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ROZPORZADZENIE
MINISTRA SPRAW WEWNETRZNYCH

z dnia 29 pazdziernika 1929 r.

wydane w porozumieniu z Ministrem Przemystu
i Handlu o dozorze nad wyrobem i obiegiem maki
i wyrobow chznych

Na podstawie art, 8 pkt. a, b, ¢, d, e, g rozpo-
rzadzenia Prezydenta Rzeczypospolitej z dnia
22 marca 1928 r, o dozorze nad artykulami Zywnosci
i przedmiotami uzytku (Dz. U, R. P, Nr. 36, poz. 343)
zarzadza sie co nastepuje:

Rozdzial L
Postanowienia ogdlne.

§ 1. Przepisom miniejszego rozporzadzenia pod-
legaja:

1) maka, przeznaczona do spozycia przez ludzi;

2) wyroby maczne:

a) pieczywo (chleb, butkii t, p.);

b) wyroby z ciasta (makarony i t, p.);

c) wyroby cukiernicze (ciasta, ciastka,
paczki, pierniki i t. p.);

3) miejsca wyrobu, przechowywania, sprzeda-
zy maki i wyrobéw macznych oraz przewéz maki
i wyrobow macznych;

4) handel uliczny pieczywem i wyrobami cu-
kierniczemi;

5) naczynia i przyrzady, uzywane przy wyro-
bie i sprzedazy maki i wyrobow macznych.

§ 2. (1) Pod nazwa ,maka" rozumie sie pro-
dukt, otrzymany z ziarn zboZowych przez zmielenie.

(2) Pod nazwa ,pieczywo’ rozumie sie produk-
ty, wytworzone z maki z dodatkiem odpowiednich
domieszek (woda, drozdze, zaczyny, sél, tluszcze, ja-
jait. d.) i poddane procesowi pieczenia.

(3) Pod nazwa ,,wyroby z ciasta” rozumie sie
produkty, wytworzone z maki, z dodatkiem wody
(wzglednie jaj i soli) i poddane procesowi suszenia.

(4) Pod nazwa ,,wyroby cukiernicze” rozumie
sie¢ produkty o smaku przewaznie slodkim, wytwo-
rzone z maki, z dodatkiem, poza wyszczegolnionemi
w ustepie 2 materjalami, innych materjalow odpo-
wiednio do rodzaju wyrobow (proszki do pieczenia,
mleko, miéd, mak, owoce, przyprawy korzenne
i t..p.) i poddane procesowi pieczenia lub smazenia.

§ 3. Pieczywo, wyroby z ciasta oraz wyroby
cukiernicze powinny by¢ sporzadzone z materjatow
nienagannych co do jakosci, w szczegélnosci:

1) maka, uzywana do tych celow, powinna by¢
przed uzyciem do wypieku dokladnie przesiana przez
odpowiednie sita;

2) woda do rozczyniania ciasta, do zwilzania
pieczywa i t, p. powinna by¢ bezwzglednie czysta
i odpowiada¢ warunkom, wymaganym dla dobrej wo-
dy do picia dla ludzi;

3) drozdie, zaczyny powinny mieé wlasnosci
prawidiowe; proszki do pieczenia nie moga zawierac
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substancyj, szkodliwych dla zdrowia (kwas szcza-
wiowy, sole glinu, siarczany, nierozpuszczalne fosfo-
rany i t. p.);

4) s6l powinna by¢ gatunku, wlasciwego do
spozycia dla ludzi; niedopuszczalna do tych celow
jest sol tak zwana ,bydleca™ i wszelka skazona;

5) maslo, tluszcze, barwniki powinny odpowia-
da¢ obowigzujacym przepisom;

6) srodki zapachowe oraz wszelkie inne do-
mieszki powinny by¢ calkowicie nieszkodliwe dla
zdrowia i mie¢ wlasnosci prawidlowe.

§ 4. (1) Pieczywo powinno byé dobrze wyro-
éniete, dobrze wypieczone, pulchne, na przekroju po-
rowate, bez zakalca, bez pustych przestrzeni pomig-
dzy skorka i osrodkiem; pieczywo nie moze zawierac
cial obcych, niewyrobionych czesci ciasta, nieroz-
tartej soli, grudek maki.

(2) Pieczywo wagi % kg. i wiecej powinno byc¢
oznaczone nazwa, odpowiadajaca rodzajowi maki,
z ktorej zostalo wytworzone, uwidoczniona na kar-
tkach z firma i adresem wytwérni, O ile pieczywo jest
wypiekane z mieszanin maki réznego rodzaju, po-
winno to by¢ uwidocznione na tych kartkach. Kart-
ki te nalezy umieszcza¢ na bochenkach przed wsta-
wieniem ciasta do pieca. Nalepianie kartek tych po
wypieku jest wzbronione.

(3) Chleb powinien by¢ wypiekany w bochen-
kach wadgi 1/2, 1, 2 kg. Ubytek na wadze wynosi¢ mo-
7e w chlebie §wiezym najwyZej 3%, w czerstwym naj-
wyzej 5%.

§ 5. (1) Wyroby z ciasta (makarony, kluski,
zacierki i t. p.) powinny by¢ wytworzone z maki
pszennej. Wyroby te nie moga by¢ zepsute, stechle,
splesniale, kwasne.

(2) Wyroby z ciasta, oznaczone jako ,jajeczne”
lub ,na jajkach”, powinny zawiera¢ co najmniej
45 ¢r. substancji jajecznej (1 jajko) na kilogram
maki.

(3) Na skrzyniach i paczkach, zawierajacych
wyroby z ciasta, oraz na opakowaniu tych wyrobow
powinna byé¢ umieszczona nazwa wytwérni, jej adres
oraz data wyprodukowania wyrobu.

(4) O ile wyroby beda sztucznie zabarwione, na-
lezy obok tej nazwy umiesci¢ wyrazny, rzucajacy sie
w oczy napis ,,barwione",

§ 6. Wyroby cukiernicze (ciasta, ciastka,
paczki, pierniki, herbatniki i t. p.), ktérych oznacze-
nie (np. strucla migdalowa, strucla makowa, piernik
miodowy i t, p.) wskazuje, ze w skiad ich wchodza
czy lto jaja, czy mleko, czy masto, czy miod lub t. p.,
powinny w istocie zawiera¢ materjaly, oznaczone
w nazwie, Przepisy § 5 ust. 1 zdanie drugie maja tu
odpowiednie zastosowanie.

§ 7. Zabrania sie:

1) wprowadzania w obieg oraz uzywania do
wyrobu pieczywa, wyrobow z ciasta i wyrobow cu-
kierniczych maki: zepsutej, gorzkiej, stechlej, sples-
niatej, kwasne), barwionej, sfalszowanej lub z do-
mieszkami niedopuszczalnemi, zanieczyszczonej pa-
sorzytami, piaskiem, plewami, kakolem i t. p., oraz
sporyszem,;

2) dodawania do maki zwiazkéw chemicznych:
a) w celu poprawy zlego wygladu lub podniesienia
stopnia wypiekalnosci maki, b) w celu zwiekszenia
wagi maki;

3) bielenia maki z pomoca: kwasu siarkawego,
kwasu azotawego, chloru; wprowadzanie w obieg
1 stosowanie do wyrobow macznych maki bielonej
jest dopuszczalne jedynie przy stosowaniu metod
bielenia, gwarantujacych calkowicie nieszkodliwosé
tej maki dla zdrowia, i pod warunkiem uwidocznie-
nia sposobu bielenia maki na jej opakowaniu;

4) posypywania desek i form do ciasta zmiot-
kami macznemi oraz sproszkowanemi zwigzkami
chemicznemi.

§ 8. Zabrania sie wprowadzania w obieg:

1) pieczywa zanieczyszczonego, z o$rodkiem
lepkim, spiesnialym, ciagnacym sie w nitki (obec-
nos¢ bacilli mesenterici);

2) chleba z zawartoscia wilgoci powyzej 42%
i wykazujacedo kwasowos¢ powyzej 8°.

§ 9. (1) Wszystkie pomieszczenia wytwérni
pieczywa, wyrobow z ciasta i wyrobew cukierni-
czych powinny by¢ utrzymywane w dokladnej czy-
stosci. W szczegolnosci: §ciany powinny by¢ bielo-
ne lub malowane jasng farba olejna. Podlogi po-
winny by¢ myte codziennie po skonczonej pracy; za-
miatanie na sucho jest niedopuszczalne. Smiecie,
zmiotki maczne i inne odpadki powinny by¢ codzien-
nie usuwane.

(2) We wszystkich pomieszczeniach powinny byé
spluwaczki wodne, codziennie opréiniane i myte.
W izbie do rozczyniania ciasta powinna by¢ umywal-
nia z woda biezaca, mydle, recznik i szczotka do my-
cia rak.

(3) Wszystkie pomieszczenia powinny byé do-
kladnie przewietrzane przynajmniej raz na dzief.

(4) Lampy przy oswietleniu naftowem powin-
ny by¢ umieszczone tak, by nie powodowaly zanie-
czyszczen.

(5) Lokal powinien by¢ wolny od myszy, szezu-
row, robactwa i t. p. W razie ich pojawienia sie
nalezy je wytepi¢ szybko i radykalnie z zastosowa-
niem wszelkich ostroZnosci przy uzywaniu $rodkéw,
szkodliwych dla zdrowia ludzkiego.

§ 10. (1) Do czynnosci, zwiazanych z wyro-
bem, pakowaniem, przewozem i sprzedaza maki i wy-
robow macznych, nie mogda by¢ dopuszczone osoby,
dotkniete ostra choroba zakazna lub gruzlica w po-
staci niebezpiecznej dla otoczenia, choroba skérna
zarazliwa lub wzbudzajaca wstret oraz osohy, sty-
kajace sie z zakainie chorymi.

(2) W razie wystapienia choroby zakaznej oraz
stwierdzenia lub uzasadnionego podejrzenia o nosi-
cielstwo zarazkow u oséb, zatrudnionych czynnoscia-
mi przy mace i wyrobach macznych, wlasciciel przed-
siebiorstwa jest obowiazany usuna¢ te osoby od pel-
nienia powierzonych im czynnosci.

(3) Pracownicy przed rozpoczeciem pracy po-
winni obmy¢ sie pod natryskiem (§ 18 ust. b), wzgled-
nie umyc¢ rece, oczysciC paznogcie i przebraé sig
w biale fartuchy, biale czapki i pantoile, a podczas
pracy przesirzega¢ wzorowej czystosci.
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Rozdzial 2
Wytwérnie maki oraz jej przewéz i sprzedaz.

§ 11. (1) Pomieszczenia, w ktérych odbywa sie
przemial ziarna na maxe [mhnv] powinny byc utrzy-
mywane w czystosci, w szczegoinosci zabezpieczone
przed pasorzytami, molami macznemi oraz przed
szkodnikami, jak myszy, szczury.

(2) Skiady maki powinny by¢ suche, przewiew-
ne, nalezycie przewietrzane, ulrzymywane w czy-
stosci, wolne od pasorzylow, owadow oraz zwierzat,
mogacych make zanieczysci¢ lub zakazic. Worxi
z maka powinny by¢ umieszczane na legarach (pod-
stawach).

§ 12. Maka, przeznaczona do obiegu, powinna
by¢ tadowana do workéw czystych, oczyszczonych
w mlbynach, przewozona na wozach, utrzymywanyc
w czystosci, 1 zabezpieczona w czasie transportu
przed wildocia. Worki powinny by¢ opatrzone
plomba i etykieta z napisem nazwy mlyna, gatunku
maki oraz ustalonych typu wzglednie procento-
wosci przemialu maki.

§ 13, Zabrania sie siadania i leZenia na wor-
kach z maka oraz przewozenia na wozach z workami
maki oséb chorych, zwierzat, szmat, odpadkéw
i wszelkich materjaléw, mogacych make zanieczy-
$cié, zakazi¢ lub nadac jej nienormalny zapach.

§ 14, W handlu detalicznym maka powinna by¢
umieszczona zdala od wszelkich artykulow zywnosci,
wydzielajacych won specyliczna (§ledzie, sery i t. p.).
Nabieranie maki powinno odbywac¢ sie z pomoca spe-
cjalnych szufli. Torebki do maki powinny by¢ zre-
bione z papieru czystego; uzywanie do tego celu ma-
kulatury jest wzbronione.

Rozdzial 3,
Wytwérnie wyrobéw macznych.

§ 15. (1) Wytwérnie pieczywa (piekarnie)
w osiedlach, majacvch na calym obszarze urzadze-
nia wodociagowe i kanalizacyjne, moga sig miesci¢
lylko w lokalach, polaczonych z siecia wodociggowa
i kanalizacyjna.

(2) W osiedlach, majacych urzadzenia wodocia-
gowe i kanalizacyjne nie na calym obszarze, lub nie-
majacych tych urzadzen, wytwornie te moga sie mie-
éci¢ tylko w lokalach, zaopatrzonych w wode, uzna-
na za zdatna do picia, i w miejscowe urzadzenia do
usuwania nieczystosci.

(3) Woda, uzywana do wyrobu pieczywa
w wytwérniach nieskanalizowanych, musi by¢ bada-
na nie rzadziej, niz raz na rok.

§ 16. (1) Wytwérnie pieczywa nie moga mie-
§ci¢ sie w suterenach. Wylwérnie, mieszczace sie
w lokalach skanalizowanych, musza by¢ polozone
Ww odleglosci co najmniej 5 metrow od stajen, obér,
chlewéw, gnojowisk, $émietnikéw i ustepéw ogélnych;
w lokalach nieskanalizowanych — w odleglosci co
najmniej 10 metrow od tych miejsc.

(2) O ile na danej nieruchomoéci lokal, prze-
znaczony na wytwornie pieczywa, przyleda do uste-
pu, poicmneﬂ'o na nieruchomoséci sasiedniei, lokal
ten powinien by¢ izolowany z pomocg dodatkowej

éciany izolacyjnej wewnetrznej, odleglej od istnieja-
cej sciany co najmniej na 30 cm,

§ 17. (1) Lokal wytwérni pieczywa powinien
skladac¢ sie z pomieszczen na:

a) rozczynianie ciasta,

b) wypiek chleba (bulek),

c) sklad maki,

d) sklad pieczywa,

e) ubierainie,

f) natryski.

(2) Ponadto w piekarniach powinno by¢ prze-
znaczone oddzielne pomieszczenie dla chiodzenia
przed wypiekiem wyrobow z maki pszennej.

(3) Zabrania sie wynoszenia na podworze cia-
sta wyrobionego w celu chlodzenia.

§ 18. (1) Wysokoé¢ pomieszczen wytworni
pieczywa powinna wynosi¢ co najmmej 3 m. lzby
powinny by¢ tak obszerne, aby na kazdego zatrud-
nione io pracownika przypadalo co najmniej 4 mtr.
kw, powierzchni.

(2) Stosunek powierzchni $wietlnej do po-
wierzchni podlodi powinien wynosi¢ co na;mniej 1:10.

(3) Podlogi powinny byc z trwalego nieprzepu-
szczalnego materjalu, szczelne i gladkie.

(4) Sciany izb powinny byé¢ bielone i opatrzone
do wysokosci co najmniej 2 melrow jasra lamperija
oleina, wzglednie z malerjalu, dajacego sie latwo
my¢.

(5) Okna, otwierane w porze letniej, nalezy za-
bezpiecza¢ przed owadami geslemi, trwalemi siat-
kami.

(6) Natryski z woda ciepla powinny byé urza-
dzone w kazdej wylworni, zalrudniajacej 5 i wiecej
pracownikow,

§ 19. (1) Wytwérnie pieczywa w osiedlach,
zaopalrzonych w enerdje eleklryczna, musza mieé
odpowiednie urzadzenia mechaniczne do przesiewa-
nia maki, mieszania i zagniatania ciasta.

(2) W osiedlach, liczacych powyzej 25000
mieszkaricow, stawianie piecow o bezposredniem
opalaniu na trzonie jest wzbronione,

§ 20. (1) Rozczynianie ciasta i wypiek chleba
(butek) mosa odbywac si¢ w jednem, dostatecznie
obszernem, pomieszczeniu, niestykajacem sie z ubie-
ralnia ani ustepem.

(2) Drewniane dzieze (bajty) do rozczyniania
ciasta, stoly, deski i lopaty do pieczywa powinny by¢
sporzadzone z drzewa niesmolistego, heblowane,
gladkie, bez szczelin i szpar, spajane (nieklejone).
Dzieze metalowe powinny byé nalezycie ocynowa-
ne. Pobiala wewnelrzna nie moze zawiera¢ zanie-
czyszczen ponad 1%. W szczegolnosci dzieze (baj-
ty) powinny by¢ tak urzadzone, aby wraz z tyina
swa deska modly by¢ odsuwane od scian. Deski do
pieczywa powinny by¢ ustawiane na wzniesieniu, lo-
paty za$ ukladane na drasach lub kotkach.

(3) Kotly do grzania wody, uzywanej do roz-
czyniania ciasta, powinny by¢ dokladnie ocynowane.
Kotly te musza mie¢ kran, umieszczony nad urza-
dzeniem do odprowadzania wody do kanalu lub do
sciekow. Studzienka (lesza) powinna by¢ réwniez
polaczona z kanatem lub s$ciekiem.
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(4) W pomieszczeniu do rozczyniania ciasta po-
winna znajdowac sie skrzynia z przykryciem, prze-
znaczona na make, oraz skrzynia, wylozona blachg
cynkowa, a przeznaczona na odpadki.

§ 21. (1) Pomieszczenia na sktad maki i sktad
pieczywa powinny by¢ suche, widne, nalezycie prze-
wietrzane; sklad pieczywa nie moze miesci¢ sig w su-
terenie.

(2) Make, cukier oraz inne surowce w opako-
waniu workowem nalezy umieszcza¢ na drewnianych
heblowanych legarach (podstawach), a pieczywo na
potkach z drzewa niesmolistego. -

(3) Zabrania sie ustawiania workéw z maka
oraz ukladania pieczywa na podlodze.

§ 22. Ubieralnia powinna znajdowaé sie w tym
samym lokalu, co wytwérnia. W ubieralni powinny
byé¢: umywalnia z biezaca woda, czystemi recznikami
i mydlem, szafa do ubran pracownikow i oddzielna
szafa do fartuchow, czapek, pantofli oraz lawki lub
krzesta.

§ 23. Lokal wytwérni pieczywa nie moze la-
czyé sie bezposrednio z mieszkaniem lub stuzyc¢ za
miejsce zamieszkania, wypoczynku lub noclegu oraz
za miejsce sprzedazy pieczywa.

§ 24. Zabrania sie:

1) przesiadywaé¢ na stolach, sprzetach, prze-
znaczonych do wyrobu pieczywa, lub na workach
z maka;

2) mieé przy pracy obnazone cialo, précz ra-
mion;

3) spluwaé na podloge;

4) pali¢ tyton;

5) chodzi¢ do ustepu w fartuchach piekarnia-
nych;

6) wpuszcza¢ do wytworni osoby obce w cza-
sie trwania pracy;

7) wpuszcza¢ do wytworni zwierzeta domowe.

§ 25. (1) Wytwérnie, produkujace wyroby z cia-
sta, powinny byé zaopatrzone w mechaniczne urza-
dzenia do wyrobu tych produktéow oraz podlegaja
przepisom, zawartym w §§ 15, 16, 18, 20, 21, 22,
23 i 24 tego rozporzadzenia.

(2) Wytwoérnie te powinny sie skiada¢ co maj-
mniej z 2-ch izb i pomieszczenia na ubieralnie.

§ 26. Wytwérnie wyrobow cukierniczych po-
winny odpowiada¢ przepisom dla wytworni pieczy-
wa, z tem jednakze, Ze w wytwérniach cukierniczych
sklad maki moze byé laczony ze skladem pieczywa
w jednem pomieszczeniu, o ile nie miesci si¢ on w su-
terenie. Ponadto wytwérnie wyrobéw cukierni-
czych, zatrudniajace nie wigcej, niz 2-ch pracowni-
kow, moga by¢ zwolnione przez wojewodzkie wladze
administracji ogélnej od obowiazku wprowadzenia
mechanicznych urzadzefi do przesiewania maki, mie-
szania i zagniatania ciasta.

§ 27. Wszelkie naczynia i przyrzady, uzywane
do wyrobu produktéw, wymienionych w § 1 pkt. 2,
powinny byé utrzymywane stale w dokladnej czy-
stosci, Dzieze drewniane (bajty) nalezy codziennie,
po ukoticzeniu przygotowania ciasta, dokladnie oczy-
szczaé przez skrobanie i mycie wrzaca woda, dzieze

metalowe przez mycie wrzaca woda; deski i lopaty
nalezy codziennie po ukonczeniu pracy dokladnie
oczyszczaC ze starego ciasta przez skrobanie. Ko~
tly, kubetki do wody, formy do ciasta, blachy i t. p.
nie moga by¢ uzywane do zadnych innych celéow i po-
winny by¢ codziennie oczyszczane. Studzienki (le-
sze) lub zastepujace je naczynia zelazne nalezy row-
niez codziennie oczyszcza¢ i my¢.

Rozdziat 4,
Przewo6z i sprzedaz wyrobéw macznych,

§ 28. (1) Wozy, kosze i wszelkie inne przy-
rzady do rozwoZenia i roznoszenia pieczywa
i wyrobow cukierniczych powinny mieé¢ przykrywy,
zabezpieczajace produkty te od zanieczyszczenia,
by¢ utrzymane w czystosci i nieuzywane do zadnych
innych celéw.

(2) Zabrania sie:

a) przenosi¢ w rekach pieczywo z wozéw i ko-

sz6w do miejsc sprzedazy, :

b) stawia¢ kosze, wzglednie inne przyrzady

z pieczywem lub wyrobami cukierniczemi
bezposrednio na ziemi lub na podlodze.

(3) O ile kosze i inne przyrzady do rozwoze-
nia i roznoszenia pieczywa i wyrobow cukierniczych
sa umieszczane w szczelnych zamknietych wozach,
np. w specjalnych samochodach, woéwczas przepis,
dotyczacy zaopatrzenia tych koszéw i przyrzadow
w przykrywy nie jest wymagany. -

‘.
§ 29. (1) Sklepy, w ktorych odbywa sie sprze-
az pieczywa oraz wyrobéw cukierniczych, nie moga
miesci¢ sie w suterenach i powinny by¢ polozone
w odleglosci co najmniej 5 m. od ustepéw ogélnych,
od obor, stajen, chlewow, $mietnikéw i gnojowisk
w nieruchomosciach skanalizowanych i w odlegtosci
10 m, w nieruchomos$ciach nieskanalizowanych.'

(2) Sciany tych sklepéw powinny byé bielone,
mie¢ dwumetrowa jasng lamperje olejna lub z ma-
terjalu, dajacego sie latwo my¢, ,

(3) Stoly do sprzedazy, o ile nie maja wierz-
chéw marmurowych lub szklanych, oraz péllki na
pieczywo Iub wyroby cukiernicze, powinny by¢
z drzewa niesmolistego, gladkie, hez szpar i szczelin.

(4) Produkty, umieszczane na stolach, pétkach
i w oknach wystawowych, powinny byé zabezpieczo-
ne przed dotykaniem ich rekami’kupujacych, przed
owadami oraz przed wszelkiemi zanieczyszczeniami
(lady oszklone). Wystawianie tych produktow
w drzwiach sklepowych jest niedopuszczalne.

(5) Wyroby cukiernicze deserowe, jak torty,
ciastka tortowe, kremowe, z owocami i t. p., powin-
ny by¢ umieszczane w gablotkach oszklonych lub
pod kloszami na talerzach, podstawach szlanych, por- '
celanowych (fajansowych), lub metalowych (z metali
nieszkodliwych dla zdrowia).

(6) Przy wyrobach cukierniczych powinien byé
umieszczony na widocznem miejscu wyrazny napis,
wskazujacy firme wytwérni i jej adres.

(7) Sklepy, w ktérych sprzedaz pieczywa oraz
wyrobow cukierniczych stanowi zasadnicza czes§é
przedsiebiorstwa, nie moga sprzedawaé takich pro-
duktow, ktérych zapach moze sie udzielaé pieczywu
oraz wyrobom cukierniczym. Sklepy, w ktérych
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sprzedaz pieczywa i wyrobow cukierniczych stano-
wi dodatkowa czes¢ przedsiebiorstwa, powinny mieé
dla pieczywa oddzielne miejsce zdala od innych ar-
tykutéw zywnosci.

(8) Do pakowania pieczywa i wyrobéw cukier-
niczych uZywaé nalezy czystego papieru (torebek).
» Uzywanie do tego celu makulatury jest wzbronione.

(9) Postanowienia § 9, § 10 ustep 112 i § 27
zdanie pierwsze maja tu odpowiednie zastosowanie.

(10) Osoby, zajete sprzedaza, powinny nosi¢
biale czyste fartuchy z rekawami, mie¢ czyste rece
i uzywaé do wydawania wyrobow cukierniczych spe-
-cjalnych szczypcéw lub lopatek,

§ 30. (1) Sprzedaz pieczywa oraz wyroboéw
cukierniczych na ulicach, straganach, targach i ryn-
kach dopuszczalna jest jedynie przy zastosowaniu
specjalnych urzadzen, zabezpieczajacych te produk-
ty od wszelkich zanieczyszczen (gablotki, szafki,
wozki oszklone). Urzadzenia te nalezy utrzymywac
w bezwzglednej czystosci; postanowienia § 10 ust, 1
i 2 oraz § 29 ust. 10 maja tu odpowiednie zasto-
Sowanie,

* (2) Handel domokrazny wyrobami macznemi
jest wzbroniony.

Rozdzial 5.

Postanowienia konicowe.

§ 31. Przepisy niniejszego rozporzadzenia, do-
tyczace poszczegélnych miejsc wyrobu i sprzedazy
pieczywa, wyrobéw z ciasta i wyrobow cukierni-
czych, powinny by¢ wywieszone na widocznem
miiejsciu. !

- §32. Maka, wyroby z ciasta i wyroby cukier-
nicze, sprowadzane z zagranicy i przeznaczone do
obiegu oraz wywozone zagranice, powinny co do ja-
kosci, opakowania i oznaczenia odpowiada¢ przepi-
som niniejszego rozporzadzenia,

§ 33. Istniejace w chwili wejscia w Zycie ni-
niejszego rozporzadzenia wytwornie i miejsca sprze-
dazy maki i wytobéw macznych powinny by¢ dopro-
wadzone do stanu, wymaganego niniejszem rozpo-
rzadzeniem, do dnia 31 grudnia 1930 r., a w stosun-
ki do postanowien § 15 ust. 1 — do dnia 30 czerwca
1931 r. W przeciwnym razie ulegna one zamknieciu.

§ 34, (1) Wytwoérnie pieczywa, wyrobow z cia-
sta i wyrobow cukierniczych, istniejace w chwili
wejécia w Zycie niniejszego rozporzadzenia w pomie-
szczeniach suterenowych, moga pozostawa¢ w nich
nadal, o ile odpowiadaja wszystkim innym przepisom
dla tych wytworni, o czem w kazdym poszczegélnym
przypadku decyduje wojewodzka wladza administra-
cji ogolnej,

(2) Wtadza ta wyznacza¢ bedzie terminy, do
jakich wytwornie pieczywa beda mogly by¢ pozosta-
wione w suterenach, termin ten jednak nie moze by¢
dtuzszy nad 4 lata, liczac od chwili wejscia w zycie
rozporzadzenia. W przypadku pozostawienia wy-
tworni w suterenie powinna byé urzadzona wzorowa
wentylacja sztuczna, zastepujaca otwieranie okien.

(3) W stosunku do istniejacych wytwérni wo-
jewddzka wladza administracji ogolnej uprawniona
jest do czynienia ustepstw rowniez co do postano-

wien, dotyczacych laczenia skladu maki i pieczywa
w jednem pomieszczeniu oraz ubieralni i natryskow
w drugiem pomieszczeniu, pod warunkiem odgrodze-
nia zupelnego nalryskéw, oraz co do postanowien,
przewidzianych w § 18 ust. 1,

§ 35. W wytwérniach, istniejacych w chwili
wejscia w zycie niniejszego rozporzadzenia, o termi-
nie wprowadzenia mechanicznych urzadzen, wymie-
nionych w § 19, decyduje w kazdym poszczegélnym
przypadku wojewédzka wladza administracji ogélnej
w zaleZzno$ci od miejscowych warunkéw gospodar-
czych i technicznych; termin ten jednak nie moze
by¢ przedluzony poza 31 grudnia 1933 r.

§ 36. \7inni naruszenia wlasciwych przepisow
rozporzadzenia Prezydenta Rzeczypospolitej z dnia
22 marca 1928 r. (Dz. U, R. P. Nr. 36, poz. 343) po-
dlegaja karom, przewidzianym w rozdziale III tego
rozporzadzenia.

§ 37. (1) Rozporzadzenie niniejsze wchodzi
w zycie dnia 24 listopada 1929 roku,

(2) Jednoczes$nie traca moc obowiazujaca roz-
porzadzenia Ministra Zdrowia Publicznego z dnia
26 lutego 1921 r. w przedmiocie urzadzenia i utrzy-
mywania piekarri i sklepéw z pieczywem oraz wy-
pieku chleba (Dz. U. R. P. Nr. 26, poz. 151) oraz
z dnia 7 marca 1921 r. w przedmiocie uzywania do-
mieszek do maki i chleba (Dz. U, R. P. Nr. 29,
poz. 167).

Minister Spraw Wewnetrznych: Stawoj Skladkowski
Minister Przemystu i Handlu: E, Kwiatkowski
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ROZPORZADZENIE MINISTRA SPRAW WE-

WNETRZNYCH, MINISTRA PRACY I OPIEKI SPO-

LECZNEJ, MINISTRA PRZEMYSLU I HANDLU
ORAZ MINISTRA SPRAWIEDLIWOSCI

z dnia 29 pazdziernika 1929 r.

w sprawie uchylenia rozporzadzei z dnia 31 pazdzier~

nika 1927 r, i z dnia 18 maja 1928 r, o stosowaniu me-

chanicznych urzadzen do przesiewania maki, miesza-

nia i zagniatania ciasta w piekarniach, cukierniach

i innych zakladach przemyslowych, wytwarzajacych
pieczywo.

Na podstawie art. 2 i 3 rozporzadzenia Prezy-
denta Rzeczypospolitej z dnia 22 sierpnia 1927 r. o za~
pobieganiu chorobom zawodowym i ich zwalczaniu
(Dz. U. R, P. Nr. 78, poz. 676) zarzadza sie co naste-
puje:

§ 1. Uchyla sie moc obowiazujacg rozporzadze-
nia Ministra Spraw Wewnetrznych, Ministra Pracy
i Opieki Spolecznej, Ministra Przemystu i Handlu
oraz Ministra Sprawiedliwosci z dnia 31 pazdzierni-
ka 1927 r. o stosowaniu mechanicznych urzadzeri do
przesiewania maki, mieszania i zagniatania ciasta
w piekarniach, cukierniach i innych zakladach
przemystowych, wytwarzajacych pieczywo (Dz. U.
R. P. Nr. 102, poz. 894), oraz rozporzadzenia Mini-
stra Spraw Wewnetrznych, Ministra Pracy i Opieki





