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lI7 
ROZPORZĄDZENIE RADY MINISTRÓW 

z dnia 20 maja 1969 r. 

zmieniające rozporządzenie w sprawie określenia warunków wymaganych do uzyskania prawa nadawaniil 
stopni naukowych. 

Na podstawie art. 14 ust. 1 pkt l i art. 20 ust. 2 ustawy 
z dnia 31 marca 1965 r. o stopniach naUkowych i tytułach 

_ naukowych (Dz. U. z 1969r. Nr 4, poz. 32) zariądza się, co 
następuje: 

§, 1-. W rOZiporządzeniu Rady Ministrów .z dnia 8 lutego 
1966 r. w Slprawie określenia warunków wymaganych dD 
uzyskania prawa nadawania stopni naukowych (Dz. U. Nr 8, ' 
~oz. 54) wprowadza się następujące zmiany: 

1) w § 1 wY'ra'z "docenta" zastępuje się wyrazami "dokto­
ra habilitowanego"; 

2} w § 2: 
a) w pkt 4 lit. a) otrzymuje brzmienie: 

"a) przy ' ubieganiu się o uprawnienia do nadawania 
sto.pnia naukowego dokt'Ora - CD najmniej pię­
ciu pracowników z tytułami naukowymi lub ze 
<stopniami naukowymi" d()ktora habilitowanego 
albo zajmujących stanowiska docentów ' lub sa-

modzielnych praco'Wników naukowo-"badawczych, 
a po-siadajilcych stopień naukowy doktora", 

, b) w pkt 4 lit. b) wyraz "docenta" zastępuje ' się 'wyra-
. zami "doktora habilitowanego", -' 

c) . dotychczasową treść § 2 oznacza się jako ust. 1, 
d) dodaje się ust. 2 w brZmieniu: 

,,2. Placówki naukowe Polskiej Akademii Nauk oraz 
instytuty naukowo-badawcze ubiegające sIę o pra­
wo nadawanIa stopni . naukowych pow inny po­

, siadać rady naukowe o odpowiednim składzie 
osobowym, zapewniającym prawidłową ocenę 

. przedkładanych im prac. Oceny składu osobowe­
. go dokonuje Główna Komisja Kwalifikacyjna 
;przy Polskiej Akademii Nauk." 

~ 2. ROZiporządzenie wchodzi w życiE! z drtieIIl: ogło- ­
'Slzenia. 

Prezes Rady Ministrów: J. Cyrankiewicz 

lI8 
ROZPORZĄDZENIE RADY MINISTRO~ 

rz dnia 23 maja 1969 r. 

,w sprawie nadania Akademii Górniczo-Hutniczej w Krakowie bnienia Stanisława Staszica. 

Na po-dstawie ' art. 2 ust. 2 usta;wy rz dnia '5 listo'pada 
11958 r. 'O szkolnictwie wyższym (Dz. U. z 1965 r. Nr 16, poz. 
114) za'fządza się, co na.stępuje: 

§ 1. Nazwa Akademii Górniczo-Hutniczej w Krakowie 
otrzymuje brzmienie: "Akademia Górniczo-Hutnicza im. Sta~ 
. nilSła~a Staszica w Krakowie". 

§ 2. Rozpo.rządzenie wchod,zi w życie z dniem ogłoszenia 
iz: mocą od -dnia 24 maja 1969 r. . . . 

Prezes Rady Ministrów: -J. Cyr!;wkiewicz 

119 
ROZPORZĄDZENIE MINISTRA PlłZEMYSŁU' SP02:VWCZEGOI SKUPU 

z dnia 5 majal96~ r. 

w spra.wie bezpiecieństwa l higieny pracy w zakładach przemysłu zielarskie.!!Q. 

Na ' ;poos:tawie ' art. 7 ust. 3, ustawy z dni1i 30 marca 
1965 r . . o be21piec:zeńshvie i higienie pI'acy (Dz! U. N-r 13, 
1P0z. 91) zarządza się, co następuje: 

§ 1. Przepisy ' fO'zporządżenia dotyczą bezpieczeństwa 
li higieny prący osób zatrudnio.nych w zakładach przemysłu 
rLielaifskiego, zwanych w dalszej części rO'zporządzenia "za­
kładami", . oraz osób zatrudnionych przy sprzedaży gotowych 
f.orm leków zioł-owychw branżowych sklepach podległych 
~ym rzakładom. · . , . 

RozdzIał 1. 

Przepisy . ogólne. 

§ 2. 1. Przewo-dy doprowadzające i odprowadzające pa­
zę, wo<lę,powietrze, kandensat oraz płyn.ne . surowce, pół­

,pl:'oduMy i pf'Odukty przy aparatach destylćlcyjnych, parow­
niCach 'Otwartych, sus:zarniach i innych aparatach powinny 
prrzeb ' ogać w miejscach nie przeznacz{)nych na stan()·wiska 
.obsługi anL drogi komunikacyjne. 

2. Jeżeli przepf'Owadzenieprzewodóww ' sposóbokre­
ślony w ust. lje.st niemożli'we, powinny być one, zainstalo­
iWane na wysokości co Dąjmniej2,20 m pad poziomem sta,no-

'Wisk obsługi lub dróg komun'ikacyjnych ,albo poniżej pozia- ; 
mu podłogi. . 

§ 3. Przewooy wymienione w §2 powinny, być szczel­
ine, a w razie przewodzenia substancji o wysokiej 'tempera­
t'UCze;również zaopatrz·one w izolację zabezpieczającą ptz~d 
Illa'dniiernym pro~ienio'waniem ciepła i poparzeniem. , 

§ 4. 1. Kotły dogotowania .sYropów oraz przewody do­
prowadzające parę powinny być zaopatrzan-e w izolację za-. 
bezpieczającą przed ,poparzen'iem i nadmiernym promienio; 
rwaniem. -

2. Dopuszcza się do używania kolia be.z izolacjr, w ra­
rzie gdy przY9'otowaniesyr.opu, d{)ko.riywane jest Yf tempe­
raturze niższej niż 45°. 

§ 5; Aparaty i urządzenia' pracujące poo zwiększonym 
ciśniąniem lub próżnią powinny być wyposażone w s'praw­
nie działającą aparaturę pomia.rowo"kontrolną(mariometry, 
hygrometry, termometry, wakwrietry itp.) • 

§ 6. c Aparatura 'pom'iarowo-kontrolnapowinna .mieć za· 
~naczone na Łarczach, lub skalacho-dczylu ,cz-erwonymi kre· 
skaml dOpllszcza lne nadciśn ienie,temperaturę, podciśnienie, 
wilg'otriość lub inne parametry. . . 
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" ' § )7. Czysz-ozenie , i na'prawa maszyn urządzeń , pracują­

cych w pDdwyższ'Dnejtemp,eraturze mogą być dDkonyw~I\~ 
G>D schrod'leniu do temperatury niższej niż 35°. ' 

, urządzeń do ,ogrzewania, ~tosowanych w procesie produk­
, cyjnym ~np. suszenie ziół). 

. § :8. Palenie tytoniu na' terenie oałego zakładu - z wy~ 
-,jąQkiem wyq.zieIDnych" do. tego celu , pomieszczeń i miejsc -

'jest w7.hro.ni-óne., . , 
, § 9. 1. WpDmie.s'zczeniach uznanych za niebezpieczne 

Ipod względem :wybUClrDWym zabrania się nDszenia obuwia 
IpDsiadaJącegD na podesz·~ach lub Dbcasach ' części metalD-
'we, np. gwożdzie, podkówki, b.laszki itp. 

'j..Przy wejści.u dópomieszczenia wymienionego. w ust. 1 
na,leży umieściĆ ódpowiedni nap.is ostrzegawczy. 

. § 10. Filtracja ' (sąc'zenie) \Vycią9?W ziół i syropów PD­
,winna cx:lbywać się w urządzeniach szczelnych. 

" § 11. ' Każ9a prasa mechanicZJna do wytła·czania surow­
-c6w zielarskich lub filtracji płynów powinna mieć dDS/tDS'O­
warne d~ia}.a.nie zaworu bezpieczeństwa d,o ciśnienia rDbo­
czeg"o. 

'. § 12. Transport płynnych półproduktów i wyrobów gD­
I tDwych - w ilpsciach przę!craczających 150 kg na je<lną 

szarżę ' - pomiędzy poszczególnymi oddziałami prDdukcyj­
, 'ny;mi powinien Ddbywać się przewDdami rurowymi. ' 

§ 13. Następującędziały pracy zakładów zielarskich po­
wi'nny , mieć wyodrębnione pomieszczenia: 
' 1) mag.azynowa:nia ziół, 
,, 2) magazynowania przetworów zielarskich, 
', 3) przerobu ziół bez zmiany ich postaci, 
4) ekstrakcji ' ziół oraz ' destyiacji ziół, płynów wyciągo­

wych" ro.zpuszczalników itp., 
5) tpa'Czkowarnia ziół, ' rozlewu i nadawania form leków. 

§ ' 14. 1. Ściany pomieszczeń, magazy~ow'ania ziół i prze­
tw,orów zielarskfchpra'z przero.b,u ziół bez zmiany ich po.­
staci po.winny być przystosowa.ne do łatwego. oczyszczania. 

2. Ścia'ny pomiesz'~zeń ' e~strakcji i destylacji ziół po­
winny byc ' gładkie, łatwo. zmywalne i nienasiąkliwe. 
. 3.Sciany pomieszczeńro.zteWl,l, nadawania form i pacz­
'Kowania z·iM pDwinny być po.kryte do. wysDkości co naj­
mniej 1,60, m od ' pD'ziaIDu podło.gi · płytkami D powierzchni 
gładkjej, nienaSliąkliwe] i Iatw{) zmywalnej. 

. § 15. W pom'ieszczeniach ma'ga'zyno.wania przetwDrów 
",lPJielarskich ma.z przerobu ziół bez zmiany ich postaci PD­

winny" znajdDwać się zawory czeryalne do wo.dy bieżącej 

i węże po spłukiwania po.dłóg wodą. 

, § 16. Urządzenia wentyiacyj~e w pomieszczeniach pracy 
. zakładÓw: ziela/skichpawinny za,pewnić niepw~~kra-cza:nie w 
powietrzu najwyższych do.PI,IS'l,czalnych śtężeii ' szkodli wych 
tpyłów, par, gazów , i substancji szkodliwych dla 'zdrowia. 

§ 17.1. Odpylanie pomieszczeń pracy w zakładach zie­
'larskich powinno. o.dQywać się przy' pomocy mechanicznych 
odpylaczy, !lop. elektroluksów przemysłowych. 

'" 2. Zainstalo.wape maszyny i urządzenia do przero.bu ziół 
'pDwinny mieć " obudo.wę pyłoszczelną, a usuwa'nie pyłów po­
winno. nast~pDwać bezpośrednio z miejsc ich powstawania 
IprzypomDC:y urządzeń Ddpylających (wyciągi wentylacyjne). 

§ 18. Używanie d'D sztucznegDo$wietlania, pDmieszczeń 
Iprodukcyjny<;:h i magazynowych innegoświaHa niż elek-
y:yęzrie .jest · wzbrDnic>ne. . . 
~ § 19. L W pomieszczeniach magazynDwania ziół i ' prze­
"tworów zielarskich, w razie , gdy , mają być ogrzewane, tem­
peratura nie powinna ' przekraczać 12° . .' 

2. Temperatura pO. miesZczeń, w których o.dbywa się 
·przerób, ' ekstrakcja.aestYlacja. rDzlew i paczkowanie ziół 
·lub ich przetworow, powinna wynosić co najmniej 18°, z wy­
jątkiem ' olejkami seZOnowych, W których dopuszcza się prze- . 
ciętną 'temperaturęakoło 15°, 

§ .. 20. PDmieszczęnia pracy , i magazyny pDwimly być 
ogrzewane tylko , przy , porriocycentraI!le~ Dgrzewania przy 
zaśtosD*aniu · .elementów-grzejnych o powierzchni gładkiej, 
łatwej do oczyszczenia z pyłu. Po.stanowienie to. nie dotyczy . 

§ 21. DezynJekcja , i wyjaławianie po.mles'zczeń i urzą­
dzeń mogą być przeprowadzane tylko. przez SPecjalnie prze­
szkolonych w tym' zakresie pracowników, a ' pónadto w cza­
sie nieobecności osób zatrudnionych w tych po.mieszczeniach. 

§ 22. ' Do , dezynfekcji i · wyjaławiania po.mieszcze.ń pracy , 
w zakładach zielarskich , mogą 'b.yć używa'he środki do.pusrz:-' 
c;wne o.bo.Wiązującymi normami. , 

§ 23. Pomieszcz.~niaampułkarni po-winny być " wyjała­
wiane przy pomocy lamp kW!lrco.wych (UV). 

§ 24. Pomieszczenia przewbu z.iół, ekstrakcji, destylacji, . 
rDzlewni, fDrmowania .oraz paczkowania ziół pDwinny być 
co najmniej raz dziennie do.kładnie sprzątalłe i czyszczone. 

§ 25. W pomieszczeniach pra'cy . zakładów -lielar-sJe:ich 
,na,leży: . 

1) co najmniej Taz na miesiąc usunąć pył ,ze ścian i su­
fitów, ' 

. 2) co najmniej raz na miesiąc myć ' szyby w o-lmach 
i ,d'r.zwiach, 

3) odpadki zbierać do specjalnych na'czyń i codziennie 
usuwać, , 

4) w pomieszczeriiach przer-obu ziół bez zmiany ich posŁa­
ci DT8Z w Po.mieszczeniaCh · rozlewu, nadawania ' form 
i paczkowa,nia lekówcodzienf\ie zmywać podł-ogi, 

. 5) śCiany i sufity nie dające się zmywać należy bielić C,D 

najmniej raz na rok. 
'§ 26. Transpo.'rt materiałówpo..między stanowiskami pra­

cy znajdującymi się na różnych poziomach, w sąsladujących 
ze so.bą po.mieśzczeniach lub budynkach powinien odbywać 
się przy pomocy mechanicznych środków ' transportu (prze­
'nDśników; wózków itp.). 

R o l d z i a ł 2. ' 

Przygotowanie surowców zielarskich do produkcji. 

. § 27. 1. W zakładach nowo. budowanych lub przebudo­
wywanych skup surowców zielar,skich po.winien odbywać się 

. w miejscach zabe7!pieczonych dachem. 
2. Dostawy suro.wców olejk.'owych w partiach powyżej 

400 kg mogą być przyjmowane w miejscach pokrytych da­
chem i osłoniętych przynajmniej .. dwiema ścianami. Win­
,nych wypadkach skup surowców zielarskich powinien Dd­
bywać się w pomieszczeniach odpo.wiadających war'unkom 
określDnym d.Ja pomieszczeń wymienionych w § 13 pkt 1. 

, § 28 , Surowców zielarskich nie przyjętych przez punkt 
skupu nie , należy magazynować w 'pDmieszczeniach przem'a- \ 
czonych dosku;m. ' ." ' 

§ 29. Prze<!.· przys,tąpieniem do. suszenia ziół należy 

Slprawdzić stan technicz'ny aparatury po.roiarowo-kontrolnej 
suszarni, a w -suszarniach Dgnio.wych ' - stan pieców i prze­
w()dów odprowadzających gazy spalinowe, w susqarnia'ch zaś 
parowych - stan , grzejników, zaworów, przewodów pary 
i kondensatu, przewDdów nawiewnD-wywiewnych oraz węn-
tylat(ua. , 

§ , 30. Przed przystąpieniem do wyładunku komory su-
' szami o' pracy periodycznej należy obniżyć jej temperaturę 

do. 35° i dopro.wadzić d'ointensywneg'D przewietrzenia su­
szarni ze szkDdliwych substancjiaro.ńlatycznych. tak aby stę­
żenia substancji 'szkodliwych dla -zdr~wia w powietrzu nie 
przekraczały do.puszczalnych w tym zakresie norm. 
. § 31. Grzejniki s usza"r O i ziół w mi~jscach dostępnych dla 
obsługi i grDżących poparleni'em pDwinny byc osło.nięte. 

§ 32. W czasie ' załadunku i wyładunku suszarni D pra­
cy perio.dycznejurządzenia Dgrzewnicze ' l -wentylacyjne po-
.winny być unieruchomione. , 

§ 33. W razie usżko-dzenia wentylatDra lub przewodów 
nawiewno-wywiewnych należy: 

l) w 'suslarniach ogrzewanych parą ' zamknąć zawór prze­
w()du dDprowadzającegD parę d{) susl.a-rni, 

I 
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, 
2) w sus"larniach o:gni!owych ~topnj.o<w9 Wygasic ogień; 

IPrzewietrzając skutecznie wnętrz-e suszami ' przeż ()itwar~ 
de drzwi "laładunkowych lub innych otworów w obudo­
Wie susza'rni. 

§ 34. Zsyp surow<:~ wysuszOiIlych powlUlen odbywać 
się w 'S;pÓsób qie _powoduj<tfy wydzielania się pyłu w Ho­
kiadl przekraczających <I?,puszc"lal.ne normy, 

§35. Suche surowce zielarskie należy składować w SipO­

sóbU:iliemozli~ający ich ,o'bsunięcie lub spadni~cie. 
§ 36. 1. Szerokaść regalu z półkami nie powinna . prze­

kraczać 1,00 ITI. a WySMOŚĆ- 2,25 in, odległość zaś między 
I'eg.ałami nie po-winna być mniejsza niż 1,20 m. 

2. Regały powinny być zabez'Piecz.o.ne przed wyWTÓC~­
niem. 

'"§31: 1: Do. obsługi półek i r~ałów należy używać dra­
bin dwuramiennych, 'zabezpieczonych przed rozsunięciem się: 
.lub ,drabin /przystawnych" zabe:z;piecz.onych przed poślizgiem. ' 

2. Drabi,ny .powinny mieć stoIpnie zamiast szq~bli. 

§ 38. 1. Aromatyczne i silnie ,..dzJałające śurowce zielar­
skie powinny być , składowane ,w oddziel'nydi zamkniętych 
pomieszcz,enia.ch i poddane n adwrow i specja)nie wyznaczo-
nych pracowników·. . 

2.Wewną.trz pomieszczeń,. o któ.rych mowa w us!t. 1'1 
'Oraz na zewilętrnnej stronie drzwi do tych pomies"lczeń na­
;leży umieścić napisy ootrzegawc"le o tre ,śd: 

"Uwaga! Manipulacja zi,ołami szkodliwyrn1 dla zdrowia 
doowołona jest jedyni.e przy stosowaniu rękawic i fartuchów 
ochronnych. P,rzed jed"len,ieni lub· paleniem tytoniu należy 
wy!płuk-ać usta i lJlIlyć ręce c,iepłą wodą z mydłem". 

§ 39. Sta'n techniczny komór de.zynsekcyjnYch i innych 
. IIl'rżądzeń służących do dezynse,kcji ziół powinien, gwaranto­
/Wać beZlpieczne i skutec"lne przeprowadzenie dezynsekcji. 

§40~ Załad~ńek i wyładunek sur~wcówz ko'rri'o>TY de­
rzynsekcyjnęj może byćdo!konywany po u:przed'n.im przewie­
,kzeniu wnętrza komory i jej zawartości. 

§ 41. Wcho,dzenie do kOtllQlrydezynsekcyjnej w czasie 
. jej pracy jest wzbronione. . 

§ 42. Pomieszczeni<l, w których odbywa się zsy:p surew­
ców po dezynsekcji powinny być tak przewietrza,ne ioopy­
!one, by stężi:mie par środka owadobójczego i zawartości py­
~u Vi powietrzu -n:ie przeJ.d.aczało dO'puszczalny<:h ToN tym za-
b€6ielIlorm. . 

'§ 43 . . Na zewnątrź kOID,ary dezynsekcyjnej w czasie jej 
',Pracy nałeźy . umieścić w miejscach widocznych znaki i na­
pisy ostrzegawcze f) treści: "Uwaga,! Teren zagazowany -
grozi zatr:udem"" z wizerunkiem trupiej \cza'szki nad tym na-
p1sem. ' 

§44. - Pracownicy .oh1>ługującykomOiry dezynsekcyjne 
. oib.()Wicp;ani są przed j edzeniem i paleniem papierosów zdjąć 
odziei; ochrooną i umyć ręce ci,?lpłą wo.d·ą . z mydłem. 

. § . 45. Rozsypywanie SUI"()wCów na stół do ~ortowania 

l'ęcznego, zasypywao:ie do urządzeń sortujących ' oraz 'prze­
sypywanie .Sot11fOWCÓW pr7esortowanych , powiu.no być -do,ko­
,nyw.ćme w odzieży OCłu011'nej - przy iast~owaniuśIQdków 
ochrony' ()s~istej (mask.i,. okula'ry, tampony) i w pomi-eszcze­
mu, w k,tórym są . zainstalowane urządzenia odpylające. 

§ 46. Przed uruchomieniem urządzenia sortującego i ma-
_ szyny I'Ozdrabniającej n.ależy ' sprawdz.ić stan tech,nic"lny oraz ' 

stopień i stan zabezpieczeń (osłon), chroniących obsługę 
.prz~ ze-tknlięciem z poruszającymi się w czasie pracy nie­
.bęzpiecznymi ·elementami urządzenią, sortującego i. maszyny 
rozdr.abniają<::ej. " 

§ ' 47. Pracownicy zatrudnieni przy , nawilżaniu surow­
' ców 'powinni wykonywać pracę w 'Odzieży ochronnej: tar­

tuchach i rękawicach wodoodpornych. 

, I 

, § 48. ' Transport surowcóW do ' mas,Z}1\O rozdrabniającY·ch · 
pci'winienbyć dokol:\ywany ' mechan'icznie przy pomocy prze-' 
nosników, których części wirujące i będące .w ruchu w cża-' 
sie pracy powinny .być ~abe2)piec,z'one Q-sło>n.,m-i. 

§ 49. Czynności wykony'warie z sUrowcem rozdr,ob ió.~ ., 
nym (pr,zesypywa:nle, powtórne kietQwa'nie .,do . rO'ZdrQbń.ie- , 
nia, 2iaładowyw.anie do transportu ltp.)- jeżeli 11~e są 'zme~ 
ch<inizowa-lle - należy wyk:O'nywać zgodnie z WymagaŻliil .. 
mi § 45, 

R (),zdzi~ł 3. 

Produkcja wyrobów zielarsklcb. 
\ 

§ 50.1. .substalIlcje używained'o ekstrakcji powJnn.y być " 
· przechoWywane w naczynIach wykonanY.ch z materi~lów 
niepa-lnych i nie ' tłukących się. Naczynia te powlnhy być 
stale szcze,l'n'ie zamknięte i pOis iadać , na,pisy infwm'llją.ce o ich 
,z awa,r tPśc i. ' ' ' , 

2 , 'Naczynia wymienione w usl. 1 nie . mogą być prz-e- ' 
chowywalIl,e w pobliżu jakichko-lwi-ek źródeł ciepJa. 

~. Puste naczY'Jlia po ' spirytusie p0'WID'ny być śkłacl-owa­
ne o>sobno, z zachowa:niem warunków, o których , mowa ", 
/USt. 2. ' , ' 

~ 51. J. Magazyn płynów 'ekstra:kcyjnych ~owinien mie­
ścit się w oso'bnym budynku, wyk'OOlanymi wyposa21on:ym 
zgoq,lJ.'ie z przepisami przedwpo,żarowymi. /_ 

2. , Maqazy,nowanie płynów ekstrakcYJnych w budynkach~ '. ','=-­
mieszkalnych biuro wych bądż produkcyjnych jest Wzlm)-· " " 
urone. -" ' 

3. ' Magazyn ~ płynów ekstra.kcy)nych powinien- mieć do-, \ 
, godny . dojazd dla sarno.c;ho,dówpożarniczych przyna'jm:l't"iej , 

z dwóch, stron budynku. ' 
§ 52. W d.ziale.ekstnikcjJ -dOlpus:zC'zal:ne jest przechgwy­

:wa'nie płynów ekstrakcyjnych jed)'lnie w ilości pot'rz,ebnej " 
·do jednorazowego przerobu, z zachowaniem warunków, 
o . którychmO'wa w § 50 ust. 2. _. 

§ 53. Rozdeńcza,rue _ płynów ekstrakcyjnych powinno _ 
być dokonywane w naczyniach szczelnych" posiadających 
napisyinfo-rmujące (;) ich zawa·rŁości. . 

/ 

, § 54. , J rans.port płynów ekstrakcyjnych ,do ' ajparat6w 
ekst'rakcy jny ch p,owinien odbywać się s-z,c'lclnymi przew0'da-
mi rurowymi. ,\ \ 

,§ 55. Szc~elność aparat,ury ekstra~cyjneL ora'zspra,wne, 
· dzialanie !apara.tuty ' pomiarowo-kontrolnej powinny być ( sta:.. 
le ko,ntro-lOiwane' przęiZpersonel obsługujący i kier'ownika 
działu. . 

§ 56. Pomieszczenia dzi-ału ekstrakcji }i>.OIWinn-y być zao- . 
pa·trz'One w , sprłliwnie działającą I instalacjęsygnalizacyjnił­
przed wp:ożarową . 

§ 51. Jeżeli --praca wdziah/ ekstrakcji związana jest w 
doraźnych wypadka,ch z jakkhk.61wiek przyczyn z -wydzie-

· lanlerri sIę zna.cznyc-h ilości pa·r rozpus"lczalników, 'OSoby·.tam 
z,atrudniome powinny pracować przy uży-e iu wła~ciwe~o 
$przętu osobistej ochrooy .(ir.ganó~ oddechowych. \ ,:.. .. , . , 

, § 58. W razie gdy zew:z-ględów tecpnicznych i t-echp-o­
logicznych prowadzi się ekstrakcję w · miejscach p0kr:yty& 
dachem, a nie posiadających ścian' bocznych, urządzenia sle­
rownicze powinny byĆ umieszczone w pomieszczeniach zam­
kniętych, 7()d;powiadających . warunk.om ołd'eślo-nym dla po­
mieszczeń na przerób ' ziół 'be"l ' zmiany ich pc>stacL-

§ . 59. Transpo'rt surowca na POlnostyz.aładunkowe przy 
apara'!ach destyl~~jriych ',pow'!Jllen o~yw'-ac 'się .mechanicz-
nie lub pneumat~nie. - .,. 

§ ·60. Wchodzenie' dó rozgrzanego powyMj 400 oi~'Z ni-e 
przewietrzonego apa,ratu destylacyjnego ' jest 'WzbrO'na0nef-
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§ 61. Apara,ty destylacyjne powinny być szczelne i zao­
patrzo'new . izolację zapobiegającą nadmiernemu promienio-
waniu c·iepła. -

§ 62. ' Chłodnica o nie zamkniętym obiegu powinna być 
szczelnie przykryt.a,z wyprowadzeniem powstającej pary 
wex:!'nej na zewnątrz budynku. 

§ 63. Złącze przewodu odprowadzającego olejki z chłod­
nicy ·z . odbieralnikiem powinno być .sz·czelne i połączone 
z urząd7eniem--do pochła,niania par ' olejków lub do odpro­
wad.zenia ich na z~wnątrz budynku. 

§ 64. Odpływ wody . aromat-ycznej z odbieralnika do 
,zbiornika powinien odbywać się szczelnie połączonymi prze-
wodami rurowymi. . . 

§ 65. Zbiornik wody a.romatycznej powinien być szczel­
nie zamknięty, a przykrycie powinno posiadać ko.nstrukcję 
wytrzymującą .obciążenia co najmniej 250 kg. 

§ 66. 1. Transport wody aromatycznej ze zbio-rrrików do 
aparatów powinien być dokonywany przewodami rurowymi 
przy pomocy pompy. 

2. Przenoszenie wody aromatycznej wiadrami jest wzbro­
nione. 

§ 67. 1. Wyładunek ex:!padów podestylacyjnych powi­
nien być dok'onywany przy pomocy narzędzi na długich 
trzonkach. 

_c 2. Wyładowywa.nie odpadów podestylacyjnych bezpo­
średnio - rękami Jest wzbronione. 

§ 68. 1. Destylacje płynów można prowadzić w apara­
cie o sprawnie działających zaworach bezpieczeńsh\"a; 

umie,szcwnych w częściach aparatu pracującego pex:! ciśnie­
niem. 

2. Transport płynów do i z aparatów destylacyjnych po­
winien być dokonywany mechanicznie. , 

§ 6!). 1. . MIeszanie ekstraktu podczas zagęs.zcza,nia po­
winno odbywać ' się mechanicznie. 

2. Parowńice powinny być za·opatrzone w urząd z enia 
- zabtizpieczające przed przedostawaniem się oparów do po­

mieszcze.nia produkcyjnego . . 

3.0próźnianie parownic z zagęszczonego ekstraktu po­
winno być dokonywane po uprzednim oc.hłodzenlu ekstraktu 
do temperatury niższej niż 35°. 

§ 70~ 1. Autoklawy do stabilizacji surowców . świeżych 
' p()winny byćsztzelne oraz zaopatrzo'ne na ' zewnątrz izolacją 
!:ahezpieczającą- przed oparzeniem oraz nadmiernym promie-
niowaniem ciepła. ) 

2. ' Otwarci.e autoklawu, w którym panuje podwyższone 
ciśnienie ipodwyzszoną temperatura, dopuszczalne 'jest po 
uprzednim wyrównaniu ' ciśnienia do ciśnienia atmosferycz­
nego i ochłodzeniu autoklawu. do temperatury niżslejniż 35°. 

.3. Transport płynów do i z autoklawów powinien być 
dokonywany przewodami rurowymi przy pomocy pomp lub 
grawitacyjnie. 

4. Gromadzenie sur·owca świeżego luzem w pomieslcze­
ni~ch, w których · zai ns.talowane są autoklawy, jest wzbro-
nione. 

§ 71. 1. Kotły do gotowania syropów powinny . być za­
kryte 'przykrywą dzieloną, wykonani! w sposób pozwalający 
na podnpszeniekażdej części oQdlielnie. ' 

2. Podniesiona ' przykrywa powinna mieć zabezpieczenie 
przed opadnięciem. ' . 

§ 72! K()tły do gotowlllliasyropów powinny posiadać 
mieszadła o napędzie -indywidualnym. 

§ ' 73. 1. Ręczny . zasyp cukru bezpośrednio do kolia do­
puSzczalny jęst w wypadku, gdy otwór wsypowy umieszczo-
ny jest na wysok9ści ~Q-:-70 cm od podło gi. . 

2. W ratie stosowania przenośnika otwór wsypowy do 

,,--

przenośn i ka nie powinien znajdować się wyżej niż 60. cm 
od podłogi . 

.. § 74. Tace- używa.ne przy suszeniu półproduktów i ppo­
duktów ziela!.skich nie mO'gą pvsiada~ ostrych krawędzi. 

§ 75. Za.ładunek półproduktów i produktów ziela;rskich 
do suszarni może być doko'hywany tylko po uprzedn·im pchło­
dzeniu jej wnętrza do temperatury niższej niż .35° . 

§ 76. 1. Do wyładunku produktów z suszarni można 
przystą,pić tylko po uprzednim wyrównaniu ciśnienia - do ci­
śnienia atmosferycznego wewnątrz susza'l'ni i ochlex:!'zeniu 
wnętrza do temperatury niższe j niż 35° . 

2. VI wypadkach awa ryjnych, gdy powsta'nie koniecz­
n.ość wyładunk.u przed ochłodzeniem' wnętrza suszarni do 
temperatury określonaj- w ust. l, pracownicy dokonujący wy­
ładunku powinni być zaopatrzeni w sprzęt ochronny, zabez­
pieczający przed opaHel)iem. 

§ 77. W razi e trudn ego oddzielania się wysuszonego 
ekstraktu od tac i ko'niec zności .zes~rQ:Eywania pracownicy 
zatrudnieni przy tej c zynności powinni być zaopatrzeni w 
okulary ochronne. . , 

§ 78. Suszenia rozpyłoweg'o można dokonywać tylko 
przy sprawnie dz iałających automatycznych zabezpieczeniach, 
sygnalizującychol.iw ien ie c zęści wirujących oraz ciśnienie 
płynu. 

§ 79. Suszarnię rozpyłową należy wyłączyć z ruchu, je­
że li dwa identyczne, a działające nie7.ależnie od sieb ie urzą­

dzenia pomiarowO-kontrolne wyk-aZują róimice w rejestracji 
tych samych parametrów. 

§ 80. Przy każdej prasie do wyciskania surowców zie­
larskich powinna być na widocznym m}ejscu umieszczona 
wywieszka z podanym dopus'zczalnym' ciśnieniem roboczym 
dla każdej prasy. 

§ 81. Surowiec powinien być transp.orto,wany do stano­
wiska pracy przy' ppmocy przenośników lub wózków. 

. § 82. Ładowanie surowca do prasy bezpośrednio rękami 
jest wzbronione. 

§ 83. Przed rozpoczęciem tłoczenia każdego załadunku 

surowcem zielars.kim należy dokładnie oczyścić otwory i ry­
nienki s pływowe wytłacz.a :lego płyn u. 

§ 84. Manipulowanie przy koszu prasy będącej pex:! ci­
śnieniem od momentu włączenia pomp jest wzbronio·ne. 

§ 8S.Wylądowywanie wy,tloków z prasy może odby­
wać s ię dopiero po .wyrównaniu ciśnienia wewnętrznego 

z ciśtiienie~ atn10sferycznym. 
§ 86. Przy obsludl.e urządzeń do suszenia gra.nulatów 

powinny być przestrzegane waruhki określone w §§ 29-33. 

§87. Elementy grzejne drażownic powinny być osło-
nięte w , sposób -zapobie.gający oparz~niu. / 

'" . 
§ 88. , Suszenie grtwul'llów. tabletek i drażetek powinno 

_odbywać $ię w ex:!dlielnychpomieszczeniach przeznaczonych 
na t,!'ln ceh . 

§89. Otwory załadunkowy i wyładunkowy mieszarki 
do mieszanek ziołowychpowlnny posiadać szczelne zam­
knięc ie, zabez.pieczone przed samoczynnym otwarciem się 
w czasie ruchu. 

R o z d z i a ł 4. 

Mycie opakowań szklanych i magazynowanie 
wyrobów gotowych. 

§ 90. Myjki ! wanny używane ~10 . mycIa opakowań 
szklanych t)ie powinny posia· daĆ; ostrych obrzeży i krawę­
dli oraz pow inny być za op.a trz.one W osłuay zapobiegające 
rolpryskiw.dniu WJdy. 
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§ .91. L Przy myciu ręcznym wyjmowa,nie opakowań 
nklanych zatopionych w wodzie powtnnobyć dokonywane 
przy pomocy $pecjalnych grabi. . : 

2. Wyjmowanie zatopionych opa,kowań szklanych lub 
stłuczki rękami jest wzbwnione. 

§ 92. Stłuczkę szklaną powstałą przy myciu i suszeniu 
opakowań szklalnych oraz przy rozlewie produMówpłyn­

nych należy zbierać d.o oddlzielnych pojemników i bieżąco 

usuwać. 

§ 93. Przy 'obsłudze suszarń do ' suszenia opakowań 
szklalnych powinny być przestrzega'ne warunki okreśIo,ne w 
§§ 29-33. 

§ 94. Insta,lacje elektryczne urządzeńora'z pomies'Zczeń 
myjni opakowań szklanych po~inny odpowiadać wymaga­
ni.om określonym dla warunków wilgotnych! 

§ 95. Gotowe wyroby ziela,rskie(preparatyoraz zi.oła), 
wyprodukowane 'bez zmiany formy surowca, powinny być 
składowa,ne W sposób przewidzia'uy w §§ 35-37, z tym że 
szerokość reg.aiu z półkami nJe powinna przekraqać 0,80 m. 

§ 96. Gotowe wyroby zielarskie (przetwory) nie powin­
ny być magazynowane na półkach i re.gałach w OIpako'wa­
niach zbiorczych lub w .opakowaniach szklanych, Iktórych 
waga wra.z z zawartością przekracza 5 kgneHo. 

§ 97. Balony s'zklane wypełnione roztworami tiela,rskimJi 
\powinny być osłonięte koszami wikliinowymi lub metalo­
wymi. 

§ 98. Gotowe wyroby - zioła i przetwory ziela,rskie sil­
nie działające, trują,c~ oraz nar,kotyczne należy magazyl!lO­
wać oddzielnie" w posób prz.ewidzialny o,bowią:vującymi 
,prz~.isami. 

R O z d z i a ł 5. 

Ochrona przed szkodł wym działaniem alk~łoidÓ.w l ionych 
wyodrębnionych ial ' czynnych oraz ampulkowanie. 

. § .99. 1. Przy p odukcji alkaloidów, glikozydów i hn­
nych. ~odrębni'Onych ciał czynnych oraz przykh . wyko­
rzystywa'niu do dal~ze o· przerobu zabroll>iOille jeSltzatrudl!lia-

· nie QlSób uczulonych nf te związki chemiczne. 
2. Przy procesie izoJowania alkaloidów sporyszu i ich 

· przerobie chemicznym w ilości większej niż lab~,rato'!yjna 

· , -zabronione jest za-trucLj ianie kobiet. 
3. Przy przeroobie surowców zawierający~h gl.ikozydy 

· ' nasercowe ~abroni()lne jest zalrudnia,nie osób cierpiących na 
zaburzenia akcji serca 

§ . .100. p. ,racownic~)'i .. zatrudn:ieUi 'prz.y procfilsie/ iZQIlo.wania 
.1 pTzerobie izolowany h ciał czynnych. obowiązani ś ... przed 
spożywa'niem posiłkó . zdejmQwać odzież' ocbroooą" oora,z do­
kład1llie myć ręce i tw r.z wodą z mydłem jpł~ać usta. 

§ 101. 1. stałe jctrzenie lamp kwarcowych, obejmujące 

całą p.' o. Wienc. hnię po~.es'z .. czenia. prze.znacwnego d. o .am. puł­
k·owania, dopuszcza,lne jest tylko w pomieszczen'iach, w, któ-
iych pracownicy proze ywają okresowo, nie dłużej jed'ńatk 
niż łącznie 2 godziny ciągu dnia pracy. . . 

2 .. W pomieszcze4iach" w których .pracownicy przeby­
wają stale, należy sto~wać okresowe jarzenie lamp kwarco­
wych, z tym że jedyni! punkty i urządzenia szczególnie na-

rażone n. a zaka. żenie iogą pOSIadać st.a. le naŚWietle.n. ie. ind
Y

.­widualne. 

3. Przy rozmieszc .eniu lamp kwa'rcowycl1 w punktach 
i nad urządzeniami s . zególnie narażo'nymi na .. zai.tażenie 
(ust. 2) ' odstępypomię zy poszczególnymi lampami nie ' mo­
gą być mniejsze niż 1,5 m. 

--~---------------

. 4. Pracown'icy pO'Zos-tający .okresowo w zasięgu l?romie-
!Ili'Owania ' lamp kwarcowych . powinni w tym czasie .używać 
okulaorówochronnych, zatrzymuj,ących promienie ultrafi.ole­
towe. 

§ 102. Przygo'towanie i przenoszenie płynów Q tempe­
ratuqe powyżej 35° w naczyniach szklanych nie zaopatrzo­
nych w osłonę zabezpiecza'jącą prze.d pęknięciem lub wyla­
n'iem jest wzbroDJiOine. 

§ 103. Mycie i używanie pękniętych bądź uszkOdzonych 
naczyń szkła,nych i ampułek jest wzbronione. ··· 

§ 104. W razie ręcznego obcinanIa ampułek pracQwnik 
()Ibowiąza;ny jesit pracować w okulara·ch ochronnych. 

§ 105. Praoownikom zatrudnionym przy napełnianiu.i za­
tapianiu ampułek na'leży umożliwić wykonywanie pracy w " 

· pozycji siedzącej. Krzesło do 'tej pra,cy powinno mieć regu-
· lowaną wysbkO'Ść siedze'nia i oparcia. . ' . 

Rozdział 6. 

Przepisy higieniczno-sanitarne. 

§ 106. Szatnie dla pracowników zatrudn'ionych wolej­
okarniach powinny być urządzone w sposób umożliwiający 

dntensywne przewietrzanie od7Jieży z palI" ()Ilejków: 

. § 107~ 1, Szatnie dla praoown1ków zatrudni.onych . w po­
:mieszczeniach sterylnych powi'nuy być urządzone w dwóch 
oddzielnyc.h pomies,zczeniach, z których jedno przewacwne 
jest na odzież wyjściową, a drugie na odzież roboczą. 

2. Dla tej grupy pracowników w noW'o budowanych lub 
przebudowywanych za,k~ad .. ch przemysłowych należy prze­
widzieć szatDJię typu przepustoweg,o w rozumieniu prze!pi.sów 
dOItyczących warunków higieniczno-sani,taornych. ' 

§ 108. Oprócz , umywalek; których zainstalowania 'wy­
. magają ogólne pFZepisy, należy dodatkowo umieścić urny­
wa1ki w następujących d21ialach:goto'watni syropów, dorażet­
ka'mi, tahletkarni, ' kapsułkarDJi, . a'mpułkarni, rozlewni i pacz-
kowni leków. ' . 

ł 109. Przy pracach, przy których za'nieczySizczeJiie po­
rwietrzaszkodliwymj substancjami przekracza daraź-nie d'O­
puszó:alnew tym zakresie tloqny, oboW1ią'Żkowe ' jest .stosp­
wąnle' przez pracowników . maSe.iC ' przeci.Wipył,owych~ .lub tam-
ponów ~ watyhie .odłuszczonej i szq:eLnychokularów. . 

§ 110~ Przy pracach, przy których pracownicy są nara­
żeni na, usZkodzenie, poparzenie lub skażen'ie ,skóry rąk, 000-
Wiązkowe jest stos.owanie rękawic ochronnych,óchraniaczy 
palcÓw itp. . . . 

§ lU. 1. Pracownicy za·trudnieni be"llpośrednio przy 
przerobie surowca lub przy produkcjipowin.nibyĆ podąa­
wa,ni okresowym badaniom lekarskiIp.co:najmniej · rlJ'Z na 
pół .roku . 

2. PraCownicy zatrudnieni ' w d:ziiałach nie wymiooionych 
· w , Uist. lpowihnibyć ' podda\fćloni okres1owym bada,niom le­

karskiim co najmniej raz na rok. 
. § 112. W razie' stwierdzeniau pracownika uczulenia na 

niektóre gatunki ziół lub . ichskładniki (§ 99 ust. 1) należy 

go niezwłocznie skierować do lekarza specjalisty i prze­
nieść ,do innej pracy. z zachowaniem warunków wynikają­
cych z przepisów prawa pracy. 

Rozdział 7. 

Przepisy koócowe. 

§ 113. Ro'Zporządzenie wchodzi w życie z dniem 1 stycz­
nia 1970 f., z tym że przepisy §§ 17,048, 59;64, 69 i 107 
wchodzą w żyd.e z dnJ·em 1 stycznia 197J r. 
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