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23 — podmiot przechowujacy i wprowadzajacy do ob-
rotu nasienie;

24 — podmiot zajmujacy sie produkcjg zarodkéw oraz
pozyskiwaniem, konserwacja, obrobka, przecho-
wywaniem, wprowadzaniem do obrotu lub wy-
korzystywaniem komorek jajowych i zarodkow;

25 — punkt kopulacyjny;

26 — podmiot zajmujacy sie wylegiem drobiu;

27 — podmiot zajmujacy sie wyleganiem ryb, hodow-
la ryb, skorupiakow i migeczakéw;

28 — podmiot zajmujacy sie przewozem zwierzat lub
ich skupem i sprzedazg;

29 — podmiot zajmujacy sie wytwarzaniem, przetwa-
rzaniem, obrotem lub sktadowaniem niejadal-
nych surowcéw zwierzecych oraz srodkéw zy-
wienia zwierzat dla zwierzat gospodarskich;

30 — podmiot zajmujacy sie wytwarzaniem srodkéw
zywienia zwierzat dla zwierzgt domowych;

31 — podmiot zajmujacy sie produkcja, przechowywa-
niem niejadalnych produktéow zwierzecych oraz
obrotem nimi i ich przewozem;

32 — zaktad utylizacyjny;

33 — podmiot zajmujacy sie zbieraniem, grzebaniem
lub spalaniem materiatu niskiego, wysokiego
i szczegblnego ryzyka;

34 — schronisko dla zwierzat;

35 — podmiot zajmujacy sie hodowla zwierzat labora-
toryjnych;

36 — topialnia ttuszczéw paszowych i technicznych;
37 — spalarnia materiatu szczegdlnego ryzyka;

38 — rzeznia, zaktad rozbioru (bydto, $winie, jednoko-
pytne, owce, kozy);

39 — rzeznia, zaktad rozbioru (dréb);

40 — zaktad przetwodrstwa (bydto, swinie, jednokopyt-
ne, owce, kozy);

41 — zaktad przetworstwa (drob);

42 — zaktad rozbioru (bydto, $winie, jednokopytne,
owce, kozy);

43 — zaktad rozbioru (dréb);

44 — podmiot zajmujacy sie organizowaniem lub urza-
dzaniem targow, spedow i wystaw zwierzat;

45 — podmiot zajmujacy sie prowadzeniem miejsc od-
poczynku i gromadzenia zwierzat;

46 — podmiot zajmujacy sie wytwarzaniem pasz lecz-
niczych;

47 — sktad celny, wolny obszar celny, sktad wolnocto-
wy;

48 — podmiot zajmujacy sie utrzymywaniem zwierzat
dzikich;

49 — gospodarstwo, w ktérym prowadzony jest tucz
drobiu lub krolikéw;

50 — podmiot zajmujacy sie lecznictwem zwierzat;

51 — gospodarstwo, w ktéorym w warunkach fermo-
wych utrzymywane sg daniele lub jelenie;

52 — gospodarstwo, w ktérym utrzymywane sg pszczo-
ty lub zwierzeta futerkowe;

53 — podmiot zajmujacy sie transportem S$rodkéw
spozywczych pochodzenia zwierzecego, z wyjat-
kiem mleka;

54 — podmiot zajmujacy sie transportem i sktadowa-
niem mleka;

b5 — podmiot zajmujacy sie przetwoérstwem innych
srodkow spozywczych pochodzenia zwierzece-
go.
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ROZPORZADZENIE MINISTRA ROLNICTWA | ROZWOJU WSI"

z dnia 11 marca 2003 r.

w sprawie sposobu i trybu przeprowadzania urzedowej kontroli sSrodkow spozywczych
pochodzenia zwierzecego w procesie produkcji i w obrocie

Na podstawie art. 48 ust. 1 pkt 1 ustawy z dnia
11 maja 2001 r. o warunkach zdrowotnych zywnosci
i zywienia (Dz. U. Nr 63, poz. 634, z p6zn. zm.?)) zarza-
dza sie, co nastepuje:

1 Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi kieruje dziatem admini-
stracji rzagdowej — rolnictwo, na podstawie § 1 ust. 2 pkt 1
rozporzadzenia Prezesa Rady Ministrow z dnia 29 marca
2002 r. w sprawie szczegotowego zakresu dziatania Mini-
stra Rolnictwa i Rozwoju Wsi (Dz. U. Nr 32, poz. 305).

2) Zmiany wymienionej ustawy zostaty ogtoszone w Dz. U.
z 2001 r. Nr 128, poz. 1408, z 2002 r. Nr 135, poz. 1145
i Nr 166, poz. 1362 oraz z 2003 r. Nr 52, poz. 465.

8 1. Urzedowa kontrola $rodkéw spozywczych po-
chodzenia zwierzecego w procesie produkcji i w obro-
cie, zwana dalej ,kontrolg”, obejmuje nastepujace
czynnosci:

1) kontrole stanu sanitarnego zaktadu;
2) pobieranie i analize probek;
3) kontrole higieny personelu;
4) kontrole dokumentacji;
)

5) kontrole obowigzujacych w zaktadzie wewnetrz-
nych systemow kontroli jakosci zdrowotnej i prze-
strzegania zasad higieny;
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6) kontrole systemu HACCP.

§ 2. 1. Kontrole przeprowadza sie zgodnie z harmo-
nogramem opracowanym przez organ Inspekcji Wete-
rynaryjnej oraz w przypadku podejrzenia, ze srodek
spozywczy pochodzenia zwierzecego nie odpowiada
warunkom jakosci zdrowotne;j.

2. Kontrole przeprowadza sie na kazdym etapie
produkgcji i obrotu.

3. Kontrola moze dotyczyé wybranego etapu pro-
dukcji lub obrotu, ktére organ kontrolujgcy uwaza za
najbardziej uzasadnione do realizacji celéw kontroli.

4. Czynnosci kontrolne, o ktérych mowa w § 1, od-
bywaja sie w obecnosci przedstawiciela przedsiebiorcy.

§ 3. Kontrola stanu sanitarnego zaktadu obejmuje
ocene:

1) stanu sanitarno-higienicznego budynkow, linii pro-
dukcyjnych oraz otoczenia zaktadu;

2) stanu czystosci i porzadku w pomieszczeniach pro-
dukcyjnych i socjalnych zaktadu;

3) funkcjonalnosci pomieszczen produkcyjnych i so-
cjalnych ze szczegdlnym uwzglednieniem stref
w zaktadzie i krzyzowania sie drég w strefach czy-
stych i strefach brudnych;

4) skutecznosci wentylacji w pomieszczeniach pro-
dukcyjnych;

5) wyposazenia pomieszczen produkcyjnych w nie-
zbedne urzadzenia, aparature i sprzet;

6) czystosci urzadzen, aparatury, sprzetu, narzedzi;

7) znakowania $rodkéw spozywczych pochodzenia
zwierzecego;

8) sposobu usuwania odpadoéw i sciekéw z zaktadu;

9) skutecznosci urzadzen zabezpieczajacych przed
owadami i gryzoniami;

10) zabezpieczenia $rodkéw spozywczych pochodze-
nia zwierzecego przed zanieczyszczeniem, w szcze-
golnosci odtamkami szkta, drewna, metalu, two-
rzyw sztucznych;

11) zaopatrzenia zaktadu w odpowiednig ilos¢ wody
przeznaczonej do celdw spozywczych i gospodar-
czych;

12) jakosci zdrowotnej surowcow, dozwolonych sub-
stancji dodatkowych i pétproduktow;

13) stanu zabezpieczenia srodkéw przeznaczonych do
czyszczenia, mycia i dezynfekcji zaktadu.

8 4. 1. W ramach kontroli pobiera sie préobki surow-
cow, substancji dodatkowych i substancji pomagaja-
cych w przetwarzaniu, potproduktéw, produktow kon-
cowych, sktadnikdéw oraz innych materiatéw stosowa-
nych w procesie produkcji.

2. Pobieranie prébek odbywa sie zgodnie z metoda-
mi dostosowanymi do rodzaju $rodka spozywczego
pochodzenia zwierzecego, wielkosci partii, warunkéw
pobierania probek i przeznaczenia probek.

3. Metody pobierania prébek powinny uwzgledniaé
liczbe oraz mase pobieranych prébek oraz liczbe miejsc
lub liczbe opakowan, z ktérych pobiera sie probki.

4. Metody pobierania prébek, sposéb i czestotli-
wos$¢ pobierania prébek oraz wielko$é prébek pobiera-
nych z poszczegdlnych srodkéw spozywczych okresla-
ja Polskie Normy.

8 5. Z pobrania prébek do analiz sporzadza sie pro-
tokot, ktérego wzor okresla zatagcznik do rozporzadze-
nia.

8 6. 1. Prébki pobrane do analiz zaopatruje sie w in-

formacje zawierajacg nastepujace dane:

1) nazwe produktu;

2) dane identyfikacyjne partii;

3) wielkosé partii, z ktoérej pobrano probki;

4) date i miejsce pobrania probek;

5) imie i nazwisko osoby pobierajgcej prébki;

6) numer protokotu pobrania prébek.

2. Informacje, o ktérej mowa w ust. 1, zamieszcza
sie na opakowaniu prébki, w sposdb zabezpieczajacy
przed zmianag jej tresci lub zniszczeniem.

3. Pobrane i zabezpieczone probki transportuje sie
i przechowuje w sposdb zapewniajgcy ich ochrone
przed wptywem czynnikéw powodujgcych zmiane sta-
nu proébki.

8 7. 1. Pobrane prébki przesyta sie do uprawnione-
go laboratorium w celu przeprowadzenia analizy.

2. W przypadku stwierdzenia nieprawidtowosci
przy pobraniu prébki, w zastosowanej metodzie bada-
nia lub otrzymanym wyniku analizy, prébke pobiera sie
ponownie celem przeprowadzenia powtérnej analizy.

& 8. Kontrola higieny personelu polega na spraw-
dzeniu, czy osoby biorgce udziat w procesie produkc;ji
i obrocie srodkami spozywczymi pochodzenia zwierze-
cego przestrzegajg zasad higieny oraz czy posiadajg
kwalifikacje w zakresie przestrzegania zasad higieny.

8 9. Kontrola dokumentacji polega na sprawdzeniu:

1) czy zaktad zostat dopuszczony przez powiatowego
lekarza weterynarii do prowadzenia produkcji;

2) dokumentacji dotyczacej aktualnego zakresu i ro-
dzaju dziatalnos$ci prowadzonej w zaktadzie;

3) specyfikacji surowcow i materiatéw pomocniczych;
4) dokumentacji dla materiatow i wyrobdéw kontaktu-

jacych sie bezposrednio ze srodkami spozywczymi
pochodzenia zwierzecego;
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5) $wiadectw zdrowia surowcow i produktow;

6) dokumentacji dotyczacej wzorcowania urzadzen
pomiarowych;

7) dokumentacji dotyczacej okresowego sprawdzania
urzadzen, aparatéw, sprzetu, narzedzi w zaktadzie
pod wzgledem witasciwego ich funkcjonowania,
sporzadzonej przez upowaznione do tego organy
na podstawie pomiardow wtasng aparaturg;

8) danych z wydrukéw urzadzen automatycznie reje-
strujgcych parametry proceséw technologicznych;

9) dokumentacji pokontrolnej z przeprowadzonych
kontroli;

10) dokumentacji dotyczacej wykonania zalecen po-
kontrolnych;

11) harmonograméw dotyczacych szkolen pracowni-
kéw.

8 10. Kontrola obowigzujgcych w zaktadzie we-
wnetrznych systemow kontroli jakosci zdrowotnej
i przestrzegania zasad higieny polega na sprawdzeniu
dokumentacji dotyczacej:

1) wynikéw badania wody;
2) czyszczenia, mycia i dezynfekcji urzadzen i sprzetu;
3) stanu zdrowia pracownikéw;

4) danych z rejestrow temperatury przechowywania
srodkow spozywczych pochodzenia zwierzecego;

5) skutecznosci zabezpieczenia zaktadu przed owada-
mi i gryzoniami;

6) sposobu zabezpieczenia srodkéw spozywczych po-
chodzenia zwierzecego przed zanieczyszczeniem,
w szczegolnosci odtamkami szkta, drewna, metalu,
tworzyw sztucznych;

7) dokumentacji dotyczacej stanu sanitarno-higienicz-
nego budynkdw, linii produkcyjnych i otoczenia za-
ktadu.

8 11. Kontrola systemu HACCP polega na spraw-
dzeniu:

1) opracowanego planu systemu HACCP;

2) okreslenia krytycznych punktéw kontroli w celu wy-
eliminowania lub zminimalizowania wystgpienia
zagrozen jakosci zdrowotnej zywnosci;

3) systemu monitorowania krytycznych punktéw kon-
troli oraz sprawdzenia stwierdzonych podczas mo-
nitorowania zagrozen jakosci zdrowotnej zywno-
sci;

4) dziatan korygujacych, jezeli krytyczny punkt kontro-
li nie spetnia wymagan.

8 12. 1. Przedsiebiorca, ktérego dziatalno$é¢ byta
poddana kontroli, moze w terminie 14 dni od daty do-
reczenia protokotu kontroli, o ktérym mowa w art. 40
ust. 8 ustawy z dnia 11 maja 2001 r. o warunkach zdro-
wotnych zywnosci i zywienia, zgtosi¢ zastrzezenia do
protokotu.

2. W przypadku zgtoszenia zastrzezen do protokotu
kontroli organ kontrolujgcy rozpatruje wniesione za-
strzezenia w ciggu 7 dni od dnia ich wniesienia i, jezeli
to konieczne, przeprowadza dodatkowa kontrole.
W przypadku uznania zgtoszonych zastrzezen w proto-
kole dokonuje sie stosownych zmian, uzasadniajac ich
wprowadzenie.

3. Protokét po wprowadzeniu zmian, o ktérych mo-
wa w ust. 2, podpisuje organ kontrolujacy i przedstawi-
ciel przedsiebiorcy.

4. W przypadku nieuznania zastrzezen w catosci lub
w czesci, organ kontrolujacy przekazuje niezwtocznie
swoje stanowisko na pi$mie zgtaszajgcemu zastrzeze-
nia.

8 13. Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uptywie
14 dni od dnia ogtoszenia, z wyjatkiem 8 1 pkt6i 8§ 11,
ktére wchodzg w zycie z dniem 1 stycznia 2004 r.

Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi: A. Tariski
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Zatacznik do rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi
z dnia 11 marca 2003 r. (poz. 465)

WZOR
"""" (pieczatka inspektoratu weterynarii)
i
Protokoét pobrania préobek nr.......eeeeiiiiieieennnnnn.
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[0 1= 0 o - nastepujace probki do badan:
Nazwa i rodzaj materiatu, . . . Dajcz? _produkc“, .
: . Liczba i masa wielkos¢ i oznakowanie .
Lp. oznakowanie, rodzaj . . . Uwagi
. pobranych prébek | partii, z ktérej pobrano
opakowania 1
probki
(imig i nazwisko oraz podpis (imie i nazwisko oraz podpis

przedstawiciela przedsigbiorcy) pobierajacego probki)




