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Zatacznik nr 2

DOKUMENTY, KTORE NALEZY DOtACZYC DO WNIOSKU O PLATNOSC:

1) potwierdzone za zgodnos$¢ z oryginatem kopie faktur lub dokumentéw ksiegowych o réwnowaznej warto-
sci dowodowej, wraz z dowodami zaptaty;

2) oznaczone datg i potwierdzone za zgodnos$¢ z oryginatem kopie wyciggow bankowych lub przelewoéw ban-
kowych, dokumentujgcych operacje na rachunku, ktérego wniosek dotyczy;

3) harmonogram finansowo-rzeczowy z realizacji projektu — na formularzu udostepnionym przez Fundacje —
oryginat;

4) oswiadczenie o kwalifikowalnosci VAT — na formularzu udostepnionym przez Fundacje — oryginat;
5) zestawienie uczestnikdw szkolen — na formularzu udostepnionym przez Fundacje — oryginat;

6) listy obecnosci uczestnikdw szkolen — na formularzu udostepnionym przez Fundacje — oryginat;
7) opis realizacji projektu — na formularzu udostepnionym przez Fundacje — oryginat;

8) zaswiadczenie z banku o rachunku bankowym, na ktéry maja byé przekazane $rodki finansowe (dotgczane
do pierwszego wniosku o ptatnos$¢) — oryginat;

9) aktualne zaswiadczenie wydane przez naczelnika urzedu skarbowego o braku zalegtosci podatkowych —
oryginat lub kopia potwierdzona za zgodnos¢ z oryginatem przez notariusza, podmiot, ktéry wydat zaswiad-
czenie, lub pracownika Fundacji;

10) aktualne zaswiadczenie z Zaktadu Ubezpieczen Spotecznych (ZUS) o braku zalegtosci w optacaniu sktadek
z tytutu ubezpieczenia spotecznego i zdrowotnego — oryginat lub kopia potwierdzona za zgodnos¢ z ory-
ginatem przez notariusza, podmiot, ktéry wydat zaswiadczenie, lub pracownika Fundacji;

11) umowy z dostawcami lub wykonawcami zawierajace specyfikacje bedaca podstawg wystawienia kazdej
z faktur lub innych dokumentow ksiegowych o réwnowaznej wartosci dowodowej — jezeli nazwa towaru
lub ustugi na fakturze lub dokumencie ksiegowym o rownowaznej warto$ci dowodowej odnosi sie do
umow zawartych przez Beneficjenta lub nie pozwala na precyzyjne okreslenie kosztéw kwalifikowalnych —
kopie potwierdzong za zgodnos¢ z oryginatem przez notariusza lub pracownika Fundacji;

12) uzasadnienie zmian dokonanych w poszczegdlnych pozycjach harmonogramu finansowo-rzeczowego z re-

alizacji projektu, przekraczajacych 10 % w stosunku do wartosci wykazanych w harmonogramie finanso-
wo-rzeczowym projektu stanowigcym zatacznik nr 1 do umowy — oryginat;

13) sprawozdanie z realizacji projektu (dotgczane do wniosku o ptatno$é koricowg) — na formularzu udostep-
nionym przez Fundacje — oryginat.

819
ROZPORZADZENIE MINISTRA ROLNICTWA | ROZWOJU wsI"
z dnia 18 maja 2005 r.

zmieniajace rozporzadzenie w sprawie wymagan weterynaryjnych dla mleka oraz produktéw mlecznych

Na podstawie art. 5 ust. 2 ustawy z dnia 29 stycz-
nia 2004 r. o wymaganiach weterynaryjnych dla pro-

1 Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi kieruje dziatem admi-

nistracji rzadowej — rolnictwo, na podstawie 8§ 1
ust. 2 pkt 1 rozporzadzenia Prezesa Rady Ministréow z dnia
11 czerwca 2004 r. w sprawie szczegétowego zakresu dzia-
tania Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi (Dz. U. Nr 134,
poz. 1433).
Dane dotyczace ogtoszenia aktow prawa Unii Europej-
skiej, zamieszczone w niniejszym rozporzadzeniu, dotycza
ogtoszenia tych aktéw w Dzienniku Urzedowym Unii Euro-
pejskiej — wydanie specjalne.

duktéw pochodzenia zwierzecego (Dz. U. Nr 33,
poz. 288 oraz z 2005 r. Nr 10, poz. 68 i Nr 23, poz. 188)
zarzadza sie, co nastepuje:

8 1. W rozporzadzeniu Ministra Rolnictwa i Rozwo-
ju Wsi z dnia 18 sierpnia 2004 r. w sprawie wymagan
weterynaryjnych dla mileka oraz produktéw mlecz-
nych (Dz. U. Nr 188, poz. 1946) wprowadza sie naste-
pujace zmiany:

1) uzyte w rozporzadzeniu, w réznej liczbie i przypad-
ku, wyrazy ,wtasciwy organ”, ,woda zdatna do
spozycia przez ludzi”, ,dezynfekcja” zastepuje sie
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UE L 154 z 30.04.2004, str. 73 i Dz. Urz.
UE L 189 z 27.05.2004, str. 57), w zataczniku
nr 2.

uzytymi w odpowiedniej liczbie i przypadku wyra-
zami ,powiatowy lekarz weterynarii”, ,,woda prze-
znaczona do spozycia przez ludzi”, , odkazanie”;

5. Wykaz panstw trzecich, z ktérych dopuszcza
sie przewoz i przywoéz mleka i produktow
mlecznych, jest okreslony w zatgczniku
nr 1 do decyzji, o ktérej mowa w ust. 4.”,

2)w 8§ 1:

a) ust. 1—b5 otrzymujg brzmienie:
»1. Rozporzadzenie okresla wymagania wetery-

naryjne:

1) przy produkcji, dla handlu, przy przewo-
zie i przywozie mleka oraz produktéw
mlecznych;

2) jakie powinno spetnia¢é mleko surowe,
mleko pitne, mleko przeznaczone do pro-
dukcji produktéw mlecznych, a takze pro-
dukty mleczne.

. Przepisy rozporzadzenia stosuje sie do pro-
duktéw mlecznych, w ktérych podczas pro-
dukcji zastagpiono niektdore sktadniki mleka
innymi nadajgcymi sie do spozycia przez lu-
dzi.

. Metody analiz i badania mleka surowego,
mleka przeznaczonego do produkcji oraz
mleka pitnego i produktéw mlecznych sag
okreslone w:

1) decyzji Rady 92/608 z dnia 14 listopada
1992 r. ustanawiajagcej metody analizy
i badania mleka poddanego obrdbce ter-
micznej, przeznaczonego do bezposred-
niego spozycia przez ludzi (Dz. Urz.
WE L 407 z 31.12.1992, str. 29),

2) decyzji Komisji 91/180 z dnia 14 lutego
1991 r. ustanawiajgcej niektére metody
analizy i badania surowego mleka oraz
mleka poddanego obrdébce termicznej
(Dz. Urz. WE L 093 z 13.04.1992, str. 1)

— przy czym w przypadku metod i analiz in-
nych niz okreslone w pkt 1i 2, za metody re-
ferencyjne uwaza sie metody analiz i badan
miedzynarodowo uznane.

4. Wz6r swiadectwa zdrowia dla:

1) mleka surowego przeznaczonego do spo-
zycia przez ludzi, mleka i produktéw
mlecznych poddanych obrébce cieplnej,
produktéow mlecznych wyprodukowa-
nych z mleka surowego, przywozonych
z panstw trzecich,

2) mleka przewozonego lub czasowo prze-
chowywanego i przeznaczonego do wy-
wozu

— jest okreslony w decyzji Komisji 2004/438
z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiajacej za-
sady wystawiania weterynaryjnych $wia-
dectw zdrowia zwierzat i zdrowia publiczne-
go dla wprowadzanego do Wspdlnoty mle-
ka poddanego obrdbce termicznej, produk-
téw mlecznych i mleka surowego przezna-
czonego do spozycia przez ludzi (Dz. Urz.

b) w ust. 6 pkt 1 otrzymuje brzmienie:

»1) mleko surowe pochodzi od zwierzat ze stad

uznanych za urzedowo wolne od gruzlicy,
urzedowo wolne od brucelozy lub wolne od
brucelozy;”,

c¢) ust. 7 otrzymuje brzmienie:

.71. Powiatowy lekarz weterynarii moze wyrazi¢

zgode na odstepstwa od wymagan zawar-
tych w 8 5 ust. 1, 8 29—33, 8§ 35—36, § 40
i 41 zaktadom produkujgcym w ograniczo-
nym zakresie, o ktdrym mowa w decyzji Ko-
misji 95/165 z dnia 4 maja 1995 r. ustanawia-
jacej jednolite kryteria przyznawania od-
stepstw niektérym zaktadom wytwarzaja-
cym produkty na bazie mleka (Dz. Urz.
WE L 108 z 13.05.1995, str. 84), i na warun-
kach okreslonych w tej decyzji.”,

d) dodaje sie ust. 9i 10 w brzmieniu:

»9. Mleko i produkty mleczne moga by¢ przy-

10.

3)w s 2:

wozone z panstw trzecich, jezeli spetniaja
wymagania weterynaryjne okreslone w roz-
porzadzeniu oraz w art. 2, 3i 5 decyzji, o kto-
rej mowa w ust. 4.

Mieko i produkty mleczne przewozone przez
terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, prze-
znaczone do wywozu do pahstw trzecich,
moga byé czasowo przechowywane na tym
terytorium, jezeli spetniaja wymagania
okreslone w art. 4 i 5 decyzji, o ktorej mowa
w ust. 4.”;

a) pkt 2 i 3 otrzymuja brzmienie:

»2) mleko przeznaczone do produkcji produk-

3

-

téw mlecznych — mleko surowe przezna-
czone do przetworstwa lub mleko ptynne al-
bo mleko zamrozone otrzymane z mleka su-
rowego poddanego lub niepoddanego pro-
cesom fizycznym, w tym obrdbce cieplnej
lub termizacji, niezaleznie od zmiany jego
sktadu, jezeli zmiana ta polegata na dodaniu
lub usunieciu naturalnych sktadnikow mle-
ka;

mleko spozywcze — mleko uzyskane po
poddaniu obrdébce cieplnej mleka, oferowa-
ne do sprzedazy konsumentom, w tym in-
stytucjom, jako mleko pasteryzowane, mle-
ko pasteryzowane w wysokiej temperatu-
rze, mleko UHT lub mleko sterylizowane,
spetniajagce wymagania, o ktérych mowa
w 8 47, lub mleko poddane pasteryzacji
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przeznaczone do sprzedazy w duzych zbior-
nikach na zamodwienie indywidualnego kon-
sumenta;”,

b) po pkt 3 dodaje sie pkt 3a w brzmieniu:

»3a) mleko pitne — mleko spozywcze lub mleko
surowe w opakowaniu, przeznaczone do
bezposredniego spozycia przez ludzi;”,

c) pkt 4 i 5 otrzymuja brzmienie:

»4) produkty mleczne — przetwory otrzymywa-
ne wytgcznie z mleka, z dodatkiem substan-
cji niezbednych do ich wytworzenia, przy
czym substancje te nie moga byé uzyte
w celu czesciowego lub catkowitego zasta-
pienia ktoregokolwiek ze sktadnikdw mleka,
a takze przetwory ztozone, w ktdrych zaden
ze sktadnikdw nie zastepuje i nie ma na ce-
lu zastgpienia ktéregokolwiek ze sktadnikow
mleka oraz w ktorych mleko lub przetwory
z mleka stanowig podstawowa cze$é, bioragc
pod uwage ilo$¢ lub wptyw tego sktadnika
na ostateczny charakter produktu;

5) obrobka cieplna — obrobka polegajaca na
ogrzewaniu powodujacym, ze wynik testu
na obecnos$é¢ fosfatazy wykonanego bezpo-
srednio po ogrzewaniu jest negatywny;”,

d) uchyla sie pkt 12;

4) w 8 4:

a) w ust. 1 wprowadzenie do wyliczenia otrzymuje
brzmienie:

~Podmiot prowadzacy zaktad zapewnia wdroze-
nie i przestrzeganie systemu analizy zagrozen
i krytycznych punktow kontroli (system
HACCP):",

b) ust. 2 i 3 otrzymujg brzmienie:

»2. Informacje dotyczace spetnienia wymagan
okreslonych w ust. 1 pkt 1i 2 sg udostepnia-
ne powiatowemu lekarzowi weterynarii, kto-
ry prowadzi w zaktadzie kontrole w tym za-
kresie.

3. W ramach kontroli, o ktérych mowa
w ust. 1, przeprowadza sie testy w celu wy-
krycia w mleku i produktach mlecznych po-
zostatosci substancji wykazujgcych dziata-
nie anaboliczne, substancji, ktérych stoso-
wanie u zwierzat jest niedozwolone, oraz
produktow leczniczych, w tym substancji
niedozwolonych, ktére moga byé uzyte do
celéw weterynaryjnych, zanieczyszczen che-
micznych oraz innych zanieczyszczen, lub
substancji mogacych zmieniaé wtasciwosci
organoleptyczne mleka Ilub produktéw
mlecznych, lub powodowad, ze ich spozycie
bedzie miato negatywny wptyw na zdrowie
ludzi, w zakresie, w jakim pozostatosci te
przekraczajg dozwolone poziomy tolerancji
okreslone w:

1) rozporzadzeniu Rady (EWG) nr 2377/90
z dnia 26 czerwca 1990 r. ustanawiajagcym
wspdlnotowg procedure okreslania mak-

symalnego limitu pozostatosci weteryna-
ryinych produktéow leczniczych w $rod-
kach spozywczych pochodzenia zwierze-
cego (Dz. Urz. WE L 224 z 18.08.1990,
str. 1), zwanym dalej ,rozporzadzeniem
nr 2377/90";

rozporzadzeniu Komisji (WE) nr 466/2001
z dnia 8 marca 2001 r. ustalajgcym naj-
wyzsze dopuszczalne poziomy dla niekto-
rych zanieczyszczen w srodkach spozyw-
czych (Dz. Urz. WE L 077 z 16.03.2001,
str. 1);

3) przepisach dotyczacych najwyzszych do-
puszczalnych poziomdéw pozostatosci
chemicznych $rodkéw ochrony roslin,
ktore moga znajdowaé¢ sie w s$rodkach
spozywczych lub na ich powierzchni.”,

2

~

c) dodaje sie ust. 5—7 w brzmieniu:

5. W przypadku przekroczenia wymagah mi-
krobiologicznych w zakresie drobnoustro-
jow chorobotworczych okreslonych w za-
taczniku do rozporzadzenia w czesci |l
w ust. 1 produkty mleczne:

1) nie moga by¢ przeznaczone do spozycia
przez ludzi;

2) wycofuje sie z rynku w sposéb, o ktdrym
mowa w ust. 1 pkt 6.

6. W przypadku przekroczenia wymagan mi-
krobiologicznych w zakresie drobnoustro-
jow $wiadczacych o niewystarczajagcym po-
ziomie utrzymania czystosci w zaktadzie,
okreslonych w zataczniku do rozporzadzenia
w czesci lll w ust. 2, podmiot prowadzacy
zaktad sprawdza prawidtowos$é procesu
produkcyjnego poprzez dokonanie przegla-
du systemu kontroli wewnetrznej i informu-
je o tym fakcie powiatowego lekarza wete-
rynarii.

7. W przypadku przekroczenia wymagan mi-
krobiologicznych w zakresie drobnoustro-
jow wskaznikowych, okreslonych w zatacz-
niku do rozporzadzenia w czesci lll w ust. 3,
podmiot prowadzacy zaktad sprawdza pra-
widtowos$é procesu produkcyjnego poprzez
dokonanie przegladu systemu kontroli we-
wnetrznej.”;

5) w 8 6 w ust. 1T w pkt 1:

a) lit. b otrzymuje brzmienie:

»b) skutecznosci systemu kontroli wewnetrznej
sprawowanej przez podmiot prowadzacy
zaktad, obejmujaca pobieranie probek i kon-
trole wynikéw badan,”,

b) lit. d otrzymuje brzmienie:

»d) skutecznosci obrébki cieplnej produktow
mlecznych i mleka spozywczego,”,

c) lit. f otrzymuje brzmienie:

,f) oznakowania produktéw mlecznych w spo-
sOb zgodny z przepisami rozporzadzenia,”;
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6) w 8§ 7 ust. 1 otrzymuje brzmienie: b) uchyla sie ust. 4;
»1. Czestotliwo$¢  kontroli  przeprowadzanych  9)w § 12:
przez powiatowego lekarza weterynarii w za- ) ) ] )
ktadzie lub punkcie odbioru mleka i standary- a) w ust. 1 wprowadzenie do wyliczenia otrzymuje

zacji jest uzalezniona od wielkosci zaktadow
lub punktéw, rodzaju produkowanych przez
nie produktéw oraz oceny ryzyka i zagrozen
w rozumieniu przepisow o warunkach zdro-
wotnych zywnosci i zywienia.”;

7) w § 10:
a) ust. 1 otrzymuje brzmienie:

»1. Mleko spozywcze oraz produkty mleczne
produkuje sie z mleka surowego pochodza-
cego od zwierzat z gospodarstw uznanych
za urzedowo wolne od gruzlicy i brucelo-
zy.”,

b) w ust. 2 wprowadzenie do wyliczenia otrzymu-
je brzmienie:

~Mleko pozyskane od zdrowych zwierzat po-
chodzacych z gospodarstw, ktdre nie zostaty
uznane za:”;

8)w 8§ 11:
a) wust. 1:
— pkt 1 otrzymuje brzmienie:

»1) krow, ktéore dajg co najmniej 2 | mleka
dziennie, i bawolic:

a) ze stad uznanych za urzedowo wolne
od gruzlicy, urzedowo wolne lub wol-
nych od brucelozy,

b) u ktérych nie wystepuja objawy cho-
rob zakaznych zwierzat przenoszonych
na cztowieka poprzez mleko,

c) ktorych mleko posiada wtasciwe cechy
organoleptyczne,

d) o dobrym ogdlnym stanie zdrowia,
bez widocznych objawoéw chorobo-
wych, w tym wycieku z narzagdoéw rod-
nych, zapalenia jelit z biegunka i go-
raczkg oraz rozpoznawalnego zapale-
nia wymienia,

e) ktére nie wykazujg uszkodzen wymie-
nia majgcych wptyw na jakosé mleka,

f) ktérym nie podawano substancji ma-
jacych negatywny wptyw na zdrowie
ludzi, mogacych przenikaé¢ do mleka,
lub ktérym podano substancje, dla
ktérych uptynat okres karenciji;”,

— w pkt 2 lit. a otrzymuje brzmienie:

»a) z gospodarstw uznanych za urzedowo
wolne od brucelozy (B. melitensis), z wy-
taczeniem przypadku, gdy mleko jest
przeznaczone do produkcji sera o okresie
dojrzewania trwajgcym co najmniej
2 miesigce,”,

brzmienie:

~Niedopuszczalne jest przeznaczenie mleka su-
rowego do spozycia przez ludzi, jezeli:”,

b) uchyla sie ust. 2;

10) 8 13 i 14 otrzymuja brzmienie:

»8 13. Mleko surowe powinno pochodzi¢ z zareje-
strowanych gospodarstw produkcyjnych,
kontrolowanych w sposdb okreslony w roz-
porzadzeniu.

8 14. 1. Jezeli zwierzeta réznych gatunkéw sg
utrzymywane razem w jednym gospo-
darstwie produkcyjnym, to zwierzeta kaz-
dego gatunku powinny spetniaé przewi-
dziane dla tego gatunku wymagania we-
terynaryjne w zakresie zdrowia zwierzat.

2. Swin i drobiu nie utrzymuje sie w oborze
lub pomieszczeniach, w ktérych sg dojo-
ne krowy.”;

11) w 8 16 ust. 1i 2 otrzymujg brzmienie:

»1. Zbiorniki na mleko, z wytaczeniem konwi, po-
mieszczenia, instalacje i sprzet moga by¢ uzy-
wane do produkeji innych $rodkéw spozyw-
czych, jezeli zostang podjete srodki zapewnia-
jace unikniecie zanieczyszczenia lub pogorsze-
nia jakosci mleka lub produktéw mlecznych.

2. Zbiorniki na mleko lub produkty mleczne, z wy-
tagczeniem konwi, znakuje sie w sposéb wskazu-
jacy, ze moga byé uzywane wytacznie do trans-
portu $srodkdw spozywczych.”;

12) w § 17 ust. 2 otrzymuje brzmienie:

»2. Pomieszczenia, o ktérych mowa w ust. 1, po-
winny by¢:

1) tatwe do czyszczenia i odkazania;
2) wyposazone w:

a) sciany i podtogi tatwe do czyszczenia
w miejscach, w ktorych istnieje mozli-
wos$¢ ich zanieczyszczenia,

b) podtogi utatwiajace odptyw cieczy i usu-
wanie zanieczyszczen,

c) wentylacje i naturalne lub sztuczne

oswietlenie,

d) sprzet i urzadzenia do produkcji tatwe do
mycia, czyszczenia i odkazania;

3) zaopatrzone w wode przeznaczong do spo-
zycia przez ludzi, w ilosci dostosowanej do
wielkosci produkcji, uzywang przy doju
i czyszczeniu urzadzen i sprzetu do produk-
cji mleka i produktow mlecznych, przy czym
jej jakos¢ powinna by¢ potwierdzana bada-
niami przeprowadzanymi zgodnie z przepi-
sami 0 wymaganiach dotyczacych jakosci
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wody przeznaczonej do spozycia przez lu-
dzi;

4) zabezpieczone przed kontaktem ze zrodtami
zanieczyszczen, takimi jak toalety i miejsca
sktadowania obornika.”;

13) w § 24 ust. 2 otrzymuje brzmienie:

»2. Urzadzenia i sprzet do doju oraz pojemniki
przeznaczone do kontaktu z mlekiem myje sie
i odkaza po kazdym uzyciu.”;

14) w § 27:

a) ust. 1 otrzymuje brzmienie:

»1. Niedopuszczalne jest dodawanie wody do
mleka surowego.”,

b) w ust. 2:

— wprowadzenie do wyliczenia
brzmienie:

otrzymuje

.Kontrole przestrzegania zakazu, o ktérym
mowa w ust. 1, prowadzi podmiot skupujacy
mleko surowe, regularnie sprawdzajgc tem-
perature zamarzania mleka pochodzacego
z poszczegdlnych gospodarstw produkcyj-
nych w nastepujacy sposoéb:”,

— pkt 2 otrzymuje brzmienie:

»2) jezeli mleko jest dostarczane z jednego
gospodarstwa produkcyjnego bezpo-
srednio do zaktadu, pobiera sie probki:

a) podczas odbioru mleka surowego
z gospodarstwa produkcyjnego, jezeli
podjeto srodki zabezpieczajgce przed
zafatszowaniem mleka w czasie trans-
portu, albo

b) podczas odbioru w zaktadzie, gdy mle-
ko surowe jest dostarczane bezposred-
nio przez prowadzacego gospodar-
stwo produkcyjne;”,

— w pkt 3 lit. a otrzymuje brzmienie:

»a) probki pobiera sie podczas odbioru mle-
ka z zaktadu lub punktu odbioru mleka,”,

— pkt 5 otrzymuje brzmienie:

»D) jezeli wyniki badan, o ktérych mowa
w pkt 4, wykazg, ze do mleka surowego
nie zostata dodana woda, mleka tego
uzywa sie do produkcji mleka pitnego
lub mleka przeznaczonego do produkcji
produktéw mlecznych.”;

15) 8 28 otrzymuje brzmienie:

»8 28. Podmiot skupujacy mleko surowe informu-
je powiatowego lekarza weterynarii o prze-
kroczeniu maksymalnej ilosci drobnoustro-
jow lub komorek somatycznych w skupo-
wanym mleku surowym.”;

16) w 8§ 29 ust. 2 otrzymuje brzmienie:

»2. Produkcje mleka spozywczego lub produktow
mlecznych mogacych powodowac¢ ryzyko za-

nieczyszczenia innych produktéw mlecznych
produkowanych w tym zaktadzie prowadzi sie
w wydzielonych miejscach.”;

17) w 8 30 pkt 3 i 4 otrzymujag brzmienie:

»3) sufity lub stropodachy tatwe do czyszczenia
lub mycia;

4) drzwi wykonane z materiatéw nieulegajacych
korozji i tatwych do mycia;”;

18) w § 32:

a) w ust. 1 pkt 3 i 4 otrzymujg brzmienie:

»3) urzgdzenia produkcyjne i sprzet przeznaczo-
ne do bezposredniego kontaktu z surowca-
mi i produktami, wykonane z materiatow
nieulegajacych korozji oraz tatwych do
czyszczenia i odkazania;

4) wodoszczelne, wykonane z nieulegajacych
korozji materiatow pojemniki na surowce
i produkty nieprzeznaczone do spozycia
przez ludzi, a jezeli te surowce lub produkty
$3 usuwane przy uzyciu rurociggow skon-
struowanych i zainstalowanych w taki spo-
sob, aby zapobiegaty zanieczyszczeniu po-
zostatych surowcéw lub produktéw;”,

b) ust. 2 otrzymuje brzmienie:

»2. W przypadku gdy powiatowy lekarz wetery-
narii regularnie lub na state przebywa w za-
ktadzie, podmiot prowadzgacy ten zaktad za-
pewnia temu lekarzowi mozliwos¢ korzysta-
nia z pomieszczenia odpowiednio wyposa-
zonego i zabezpieczonego przed dostepem
innych osob.”;

19) w § 38 w ust. 2 pkt 1 otrzymuje brzmienie:

»1) urzadzenia chtodnicze lub inne urzadzenia uzy-
wane do schtadzania mleka, a jezeli mleko jest
przechowywane w punkcie odbioru mleka —
chtodnie;”;

20) w § 39 w ust. 2 pkt 2 otrzymuje brzmienie:

»2) urzgdzenia standaryzacyjne oraz zbiorniki do
przechowywania mleka standaryzowanego;”;

21) w § 40:

a) pkt 1 otrzymuje brzmienie:

»1) urzagdzenia do mechanicznego napetniania
i automatycznego zamykania pojemnikoéw
stuzacych do pakowania mleka spozywcze-
go, z wytaczeniem napetniania konwi
i zbiornikdw, jezeli takie czynnosci sg wyko-
nywane w zaktadzie;”,

b) pkt 3 otrzymuje brzmienie:

»3) pomieszczenie do przechowywania pojem-
nikdw jednostkowych:

a) jednorazowego uzytku i surowcéw prze-
znaczonych do ich produkgji,
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b) wielokrotnego uzytku i sprzetu przezna-
czonego do ich mechanicznego mycia
i odkazania;"”;

22) w § 41:

a) pkt 2 otrzymuje brzmienie:
»2) czyszczenie i odkazanie pojemnikéw i zbior-

nikdw uzywanych do przewozenia mleka
surowego z punktu odbioru mleka do punk-
tu standaryzacji, zaktadu obrébki cieplnej
lub zaktadu przetwdrczego, niezwtocznie po
zakonczeniu przewozu lub po kazdej serii
przewozow, nie rzadziej jednak niz raz dzien-
nie;”,

b) pkt 5 otrzymuje brzmienie:
.D) czyszczenie pozostatych urzadzen, sprzetu

i pojemnikéw majacych kontakt z mlekiem
i produktami mlecznymi trwatymi mikrobio-
logicznie i niepsujacymi sie lub pomiesz-
czen, gdzie sg one umieszczane, zgodnie
z planem ustalonym przez podmiot prowa-
dzacy zaktad.”;

b) w mleku poddanym uprzednio pa-
steryzacji, bezposrednio przed
druga obrébka cieplng, ktéra nie
powinna przekracza¢é w 1 ml
100 000 drobnoustrojéw oznaczo-
nych metoda ptytkowag w tempera-
turze 30 °C;

2) czy do mleka zostata dodana woda.

2. Podmiot prowadzacy zaktad ustanawia
i prowadzi, pod nadzorem powiatowego
lekarza weterynarii, system kontroli mle-
ka spozywczego w celu stwierdzenia
obecnosci dodanej do mleka wody,
uwzgledniajac:

1) wyniki  kontroli  przeprowadzonej
w sposob okreslony w 8§ 27, polegaja-
cej na sprawdzeniu, czy do mleka zo-
stata dodana woda;

2) wptyw przechowywania i procesu
produkcyjnego, prowadzonego zgod-
nie z dobrg praktyka produkcyjna, na
punkt zamarzania mleka okreslony
w 8 66 pkt 3.

23) tytut rozdziatu 8 otrzymuije brzmienie: 3. Jezeli wartosci, okreslone w ust. 1 pkt 1,

zostaty przekroczone, to mleka nie uzy-
wa sie do produkcji mleka spozywcze-
go.”;

~Wymagania przy produkcji mleka spozywczego
i produktéw mlecznych”;

24) § 42 i 43 otrzymuja brzmienie:

»8 42. 1. Podczas produkcji mleka spozywczego 25) w § 47 dodaje si¢ ust. 3 w brzmieniu:

mleko surowe po przyjeciu do zaktadu
schtadza sie do temperatury nie wyzszej
niz 6 °C i przechowuje sie w tej tempera-
turze do czasu obrdébki, chyba ze zostanie
ono poddane obrébce przed uptywem
4 godzin od przyjecia do zaktadu.

2. Jezeli mleko surowe krowie nie zostato
poddane obrdbce cieplnej przed upty-
wem 36 godzin od przyjecia do zaktadu,
to przed rozpoczeciem obrobki przepro-
wadza sie dodatkowe badania.

3. Mleko surowe krowie, o ktérym mowa
w ust. 2, moze byé uzyte do produkcji
mleka spozywczego, jezeli zawieraw 1 ml
nie wiecej niz 300 000 drobnoustrojéw
oznaczonych metoda ptytkowa w tempe-
raturze 30 °C.

8 43. 1. Podczas produkcji mleka spozywczego

stosuje sie niezbedne srodki, w tym wy-
rywkowe pobieranie prébek, do spraw-
dzenia:

1) ogdlnej liczby drobnoustrojéw:

a) w mleku surowym, ktére nie zosta-
to poddane obrobce cieplnej przed
uptywem 36 godzin od odbioru
z gospodarstwa lub punktu odbioru
mleka, ktora nie powinna przekra-
cza¢ w 1 ml 300 000 drobnoustro-
jow oznaczonych bezposrednio
przed obrébka cieplng metoda ptyt-
kowa w temperaturze 30 °C,

»3. Mleko pasteryzowane, o ktérym mowa w 8 44
ust. 1 pkt 1, moze by¢ produkowane w tych sa-
mych warunkach z mleka surowego poddane-
go wytgcznie wstepnej termizacji.”;

26) 8 50—55 otrzymujg brzmienie:

»8 50. Mleko surowe przeznaczone do produkcji
produktéw mlecznych poddaje sie obrébce
cieplnej lub uzywa do produkcji produktow
mlecznych z mleka surowego:

1) przed uptywem 36 godzin od przyjecia do
zaktadu, jezeli jest przechowywane
w temperaturze nie wyzszej niz 6 °C lub
przed uptywem 48 godzin od przyjecia do
zaktadu, jezeli jest przechowywane
w temperaturze nie wyzszej niz 4 °C;

2) przed uptywem 72 godzin od doju
w przypadku mleka bawolego, owczego
lub koziego.

8 51. 1. Mleko termizowane przeznaczone do
produkcji produktéw mlecznych powin-
no:

1) by¢ produkowane z mleka surowego,
w ktérym, jezeli nie zostato poddane
obrébce cieplnej przed uptywem
36 godzin od przyjecia do zaktadu,
ogolna liczba drobnoustrojéow przed
poddaniem go termizacji nie przekra-
czaw 1 ml 300 000 oznaczonych meto-
da ptytkowa w temperaturze 30 °C —
w przypadku mleka krowiego;
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§ 52.

§ 53.

§ 54,

§ b5,

2) zawieraé¢ ogdlng liczbe drobnoustro-
jow nieprzekraczajagcg w 1 ml 100 000
oznaczonych metoda ptytkowag w tem-
peraturze 30 °C, jezeli jest wykorzysty-
wane do produkcji mleka pasteryzo-
wanego, mleka UHT lub mleka steryli-
zowanego.

2. Mleko pasteryzowane przeznaczone do
produkcji produktéw mlecznych powinno
spetniaé wymagania okreslone w § 44.

3. Mleko UHT przeznaczone do produkcji
produktow mlecznych powinno spetniaé
wymagania okreslone w 8 45 ust. 1 pkt 1.

Pakowanie jednostkowe i zbiorcze mleka
i produktéw mlecznych prowadzi sie w spo-
sOb zapobiegajgcy ich zanieczyszczeniu
w pomieszczeniach przeznaczonych do te-
go celu.

Butelkowanie, napetnianie pojemnikow
mlekiem spozywczym oraz ptynnymi pro-
duktami mlecznymi, a takze zamykanie po-
jemnikéw i zbiornikéw, powinno odbywaé
sie w sposob automatyczny, przy czym po-
wiatowy lekarz weterynarii moze zezwolié¢
na zamykanie nieautomatyczne pod warun-
kiem, ze czynnos¢ ta nie wptynie na obnize-
nie jakosci zdrowotnej produkowanego
mleka lub produktéw mlecznych.

1. Opakowan jednostkowych i zbiorczych
nie uzywa sie powtornie, z wytaczeniem
opakowan wielokrotnego uzytku, ktére
moga by¢ powtdérnie uzyte wytacznie po
starannym myciu i odkazeniu.

2. Opakowania jednostkowe i zbiorcze po-
winny spetnia¢ wymagania dla materia-
téw i wyrobéw przeznaczonych do kon-
taktu z zywnoscig, okreslone w przepi-
sach o materiatach i wyrobach przezna-
czonych do kontaktu z zywnoscig, oraz
byé wystarczajgco trwate, aby ochronié
produkt przed czynnikami zewnetrznymi.

3. W zaktadzie, gdzie dokonano ostatniej
obrdébki cieplnej mleka, opakowania jed-
nostkowe i zbiorcze zamyka sie szczelnie
bezposrednio po ich napetnieniu za po-
moca urzadzen zamykajacych, w sposdb,
ktory zabezpiecza mleko pitne i ptynne
produkty mleczne przed ujemnym wpty-
wem czynnikdéw zewnetrznych. Zamyka-
nie odbywa sie w taki sposéb, aby mozna
byto stwierdzié¢ otwarcie opakowania lub
prébe jego otwarcia.

1. Na opakowaniach zbiorczych mleka spo-
zywczego i ptynnych produktéow mlecz-
nych umieszcza sie czytelnie w widocz-
nym miejscu informacje:

1) o rodzaju obrébki cieplnej, jakiej mle-
ko zostato poddane;

2) pozwalajgca ustali¢ date przeprowa-
dzenia ostatniej obrobki cieplnej;

3) dotyczacg temperatury, w jakiej
produkt powinien byé przechowy-
wany — w przypadku mleka paste-
ryzowanego.

2. Informac;ji, o ktérych mowa w ust. 1,
nie umieszcza sie w przypadku stoso-
wania butelek szklanych wielokrotne-
go uzytku.”;

27) w § 57:

a) ust. 2 otrzymuje brzmienie:
2. Znak weterynaryjny umieszcza sie w posta-

ci pieczeci, nadruku lub wypala sie albo
umieszcza na etykiecie przymocowanej do
opakowania:

1) w widocznym miejscu na produkcie, opa-
kowaniu jednostkowym i opakowaniu
zbiorczym;

2) mozna umiesci¢ na wspolnym opakowa-
niu — w przypadku matych porcji pro-
duktow zapakowanych jednostkowo, kto-
re nastepnie umieszcza sie we wspolnym
opakowaniu przeznaczonym dla konsu-
menta ostatecznego.”,

b) dodaje sie ust. 7 w brzmieniu:
7. Mleko i produkty mleczne wyprodukowane

przed dniem 1 maja 2004 r. znakuje sie zgod-
nie z decyzjg Komisji 2004/280/WE z dnia
19 marca 2004 r. w sprawie $rodkdw przej-
sciowych dla handlu niektérymi produktami
pochodzenia zwierzecego wyprodukowany-
mi w Republice Czeskiej, Estonii, na Cyprze,
totwie, Litwie, Wegrzech, Malcie, w Polsce,
Stowenii i Stowacji (Dz. Urz. UE L 087
z 25.03.2004 i Dz. Urz. UE L 318 2 19.10.2004,
str. 21).”;

28) w § 58:

a) ust. 2 i 3 otrzymuja brzmienie:
»2. Mleko pasteryzowane do opuszczenia zakta-

du przechowuje sie w temperaturze nie wyz-
szej niz 6 °C.

. Handlowy dokument identyfikacyjny dla

produktow mlecznych oprécz informacji

okreslonych w art. 27 ustawy z dnia

29 stycznia 2004 r. o wymaganiach wetery-

naryjnych dla produktéw pochodzenia zwie-

rzecego powinien zawierag:

1) okreslenie rodzaju obrébki cieplnej, jakiej
poddano mleko spozywcze;

2) informacje dotyczace rodzaju i sposobu
oznakowania zawarte w znaku weteryna-
ryinym, o ktérym mowa w § 57.”,

b) dodaje sie ust. 5 w brzmieniu:
»5. Handlowy dokument identyfikacyjny nie jest

wymagany w przypadku transportu mleka
spozywczego przewozonego przez produ-
centa bezposrednio do konsumenta osta-
tecznego.”;
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29) &8 61 otrzymuje brzmienie:

.8 61. 1. Pojazdy i cysterny uzywane do transpor-
tu mleka pasteryzowanego projektuje sie
i wyposaza w sposéb umozliwiajgcy
utrzymanie podczas transportu tempera-
tury mleka nie wyzszej niz 6 °C.

2. Pojazdéw uzywanych do transportu mle-
ka spozywczego oraz mleka w matych po-
jemnikach lub konwiach nie uzywa sie do
transportu innych produktéw, towarow
oraz zwierzat mogacych spowodowacé za-
nieczyszczenie mleka.

3. Pojazdy uzywane do transportu mleka
spozywczego w matych pojemnikach lub
konwiach powinny zapewniaé przewozo-
nym pojemnikom ochrone przed zanie-
czyszczeniem i wptywem czynnikéw at-
mosferycznych.

4. Wewnetrzne powierzchnie pojazddw po-
winny by¢é gtadkie i tatwe do myecia,
czyszczenia i odkazania.”;

30) 8 63 otrzymuje brzmienie:

.8 63. Zatadunek mleka i produktéw mlecznych
powinien odbywacé sie w sposdb zapewnia-
jacy ochrone przed zanieczyszczeniem lub
pogorszeniem jakosci mleka i produktéw
mlecznych, biorgc pod uwage czas trwania
transportu i uzyty $rodek transportu.”;

31) tytutf rozdziatu 12 otrzymuje brzmienie:

~Wymagania zdrowotne, jakie powinno spetnia¢
mleko surowe przeznaczone do produkcji produk-
téw mlecznych podczas odbioru z gospodarstwa
produkcyjnego oraz mleko spozywcze”;

32) 8 64 otrzymuje brzmienie:

.8 64. 1. Mleko surowe odbierane z gospodarstwa
produkcyjnego spetnia nastepujace wy-
magania:

1) w surowym mleku krowim przezna-
czonym do produkcji mleka spozyw-
czego i produktow mlecznych:

a) liczba drobnoustrojéw oznaczonych
metoda ptytkowa w temperaturze
30 °C, bedaca srednig geometrycz-
ng za okres 2 miesiecy, przy zbada-
niu co najmniej 2 probek w miesig-
cu, nie moze przekracza¢ w 1 ml
100 000,

b) liczba komadrek somatycznych ozna-
czonych metoda ilosciowg, bedaca
srednig geometryczng za okres
3 miesiecy, przy zbadaniu co naj-
mniej 1 probki w miesigcu, nie mo-
ze przekracza¢ w 1 ml 400 000;

2) w surowym mleku krowim przeznaczo-

nym do bezposredniego spozycia oraz
do produkcji produktdw mlecznych,

ktérych produkcja nie przewiduje ob-
robki cieplnej mleka:

a) liczba drobnoustrojéw oznaczonych
metoda ptytkowa w temperaturze
30 °C, bedaca srednig geometrycz-
ng za okres 2 miesiecy, przy zbada-
niu co najmniej 2 probek w miesig-
cu, nie moze przekracza¢ w 1 ml
100 000,

b) liczba komdérek somatycznych ozna-
czonych metoda ilosciowa, bedaca
srednia geometryczng za okres
3 miesiecy, przy zbadaniu co naj-
mniej 1 probki w miesigcu, nie mo-
ze przekracza¢ w 1 ml 400 000,

c) Staphylococcus aureus w 1 ml:
—n=5,
— m = 500,
— M =2 000,
—cCc=2;

3) w surowym mleku bawolim przezna-
czonym do produkcji produktéw
mlecznych:

a) liczba drobnoustrojéw oznaczonych
metoda ptytkowa w temperaturze
30 °C, bedaca srednig geometrycz-
ng za okres 2 miesiecy, przy zbada-
niu co najmniej 2 préobek w miesig-
cu, nie moze przekracza¢é w 1 ml
1 000 000,

b) liczba komérek somatycznych ozna-
czonych metoda ilosciowa, bedaca
srednig geometryczng za okres
3 miesiecy, przy zbadaniu co naj-
mniej 1 probki w miesigcu, nie mo-
ze przekraczaé¢ w 1 ml 500 000;

4) w surowym mleku bawolim przezna-
czonym do produkcji produktéw
mlecznych, ktérych produkcja nie
przewiduje obrébki cieplnej mleka:

a) liczba drobnoustrojéw oznaczonych
metoda ptytkowa w temperaturze
30 °C nie moze przekracza¢ w 1 ml
500 000,

b) liczba komérek somatycznych ozna-
czonych metoda ilosciowa nie moze
przekracza¢ w 1 ml 400 000,

c) Staphylococcus aureus w warto-
$ciach okreslonych w pkt 2 lit. c;

5) w surowym mleku kozim i owczym
przeznaczonym do produkcji mleka
spozywczego lub produktow z mleka
poddanego obrébce cieplnej liczba
drobnoustrojéw oznaczonych metoda
ptytkowg w temperaturze 30 °C nie
moze przekracza¢ w 1 ml 1 500 000;

6) w surowym mleku kozim i owczym
przeznaczonym do produkcji produk-
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téw mlecznych, ktérych produkcja nie
przewiduje obrobki cieplnej mleka, licz-
ba drobnoustrojow oznaczonych meto-
da ptytkowa w temperaturze 30 °C nie
moze przekracza¢ w 1 ml 500 000.

2. Mleko surowe, o ktérym mowa w ust. 1,
nie moze zawiera¢ pozostatosci substan-
cji wykazujgcych dziatanie anaboliczne,
substancji, ktérych stosowanie u zwierzat
jest niedozwolone, oraz produktéw lecz-
niczych, w tym substancji niedozwolo-
nych, ktére moga by¢ uzyte do celdw we-
terynaryjnych, zanieczyszczeh chemicz-
nych oraz innych zanieczyszczen, lub
substancji mogacych zmienia¢ wtasciwo-
$ci organoleptyczne mleka lub produk-
téw mlecznych, lub powodowaé, ze ich
spozycie bedzie miato negatywny wptyw
na zdrowie ludzi, w zakresie, w jakim po-
zostatosci te przekraczajg dozwolone po-
ziomy tolerancji okreslone w rozporza-
dzeniu nr 2377/90 w zataczniku nr i lll.”;

33) w § 65 ust. 1 otrzymuje brzmienie:

»1. Zgodnos¢é z wymaganiami, o ktérych mowa
w § 64, sprawdza sie poprzez wyrywkowe kon-
trole prébek w gospodarstwie produkcyjnym
lub w czasie przyjmowania mleka do zakta-
du.”;

34) w 8 66 wprowadzenie do wyliczenia otrzymuje

brzmienie:

~Mleko spozywcze krowie powinno spetnia¢ do-
datkowo nastepujgce wymagania:”;

35) 8 67 i 68 otrzymuja brzmienie:

.8 67. Wymagania mikrobiologiczne dla mleka
pitnego i produktéw mlecznych sg okreslo-
ne w zatgczniku do rozporzadzenia.

8 68. 1. Powiatowy lekarz weterynarii moze wy-
razi¢ zgode na odstepstwa od wymagan
dla mleka surowego, o ktorych mowa
w 8 64, w przypadku produkcji serow
o okresie dojrzewania nie krotszym niz
2 miesigce, przy czym gotowy produkt
pozyskany z tego mleka powinien:

1) spetnia¢ wymagania mikrobiologiczne
w zakresie czynnikéw chorobotwor-
czych okreslonych w zataczniku do roz-
porzadzenia w czesci lll;

2) byé oznakowany w sposéb okreslony
w 8§ 57.

2. Powiatowy lekarz weterynarii w przypad-
ku produktow o tradycyjnym charakterze
moze, na wniosek ztozony przez zaktad,
wyrazi¢ zgode na odstepstwa od wyma-
gan okreslonych w rozporzadzeniu, zgod-
nie z decyzjg Komisji 97/284/WE z dnia
25 kwietnia 1997 r. zastepujgca decyzje
Komisji 96/536/WE z dnia 29 lipca 1996 r.
ustanawiajaca wykaz produktéw na bazie
mleka, odnosnie do ktérych Panstwa
Cztonkowskie sg upowaznione do udzie-
lania indywidualnych lub ogdlnych od-
stepstw na podstawie art. 8 ust. 2 dyrek-
tywy 92/46/EWG oraz charakter tych od-
stepstw stosowanych przy wytwarzaniu
takich produktéw (Dz. Urz. UE L 114
z 01.05.1997).”;

36) zatacznik do rozporzadzenia otrzymuje brzmienie,

ktore jest okreslone w zataczniku do niniejszego
rozporzadzenia.

§ 2. Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uptywie

14 dni od dnia ogtoszenia.

Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi: W. Olejniczak

Zatacznik do rozporzadzenia Ministra
Rolnictwa i Rozwoju WSsi z dnia 18 maja
2005 r. (poz. 819)

WYMAGANIA MIKROBIOLOGICZNE DLA MLEKA PITNEGO | PRODUKTOW MLECZNYCH

. Wymagania mikrobiologiczne dla mleka pitnego

surowego krowiego, po zapakowaniu:

1) ogdlna liczba drobnoustrojéw w temperaturze
30 °Cw 1 ml <50 0007;

2) Staphylococcus aureus w 1 ml: n =5, ¢ = 2,
m = 100, M = 500;

3) Salmonella: brak w 25 g, n=5,¢c = 0.

Niedopuszczalna jest obecnos$é patogendéw i ich
toksyn w ilosciach zagrazajacych zdrowiu ludzi.

. Wymagania mikrobiologiczne dla mleka spozyw-

czego, w probkach losowo pobranych w zaktadzie
obroébki cieplne;j:

1. Dla mleka pasteryzowanego:

1) drobnoustroje chorobotwodrcze: brak w 25 g,
n=5.¢=0m=0,M=0;

2) liczba bakterii z grupy coli w 1 ml: n = 5,
c=1,m=0 M=5;

3) po przechowywaniu probki w temperaturze
6 °C przez 5 dni — liczba drobnoustrojow
w temperaturze 21 °Cw 1 mlk n=5,¢c =1,
m =5 x 104 M =5 x 10°.

2. Dla mleka sterylizowanego i mleka UHT, w préb-
kach losowo pobranych w zaktadzie obrdbki
cieplnej, po przechowaniu prébki w temperatu-
rze 30 °C przez 15 dni:
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1) ogodlna liczba drobnoustrojow w temperatu- 4) catkowita suma wszystkich pozostatosci nie
rze 30 °Cw 0,1 ml < 10; moze przekroczyé wartosci okreslonej w roz-

porzadzeniu nr 2377/90.

2) badanie organoleptyczne: bez zmian;

lll. Wymagania mikrobiologiczne dla produktow

3) substancje czynne farmakologicznie — zgod- mlecznych opuszczajacych zaktad przetworczy:
nie z wymaganiami okreslonymi w rozporza- 1. Wymagania mikrobiologiczne w zakresie drob-
dzeniu nr 2377/90 w zataczniku nr | i lll; noustrojow chorobotwadrczych:

Rodzaj drobnoustrojéw Srodek spozywczy Wymagania (ml, g)
1 2 3
Listeria monocyftogenes Ser, z wyjgtkiem sera twardego Brak w 25 g°
n=51:c¢=0
Inne produkty mleczne’ Brakw 1g
Salmonella Wszystkie produkty mleczne, z wyjatkiem mleka |Brakw 1 g
w proszku
n=5c¢c=0
Mleko w proszku Brakw 1g
n=10,c=0

2. Wymagania mikrobiologiczne w zakresie drobnoustrojow swiadczacych o niewystarczajagcym poziomie

utrzymania czystosci w zaktadzie:

Rodzaj drobnoustrojow Srodek spozywczy Wymagania (ml, g)
Staphylococc1us aureus Ser z mleka surowego i z mzleka poddanego termizacji |m = 1000 :
M =10 000
n=5
c=2
Staphylococcus aureus Ser miekki z mleka poddanego obrébce cieplnej m =100
M = 1000
n=5
c=2
Staphylococcus aureus Twarogi i twarozki m=10
Mleko w proszku M =100
Mrozone produkty mleczne, w tym lody n=>5
c=2
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1 2 3
Escherichia coli Ser z mleka surowego i z mleka poddanego termizacji | m =10 000

M =100 000

Ser miekki z mleka poddanego obrébce cieplnej m =100

Jezeli wartosé M dla serow z mleka surowego i z mleka poddanego termizacji oraz serow miekkich zo-
stata przekroczona, przeprowadza sie badania na obecnos$é¢ szczepdw Staphylococcus aureus lub E. coli
tworzacych enterotoksyny, podejrzanych jako chorobotwodrcze, a takze, jezeli jest to konieczne, na obec-
nos$¢ toksyn gronkowcowych; w przypadku zidentyfikowania takich szczepéw lub enterotoksyny gron-
kowcowej, w stosunku do catej partii produktu stosuje sie odpowiednio przepisy 8 4 ust. 1 pkt 5i 6 roz-
porzadzenia, z tym ze partia taka nie moze by¢ przeznaczona do spozycia przez ludzi.

3. Wymagania mikrobiologiczne w zakresie drobnoustrojow wskaznikowych:

Rodzaj drobnoustrojow Srodek spozywczy Wymagania (ml, g)
1 2 3

Bakterie z grupy coliw | Ptynne produkty mleczne m=0
temperaturze 30 °C

M=5

n=>5

c=2
Bakterie z grupy coliw | Masto z mleka pasteryzowanego, Smietanki m=0
temperaturze 30 °C pasteryzowanej lub $mietany

M=10

n=>5

c=2
Bakterie z grupy coliw | Ser migkki z mleka poddanego obrobce cieplnej m =10 000
temperaturze 30 °C

M =100 000

n=>5

c=2
Bakterie z grupy coliw | Produkty mleczne w proszku m=0
temperaturze 30 °C

M=10

n=>5

c=2
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1 2 3
Bakterie z grupy coliw | Produkty mleczne mrozone, w tym lody m =10
temperaturze 30 °C
M =100
n=>5
c=2
Liczba drobnoustrojéw | Produkty mleczne, ptynne niefermentowane m =50 000
w temperaturze 21 °C | poddane obrébce cieplnej4
M =100 000
n=>5
c=2
Ogdlna liczba Produkty mleczne mrozone, w tym lody m = 100 000
drobnoustrojéw
w temperaturze 30 °C M =500 000
n=>5
c=2

4. Wymagania mikrobiologiczne dla produktéw mlecznych, ktére zostaty poddane obrébce UHT lub stery-
lizacji, przeznaczonych do przechowywania w temperaturze pokojowej, po przetrzymaniu probki w tem-
peraturze 30 °C przez 15 dni:

1) ogdlna liczba drobnoustrojéw w 0,1 ml < 10;

2) badanie organoleptyczne: bez zmian.

Objasnienia:

n — liczba préobek pobranych do badan,

m — wartos$é graniczna liczby drobnoustrojow; wynik uznaje sie za zadowalajacy, jezeli we wszystkich bada-
nych prébkach liczba drobnoustrojéw nie przekracza wartosci ,m”,

M — warto$¢ maksymalna liczby drobnoustrojow; wynik uznaje sie za niezadowalajacy, jezeli liczba drobno-
ustrojow w jednej lub kilku badanych prébkach ma wartos$é¢ ,M” lub jg przekracza,

¢ — liczba prébek, w ktérych dopuszcza sie liczbe drobnoustrojéw pomiedzy ,m” i ,M"”; wynik uznaje sie za

zadowalajacy, jezeli liczba drobnoustrojow w pozostatych prébkach ma wartos$é¢ ,m” lub nizsza.

1 Liczba drobnoustrojéw oznaczonych za pomocg metody ptytkowej w temperaturze 30 °C jest $rednig geometryczng za
okres 2 miesiecy z co najmniej 2 prébek w miesigcu.

2 Prébka 25 g sktada sie z 5 prébek po 5 g pobranych z réznych czesci $rodka spozywczego.

3 Badania nieobowiagzkowe dla mleka sterylizowanego oraz produktéw mlecznych, w przypadku gdy obrébke cieplng zasto-
sowano po zapakowaniu.

4 Po przechowywaniu prébki w temperaturze 6 °C przez 5 dni.
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