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ROZPORZADZENIE MINISTRA ROLNICTWA | ROZWOJU wsI"
z dnia 20 grudnia 2006 r.
w sprawie materialéw paszowych wprowadzanych do obrotu?

Na podstawie art. 26 ust. 2 ustawy z dnia 22 lipca mowa w pkt 1, stanowigce zatacznik nr 2 do rozpo-
2006 r. o paszach (Dz. U. Nr 144, poz. 1045) zarzgdza rzadzenia.
sie, co nastepuje:
§ 2. Traci moc rozporzadzenie Ministra Rolnictwa
8 1. Rozporzadzenie okresla: i Rozwoju Wsi z dnia 19 stycznia 2005 r. w sprawie ma-

] ] . teriatbw paszowych wprowadzanych do obrotu
1) materiaty paszowe oraz nazwy, pod ktdrymi te (Dz. U. Nr 16, poz. 137).

materiaty moga byé wprowadzane do obrotu, sta-
nowiace zatgcznik nr 1 do rozporzadzenia; § 3. Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uptywie

. . . 14 dni i | ia.
2) rodzaje procesow technologicznych stosowanych dni od dnia ogfoszenia

do wytwarzania materiatow paszowych, o ktdrych Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi: w z. M. Zagdrski

1 Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi kieruje dziatem administracji rzadowej — rolnictwo, na podstawie § 1 ust. 2 pkt 1 roz-
porzadzenia Prezesa Rady Ministréw z dnia 18 lipca 2006 r. w sprawie szczegétowego zakresu dziatania Ministra Rolnic-
twa i Rozwoju Wsi (Dz. U. Nr 131, poz. 915).

2) Przepisy rozporzadzenia wdrazaja postanowienia dyrektywy Rady 96/25/WE z dnia 29 kwietnia 1996 r. w sprawie obrotu
materiatami paszowymi, zmieniajacej dyrektywy 70/524/EWG, 74/63/EWG, 82/471/EWG i 93/74/EWG oraz uchylajacej dy-
rektywe 77/101/EWG (Dz. Urz. WE L 125 z 23.05.1996, str. 35, z pdzn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3,
t. 19, str. 96, z pézn. zm.).

Zataczniki do rozporzadzenia Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi z dnia 20 grudnia 2006 r. (poz. 24)

Zatacznik nr 1

MATERIALY PASZOWE ORAZ NAZWY, POD KTORYMI TE MATERIALY MOGA BYC WPROWADZANE

DO OBROTU
Lp Nazwa materiafu Opis materiatu paszowego
’ paszowego
1 2 3

I. ZIARNA ZBOZ, ICH PRODUKTY | PRODUKTY UBOCZNE

1.01 Owies Ziarno Avena sativa L. i inne uprawne odmiany owsa

1.02 Ptatki owsiane Produkt uzyskany przez walcowanie i parowanie tuskanego owsa,
ktory moze zawieraé niewielkie ilosci tuski owsianej

1.03 Sruta owsiana Produkt uboczny uzyskany w procesie przetwarzania przesianego,
tuskanego ziarna owsa na kasze i make, sktadajgcy sie gtéwnie
z otrgb owsianych i bielma

1.04 Otreby i tuski owsiane | Produkt uboczny uzyskany w procesie przetwarzania przesianego
owsa na kasze owsiang, sktadajacy sie gtéwnie z tusek i otrgb
owsianych

1.05 Jeczmien Ziarno Hordeum vulgare L.

1.06 Sruta jeczmienna Produkt uboczny uzyskany w procesie przetwarzania przesianego,

tuskanego jeczmienia na kasze pertowa, grysik lub make

1.07 Biatko jeczmienne Wysuszony produkt uboczny uzyskany podczas produkcji skrobi
jeczmiennej, sktadajgcy sie gtéwnie z biatka uzyskanego w procesie
oddzielania skrobi
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1.08 Ryz potamany Produkt uboczny uzyskany podczas polerowania lub szkliwienia ryzu
Oryza sativa L., zawierajacy gtéwnie niewymiarowe lub potamane
ziarna

1.09 Otreby ryzowe Produkt uboczny uzyskany podczas pierwszego polerowania

(brgzowe) tuskanego ryzu, sktadajacy sie gtéwnie z czastek warstwy aleurono-
wej, bielma i zarodka

1.10 Otreby ryzowe (biate) Produkt uboczny uzyskany podczas drugiego polerowania tuskanego
ryzu, sktadajgcy sie gtdwnie z czastek warstwy aleuronowej, bielma
i zarodka

1.11 Otreby ryzowe Produkt uboczny uzyskany podczas polerowania tuskanego ryzu,

z weglanem wapnia ktéry sktada sie gtéwnie ze srebrzystych tusek, czastek warstwy
aleuronowej, bielma i zarodka, zawierajgcy zréznicowane ilosci
weglanu wapnia uzywanego w procesie polerowania

1.12 Maczka paszowa Produkt uboczny uzyskany podczas polerowania fuskanego,

Z ryzu parzonego parzonego ryzu, ktory sktada sie gtdwnie ze srebrzystych tusek, cza-
stek warstwy aleuronowej, bielma i zarodka, zawierajgcy zréznicowa-
ne ilosci weglanu wapnia uzywanego w procesie polerowania

1.13 Sruta ryzu pastewnego | Produkt uzyskany przez rozdrobnienie ryzu pastewnego, ktéry sktada
sie z zielonych, kredowobiatych lub niedojrzatych ziaren, oddzielo-
nych w procesie mielenia fuskanego ryzu, lub z normalnych tuska-
nych ziaren o z6ttym zabarwieniu lub majacych plamy

1.14 Makuch z zarodkow Produkt uboczny uzyskany przy ttoczeniu oleju z zarodkdw ryzowych,

ryzowych do ktorych przylegajg jeszcze czastki bielma i tuski

1.15 Poekstrakcyjne zarodki | Produkt uboczny uzyskany przy produkcji oleju, po ekstrakcji

ryzowe zarodkoéw ryzowych, do ktérych przylegaja jeszcze czastki bielma
i tuski

1.16 Skrobia ryzowa Technicznie czysta skrobia ryzowa

1.17 Proso Ziarno Panicum miliaceum L.

1.18 Zyto Ziarno Secale cereale L.

1.19 Sruta zytnia Produkt uboczny uzyskany z przesianego zyta przy produkcji maki,
sktadajacy sie gtédwnie z czastek bielma z drobnymi fragmentami
tuski zewnetrznej i odpadkéw ziarna

1.20 Maka zytnia paszowa Produkt uboczny przy produkcji maki, uzyskany z przesianego zyta,
sktadajacy sie gtownie z fragmentow zewnetrznej tuski i czastek ziar-
na, z ktérych usunieto mniej bielma niz z otrgb zytnich

1.21 Otreby zytnie Produkt uboczny przy produkcji maki, uzyskany z przesianego zyta,
sktadajacy sie gtownie z fragmentdw zewnetrznej tuski i czastek ziar-
na, z ktérych usunieto wiekszo$é bielma

1.22 Sorgo Ziarno Sorghum bicolor (L.) Moench s.l.

1.23 Pszenica Ziarno Triticum aestivum (L.), Triticum durum Desf. i inne uprawne
odmiany pszenicy

1.24 Sruta pszenna'? Produkt uboczny uzyskany przy produkcji maki z przesianego ziarna
pszenicy lub fuskanego orkiszu, sktadajacy sie gtéwnie z czastek biel-
ma z drobnymi fragmentami zewnetrznej tuski i odpadkoéw ziarna

1.25 Maka pszenna paszowa | Produkt uboczny przy produkcji maki, uzyskany z przesianego ziarna
pszenicy lub tuskanego orkiszu, sktadajacy sie gtownie z fragmentow
zewnetrznej tuski i czgstek ziarna, z ktérych usunieto mniej bielma
niz z otrgb

1.26 Otreby pszenne? Produkt uboczny przy produkcji maki, uzyskany z przesianego ziarna

pszenicy lub tuskanego orkiszu, sktadajacy sie gtéwnie z fragmentow
zewnetrznej tuski i czastek ziarna, z ktérych usunieto wigkszos¢ biel-
ma
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1.27 Zarodki pszenne Produkt uboczny przy produkcji maki, sktadajacy sie gtéwnie z zarod-
kéw pszennych, walcowanych lub otrzymywanych w inny sposéb,
do ktérych moga jeszcze przylegaé¢ fragmenty bielma i zewnetrznej
tuski

1.28 Gluten pszenny Wysuszony produkt uboczny uzyskany przy produkcji skrobi pszen-
nej, sktadajacy sie gtdwnie z glutenu otrzymanego podczas oddziela-
nia skrobi

1.29 Gluten pszenny Produkt uboczny uzyskany przy produkcji skrobi pszennej i glutenu,

paszowy sktadajacy sie z otrgb, z ktérych usunieto czesciowo zarodki lub nie,
oraz glutenu, do ktérych moga byé dodane bardzo mate ilosci sktad-
nikow powstatych przy przesiewaniu ziarna, jak tez bardzo mate
ilosci pozostatosci pochodzacych z procesu hydrolizy skrobi

1.30 Skrobia pszenna Technicznie czysta skrobia otrzymana z pszenicy

1.31 Zelowana skrobia Produkt sktadajacy sie ze skrobi pszennej, znacznie speczniatej

pszenna w wyniku obrdébki cieplnej

1.32 Orkisz Ziarno orkiszu Triticum spelta L., Triticum dioccum Schrank, Triticum
monococcum

1.33 Pszenzyto Ziarno krzyzéwki Triticum X Secale

1.34 Kukurydza Ziarno Zea mays L.

1.35 Sruta kukurydziana‘" Produkt uboczny przy produkcji maki lub kaszki z kukurydzy, sktadaja-
cy sie gtéwnie z fragmentéw zewnetrznej tuski i czastek ziarna, z kto-
rych usunieto mniej bielma niz z otrgb

1.36 Otreby kukurydziane Produkt uboczny przy produkcji maki lub kaszki z kukurydzy, sktadaja-
cy sie z zewnetrznej tuski oraz niewielkiej ilosci zarodkéw kukurydzia-
nych i niewielkiej ilosci bielma

1.37 Makuch z zarodkow Produkt uboczny uzyskany z ttoczenia oleju na sucho lub z ttoczenia

kukurydzianych oleju na mokro zarodkéw kukurydzianych, do ktérych moga przyle-
ga¢ jeszcze fragmenty bielma i tuski

1.38 Poekstrakcyjne zarodki | Produkt uboczny ekstrakcji oleju z suchych lub przetworzonych na

kukurydziane mokro zarodkdéw kukurydzianych, do ktérych moga jeszcze przylegaé
fragmenty bielma i tuski

1.39 Gluten paszowy Produkt uboczny produkcji skrobi kukurydzianej na mokro,

kukurydziany®® sktadajacy sie z otragb i z glutenu, do ktérych moga by¢ dodane po-
kruszone ziarna kukurydzy uzyskane z przesiewu w ilosci nieprzekra-
czajacej 15 % produktu lub pozostatosci przesaczanego ptynu wyko-
rzystywanego do produkgcji alkoholu, lub inne produkty pochodne
skrobi; produkt moze rowniez zawieraé pozostatosci po ekstrakgcji
oleju z zarodkéw kukurydzy uzyskanych réwniez w drodze ttoczenia
na mokro

1.40 Gluten kukurydziany Wysuszony produkt uboczny uzyskany przy produkcji skrobi kukury-
dzianej, sktadajgcy sie gtéwnie z glutenu uzyskanego podczas oddzie-
lania skrobi

1.41 Skrobia kukurydziana Technicznie czysta skrobia uzyskana z kukurydzy

1.42 Zelowana skrobia Produkt sktadajacy sie ze skrobi kukurydzianej, znacznie speczniatej

kukurydziana‘¥ w wyniku obrébki cieplnej

1.43 Stéd kukurydziany Produkt uboczny stodowania, sktadajacy sie gtéwnie z suszonych ko-
rzonkéw skietkowanego ziarna

1.44 Mtéto browarniane Produkt uboczny browarniany, uzyskany przez suszenie pozostatosci

suszone

stodowanych i niestodowanych ziaren zbéz i innych produktéow skro-
biowych
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1.45 Wywar gorzelniczy Produkt uboczny gorzelnictwa uzyskany przez suszenie statych
zbozowy suszony(® pozostatosci sfermentowanego ziarna zb6z
1.46 Wywar gorzelniczy Produkt uboczny gorzelnictwa, uzyskany przez suszenie statych

ciemny suszony'®

pozostatosci sfermentowanego ziarna zbéz, do ktérego dodano syrop
piwny lub odparowany, przefermentowany zacier

Il. NASIONA OLEISTE, OWOCE OLEISTE, ICH PRODUKTY | PRODUKTY UBOCZNE

2.01 Makuch z czesciowo Produkt uboczny ttoczenia oleju z czesciowo obtuszczonych
obtuszczonych orzechéw ziemnych Arachis hypogaea L. i innych gatunkéw Arachis,
orzechdéw ziemnych zawierajacy nie wiecej niz 16 % witdkna surowego w suchej masie

2.02 Sruta poekstrakcyjna Produkt uboczny produkcji oleju, uzyskany przez ekstrakcje
arachidowa z czesciowo | czesciowo obtuszczonych orzechdéw ziemnych, zawierajacy nie wiecej
obtuszczonych niz 16 % wtdkna surowego w suchej masie
orzechéw ziemnych

2.03 Makuch z orzechow Produkt uboczny produkcji oleju, uzyskany przy ttoczeniu obtuszczo-
ziemnych nych orzechdw ziemnych
obtuszczonych

2.04 Sruta poekstrakcyjna Produkt uboczny produkcji oleju, uzyskany przez ekstrakcje obtusz-

z obtuszczonych czonych orzechéw ziemnych
orzechéw ziemnych

2.05 Rzepak!” Nasiona rzepaku Brassica napus L. ssp. oleifera (Metzg.) Sinsk., In-

dian sarson Brassica napus L. Var. Glauca (Roxb.) O.E. Schulz oraz
rzepaku Brassica napa ssp. oleifera (Metzg.) Sinsk. o minimalnej czy-
stosci botanicznej 94 %

2.06 Makuch rzepakowy?) Produkt uboczny produkcji oleju, uzyskany przez ttoczenie nasion rze-

paku o minimalnej czystos$ci botanicznej 94 %

2.07 Sruta poekstrakcyjna Produkt uboczny produkcji oleju, uzyskany przez ekstrakcje nasion
rzepakowa'”) rzepaku o minimalnej czystosci botanicznej 94 %

2.08 tuski nasion rzepaku Produkt uboczny uzyskany podczas obtuszczenia nasion rzepaku

2.09 Sruta poekstrakcyjna Produkt uboczny produkcji oleju, uzyskany przez ekstrakcje czescio-
z czes$ciowo wo obtuszczonych nasion krokoszu Carthamus tinctorius L.
obtuszczonego
krokoszu

2.10 Makuch z kopry Produkt uboczny produkcji oleju, uzyskany poprzez ttoczenie wysu-

szonego rdzenia (bielma) i zewnetrznej tuski nasion palmy kokosowej
Cocos nucifera L.

2.1 Sruta poekstrakcyjna Produkt uboczny produkcji oleju, uzyskany przez ekstrakcje wysuszo-
z kopry nego rdzenia (bielmo nasion) i zewnetrznej fuski nasion palmy koko-

sowej

2.12 Makuch z ziarna palmy | Produkt uboczny produkcji oleju ttoczonego z rdzeni palmowych ole-

jowca gwinejskiego Elaeis guineensis Jacq., Corozo oleifera (HBK)
L. H. Bailey (Elaeis melanococca auct.), z ktérych usunieto mozliwie
jak najwiecej twardej tupiny zewnetrznej

2.13 Sruta poekstrakcyjna Produkt uboczny ekstrakcji oleju z nasion palmy, z ktdrych usunieto
z ziarna palmy mozliwie jak najwiecej twardej tupiny zewnetrznej

2.14 Nasiona soi toastowane | Nasiona soi (Glycine max. L. Merr.) poddane obrébce cieplnej, w kto-

rych aktywnos$¢ ureazy wynosi nie wiecej niz 0,4 mg N/g x minuta

2.15 Sruta poekstrakcyjna Produkt uboczny produkcji oleju z nasion soi po ekstrakcji i obrébce

sojowa toastowana

cieplnej (nasiona soi (Glycine max. L. Merr.) poddane obrébce ciepl-
nej), w ktédrym aktywnosé ureazy wynosi nie wiecej niz 0,4 mg
N/g x minuta
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2.16 Sruta poekstrakcyjna Produkt uboczny uzyskany przy ekstrakcji oleju z podgrzanych
z obtuszczonych nasion | i obtuszczonych nasion soi, zawierajagcy maksymalnie 8 % wtdkna
soi toastowana surowego w suchej masie (nasiona soi (Glycine max. L. Merr.) podda-

ne obroébce cieplnej), w ktérym aktywnos$é ureazy wynosi nie wiecej
niz 0,4 mg N/g x minuta

2.17 Koncentrat biatka Produkt uzyskany z obtuszczonych, odttuszczonych nasion soi,
sojowego poddany ponownej ekstrakcji redukujacej zawartos$é¢ zwigzkéw

bezazotowych

2.18 Olej roslinny® Olej uzyskany z roslin

2.19 tuski z nasion soi Produkt uboczny uzyskany podczas obtuszczenia nasion soi

2.20 Nasiona bawetny Nasiona bawetny Gossypium ssp., z ktérych usunieto wiékno

2.21 Sruta poekstrakcyjna Produkt uboczny ekstrakcji oleju z cze$ciowo obtuszczonych nasion
z czes$ciowo bawetny, z ktérych usunieto wtékno i czesé tuski, w ktérym maksy-
obtuszczonych nasion malna zawarto$¢ witdkna surowego wynosi 22,5 % w suchej masie
bawetny

2.22 Makuch z nasion Produkt uboczny uzyskany z ttoczenia oleju z nasion bawetny,
bawetny z ktorych usunieto wtdkno

2.23 Makuch z nasion nigru | Produkt uboczny produkcji oleju, uzyskany przy ttoczeniu nasion ni-

gru, Guizotia abyssinica (Lf) Cass, w ktéorym maksymalna zawartos$é
popiotu nierozpuszczalnego w HCI wynosi 3,4 %

2.24 Nasiona stonecznika Nasiona stonecznika Helianthus annuus L.

2.25 Sruta poekstrakcyjna Produkt uboczny ekstrakcji oleju z nasion stonecznika
stonecznikowa

2.26 Sruta poekstrakcyjna Produkt uboczny produkcji oleju, uzyskany przy ekstrakcji nasion
z czesciowo stonecznika, z ktérych usunieto czes¢ tusek, w ktorym maksymalna
obtuszczonych nasion zawartos¢ wtdkna surowego wynosi 27,5 % suchej masy
stonecznika

2.27 Nasiona Inu Nasiona Inu Linum usitatissimum L. o minimalnej czystosci botanicz-

nej 93 %

2.28 Makuch Iniany Produkt uboczny produkcji oleju, uzyskany w procesie ttoczenia na-

sion Inu o minimalnej czystosci botanicznej 93 %

2.29 Sruta poekstrakcyjna Produkt uboczny ekstrakcji oleju z nasion Inu o minimalnej czystosci
Iniana botanicznej 93 %

2.30 Pulpa z oliwek Produkt uboczny uzyskany przez ekstrakcje prasowanych oliwek Olea

europea L., z ktorych usunieto jak najwieksza liczbe pestek

2.31 Makuch sezamowy Produkt uboczny uzyskany z ttoczenia oleju z nasion sezamu indyj-

skiego Sesamum indicum L., zawierajgcy popiot nierozpuszczalny
w HCI w ilosci nie wiekszej niz5 %

2.32 Sruta poekstrakcyjna Produkt uboczny uzyskany przy ekstrakcji oleju z suszonego i prazo-
z czes$ciowo nego ziarna kakaowego Theobroma cacao L., czesciowo obtuszczo-
obtuszczonego ziarna nego
kakaowego

2.33 tuski kakaowe tupiny suszonego i prazonego ziarna kakaowego Theobroma cacao L.

NASIONA ROSLIN STRACZKOWYCH, ICH PRODUKTY | PRODUKTY UBOCZNE

3.01

Ciecierzyca

Nasiona Cicer arietinum L.

3.02

Maczka
z ekstrahowanych
nasion guaru

Produkt uboczny uzyskany po ekstrakcji kleju roslinnego z nasion
Cyanopsis tetragonoloba (L.) Taub.

3.03

Soczewica

Nasiona Ervum ervilia L.
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3.04 Ledzwian siewny!® Nasiona Lathyrus sativus L. poddane obrébce cieplnej
3.05 Soczewica jadalna Nasiona Lens culinaris a.o. Medik.
3.06 tubiny stodkie Nasiona Lupinus ssp. o niskiej zawartosci gorzkich nasion
3.07 Fasola toastowana Nasiona Phaseolus lub Vigna ssp. poddane obrébce cieplnej majace;j
na celu inaktywacje toksycznych lektyn
3.08 Groch Nasiona Pisum ssp.
3.09 Sruta grochowa Produkt uboczny uzyskany przy produkcji maczki grochowej, sktada-
jacy sie gtoéwnie z czgstek liscienia oraz matej ilosci tusek
3.10 Otreby grochowe Produkt uboczny uzyskany przy produkcji maczki grochowej, sktada-
jacy sie gtéwnie z tupin usunietych podczas tuszczenia i czyszczenia
grochu
3.1 Bobik Nasiona Vicia faba L. ssp. Faba odm. equina Pers. i odm. minuta
(Alef.) Mansf.
3.12 Wyka jednokwiatowa Nasiona Vicia monathos Desf.
3.13 Wyka siewna Nasiona Vicia sativa L. odm. sativa i inne
IV. BULWY, ROSLINY KORZENIOWE, ICH PRODUKTY | PRODUKTY UBOCZNE
4.01 Wystodki buraczane Produkt uboczny uzyskany przy produkcji cukru, sktadajgcy sie z eks-
trahowanej i suszonej krajanki burakéw cukrowych Beta vulgaris L.
ssp. vulgaris odm. altissima Doell., w ktérym maksymalna zawartosc¢
popiotu nierozpuszczalnego w HCI wynosi 4,5 % suchej masy
4.02 Melasa buraczana Produkt uboczny sktadajacy sie z pozostatosci syropu z produkgcji lub
rafinacji cukru z burakéw
4.03 Woystodki buraczane Produkt uboczny uzyskany przy produkcji cukru, zawierajgcy wysu-
melasowane szone wystodki, do ktérych dodano melase, w ktérym maksymalna
zawartosé popiotu nierozpuszczalnego w HCI wynosi 4,5 % suchej
masy
4.04 Wywar melasowy Produkt uboczny fermentacji melasy z burakéw przy produkc;ji
z burakéw cukrowych alkoholu, drozdzy, kwasu cytrynowego i innych substancji organicz-
nych
4.05 Cukier z burakow Cukier ekstrahowany z burakéw cukrowych
cukrowych(10)
4.06 Batat Bulwy — Wilec ziemniaczany Ipomoea Batatas (L.) Poir, niezaleznie
od postaci
4.07 Maniok" jadalny Korzenie Manihot esculenta Crantz, niezaleznie od postaci, w ktérych
maksymalna zawarto$¢ popiotu nierozpuszczalnego w HCI wynosi
4,5 % suchej masy
4.08 Skrobia z manioku(12) Skrobia uzyskana z korzeni manioku, ekspandowana w wyniku
ekspandowana stosownej obrdébki cieplnej
4.09 Pulpa ziemniaczana Produkt uboczny uzyskany przy produkcji skrobi ziemniaczanej (Sola-
num tuberosum L.)
4.10 Skrobia ziemniaczana Technicznie czysta skrobia ziemniaczana
4.11 Biatko ziemniaczane Wysuszony produkt uboczny uzyskany przy produkcji skrobi, sktada-
jacy sie gtéwnie z substancji biatkowych otrzymanych po oddzieleniu
skrobi
4.12 Ptatki ziemniaczane Produkt uzyskany przez suszenie bebnowe umytych, obranych lub
nieobranych, parowanych ziemniakéw
4.13 Koncentrat soku Produkt uboczny uzyskany przy produkcji skrobi ziemniaczanej,

ziemniaczanego

z ktorej usunieto czesciowo biatko i wode
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4.14

Zelowana skrobia
ziemniaczana

Produkt sktadajacy sie ze skrobi ziemniaczanej w znacznej czesci
roztozonej w wyniku obrdbki cieplnej

V. INNE NASIONA | OWOCE, ICH PRODUKTY | PRODUKTY UBOCZNE

5.01 Straki szaranczynu Produkt kruszenia suchych owocéw (strgkéw) drzewa szarahczynu —
Rozkowiec strgkowy Ceratonia seliqua L., z ktérych usunieto nasiona
5.02 Pulpa cytrusowa Produkt uboczny uzyskany z wyciskania owocéw cytrusowych Citrus
ssp. podczas produkcji soku
5.03 Pulpa owocowa!'3 Produkt uboczny uzyskany z wyciskania owocéw miazszowych lub
pestkowych podczas produkcji soku owocowego
5.04 Pulpa pomidorowa Produkt uboczny uzyskany przy wyciskaniu pomidoréw Solanum ly-
copersicum Karst podczas produkcji soku pomidorowego
5.05 Pestki winogronowe Produkt uboczny uzyskany podczas ekstrakcji oleju z pestek wino-
ekstrahowane gronowych
5.06 Pulpa winogronowa Pulpa winogronowa poddana szybkiemu suszeniu po ekstrakcji alko-
holu, z ktérej usunieto mozliwie najwiekszg ilo$¢ szyputek i pestek
5.07 Pestki winogronowe Pestki usuniete z pulpy winogronowej, z ktérych nie wyttoczono oleju
VI. PASZE Z ZIELONEK | PASZE OBJETOSCIOWE
6.01 Susz z lucerny Produkt uzyskany przez suszenie i mielenie mtodych roslin lucerny
— maczka''¥ Medicago sativa L. i Medicago odm. Martyn; moze zawiera¢ do 20 %
mtodych roslin koniczyny lub innych roslin paszowych wysuszonych
i zmielonych jednoczesnie z lucerng
6.02 Miazga z lucerny Wysuszony produkt uboczny powstaty przy wyciskaniu soku z lucer-
ny
6.03 Koncentrat biatkowy Produkt uzyskany przez sztuczne wysuszenie frakcji soku z lucerny,
z lucerny ktory odwirowano i ogrzano w celu oddzielenia biatka
6.04 Susz z koniczyny Produkt uzyskany przez suszenie i mielenie mtodych roslin koniczyny
— maczkal¥ Trifolium ssp.; moze zawieraé¢ do 20 % mtodych ro$lin lucerny lub in-
nych roslin paszowych wysuszonych i zmielonych jednoczesnie z ko-
niczyna
6.05 Susz z traw!1¥ Produkt uzyskany przez wysuszenie i zmielenie mtodych traw
— maczka'® paszowych
6.06 Stoma zbozowa'16) Stoma zbo6z
6.07 Stoma zbozowa Produkt uzyskany w wyniku obrobki stomy zbé6z

po obrébce!1?”)

VII. INNE ROSLINY, ICH PRODUKTY |

PRODUKTY UBOCZNE

7.01 Melasa z trzciny Produkt uboczny sktadajacy sie z resztek syropu zebranego podczas
cukrowej produkgji lub rafinacji cukru z trzciny cukrowej Saccharum officina-
rum L.
7.02 Wywar melasowy Produkt uboczny fermentacji melasy z trzciny cukrowej przy
z trzciny cukrowej produkgcji alkoholu, drozdzy, kwasu cytrynowego i innych substancji
organicznych
7.03 Cukier z trzciny Cukier ekstrahowany z trzciny cukrowej
cukrowej(18)
7.04 Maczka z wodorostéow Produkt uzyskany przez suszenie i kruszenie morskich wodorostéw,

morskich

zwtaszcza morszczynu, ktéry moze byé poddany ptukaniu w celu ob-
nizenia zawartosci jodu
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VIil. PRODUKTY MLECZNE
8.01 Mileko w proszku Produkt uzyskany przez suszenie mleka po prawie catkowitym
odttuszczone odttuszczeniu
8.02 Maslanka w proszku Produkt uzyskany przez suszenie cieczy pozostatej po produkcji
masfta
8.03 Serwatka w proszku Produkt uzyskany przez suszenie cieczy pozostatej po produkcji sera,
twarogu i kazeiny lub podczas podobnych proceséw
8.04 Serwatka w proszku Produkt uzyskany przez suszenie serwatki, z ktérej usunieto czescio-
o niskiej zawartosci wo laktoze
cukru
8.05 Biatko serwatki Produkt uzyskany przez suszenie zwigzkéw biatkowych wytrgconych
w proszku(19) z serwatki lub mleka przez chemiczng lub fizyczng obrébke
8.06 Kazeina w proszku Produkt uzyskany z odttuszczonego mleka lub maslanki przez susze-
nie kazeiny wytraconej przy uzyciu kwasow lub podpuszczki
8.07 Laktoza w proszku Cukier oddzielony z mleka lub serwatki przez czyszczenie i suszenie

IX. PRODUKTY ZWIERZECE ZE ZWIERZAT LADOWYCH

9.01

Maczka migsnal20

Produkt otrzymywany przez ogrzewanie, suszenie i mielenie catosci

lub czesci zwierzat cieptokrwistych, z ktérych ttuszcz zostat czesciowo
wytopiony lub usuniety; produkt zasadniczo wolny od kopyt, rogow,
siersci, wtosia, pior i tresci z przewodu pokarmowego, o minimalnej
zawartosci biatka ogolnego wynoszacej 50 % suchej masy i maksy-

malnej zawartosci fosforu catkowitego wynoszacej 8 %

9.02

Maczka
miesno-kostna(20

Produkt otrzymywany przez ogrzewanie, suszenie i mielenie catosci
lub czesci zwierzat cieptokrwistych, z ktorych ttuszcz zostat czesciowo
wytopiony lub usuniety; produkt zasadniczo wolny od kopyt, rogow,
siersci, wtosia, pior i tresci przewodu pokarmowego

9.03

Maczka kostna

Produkt otrzymywany przez ogrzewanie, suszenie i mielenie kosci
zwierzat cieptokrwistych, z ktorych ttuszcz zostat czesciowo wytopio-
ny lub usuniety; produkt zasadniczo wolny od kopyt, rogéw, siersci,
wtosia i pior, jak tez tresci przewodu pokarmowego

9.04

Skwarki

Produkt otrzymywany przy produkcji toju wotowego, smalcu i innych
wytopionych lub wyciskanych ttuszczéw pochodzenia zwierzecego

9.05

Maczka drobiowa(29

Produkt uzyskany przez ogrzewanie, suszenie i mielenie produktow
ubocznych powstatych podczas uboju drobiu; produkt zasadniczo
wolny od piér

9.06

Maczka z pior
hydrolizowana

Produkt uzyskany przez poddanie hydrolizie piér drobiowych, ich su-
szenie i mielenie

9.07

Suszona krew

Produkt uzyskany przez suszenie krwi powstatej przy uboju zwierzat
cieptokrwistych; produkt nie moze zawieraé ciat obcych

9.08

Ttuszcz zwierzecy 2V

Produkt sktadajacy sie z ttuszczu zwierzat cieptokrwistych

X. RYBY, INNE ORGANIZMY MORSKI

E, ICH PRODUKTY | PRODUKTY UBOCZNE

10.01 Maczka rybna(?2) Produkt uzyskany w wyniku przetwodrstwa ryb lub ich czesci, z ktdre-
go usunieto czesé oleju, do ktérego roztwor rybny moze byé ponow-
nie dodany

10.02 Koncentrat Produkt otrzymywany przy produkcji maczki rybnej, ktéry zostat

z rozpuszczalnych oddzielony i stabilizowany przez zakwaszanie lub wysuszenie
czesci ryb

10.03 Olej rybny Olej uzyskany z ryb lub ich czesci
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10.04

Rafinowany
i utwardzony olej rybny

Olej uzyskany z ryb lub ich czesci, rafinowany i poddany uwodor-
nieniu

X1. SUBSTANCJE MINERALNE

11.01 Weglan wapnia(?3) Produkt uzyskany przez mielenie materiatéw bedacych zrodtem we-
glanu wapnia, takich jak wapien, muszle ostryg lub matzy, jak tez
przez wytrgcanie z kwasnego roztworu

11.02 Weglan wapniowo- Naturalna mieszanina weglanu wapnia i weglanu magnezu

-magnezowy
11.03 Kwasny weglan wapnia | Produkt naturalny uzyskany z wapiennych alg, mielonych
z alg morskich (Maerl) lub granulowanych

11.04 Tlenek magnezu Technicznie czysty tlenek magnezu (MgO)

11.05 Siarczan magnezu Technicznie czysty siarczan magnezu (MgSO, - 7H,0)

11.06 Fosforan Wodorofosforan wapnia wytrgcony z kosci lub zrédet nieorganicz-

dwuwapniowy(24 nych (CaHPO, - xH,0)

11.07 Fosforan Produkt uzyskany chemicznie, sktadajacy sie w réwnych czesciach

jedno-, dwuwapniowy [ z fosforanu dwuwapniowego i jednowapniowego (CaHPO, -
Ca(H,PO,), - H,0)

11.08 Fosforan odfluorowany | Produkt uzyskany przez mielenie oczyszczonych i odfluorowanych
fosforandéw naturalnych

11.09 Odzelowana maczka Odzelowane, sterylizowane i zmielone kosci, z ktérych usunieto

kostna ttuszcz

11.10 Fosforan Technicznie czysty dwuwodorofosforan wapnia (Ca(H,PO,), - xH,0)

jednowapniowy

11.11 Fosforan Technicznie czysty fosforan wapniowo-magnezowy

wapniowo-magnezowy

11.12 Fosforan Technicznie czysty fosforan jednoamonowy (NH,H,PO,)

jednoamonowy
11.13 Chlorek sodu!23 Technicznie czysty chlorek sodu (NaCl) lub produkt uzyskany przez
mielenie naturalnych zrédet chlorku sodu, takich jak sél kamienna
lub morska
11.14 Propionian magnezu Technicznie czysty propionian magnezu
11.15 Fosforan magnezu Produkt sktadajacy sie z technicznie czystego fosforanu magnezowe-
go dwuzasadowego (MgHPO, - xH,0)
11.16 Fosforan sodowo- Produkt sktadajgcy sie z fosforanu sodowo-wapniowo-magnezowego
-wapniowo-magnezowy

11.17 Fosforan jednosodowy | Technicznie czysty fosforan jednosodowy (NaH,PO, - H,0O)

11.18 Wodoroweglan sodu Technicznie czysty wodoroweglan sodu (NaHCO,)

Xll. ROZNE

12.01 Produkty przemystu Produkt lub produkt uboczny uzyskany podczas wypieku chleba,
piekarniczego tacznie z pokruszonymi produktami piekarniczymi, herbatnikami
i zaktadow lub makaronem
wytwarzajacych
makarony oraz ich
produkty uboczne(25

12.02 Produkty przemystu Produkt lub produkt uboczny uzyskany podczas produkcji stodyczy,

cukierniczego
i produkty uboczne(2®

w tym czekolady
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12.03 Wyroby i produkty Produkt lub produkt uboczny uzyskany podczas produkcji ciast
uboczne uzyskiwane cukierniczych, ciastek lub lodow

w cukierniach przy
produkcji ciast

i lodow(2d
12.04 Kwasy ttuszczowe Produkt uboczny uzyskany podczas traktowania tugiem lub przez de-
stylacje olejow i ttuszczy nieokreslonego pochodzenia roslinnego lub
zwierzecego
12.05 Sole kwasoéow Produkt uzyskany przez zmydlanie kwaséw ttuszczowych wodoro-
ttuszczowych(26) tlenkiem wapnia, sodu lub potasu

Objasnienia:

() Produkty zawierajace ponad 40 % skrobi moga byé okreslone jako ,bogate w skrobie”.
(2) W przypadku gdy materiat paszowy zostat poddany procesowi mielenia, do nazwy mozna dodaé wyraz ,drobne”.
3 Nazwe mozna zastgpi¢ wyrazami ,gluten kukurydziany paszowy”.
) Nazwe mozna zastapi¢ wyrazami ,skrobia kukurydziana ekstrudowana”.
(5) Nazwe mozna uzupetnié o nazwe gatunkéw ziarna.
6) Nazwe mozna zastapié¢ wyrazami ,suche ziarno i substancje rozpuszczalne z gorzelni” lub uzupetnié o nazwe gatun-
kéw ziarna.
(7' W uzasadnionym przypadku mozna dodaé wyrazy ,0 niskiej zawartosci glukozynolanéw”.
8) Nazwe nalezy uzupetnié przez dodanie nazwy rosliny.
® Nazwe nalezy uzupetnié¢ wskazaniem metody obrébki cieplnej.
(100 Nazwa materiatu paszowego moze byé zastgpiona wyrazem ,sacharoza”.
(1) Nazwe mozna zastapié¢ wyrazem ,tapioka”.
(12} Nazwe mozna zastapié¢ wyrazami ,skrobia z tapioki”.
(13) Nazwe nalezy uzupetnié o nazwe gatunku owocéw.
(14 Wyraz ,maczka” mozna zastapié¢ wyrazem ,granulat” lub okreslié sposéb suszenia.
(15 Do nazwy mozna dodaé nazwe rosliny paszowej.
(18) W nazwie nalezy wskazaé¢ nazwe gatunku zboza.
(7 Nazwe nalezy uzupetnié¢ wskazaniem rodzaju obrébki chemicznej, ktérej poddano stome.
(18 Nazwa materiatu paszowego moze byé zastgpiona wyrazem ,sacharoza”.
(19 Nazwe mozna zastapié¢ wyrazami ,albumina mleka w proszku”.
{20 produkty zawierajace ponad 13 % ttuszczu w suchej masie nalezy kwalifikowaé jako ,bogate w ttuszcz”.
(21 Nazwe nalezy uzupetnié¢ szczegétowym wskazaniem rodzaju ttuszczu zwierzecego w zaleznosci od jego pochodzenia
lub procesu technologicznego (np. t6j wotowy, smalec, ttuszcz kostny).
(22) produkty zawierajace ponad 75 % biatka ogélnego w suchej masie moga byé kwalifikowane jako ,bogate w biatko”.
(23) Rodzaj zrodta weglanu wapnia albo chlorku sodu moze byé¢ wskazany dodatkowo w nazwie lub moze ja zastapic.
{24 W nazwie moze byé zawarte wskazanie technologii produkcii.
{25 Nazwe mozna zmienié lub uzupetnié w celu okreslenia procesu, w wyniku ktérego uzyskano materiat paszowy w prze-
tworstwie spozywczym.
{26) Nazwe mozna uzupetnié o wskazanie rodzaju soli, jaka zostata uzyskana.

Materiaty paszowe zostaty wymienione i nazwane wedtug nastepujacych kryteriow:

1) pochodzenie produktu lub produktu ubocznego, np. zwierzecy, roslinny, mineralny;

2) czes$¢ uzywanego produktu lub produktu ubocznego, np. caty, nasiona, bulwy, kosci;

3) obrobka, jakiej poddano produkt lub produkt uboczny, np. tuszczenie, ekstrakcja; ogrzewanie lub powstaty produkt lub
produkt uboczny, np. ptatki, otreby, pulpa, ttuszcz;

4) dojrzatos$é produktu lub produktu ubocznego lub jako$é¢ produktu lub produktu ubocznego, np. , 0 niskiej zawartosci
glukozynolanéw”, ,, 0 wysokiej zawartosci ttuszczu”, ,o niskiej zawartosci cukru”.

Wykaz materiatow paszowych zostat podzielony na 12 rozdziatéw:

I. Ziarna zbdz, ich produkty i produkty uboczne
Il. Nasiona oleiste, owoce oleiste, ich produkty i produkty uboczne
lll. Nasiona roslin stragczkowych, ich produkty i produkty uboczne
IV. Bulwy, rosliny korzeniowe, ich produkty i produkty uboczne
V. Inne nasiona i owoce, ich produkty i produkty uboczne
VI. Pasze z zielonek i pasze objetosciowe
VII. Inne rosliny, ich produkty i produkty uboczne
VIIl. Produkty mleczne
IX. Produkty zwierzece ze zwierzat lgdowych
X. Ryby, inne organizmy morskie, ich produkty i produkty uboczne
XI. Substancje mineralne
Xll. Rézne
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Szanowni Panstwo

WYDZIAt WYDAWNICTW | POLIGRAFII CENTRUM OBStUGI KANCELARII PREZESA RADY MINISTROW informuje,
ze stosownie do art. 26 ustawy z dnia 20 lipca 2000 r. o ogtaszaniu aktéw normatywnych i niektérych innych aktéw
prawnych (tekst jednolity: Dz. U. z 2005 r. Nr 190, poz. 1606, z pdzn. zm.) urzedy terenowe organéw administracji rzgdowej
oraz organow samorzadu terytorialnego zobowigzane sg do prowadzenia zbioréw Dziennika Ustaw, Monitora Polskiego
oraz Monitora Polskiego B i udostepniania nieodptatnie do powszechnego wgladu w miejscach do tego przeznaczonych
w siedzibach i godzinach pracy urzeddéw.
Prenumerate roczng oraz egzemplarze biezace i archiwalne mozna zamowié
listownie pod adresem: Centrum Obstugi Kancelarii Prezesa Rady Ministréow,

Wydziat Wydawnictw i Poligrafii, ul. Powsinska 69/71, 02-903 Warszawa
lub faksem pod numerem 0-22 694-62-06, 0-22 694-67-03.
Przy zakupie pojedynczych egzemplarzy prosimy o okreslenie formy ptatnosci: przelew lub za zaliczeniem pocztowym.

Ceny brutto prenumeraty” na 2007 r. (w tym 7 % VAT):

DZIENNIK USTAW RZECZYPOSPOLITEJ POLSKIEJ — 1520 zt
DZIENNIK URZEDOWY RZECZYPOSPOLITEJ POLSKIEJ ,MONITOR POLSKI” — 330 zt
DZIENNIK URZEDOWY RZECZYPOSPOLITEJ POLSKIEJ ,MONITOR POLSKI B” — 2860 zt

Ceny prenumeraty rocznej Dziennika Ustaw i Monitora Polskiego obejmuja egzemplarze archiwalne
z lat 2003-2006 na ptytach CD

DZIENNIK URZEDOWY MINISTRA BUDOWNICTWA — 69 zt

DZIENNIK URZEDOWY MINISTRA EDUKACJI NARODOWEJ — 12 zt

DZIENNIK URZEDOWY MINISTRA FINANSOW — 176 zt

DZIENNIK URZEDOWY MINISTRA GOSPODARKI MORSKIEJ — 36 zt

DZIENNIK URZEDOWY MINISTRA NAUKI | SZKOLNICTWA WYZSZEGO — 116 zt
DZIENNIK URZEDOWY MINISTRA SKARBU PANSTWA — 13 zt

DZIENNIK URZEDOWY MINISTRA SPRAW WEWNETRZNYCH | ADMINISTRACJI — 104 zt
DZIENNIK URZEDOWY MINISTRA SRODOWISKA | GLOWNEGO INSPEKTORA OCHRONY SRODOWISKA — 91 zt
DZIENNIK URZEDOWY MINISTRA TRANSPORTU — 203 zt

DZIENNIK URZEDOWY MINISTRA ZDROWIA — 120 zi

DZIENNIK URZEDOWY URZEDU KOMUNIKACJI ELEKTRONICZNEJ — 302 zt

Informujemy, ze nie przyjmujemy rezygnacji z prenumeraty, jak i zmniejszenia liczby prenumerowanych egzemplarzy.
Wyjatek stanowi likwidacja instytucji lub firmy oraz uzasadnione wydarzenie losowe osdéb fizycznych.

) Cena prenumeraty nie obejmuje zatgcznikow.

Egzemplarze biezace oraz archiwalne mozna nabywac:
- w Wydziale Wydawnictw i Poligrafii Centrum Obstugi Kancelarii Prezesa Rady Ministrow, ul. Powsinska 69/71,
02-903 Warszawa, tel. 0-22 694-67-00, 0-22 694-60-96 — na podstawie nadestanego zamodwienia (wytgcznie sprzedaz wysytkowa);
- w punktach sprzedazy Dziennika Ustaw i Monitora Polskiego w Warszawie (sprzedaz wytacznie za gotowke):
- ul. Powsinska 69/71, tel. 0-22 694-62-96
—al. Szucha 2/4, tel. 0-22 629-61-73

Reklamacje z powodu niedoreczenia poszczegdlnych numerdéw zgtaszaé nalezy na pismie do Wydziatu Wydawnictw i Poligrafii
Centrum Obstugi Kancelarii Prezesa Rady Ministrow, ul. Powsinska 69/71, 02-903 Warszawa,
do 15 dni po otrzymaniu nastepnego kolejnego numeru

O wszelkich zmianach nazwy lub adresu prenumeratora prosimy niezwtocznie informowaé na pismie Wydziat Wydawnictw i Poligrafii
Centrum Obstugi Kancelarii Prezesa Rady Ministréw

Dziennik Ustaw i Monitor Polski (spis tresci) dostepne sa w Internecie pod adresem www.cokprm.gov.pl

Wydaweca: Kancelaria Prezesa Rady Ministrow DU 0002 2007 wyd.00
Redakcja: Rzadowe Centrum Legislacji — Redakcja Dziennika Ustaw Rzeczypospolitej Polskiej
oraz Dziennika Urzedowego Rzeczypospolitej Polskiej ,Monitor Polski”,
Al. Ujazdowskie 1/3, 00-583 Warszawa, tel. 0-22 622-66-56
Sktad, druk i kolportaz: Wydziat Wydawnictw i Poligrafii Centrum Obstugi Kancelarii Prezesa Rady Ministrow
ul. Powsinska 69/71, 02-903 Warszawa, tel.: 0-22 694-67-50, 0-22 694-67-52; faks 0-22 694-62-06
Bezptatna infolinia: 0-800-287-581 (czynna w godz. 7*-15%)
www.cokprm.gov.pl
e-mail: dziust@cokprm.gov.pl 0024 89184~

Ttoczono z polecenia Prezesa Rady Ministréw w Wydziale Wydawnictw i Poligrafii Centrum Obstugi Kancelarii Prezesa Rady Ministrow,
ul. Powsinska 69/71, 02-903 Warszawa

Zam. 2/W/C/2007 ISSN 0867-3411 Cena 7,10 zt (w tym 7 % VAT)
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