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35. Technikum Mechaniczne Ministerstwa Przemystu
Maszynowego, Chorzéw, Siemianowicka 7,

36. Technikum Mechaniczne Ministerstwa Przemystu
 Maszynowego, Gliwice, Kozielska 1,

37. Technikum Mechaniczno-Elektryczne Mlmster-
stwa Przemystu Maszynowego, Gliwice, Jana Sliwki 12,

38. Technikum Mechaniczno-Odlewnicze Minister-
stwa Przemystu Maszynowego, Sosnowiec, Raclawicka 25,

39. Technikum Mechaniczno-Odlewnicze Minister-
stwa Przemyshu Maszynowego, Toszek k/Gliwic, Gliwic-
ka 222,

40. Technikym Mechaniczno-Kuinicze Mmlsterstwa
Przemyshn Maszynowego, Ustron, 1 Maja 12,

41, Technikum Mechaniczno-EIektryczne Minister-
stwa Przemystu Maszynowego, Warszawa, Drewnicka 8,

42, Technikum Budowy Silnikow Ministerstwa Prze-
mysiu Maszynowego, Warszawa, Hoza 88, '

43, Technikum Mechaniczne Ministerstwa Przemy-
slu Maszynowego, Warszawa, Sniadeckich 17,
‘44, Technikum Mechaniczne Ministerstwa Przemy-
slu Maszynowego, Warszawa, Odrowaza 75,

45. Technikum Budowy Samochodéw Ministerstwa
Przemystu Maszynowego, Warszawa, Targowa 86,

46, Technikum Mechaniki Precyzyjnej Ministerstwa
Przemystu Maszynowego, Warszawa, Grochowska 320,

47. Technikum Radiotechrniczno-Teletechniczne Mi-

L

—

nisterstwa Przemystu Maszynowego, Warszawa, Stepia-
ska 13,

48, Technikam Mechaniczae Ministerstwa Przemystu
Maszynowego, Grodzisk Mazowiecki, Wolczyiniska 35,

49. Technikum Budowy Obrabiarek Ministerstwa

Przemyslu Maszynowego, Pruszkow, Pulaskiego 6,

50. Technikum Budowy Trzktoréw im. W, Piecka
Ministerstwa Przemystu Maszynowego, Ursus, Marsa 9,
51. Technikum Mechaniczno-Radiotechniczne Mini-
sterstwa Przemystu Maszynowego, Dzierzoniow,: Mickie-
wicza 8,
~ 52. Technikum Mechaniczno-Elektryczne Minister-
stwa Przemystu M.%ynowego, Swidnica, Stalingradzka
63, .

53. Technikum Budowy Obrabiarek ; Ministerstwa
Przemystu Maszynowego, Wroctaw, Pracze Odrzanskie,

54. Technikum Budowy Wagonéw Ministerstwa
Przemystu Maszynowego, Wroclaw, Poznanska 18,

55. Technikum Budowy Silnikéw Ministerstwa Prze-
mysht Maszynowego, Wroclaw, Kielcowska 43.

56. Technikum Budowy Maszyn Elektrycznych Mi-
nisterstwa Przemysiu Maszynowego. Wroctaw, Mlodych
Technikow 58,

57. Technikum Mechaniczne Ministerstwa Przemy-
sha Maszynowego, Wroctaw, Jemiolowa 57,

58. Technikum Mechaniczne Ministerstwa
stu Maszynowego, Zielona Géra, Bema 11,

.
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ZARZADZENIE MINISTRA HANDLU WEWNETRZNEGO !

z dnia 15 lutego 1954 r.

w sprawie rodzajéw 1 kategorii uspolecznionych zakladéw gastronomiczrych,

Na podstawie § 2 rozporzadzenia, Rady Ministrow
z dnia 19 lutego 1949 r. w sprawie zakresu dziatania Mi-
.nistra Handlu Wewnetrznego (Dz. U. Nr 10, poz. 62) za-
rzadza sie, co nastepuje:

§ 1. Zakladami gastronomi¢znymi w rozumieniu ni-
niejszego zarzadzenia s zaklady Zywienia zbiorowego
z wyjatkiem stoléowek, bufetéw przyzakladowych oraz
punktéw zywienia zbiorowego w osrodkach wczasowych,
internatach i innych podobnych zaktadach.

§ 2. Przedmiotem dzialania zakladu gastronomrz-
nego jest produkcja wyrobéw kulinarnych oraz sprzedaz
do spozycia na miejscu lub poza zakladem zaréowno wy-
robow kulinarnych jak i wyrobéw przemyshu spozywcze-
go i pro{j'uktéw rolnych koniecznych do uzupelnienia
obslugi konsumentéw zaktadu (towary handlowe).

§ 3. W zaleinoéci od zakresu dzialalnosci gastrono-
micznej rozroznia sig nastepujgce rodzaje zakladow ga-
stronomicznych:

1) restauracje;
2) jadiodajnie;
3) gospody;

4) bary; .
5) bufety;

5) kawiarnie;

7) cukiernie;

8) wagony restauracyjne.

§ 4. Restauracig jest zaklad gastronomiczny prowa-
dzacy produkcje oraz sprzedaz wyrobéw kulinarnych
w szerokim asortymencie (przekaski, dania gtéwne, zupy,
napoje, wyroby cukiernicze, lody, desery) i sprzedaz
towarow handlowvch (§ 2), w tym wszystkich rodzajow
napojow alkoholowych, tj. piwa, win, miodow i wodek.

§ 5. . Jadlodajnia jest zaklad gastronomiczny o przeds
miocie dzialania okre§lonym w § 4 nie sprzedajgcy na-
pojow alkoholowych z wyjgtkiem ‘piwa i \éiﬂ_&.‘ Jadto-
dajnia prowadzi produkcje masowych wyrobdow kuli-
narnych.

§ 6. Gospoda jest zaklad gastronomiczny o przed-
miocie dzialania okre$lonym w § 4, prowadzony na tere-
nie osad i gmin wiejskich,

§ 7. 1. Barem jest zaklad gastronomiczny o przed-
miocie dzialania okreslonym w § 4, z tym ze asortyment
wyrob6éw kulinarnych ogranicza sig do z gory przygoto-
wanych wyrobéw masowych. _

2. Barem ,automatem” jes! bar majacy kilka wy-
specjalizowanych stoisk sprzedaznych, z tym Ze kazde
stoisko jest obstugiwane przez oddzielng kase.

§ 8. 1. Bufetem jest zaklad gastronomiczny prowa-
dzacy sprzedaz wyrobdow kulinarnych w ograniczonym
asortymencie Qraz sprzedaz towaréw handlowych z wy-
“glkiem waodek.

2. W przypadkach uzasadnionych bufet moze otrzy-
mac zezwolenie na sprzedaz wodek na okreslony czas.

§ 9. Kawiarnig jest zaklad prowadzgcy w szerokim
asortymencie sprzedaz wyrobéw cukierniczych, wyrobow
kulinarnych i napoiéw przeznaczonych na $niadania i
podwieczorki jak rowniez sprzedaz towaréw handlowych;
z wyrobow alkocholowych w kawiarni sprzedaje sie tyl-
ko wina, piwo i likiery.

§ 10. Cukiernig jest zaktad prOwadzch sprzedaz
wyrobéw cukierniczych w szerokim asortymencie i na-
pojow oraz -towaré6w handlowych z wyjatkiem piwa
i wodek.

.
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§ 11, Wagonem restauracyjnym jest zakiad gasirg
nomiczny o przedmiocie dzialania okre$lSnym w ¥ /A,
znajdujacy sie w pociagu i przeznaczony do obslugl. ‘o-
drézujgcych danym pociggiem, ;; \

§ 12. 1. Zaklady gastronomiczne wymlemoné N
§§ 4, 5, 6, 7 i 8 (restauracje, jadiodajnie, gospody, bary
_i bufety) sa podstawowymi zakladami gastronomicznymi.
2. Poszczegolne zaklady gastronomiczne moga wy-
specjalizowa¢ si¢ w produkcji wyrobéw okreslonego ro-
dzaju (zaklady wyspecjalizowane). Do zakladow wy-
specjalizowanych zalicza sig:
,1] restauracje i bary tatarskie — w ktoérych sg produko-
wane i sprzedawane glownie p wy migsne z miesa

. 1konskiego z wylaczeniem produkcji i sprzeda_zy po-.

traw z innych gatunkow miesa, drobiu i dziczyzny;

\2] restauracje i bary rybne — produkujgce i sprzeda-

jace glownie polrawy z ryby z wylgczeniem potraw
' z miesa, drobiu i dziczyzny;

jadlodajnie dietetyczne — o asortymencie zaspokaja-
jacym potrzeby konsumentow. wymagajacych odzy-
1 wiania sie wedlug przepisaiej przei lekarza diety,

B - wquczemem sprzedazy wodek;

;4} jadlodajnie ]arSkle — nie prowadzace sprzedazy po-
traw, w sklad ktérych wchodzi mieso, dréb, dziczyz-
na-lub ryby; ;

{5) bary mleczne — przygotowujace i sprzedajace po-

“ trawy i napoje wylacznie z mleka i przetworow
mlecznych, z produktow zbozowych, jaj, owocow
i ziemniak6ow oraz niektére towary handlowe z wy-
laczeniem wszelkich napojow alkoholowych; bar
mleczny nie sprzedaje zadnych dan, w sklad ktérych

¥ wchodzi migso\ drob, dziczyzna i ryby;

6) bary cukiernicze — przygotowujace i sprzedajgce wy-
roby cukierniczo-owocowe, jak kremy, kisiele, lody,
surowki owocowe, przetwory owocowe, napoje i nie-
ktore towary handlowe w ograniczonym zakresie, Z
.napojéw zas alkohclowych tylko wina.

3. W wyjatkowych przypadkach, po uprzednim
"uzyskaniu zezwolenia Ministra Handlu Wewnetrznego,
mogq by¢ organizowane restauracje, jadlodajnie lub ka-
wiarnie-kluby dla icisle okreslonego grona konsumentéw,

§ 13. 1. W restauracjach, jadlodajniach, gospo-
dach, kawiarniach, cukierniach i wagonach restauracyj-
nych konsumenci obstugiwani sa przez kelnerdw.

2. W barach i-bufetach sprzedaz odbywa sie bez’

obstugi konsumentéw przez kelneréw (samoobstuga).

§ 14. W restauracji, gospodzie 1 kawiarni moga od-
bywa¢ sie koncerty, wystepy estradowe, inne imprezy,
Jak pokazy mody, wystawy artystyczne oraz dancingi, za-
bawy itp. W gospodzie, kawiarni i cukierni powinny byé¢
udostepnione konsumentom czasopisma, a takze mogg byé
udostepnione gry towarzyskie, jak warcaby, bilardy itp,

§ 15. 1. Zaklady gastronomiczne — w zaleznosci
od obowigzujacego dany zaklad asortymentu oraz urza-
dzenia zakladu i wyposazenia zaréwno czeéci konsump-
cyjnej jak i produkcyjnej — podlegaja zaszeregowaniu
do jednej z nastepujacyh kategorii: specjalnej — S, pierw-
szej — I, drugiej — II, trzeciej — III.

2. W szczegélnoéci nalezy zaszeregowac: SR
restauracje i kawiarnie do kategorii .S, I, II albo III,

cukiernie . w L II albo III,
jadlodajnie, gospody i bary - I albo-III,
bufety ; e II albo IIIL,
wagony restauracyjne ”, S.

-

3. Asortyment wyrobéw kulinarnych i towaréw han-
dlowych, ktore powinny by¢ sprzedawane w poszczegol-
nych rodzajach i kategoriach zaktadéw (ust. 1), okresdlaja
zarzgdzenia Ministra Handlu Wewnetrinego dotyczaca
minimum asortymentu wyrobéw kulinarnych i towarow
handlowych.

4. Urzadzenie architektoniczno - budowlane czesci
handlowej zakladow gastronomicznych, zaliczonych do
poszczegdlnych rodzajow i kategorii, oraz ich wyposaze-
nie powinny odpowiada¢ wymaganiom podanym w za-
1gcznikach nr 1, 2 i 3 do niniejszego zarzgdzenia,

/§ 16. 1. Zaszeregowanie zakladow gastronomicz-
nych do kategorii S i I, a ponadto zaszeregowanie baréw
i bufetow do kategorii Il ustala Ministerstwo Handlu
Wewnetrznego na wniosek prezydium wlasciwej woje-
wodzkiej rady narodowej (wydzial handlu).

2. Zaszeregowanie zakladow gastronomicznych do
kategorii Il z wyjatkiem baréw, ustala prezydium woje-
wodzkiej rady narodowej (wydzial handlu) ma wniosek
prezydium wlasciwej powiatowej (miejskiej) rady naro-
dowej. Zaszeregowanie gospody do kategorij II moze na-
stapi¢ tylko w przypadku, gdy w danej miejscowosci
istnieje zaklad III kategorii, okreslony w §§ 4, 5, 6, 7.

3. Zaszeregowanie zakladéow gastronomicznych do
kategorii III ustala prezydium “wlasciwej powiatowej
(miejskiej) rady narodowej.

4. Ministerstwo Handlu Wewnetrznego na wmosek
prezydium wojewodzkiej rady narodowej moze w wy-
jatkowych przypadkach zaszeregowaé zaklad gastrono-
miczny do kategorii wyzszej, anizeli to wynika z warun-
k6w okreslonych przepisami § 15 ust. 41 § 17,

§ 17. Przedsigbiorstwa panstwowe i spéldzielcze
prowadzgce zaklady gastronomiczne obowiazane sg zor-
ganizowaé wewnetrzng prace zakladow gastronomicznych
zgodnie z wymaganiami podanymi w zalgaczniku nr 4 do
niniejszego zarzadzenia. ' 5

§ 18. 1. Zaklady gastronomiczne moga wystepowad
jako zaklady sprzezone. Przez sprzezenie zakladow ga-
stronomicznych rozumie sie podleganie wspélnemu kie-
rownikowi oraz korzystanie ze wspdlnych pomieszczen
produkcyjnych i sktadowych zakladoéw gastronomicznych
tych samych rodzajow o réznych kategoriach albo roz-
nych rodzajéow zakladéw = gastronomicznych o tych sa-
mych badz o réznych kategoriach.

2. Zaszeregowanie do wlasciwej.-kategorii poszcze-

gblnego rodzaju zakladu gastronomicznego wchodzacego -

w sklad zakladu sprzezonego nast@puje wedlug przepisow
§ 16.

§ 19. Wydzialy handlu prezydiéw. rad narodowych
wlasciwe do skladania wnioskéw w sprawie zaszerego-
wania zakladéw gastronomicznych do poszczegolnych ka-
tegorii, skontroluja w terminie do dnia 1 czerwca 1954 r.
dotychczasowe zaszeregowanie zakladéw gastronomicz-
nych okreslonych w § 3 i zaleznie od wynikéw ~ kontroli
wystapia z wnioskiem o zmiane zaszeregowania,

§ 20. Traci moc zarzadzenie Ministra Handlu We-
wnetrznego z dnia 6 lutego 1951 r. w sprawie ustalenia
typéw i kategorii uspolecznionych zakladéw gastrono-
micznych (Monitor Polski z 1951 r. Nr A-31, poz. 392 i z
1953 r. Nr 22, poz. 278) oraz zarzadzenie z dnia 7 lipca
1953 r. w sprawie rodzajow i kategorii wuspolecznionych
zakiadéw gastronomicznych.

§ 21. Zarzadzenie wchodzi w Zycie z dniem oglosze-
nia. i

Minister Handlu Wewngtrznego: M. Minor,



ZESTAWIENIE pomhszczlﬁiﬁ W CZESCI HANDLOWES

Zalaczniki do zarzadzenla Ministra

Handlu Wewnetrznego z dnia 15 lu--

tego 1954 r (poz. 408).

Zalacznik nr 1

v mlff-_.-i-nwleilio pomieszczef
g F?é sala konsumpcyjna : ggg . i gg
FI'P' Rodzej, typ, kategoria o | pan = -‘;: g ° o o E, " = sila g .Ea E":“h 3 g o Taras
= zakladu gastronomicznego & = e Bl © S 2 - 8 8T8 SR8 | x~ ogrédek
- 3 [een| SB[ s5 [l |0 | F |85 |58 = |28 e 8 | 887 | BRx | o |8
3 53 |2 TE| & |SE(2E| % |z oE | E53 [ £5% | 23
] ge| 3.8 o® | A o | @8 8 &= = c o= 808 | 35,
o a # 8| =% ga | 0 [ Ae | Ao S B %A AT S e3T | 2GR L
ﬁ 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 ‘18 19
. ; Restauracja kat. S Tl ‘ indywidualnie projektowana powpyte} obowlazujricgch rlorm przestrzennych
2 Restauracja kat. I e e ol e e e e I e e o I o I ol - - | - 14 -
B Restauracja kat, II |+ - | F | - - .l - - i = 1,3 -
" Restauracja kat, III +—+ |+ - [+ - n - - - | - + . - 1,3 4
] Jadlodajnia kat. II ++ |+ |+ ] - [ - . - - - - + = 1,2 -
6 | Jadtodajnia kat, III H |+ ] === -] - + - 1,2 +
7| Barkatm ... e I I e Gt A A AR A A A AR IR DRDUR IS YA
3 Barkat. III =~ *° |+ |+ |+ || - - = = - = = - - - 1,0 -
] Gospoda ludowa kat. IT A+ = |+ ||+ - + | - - - - = - - - 1,1 =
10 Gospoda ludowa kat. III +| -1+ - | - = - - - = - - - 1.0 -
n Bar mleczny . . | =1+ = || - - | = - - - = - - - 1,0 +
12 Cukiernia kat. I + |+ || - | - - -] - - 4 10 +
13 Cukiernia kat. I |+ |+ || - - - - -+ - - 4t 1,0 A
14 Cukiernia kat. III S o el e el s e o e e ol e ol B S o o - - - + - - + 1,0 s
15 Bar cukierniczy i+l =1+ = [+ = === |- - - + 1,0 -
16 Kawlarnia kat, ,S" indywidualnie projektowana powp?e] obowiazujacych norm przestrzennych
17 Kawlarnia kat. I el o ol K6 o (6 o i ol I I o I o o I el o 6 ol e = + - - 13 1B
18 Kawiarnia kat™II. bl bl Pl et o= || 7)o =] = - o -~ 1,1 +
19 Kawiarnia kat. III . =+ |+ A - (] - M (N o (B - - - L1, 4

T

Ob jadnienia do zalacznika nr 1 — Zestawienie pomieszczeh w czeécl handlowe:

L

¥+ zostaly oznaczone pomieszczenia, ktérych uzytkowanie jest konleczne przy zaszeregowaniu zakladu do danego typu i kategoril
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e » zalecane, ale niekonieczne,
sie¢ nie przewiduje w danej kategorii,

- Wymagania zawarta w rubrykach 3 | 4 obowlazujg w nowym budownictwie oraz w zakladach, adapfowanych w opnrclu ° normafyw techniczno ekono- '

Ejg;ny projektowania,
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WYKONCZENIE BUDOWLANE [ ARCHITEKTONICZNO-DEKORACYJNE CZESCI HANDLOWEJ
Sclany, podlogl, o§wietlenie,

f

Zalacznik nr 2

ZAKEADOW GASTRONOMICZNYCH

4

S c i ag . " Armatura oswietleniowa®)
. 0 -
g " g2 " otwarte zamknigte
Rodzaj, tpp, kategoria ) i g el 558 |- :
Lp. Podloga rodzaj malo- okladzin £9g&| g% | Firanki 2|8
zakladu gastronomicznego wyprawa wakie it dcienn eu Ed=E| 838 g /|4 a
e2gal 527 tyrandole = 18 g
TRER| 28¢e 2 |&p| &
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13
1 Restauracja kat. ,S" : indywidualnie projektowana, wyloticzenle powyiej norm standartowych '
2 Restauracja kat, I parklet tynki gipsowe | malowane kle- | boazeriaz dre- | - ++ ++ + + + +
. jowo lub olejno 'wna lub kamie-
" nia szlachetnego
arkiet ew. po- | tynk zwykly - list d as - - -
’ : Restauracja kat. II R}oga sosncwa filcowany ;:, fuhrﬁo’”k'gf + + *F i
L kryta chocai-
kiem . .
4 Restauracja kat. III - s + - + biale kule = - -
5 Jadlodajnia kat. II w n " ++ 4. ++ | typowe - - -
6 Jadlodajnia kat. III " " e + - +-+ | biate kule - - -
7 Bar kat. II lastrico, posadz- " » malowane olej-| - - 4+ | wpowe - - -
1 ' ka kemienne, b no do 1,5 m
drewno twarde \
lub drzewny
marerial za-
; stepcz,
¢ | Bar kat. m e z . i - - | ++ |veterte |- |- |-
9 Gospoda ludowa kat, II By - . listwa drewnfa-| < AR ++ s - -
R na lub cokél
10 Gospoda ludowa kat. ITI - o - " + . ++ -1 =-1-
11 Bar mleczny kamienna, lastrico ik o " = - -4~ - - -
12 Cukiernia kat. I parkiet - » boazeria ++ ++ -+ | projektowane | 4 | = -
13 Cukiernia kat. II » " ” - + -+ -+ typowe xE - =
14 Cukiernia kat. III » . . - i i “++ ” - | =-1-
15 “Bar cukierniczy ., " - m:om;;“is“ I:J' + - + " - s W
16 Kawlarnia kat. ,S" indywidualnie projektowana, wykoriczenie powyie) norm standartowych i
17 Kawiarnia kat. T parkiet tynk zwypkly | malowane kle- | - boazeria ~+—+ At ++ | projektowane | 4= + | +4
- filcowany |jowo lub olejno
18 Kawiarnia kat. II - N - + = & ++ | powe _ . -
19 Kawiarnia kat. IIT ¢ o L) N 4+ = 41 : B . N N

Objasnienia do zalgcznika nr 2 — Wykornczenie budowlane i architektoniczno-dekoracyjne czesci handlowe; zakladow gastronomicznych;

*) jedynie §wiatlo zarowe,
**) zyrandole typowe z masowej produkcji,
+ -+ zostalo oznaczone wykoﬁczema ktére jest koniecznym czynnikiem przy zuszeregowanlu zakladu dc danego typu i kategorii,
zalecane, ale niekonieczne,
ktérego sie nie przewiduje w danej kategoril zakladu.
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WYPOSAZENIE 1 OSPRZETOWIENIE CZESCI HANDLOWEJ ZAKLADOW GASTRONCMICZNYCH W MEBLE I STOLOWIZNE

(4
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Zalacznik nr 3

=]
) x
[l ~ :
Rodza], typ 1 kategoria - g,ha B _ Naczynia do Stroje Stojaki do
Lp. zakladu gastronomicznego Meble ;?é g s EE §.§ Ta}_em Bztuéce 8zklo podawania | obstugl mi‘i:bsixu
=% |63 |02 |&d|
s 2 3 4 |.5 6 7 8 9 .10 11 12 13
1 | Restauracja kat. ,,S" Indywidualnie projektowana, wyposaienie powyzej standartu ;
2 | Restauracja kat. I wyécielane pelne | = |4+ ] = Jwelur Ii;m;c?lnna |stalowe nierdzewnejszkio dmuchane re szlifem| platerowane szjte na -
- hotelowa miare **)
3 Restauracja kat. II oparcia twarde ++ | ++ | = |kokos| porcelit aluminiowe lub z |[szklo dmuchane bes azlifu - standartowe -
) : siedzenia migkkie |pokrewnpch stopéw [
4 | Restauracja kat. III twarde 4+t +¥1| & = P - - -
6. | Jadlodajnia kat. II . oparcia twarde .| 44| - |++| . - .. i e - e
siedzenia migkkie
6 Jadlodajnia kat. III twarde + e ++ » » " mklo prasowane - -
7 | Bar kat. II n " ++|-1~-|- . . " - 4+
8 | Bar kat. III : w ") 4+ - - - & - i = $5
9 | Gospoda ludowa kat. II " =+ ool + = " » o - =
10 | Gospoda ludowa kat [II " -+ - 4 - N8 - L - AL
11 Cukiernia kat. I wyécielane pelne -+ - —  |welur ng‘C;}]qna |stalowe Diel‘dzgwne szklo dmuchane ze salifem platerowane| szpte na -
12 | Cukiernia kat. II oparcia twarde 441 - = liskoel "ot owa miarg***)
siedzenia migkkie ' ” " szkto dmuchane bez szlifu = standartowe -
13 | Cukiernia kat. III i =1 - - " » » - ”
14 | Bar cukierniczy twarde ++ 1 - - " porcelit ,, a = » ER 1
i: Kaw?arnia kat, ,S" indpwidualnie projektowana, wyposatenie powpiej standartu
’ Kawiarnia kat. I }:E:izu;e;r:;géc]c- 4L - - wel_ur %21;?3:’1: stalowe nierdzewne [+zklo dmuchane ze szlifem] platerowar e szyte na
miekkie P g
17 | Kawiarnia kat. IT gﬁgifg;rggécie- ++| - | = [kokos - " stMlo dmuchane bez xllfu] ~ — standartowe =
twarde 4
18 | Kawiarnia kat. III o M), = " " " " = " -
19 | Bar mleczny twarde®) ++1 - - - porcelit aluminiowe - = 5 R

¥

GZ-V. IN Ps[od 10jIuop

— EFE

Objaénienia do zala‘cznika nr 3 — Wyposazenie i osprzgtowlenie czeéci handlowej zaktaddw gastronomicznych w meble i stoloy i“al
*) 3C% miejsc w barach przeznaczonych jest dla inwalidéw, kobiet w ciazy itd., dlatego w formularzu podane sq meble,
**) marynarka z pldina zaglowego albo piki jedwabnej, spodnie czarne wekliane, krawat czarny, koszula biala,
***) biate bluzki, granatowe spédnice, biate fartuszki, biale czblka,
++ zostalo oznaczone wyposazenie, ktére jest koniecznym czynnikiem przy zaszeregowaniu zaktadéw do danego typu 1 kategorii
+ » i G zalecane, ale niekonieczne, =GOt

—- i i o ¥ ktérego sig nie przewiduje w danej kategorii zakladu,

20F 'Zod
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Zalgcznlk nr 4

STANOWIACE PODSTAWE ZASZEREGOWANIA RODZAJOW ZAKEADO'N GASTRONOMICZNYCH DO KATEGORII

Dodatkowe stanowiska pracy Kwalifikacje personelu
. czeéé handlowa | I ‘czedé pn;dukcyjna B s 04
: 2 TTES TR T | B ES g |888 | .4
Rodzaj zakladn % _. © |e88). . |uo _|B| Bimay | =% - ) Bl w ©
Lp. | = € 228 ¥n |55\ 5| 5EES Elwow 2 fa|ag~ 2
¢ i kategoria E g~ £ |z2p5| 25 [ERE| 8| 28 55 2lag wyksztalcenie prakiypka | = § | &5 g8
X 2 EE g > Egg & g:::.x. ECE=E 2 _3_0-«5 _ = & -E%E gg
= |68 | 55| 5 [BEE§l 38 |5E4g|(55z28e |g[==2% ‘ w3 |=gs2| €98
. 28| =3 | 5% | A|80E[ 2% ZS| 8| ZR3EY |&|5R25 ' a5 |S22%| &7
1 2 3 4 5 6 7 | 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18
7 .
1 Restauracja kat. ,,S" + + + -+ -+ - + |4+ -+ + 3-4 gléwne stanowiska stanowiska | -+ + -+
kierownicze— odpowie-
. stopiefi iniuniera; dzialne
stanowiska odpo- | —najmniej
wiedzialne—prze- 6 lat
szkolenie zawodo-
we (szkoly gastro-
_ nomiczne, kursy)
¥ ] Reatstiragiy Rt +l+ [+ [+ [+ |+ |+ [+ + |+ ¢ |senowikakiero| 6, - [+ [ 4+ | +
2 . wnicze—przesz-
kolenie zawodowe
3 | Restauracja kat, II = = + = = —~ - |+ = +| 45 X A - - .
4 | Restauracja kat. III = et 3 rd - - - |4+ - - 5-6 o " 3 lata
5 | Gospoda kat. II i III - - | - - - - - |- - - 67 » 2 .

-6 Jadlodajnia kat. II _ + + —_— — -— - + - + 5 " 3 " - = -
7 Jadlodajnia kat. III - - - - - - - i=-1. = - 5 o 2 . - - -
8 Bar kat. IT i III - -+ - - - - - 1+ - - i 3,

9 Bar mleczny - + - - - = =i = - == " 3, - . - -

10 | Kawiarnia kat. ,S" - 4+ | - - -1 + - |- - 4+ 6 % 3, - -+ -

11 Kawiarnia kat. I - + | + | - = - - i - +| 6 " 2, - - -

12 Kawiarnia kat. II = - aa ol “a - = = - - 7 y’ 1 rok -

13 Kawiarnia kat. IIT - = o - - = - = =~ = |8 il

14 | Cukiernia kat, I + |+ +|=-1+|-1- |- - +| 6 & 2 lata | - - -

15 Cukiernia kat. II - d S - - - = = = - 7 » 2, = - =~

16 | Cukiernia kat. III = = = = - - e = 7 " 1 rok - - -

17 Bar cukierniczy = + - & = - - |- = L - - 1, - - =

Objasnienia do zalqcznika nr 4 — Wymagania organizacyjne stanowigce pousiawe zaszeregowania rodzajow zakladéw gastronomicznych do
kategorii : '

+ tak, )

— nie, X

*) stanowisko kierownika bufetu wystepuje w zakladach, w ktérych s3 najmniej dwa bufety,
*') stanowisko obnoénego sprzedawcy papierosdw moze wystspor-ac¢ jako ducatkowa funkcja pracownika zatrudnionego w zaktadzie (np, szatniarz),

. ***) stanowisko kierowriika dziatu pIOduiji}'Wystquje w tych zakladach,
garmazernia. wytwornia ciastek itp.

| 4

w ktorych dzial produkcji skiada sig z kilku poddzialéw, np. kuchnia wlasciwa,

Tloczono z polecenia Prezesa Rady Ministrow w Drukarni Akcvdensowei w Warszawie ul Tamka 2

Zam. 599 55.000 4 1.000 5-B-11187

Cena 96 gr





