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151.
Roipo;‘zqdzenie Ministra Zdrowia Publicznego
z dnia 26 lutego 1921 r. '

w przedmiocie urzadzenia i utrzymywania piekarn i skle’péW z pieczy-
wem, oraz wypieku chleba. :

Na podstawie pp. 9, 12 i 24 art. 2 Zasadniczej Ustawy Sanitarnej
z dn. 19 lipca 1919 roku (Dz. Praw P. P. Ne 63 poz. 371) zarzadzam co na-
stepuje: ‘ . .

§ 1. Piekarnie w miastach, zaopatrzonych w wodociagi i kanalizacjg
moga byé¢ tylko w domach, posiadajacych powyisze urzadzenia. W miej-
scowosciach, nie posiadajgcych tych urzadzen, piekarnie moga by¢ w do-
mach, zaopatrzonych w urzadzenia $ciekowe i wode, zbadana przez wiladze
sanitarng i uznang za dobra.

. § 2. Piekarnie winny sig znajdowaé na posesjach, utrzymywanych
czysto; w domach mieszkalnych nieskanalizowanych w odlegtosci conaj-
mniej 10 metréw od stajen, obér, chlewow, gnojowisk, Smietnikéw i uste-
péw ogdlnych, w domach skanalizowanych w odleglosci conajmniej 5 me-
tréw. Piekarnie winny sie miesci¢ na parterze. W pomieszczeniach sute-
renowych moga sie miesci< tylko wtedy, jezeli zagtebienie nie przekracza
1/, ogdlnej wysokosci pomieszczenia.

§ 8. Wysokos¢ pomieszczen piekarni winna wynosi¢ conajmniej 2,6
metra. lzby winny by¢ tak obszerne, aby na kaidego zatrudnionego robo-
tnika przypadato conajmniej 4 m. kw. powierzchni, i tak widne, aby stosu-
nek powierzchni $wietlnej 'do powierzchni podtogi wynosit conajmniej 1/10.
Podlogi winny byé z trwatlego materjatu, szczelne i gladkie. Sciany “izb
winfly by¢ gladkie, pomalowane na kolor jasny. Wszystkie izby winny by<
zaopatrzone w prawidlowa wentylacje.

§ 4. Lokal piekarni winien sie, o ile moznosci, sklada¢ z pomiesz-
czen na: ’

a) rozczynianie ciasta i wypiek chleba,

b) sklad maki,

¢) sklad pieczywa,

d) ubieralnie.

§ 5. Rozczynianie ciasta i wypiek chleba moga sie odbywa¢ w jed-

nem, dostatecznie obszernem, pomieszczeniu, ktére winno by¢ oddzielone
od ubieralni i ustepu, i winno posiada¢ podreczng umywalnig z woda bie-
igcg do mycia rak. ‘
_ Dzieze (bajdy) do rozczyniania ciasta musza by¢ tak urzadzone, aby
wraz z tylng swa deskg mogly by¢ odsuwane od sSciany; muszg by¢ heblo-
wane, gladkie, bez szczelin, codziennie skrobane i myte wrzaca woda po
ukonczeniu przygotowania ciasta. ,

Stoly winny by¢ heblowane, bez szczelin i codziennie skrobane i my-
te goraca wodg po ukorczeniu przygotowania ciasta.

Deski do chleba z {rzewa heblowanego nalezy ustawia¢ na wzniesie-
niu, utrzymywaé w czystosci za pomoca skrobania, zas przed ulozeniem
ciasta przysypywac¢ maka lub czystemi otrgbami.

topaty do chleba nalezy utrzymywa¢ w czystosci, ukiadaé na dragach
poprzecznych lub kotkach, pod zadnym za$ pozorem na piecu lub podiodze.
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Kotly z woda wrzacg do rozczyniania ciasta winny by¢ pobielane, mu-
szg mieé¢ kran nad urzadzeniem do odprowadzania wody, polgczonem zka-
nalem miejskim lub $ciekiem.-

Kubelki do wody nalezy utrzymywaé¢ w czystosci i nie uzywaé do in-
nych celow.

Studzienke (lesze) przy piecu nalezy polaczy¢ z kanatem miejskim
i oczyszczad codziennie do dna. Tam, gdzie zamiast studzienek sg naczy-
nia zelazne, nalezy je oczyszcza¢ i my¢ codziennie.

§ 6. Skilad maki nie moze sie znajdowac w piwnicy, i winien by¢ su-
chy, widny, czesto przewietrzany.. Worki z maka nie moga leze¢ bezpor
srednio na podlodze, lecz na ustawionych w tym celu heblowanych lega-
rach,

-

§ 7. Pomieszczenie do wypieczonego chleba winno by¢ zaopatrzone
w potki drewniane, czysto utrzymywane; nie wolno uktada¢ chleba na po-
dlodze. Pomieszczenie winno by¢ widne i czesto przewietrzane.

§ 8. Ubieralnia ‘dla robotnikéw winna sie znajdowa¢ w tym samym
budynku, co i piekarnia, i winna by¢ czysto utrzymywana. W ubieralni
winny sie. znajdowa¢: umywalnia z bieiacq wodg i czystemi recznika-
mi, szafa do ubran robotnikéw i oddzielna szafa dla fartuchdéw, czapek
i pantofli.

§ 9. Podlogi we wszystkich izbach naleiy utrzymywaé w czystosci
i codziennie my¢ po skonczonej pracy.

Zmiotki maczne, sSmiecie i inne odpadki nie moga by¢ przetrzymywa-
ne w piekarni, lecz winny byé¢ codziennie starannie usuwane poza jej obreb.
We wszystkich pomieszczeniach winny sie znajdowac spluwaczkl wodne,
opréiniane i myte codziennie.

* Lampy przy oswietleniu naftowem winny by¢ tak umieszczone, by
m.= powodowaly zanieczyszczen.

We wszvstgich pomieszczeniach piekarni naleizy tepi¢ muchy, ro-
bactwo, myszy i szczury.

§ 10. Robotnicy przed rozpoczeciem pracy winni sig przebra¢ w biale
fartuchy, nalozy¢ biale czapki plécienne i pantofle, wymy¢ doktadnie rece
i oczysci¢ paznogcie. Nie wolno pMy robocie mie¢ obnazonegdo ciala procz
ramion; nie wolno spluwa¢ na podloge, pali¢ tyton przy pracy, lub chodzi¢
do ustepu w fartuchach piekarnianych.

Do pracy w piekarniach nie moga by¢ dopuszczeni robotnicy dotknieci
chorobami zakaznemi lub skdérnemi, lub obarczeni otwarta gruzlica.

W czasie trwania pracy w piekarni dostep dla osob obcych jest wzbro-
niony. Nie wolno wpuszczaé¢ do piekarni zwierzat domowych. Nie wolno
pod Zadnym pozorem mieszka¢ lub spa¢ w pomieszczeniach, wyszczegdl-
nionych w art. 4. Chwilowo odpoczywaé¢ wolno tylko w ubieralni. Lokale,
przeznaczene na piekarnie, nie moga sie laczy¢ z pomieszczeniami mie-
szkalnemi.

Sprzedaz pieczywa w pomieszczeniach piekarni jest wzbromona

- § 11. Wozy i kosze do pieczywa winny by¢ przykrywane, utrzymy-
wane w czystosci i nie uzywane do Zadnego innego celu.

§ 12. Sklepy z pieczywem lub makg winny byé¢ oddzielone od miesz-
kan prywatnych i pomalowane na kolor jasny; lady i potki na pieczywo
utrzymywane w czystosci. Chleb i butki winny by¢ zabezpieczone od owa-
dow, za pomocyg siatek i oddznelone od kupujacych, ktérym nie wolno do-
tyka¢ pieczywa.
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Wydajgcy pieczywo winien by¢ ubrany w bialy fartuch z rekawami,
mie¢ czyste rece i nie moze by¢ dotkniety choroba zakazng lub skorna,
lub otwartg gruzlica. .

W sklepach winno by¢ urzadzenie z biezacg woda do mycia rak.

'§ 18. Chleb powinien by¢ dobrze wypieczony, na przekroju porowaty,
bez zakalca. Na kaidy bochenek winna by¢ przed wstawieniem ciasta do
pieca nalozona biala kartka z firma piekarni. Nalepianie- kartek po wy-
pieku jest surowo wzbronione. . Sprzedaz i puszczanie w obieg pieczywa
w bochenkach bez kartek piekarni sg wzbronione.

§ 14. W piekarniach, ktére nie odpowiadaja przepisom § § 5, 7,
8, 9, 10, 11, 12, 13 niniejszego rozporzadzenia, nie wolno dokonywal wy-
pieku chleba, az do uporzadkowania. :

Ustepstwa dla piekarn istniejacych sa dopuszczalne tylko w granicach
art. 3, 4 i 6 za zgodgq miejscowych wiadz sanitarnych.

§ 15. Winni przekroczenia przepiséw niniejszego rozporzadzenia ulegng
karze w mys$l ogdlnych przepiséw karnych. Zakwestjonowane pieczywo
podlega zatrzymaniu.

§ 16. Rozporzadzenie niniejsze obowiazuje na obszarze b. zaborow
rosyjskiego i austrjackiego i wchodzi w Zycie z dniem ogloszenia.

§ 17. Rozporzadzenie niniejsze winno by¢ wywieszone na widocznem
miejscu we wszystkich piekarniach i sklepach z pieczywem.

Minister Zdrowia Publicznego:
w z. Chodsko
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