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ROZPORZADZENIE
MINISTRA OPIEK] SPOLECZNEJ

z dnia 30 kistopada 1933 r,

wydane w porozumieniu z Ministrem Skarbu o opfa-
tach za zezwolenia na przewéz i ekshumacje zwlok

ludzkich.

Na podstawie art, 12 ust, 4 ustawy z dnia
17 marca 1932 r. o chowaniu zmarlych i stwier-
dzaniu przyczyny zgonu (Dz, U. R. P. Nr. 35, poz. 359)
i art. 1 rozporzadzenia Prezydenta Rzeczypospolite]
z dnia 21 czerwca 1932 r, o przekazaniu zakresu
dziatania Ministra Spraw Wewnetrznych w spra)-
wach zdrowia publicznego Ministrowi Pracy i Opie-

ki Spolecznej (Dz. U. R. P. Nr. 52, poz, 493) zarzadza

si¢ co nastepuje:

§ 1. Zezwolenie na przewodz zwlok, jako tez
ich szczatkéw, przewidziane w art. 11 ust. 2 i 3 usta-
wy z dnia 17 marca 1932 r. o chowaniu zmartych
i stwierdzaniu przyczyny zgonu (Dz. U. R. P. Nr. 35,
poz. 359), podlega oplacie stemplowej w wysokosci
zlotych czterdziestu.

§ 2. Zezwolenie na ekshumacje zwlok lub ich
szczatkéw z grobu lub katakumb i umieszczenie ich
w innem miejscu na tym samym cmentarzu lub na in-
nym w tej samej miejscowosci podlega optacie stem-
plowe] w wysokosci zlotych szesédziesieciu.

_ § 3. Zezwolenie na ekshumacje zwiok lub ich
szczatkow z grobu lub katakumb i przewiezienie ich
do innej miejscowoéci tak w obrebie, jak poza grani-
cami Rzeczypospolitej podlega optacie stemplowej
w wysokosci zlotych osiemdziesieciu.

§ 4. W przypadkach, zastugujacych na szcze-
golne uwzglednienie, Minister Opieki Spotecznej mo-
cen jest zwolnié czesciowo lub catkowicie od oplat,
wymienionych w §§ 1 ~— 3 niniejszego rozporza-
dzenia.

§ 5. Rozporzadzenie niniejsze wchodzi w zy-
cie z dniem ogloszenia.

Minister Opieki Spotecznej: Hubicki

120.
ROZPORZADZENIE
MINISTRA OPIEKI SPOLECZNEJ
z dnia 23 stycznia 1934 r,

wydane w porozumieniu z Ministrem Przemysiu
i Handlu o dozorze nad wyrobem i obiegiem maki
i wyrobéw macznych,

Na podstawie art, 8 pkt. a}, b), c), d), e), g) roz-
porzadzenia Prezydenta Rzeczypospolitej z dnia

22 marca 1928 r. o dozorze nad artykulami Zywmos-
ci i przedmiotami wuzytku (Dz. {J R. P. Nr. 36,
poz. 343) oraz art, 1 ust, 1 rozporzadzenia Prezyden-
ta Rzeczypospolitej z dnia 21 czerwca 1932 r.
o przekazaniu zakresu dzialania Ministra Spraw

" Wewnetrznych w sprawach zdrowia publicznego Mi-

nistrowi Pracy i Opieki Spotecznej (Dz. U, R. P.
Nr. 52, poz, 493) zarzadza sie co nastepuje:

Rozdziatl .I.
Postanowienia .ogél.ne.

§ 1-
podlegaja:

1) maka, przeznaczona do spozycia przez lu-

Przepisom niniejszego rozporzadzenia

dzi;

2) wyroby maczne:

a) pieczywo (chleb, bulki i t. p.),

b) wyroby z ciasta (makarony i t. p.),

c) wyroby cukiernicze (ciasta, ciastka, paczki,

pierniki i t. p.); :

3) miejsca wyroﬁu, przechowywania, sprzeda-
zy maki i wyrobéw macznych oraz przewdz maki
i wyrobéw macznych; :

4) handel uliczny pieczywem i wyrobami cu-
kierniczemi;

5) naczynia i przyrzady, uzywane przy wyro-
bie i sprzedazy maki i wyrobéw macznych.

§ 2. (1) Przez nazwe ,maka” rozumie sie
produkt, otrzymany z ziarn zbozowych przez zmie-
lenie,

(2) Przez nazwe- ,pieczywo’ rozumie sie pro-
dukty, wytworzone z maki z dodatkiem odpowied-
nich domieszek (wioda, drozdze, zaczyny, sol, ilusz-
cze, jaja i t. d.) 1 poddane procesowi pieczenia.

(3) Przez nazwe , wyroby z ciasta” rozumie sie
produkty, wytworzone z maki, z dodatkiem wody
(albo jaj i soli) i poddane procesowi suszenia,

(4) Przez nazwe ,,wyroby cukiernicze" rozumie
si¢ produkty o smaku przewaznie stodkim, wytwo-
rzone z maki, z dodatkiem, poza wyszczegélnionemi
w ustepie 2 materjalami, innych materjaléw odpo-
wiednio do rodzaju wyrobéw (proszki do pieczenia,
mleko, miéd, mak, owoce, przyprawy korzenne i t.
p.) i poddane procesowi pieczenia lub smazenia.

§ 3. Pieczywo, wyroby z ciasta oraz wyroby
cukiernicze powinny hyé sporzadzone z materjalow
nienagannych co do jakosci, w szczegolnosci:

1) maka, uzywana do tych celéw, powinna byé
przed uZyciem do wypieku dokladnie przesiana
przez odpowiednie sita;

2) woda do rozczyniania ciasta, do zwilzania
pieczywa i t. p. powinna byé bezwzglednie czysta
i odpowiada¢ warunkom, wymaganym dla dobrej
wody do picia dla ludai;

3) drozdze, zaczyny powinny mieé wlasnosci
prawidlowe; proszki do pieczenia nie moga zawieraé
substancyj, szkodliwych dla zdrowia (kwas szcza-
wiowy, sole glinu, siarczany, nierozpuszczalne fos-
forany i t. p.);

4) s6l powinna byé gatunku, wlasciwego do
spozycia dla ludzi; niedopuszczalna do tych celow
jest sél tak zwana ,bydleca” i wszelka skazona;
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5) masto, tluszcze, barwniki powinny odpowia-
da¢ obowiazujgcym przepisom;

6) srodki zapachowe oraz wszelkie inne do-
.mieszki powinny byé calkowicie nieszkodliwe dla
2drowia i mieé wlasnosci prawidiowe,

§ 4. (1) Pieczywo powinno byé dobrze wyro-
énigte, dobrze wypieczone, pulchne, na przekroju
porowate, bez zakalca, bez pustych przestrzeni po-
miedzy skérka i osrodkiem; pieczywo nie moze za-
wiera¢ cial obcych, niewyrobionych czesci ciasta,
nieroztartej soli, grudek maki,

(2) Pieczywo wagi ¥ k¢ i wigcej powinno by¢
oznaczone nazwa, odpowiadajaca rodzajowi maki,
z ktorej zostalo wytworzone, uwidoczniona na kart-
kach z firma i adresem wytwérni. Jezeli pieczywo
jest wypiekane z maki Zytniej, nazwa powinna obej-
mowaé, poza rodzajem maki, rowniez i gatunek uzy-
tej do wypieku maki zytniej (rozporzadzenie Mini-
stra Spraw Wewnetrznych z dnia 31 sierpnia

1932 n o przemiale zyta — Dz, U. R, P. Nr, 78,

poz. 695). Jezeli pieczywo jest wypiekane z mie-
szanin maki réznego rodzaju, powinno to byé uwi-
docznione na tych kartkach, Kartki te nalezy
umieszczaé na bochenkach przed wstawieniem cia-
sta do pieca. Nalepianie kartek tych po wypieku jest
.wzbronione.

(3) Chleb powinien byé wypiekany w bochen-
kach wagi %, 1, 2 kg lub wigkszej, lecz w pelnych
kiloiramach‘ Ubytek na wadze wynosié moze w
chlebie $wiezym najwyzej 4%, w czerstwym najwy-
zej 6%.

§ 5. (1) Wyroby z ciasta (makarony, kluski,
zacierki i t. p.) powinny byé¢ wytworzone z maki
pszennej, Wyroby te nie moga byé zepsute, stechie,
splesniate, kwasne.

(2) Wyroby z ciasta, oznaczone jako ,jajecz-
ne” lub ,na jajkach”, powinny zawieraé co najmniej
45 gr substanciji jajecznej (1 jajko) na kilogram maki.

(3) Na skrzyniach i paczkach, zawierajacych
wyroby z ciasta, oraz na opakowaniu tych wyrobow
powinna byé umieszczona nazwa wytworni, jej adres
oraz data wyprodukowania wyrobu

(4) O ile wyroby beda sztucznie zabarwione,
nalezy obok tej nazwy umiescié wyrainy, rzucajacy
sie¢ w oczy napis ,barwione”.

§ 6. Wyroby cukiernicze (ciasta, ciastka,
paczki, pierniki, herbatniki i t. p.), ktorych oznacze-
nie (np. strucla migdalowa, strucla makowa, piernii
miodowy i t. p.) wskazuje, ze w sklad ich wchodza
czy to jaja, czy mleko, masto, miéd lub t. p.,, powin-
ny w istocie zawieraé materjaly, oznaczone w na-
zwie. Przepisy § 5 ust. 1 zdanie drugie maja tu od-
powiednie zastosowanie,

§ 7. Zabrania sie:

1) wprowadzania w obieg oraz uzywania do
wytobu pieczywa, wyrobéw z ciasta i wyrobéw cu-
kierniczych maki zepsutej, gorzkiej, stechtej, splc-
sniatej, kwasnej, barwionej, sfalszowanej lub z do-
‘mieszkami niedopuszczalnemi, zanieczyszczonej pa-
sorzytami, piaskiem; plewami, kakolem i t. p., oraz
sporyszem; o fesi - .

2) dodawania do maki zwigzkéw chemicznych:
a) w celu poprawy zlego wygladu lub podniesienia
stopnia wypiekalnosci maki, b) w celu zwigkszenia
wagi maki;

3) bielenia maki z pomoca: kwasu siarkawego,
kwasu azotawego, chloru; wprowadzanie w obieg
i stosowanie do wyrobéw macznych maki biclone;
jest dopuszczalne jedynie przy stosowaniu inetod
bielenia, gwarantujacych catkowicie nieszkodliwoéé
tej maki dla zdrowia, i pod warunkiem uwidocznie-
nia sposobu bielenia maki na jej opakowaniu;

4) posypywania desek i form do ciasta zmiot-
kami macznemi oraz sproszkowanemi zwigzkami
chemicznemi, :

§ 8. Zabrania si¢ wprowadzania w obieg:

1) pieczywa zanieczyszczonego, z osrodkiem
lepkim, splesnialym, ciagnacym sie w nitki (obec-
no$¢ bacilli mesenterici);

2) chleba z zawartoscia wilgoci powyzej 42%
i wykazujacego kwasowosé powyzej 8°.

§ 9. (1) Wszystkie pomieszczenia wytworni
pieczywa, wyrobéw z ciasta i wyrobéw cukierni-
czych powinny byé utrzymywane w dokladnej czy-
stosci, W szczegolnosci: $ciany powinny byé bielo-
ne lub malowane jasng farba olejng. Podlogi powin-
ny byé¢ myte codziennie po skoficzonej pracy; za-
miatanie na sucho jest niedopuszczalne, S$miecie,
zmiotki maczne i inne odpadki powinny byé co-
dziennie usuwane,

(2) We wszystkich pomieszczeniach powinny
byé spluwaczki wodne, codziennie oprézniane i my-
te. W izbie do rozczyniania ciasta powinna byé umy-
walnia z woda biezaca, mydlo, recznik i szczotka do
mycia rak. '

(3) Wszystkie pomieszczenia powinny byé do-
kiadnie przewietrzane przynajmniej raz na dzier.

(4) Lampy przy o$wietleniu naftowem powin-
ny byé umieszczone tak, by nie powodowaly za-
nieczyszczeil.

(5) Lokal powinien byé wolny od myszy,
szczuréw, robactwa i t. p, W razie ich pojawienia sie¢
nalezy je wytepié szybko i radykalnie z zastosowa-
niem wszelkich ostroinosci przy uzywaniu srodkéw,
szkodliwych dla zdrowia ludpzkiegoh

§ 10. (1) Do czynnosci, zwiazanych z wyro-
bem, pakowaniem, przewozem i sprzedaza maki
i wyrobéw macznych, nie moga by¢ dopuszczone
osoby, dotkniete ostra choroba zakaZna lub gruzlica
w postaci niebezpiecznej dla otoczenia, choroba
skérna zarazliwa lub wzbudzajaca wstret, oraz oso-
by, stykajace si¢ z zakaznie chorymi.

(2) W razie wystapienia choroby zakaZnej
oraz stwierdzenia lub uzasadnionego podejrzenia
o nosicielstwo zarazkéw u o0séb, zatrudnionych
czynnosciami przy mace i wyrobach macznych, wla-
$ciciel przedsiebiorstwa obowidzany jest usunaé
osoby te od pelnienia powierzonych im czynnoéci.

(3) Pracownicy przed rozpoczeciem pracy po-
winni obmyé¢ si¢ pod natryskiem (§ 18 ust. 6), lub
umyé rece, oczyscié paznogcie i przebraé sie w bia-
te fartuchy, biale czapki i pantofle, a podczas pracy
przestrzegaé wzorowej czystosci, e
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Rozdziatl 2,
* Wytwérnie maki oraz jej przewéz i sprzedaz.

§ 11. (1) Pomieszczenia, w ktérych odbywa
sie przemial ziarna na make (miyny), powinny byé
utrzymywane w czystosci, w szczegolnosci zabezpie-
czone przed pasorzytami, molami macznemi oraz
przed szkodnikami, jak myszy, szczury.

(2) Skiady maki powinny byé suche, przewiew-
ne, nalezycie przewietrzane, utrzymywane w czy-
stosci, wolne od pasorzytow, owadow oraz zwierzat,
mogacych make zanieczyscié¢ lub zakazié. Worki
z maka powinny by¢ umieszczane na legarach (pod-
stawach),

§ 12. Maka, przeznaczona do obiegu, powin-
na by¢ tadowana do workow czystych, oczyszczo-
nych w mlynach, przewozona na wozach, utrzymy-
wanych-w czystosci, i zabezpieczona w czasie tran-
sportu przed wilgocia. Worki powinny by¢ opatrzo-
ne plombg i etykieta z napisem nazwy miyna, ga-
tunku maki oraz ustalonego typu lub procentowosci
przemiatu maki,

§ 13. Zabrania sie siadania i lezenia na wor-
kach z maka oraz przewozenia na wozach z worka-
mi maki oséb chorych, zwierzat, szmat, odpadkow
i wszelkich materjalow, mogacych make zanieczy-
$cié, zakazié lub nadaé jej nienormalny zapach,

§ 14. W handlu detalicznym maka powinna
by¢ umieszczona zdala od wszelkich artykulow zyw-
nosci, wydzielajacych won specyficzng (Sledzie, se-
ry i t. p.). Nabieranie maki powinno odbywac si¢
z pomoca specjalnych szufli. Torebki do maki po-
winny byé¢ zrobione z papieru czystego; uzywanie do
tego celu makulatury jest wzbronione.

" Rozdzial 3.
Wytwérnie wyrobéw macznych,

§ 15. (1) Wytwérnie pieczywa (piekarnie) w
osiedlach, majacych na calym obszarze urzadzenia
wodociagowe i kanalizacyjne, moga sig miesci¢ tyl-
ko w lokalach, polaczonych z siecia wodociagowa
i kanalizacyjna.

(2) W osiedlach, majacych urzadzenia wodo-
ciagowe i kanalizacyjne nie na calym obszarze, lub
nie majgcych tych urzadzen, wytwornie te moga sig
miescié tylko w lokalach, zaopatrzonych w wodg,
uznana za zdatna do picia, i w miejscowe urzadzenia
do usuwania nieczystosci.

(3) Woda, uzywana do wyrobu pieczywa w
wytwoérniach nieskanalizowanych i niezaopatrzonych
.w urzadzenia wodociagowe, musi byé badana nie
rzadziej, niz raz na rok.

§ 16. (1) Wytwérnie pieczywa nie moga
miescié sig w suterenach., Wrytwoérnie, mieszczace
sie w lokalach skanalizowanych, musza byé¢ polozo-
ne w odleglosci co najmniej 5 metréw od stajen,
obor, chlewow, gnojowisk, $mietnikéw i wustepow

ogélnych; w lokalach nieskanalizowanych — w od-
leglosci co najmniej 10 metrow od tych miejsc. '

(2) Jezeli na danej nieruchomosci lokal, prze-
znaczony na wytwérnie pieczywa, przylega do uste-
pu, polozonego na nieruchomosci sasiedniej, lokal.
ten powinien byé izolowany z pomoca dodatkowej
$ciany izolacyjnej wewnetrznej, odleglej od istnieja-
cej §ciany co najmniej na 30 cm,

§ 17. (1) Lokal wytwoérni pieczywa powinien
sktadaé sie z pomieszczen na:

a) rozczynianie ciasta,

b) wypiek chleba (butek),

¢) skiad maki,

d) sklad pieczywa,

e) ubieralnie,

f) natryski,

(2) Ponadto w piekarniach powinno byé prze-
znaczone oddzielne pomieszczenie dla chlodzenia
przed wypiekiem wyrobéw z maki pszenne;j.

(3) Zabrania si¢ wynoszenia na podwérze cia-
sta wyrobionego w celu chlodzenia. :

§ 18. (1) Wysoko$¢ pomieszczen wytwérni
pieczywa powinna wynosi¢ co najmniej 3 m, Izby po-
winny byé¢ tak obszerne, aby na kazdego zatrudnio-
nego pracownika przypadato co najmniej 4 mtr kw
powierzchni.

(2) Stosunek powierzchni s$wietlnej do po-
wierzchni podlogi powinien wynosié co najmniej 1:10.

(3) Podlogi powinny byé z trwalego nieprze-
puszczalnego materjatu, szczelne i gladkie.

(4) Sciany izby powinny byé bielone i opatrzo-
ne do wysokosci co najmniej 2 metrow jasng lam-
perja olejng lub z materjatu, dajacego si¢ tatwo myé.

(5) Okna, otwierane w porze letniej, nalezy za-
bezpieczaé¢ przed owadami gestemi, trwalemi siat<
kami.

(6) Natryski z woda ciepla powinny byé urzg-
dzone w kazdej wytwérni, zatrudniajacej 5 i wiecej
pracownikow,

§ 19. (1) Wytwérnie pieczywa w osiedlach,
zaopatrzonych w energje elektryczna, musza mieé
odpowiednie urzadzenia mechaniczne do przesiewa-
nia maki, mieszania i zagniatania ciasta, o

(2) W osiedlach, liczacych powyzej 25.000
mieszkaricow, stawianie piecow o bezposredniem
opalaniu na trzonie jest wzbronione,

§ 20. (1) Rozczynianie ciasta i wypiek chle«
ba (butek) moga odbywaé sie w jednem, dostatecz-
nie obszernem, pomieszczeniu, niestykajacem sig
z ubieralnia ani ustepem.

(2) Drewniane dzieze (bajty) do rozczyniania
ciasta, stoly, deski i topaty do pieczywa powinny
byé sporzadzone z drzewa niesmolistego, heblowa-
ne, gladkie, bez szczelin i szpar, spajane (nieklejo-
ne). Dzieze metalowe powinny by¢ naleiycie ocy-
nowane. Pobiala wewnetrzna nie moze zawieraé
zanieczyszczet ponad 1%. W szczegélnosci dzieze
(bajty) powinny byé¢ tak urzadzone, aby wraz z tyl-
ng swa deska mogly byé odsuwane od scian. Deski
do pieczywa powinny byé ustawiane na wzniesie-

niu, fopaty za$ ukladane na dragach lub kotkach, |
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(3) Kotly do grzania wody, uzywanej do roz-
czyniania ciasta, powinny byé dokladnie ocynowa-
ne. Kotly te musza mieé kran, umieszczony na
urzadzeniem do odprowadzania wody do kanalu lub
do $ciekéow. Studzienka (lesza) powinna byé réw-
niez polaczona z kanalem lub $ciekiem. _

(4) W pomieszczeniu do rozczyniania ciasta
powinna znajdowaé si¢ skrzynia z przykryciem,
przeznaczona na make, oraz skrzynia, wylozona bla-
cha cynkowa, a przeznaczona na odpadki,

§ 21. (1) Pomieszczenia na sklad maki i sklad
pieczywa powinny byé suche, widne, nalezycie prze-
wietrzane; sklad pieczywa nie moze miesci¢ sig w
suterenie. :

(2) Make, cukier oraz inne surowce w opako-
waniu workowem nalezy umieszczaé na . drewnia-
nych heblowanych legarach (podstawach), a pieczy-
wo na pétkach z drzewa niesmolistego.

(3) Zabrania sie ustawiania workéw z maka
oraz ukladania pieczywa na podlodze,

§ 22. Ubieralnia powinna znajdowaé sie w
tym samym lokalu, co wytwérnia, lub w lokalu, po-
taczonym z wytwornia. W ubieralni powinny byé¢:
umywalnia z biezaca woda, czystemi recznikami
i mydlem, szafa do ubran pracownikéw i oddzielna
szafa do fartuchéw, czapek i pantofli oraz fawki lub
krzesta,

§ 23. Lokal wytwoérni pieczywa nie moze 1a-
czyé si¢ bezposrednio z mieszkaniem lub. sluzyé za
‘Miejsce zamieszkania, wypoczynku lub noclegu oraz
2a miejsce sprzedazy pieczywa.

‘§ 24, Zabrania sie:

1) przesiadywaé na stofach, sprzetach, prze-
znaczonych do wyrobu pieczywa, lub na workach
z maka;
' 2) mieé przy pracy obnazone cialo, précz ra-
mion;

3) spluwaé na podloge;

4) pali¢ tytos;

: 5) chodzi¢ do ustepu w fartuchach piekarnia-
nych;

.. . 6) wpuszczaé do wytwérni osoby obce w cza-
sie trwania pracy;

7) wpuszczaé do wytwérni zwierzeta domowe.

§ 25. (1) Wytwoérnie, produkujace wyroby
z ciasta, powinny byé zaopatrzone w mechaniczne
urzadzenia do wyrcbu tych produktéw oraz podle-
gaja przepisom, zawartym w §§ 15, 16, 18, 20, 21,
22, 23 i 24 vorporzadzenia niniejszego.
. (2) Wytwérnie te powinny sie sktadaé co naj-
mniej z 2 izb i pomieszczenia na ubieralnig.

. § 26. Wytwérnie wyrobéw cukierniczych po-
‘winny odpowiadaé przepisom dla wytwérni pieczy-
wa, z tem jednakze, ze w wytworniach cukierni-
ezych liczba pomieszczei moze byé ograniczona do
trzech, przeznaczonych na: a) rozczynianie ciasta,
b) wypiek, c) sklad na produkty gotowe. Skiad na
produkty gotowe nie jest wymagany, o ile przy wy-

twérni wyrobéw cukierniczych jest miejsce sprze-
dazy tych wyrobéw, pod warunkiem zachowania po-
stanowien § 23. Ponadto wytwérnie wyrobéw cu-
kierniczych, zatrudniajace nie wiegcej, niz 2 pracow-
nikéw, moga byé zwolnione przez powiatowe wla-
dze administracji ogélnej od obowiazku wprowadze-
nia mechanicznych urzadzen do przesiewania maki,
mieszania i zagniatania ciasta,

§ 27. Wszelkie naczynia i przyrzady, uzywa-
ne do wyrobu produktéw, wymienionych w
pkt. 2, powinng Eyé utrzymywane stale w doklad-
nej czystosci, Dzieze drewniane (bajty) nalezy co-
dziennie, po ukoniczeniu przygotowania ciasta, do-
ktadnie oczyszczaé przez skrobanie i mycie wrzaca
woda, dzieze metalowe przez mycie wrzaca woda;
deski i fopaty nalezy codziennie po ukoriczeniu pra-
cy dokladnie oczyszczaé ze starego ciasla przez
skrobanie. Kotly, iubelki do wody, formy do ciasta,
blachy i t..p. nie moga byé uzywane do zadnych in-
nych celéw i powinny byé codziennie oczyszczane.
Studzienki (lesze) lub zastepujace je naczynia- ze-
lazne nalezy réwniez codziennie oczyszczaé i myé.

Rozdzial 4.
Przewdz i sprzedaz wyrobéw macznych.

§ 28. (1) Wozy, kosze i wszelkie inne przy-
rzady do rozwozZenia i roznoszenia pieczywa i wy-
robéw cukierniczych, powinny mieé¢ przykrywy, za-
bezpieczajace produkty te od zanieczyszczenia, byé
utrzymane w czystosci i nie moga byé uzywane.do
zadnych innych celéw. ,

(2) Zabrania sig: -

a) przenosi¢ w rekach pieczywo z wozéw i ko-

széw do miejsc sprzedazy;

b) stawiaé¢ kosze i inne przyrzady z pieczy-

wem lub wyrobami cukierniczemi bezpo-
srednio na ziemi lub na podlodze.

) (3) Jezeli kosze i inne przyrzady do rozwo-
Zenia i roznoszenia pieczywa i wyrobow cukierni-
czych sa umieszczane w szczelnych zamknietych
wozach, np. w specjalnych samochodach, wéwczas
zaopatrzenie tych koszéow i przyrzadow w przykry-
wy nie jest konieczne, A,

§ 29. (1) Sklepy, w ktérych odbywa sie
sprzedaz pieczywa oraz wyrobow cukierniczych,
nie moga miesci¢ si¢ w suterenach i powinny by¢
polozone w odleglosci co najmniej 5 m od ustepow
ogolnych, od obér, stajen, chlewow, $mietnikow
i gnojowisk w nieruchomosciach skanalizowanych
i w odleglosci 10 m w nieruchomos$ciach nieskanali-
zowanych.

' (2) Sciany tych sklepéw powinny byé bielone
i mie¢ dwumetrowa jasna lamperje olejng lub z ma-
terjalu, dajacego sie latwo my¢.

(3) Stoly do sprzedazy, o ile nie majag wierz-
chéw marmurowych lub szklanych oraz pélki na
pieczywo lub wyroby cukiernicze, powinny byé
lza;n drzewa niesmolistego, gtadkie, bez szpar i szcze-
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(4) Produkty, umieszczane na stotach, pétkach

i w oknach wystawowych, powinny byé zabezpie-
czone przed dotykaniem ich rekami kupujacych,
przed owadami oraz przed wszelkiemi zanieczy-
szczeniami (lady oszklone). Wystawianie tych pro-
duktéw w drzwiach sklepowych jest niedo-
puszczalne. ;

(5) Wyroby cukiernicze deserowe, jak torty,
ciastka tortowe, kremowe, z owocami i t. p,, powin-
ny byé umieszczane w gablotkach oszklonych lub
pod kloszami na talerzach, podstawach szklanych,
porcelanowych  (fajansowych), lub metalowych
onmetali nieszkodliwych dla zdrowia).

(6) Przy wyrobach cukierniczych powinien byé
umieszczony na widocznem miejscu wyrazny napis,
wskazujacy firme wytwérni i jej adres.

(7) Sklepy, w ktérych sprzedaz pieczywa oraz
wyrobow cukierniczych stanowi zasadnicza czesé¢
przedsiebiorstwa, nie moga sprzedawa¢ takich pro-
duktow, ktérych zapach moze sie udziela¢ pieczy-
wu oraz wyrobom cukierniczym. Sklepy, w ktérych
sprzedaZz pieczywa i wyrobow cukierniczych stano-
wi dodatkowa czes$é przedsiebiorstwa, powinny miec
dla pieczywa oddzielne miejsce zdala od innych ar-
tykulow zywnosci.

(8) Do pakowania pieczywa i wyrobéw cukier-
niczych uzywaé nalezy czystego papieru (torebek).
Uzywanie do tego celu makulatury jest wzbronione.

(9) Postanowienia § 9, § 10 ustep 1 i 2, § 23
i § 27 zdanie pierwsze maja tu odpowiednie zasto-
sowanie.

(10) Osoby, zajete sprzedaza, powinny nosié
biate czyste fartuchy z rekawami, mie¢ czyste rece
i uzywa¢ do wydawania wyrobéw cukierniczych
specjalnych szczypcow lub topatek.

§ 30. (1) Sprzedaz pieczywa oraz wyrobow
eukierniczych na ulicach, straganach, targach i ryn-
kach dopuszczalna jest jedynie przy zastosowaniu
specjalnych urzadzen, zabezpieczajacych produkty
te od wszelkich zanieczyszczen (gablotki, szafki,
wozki oszklone). Urzadzenia te nalezy utrzymywacé
w bezwzglednej czystosci; postanowienia § 10 ust. 1
i 2 oraz § 29 ust. 10 maja tu odpowiednie zastoso-
wanie. '

(2) Handel domokrazny wyrobami macznemi
jest wzbroniony. ;

Rozdzial 5.
Postanowienia koficowe.

§ 31. Przepisy rozporzadzenia niniejszego, do-
tyczace poszczegdlnych miejse wyrobu i sprzedazy
pieczywa, wyrobéw z ciasta i wyrobow cukierni-
czych, powinny byé wywieszone na widocznem miej-
scu.

§ 32. Maka, wyroby z ciasta i wyroby cu<
kiernicze, sprowadzane z zagranicy.i przeznaczone
do obiegu oraz wywozone zagranice, powinny co do
jakosei, opakowania i oznaczenia odpowiadaé¢ prze-
plsem rozporzadzenia miniejszego. .

§ 33. (1) Wytwérnie pieczywa, wyrobow
z ciasta i wyrobéw cukierniczych, istniejace w chwi-
li wejscia w zZycie niniejszego rozporzadzenia w po-
mieszczeniach suterenowych, moga pozostawaé¢ w
nich nadal, o ile zaglebienie nie wynosi wiecej, niz
0.5 metra poniZej poziomu terenu, a okna znajduja
si¢ na wysokosci co najmniej 1 metra powyzej po-
ziomu terenu i o ile odpowiadajag wszystkim innym
przepisom dla tych wytwérni, o czem, w kazdym
poszczegolnym przypadku, decyduje powiatowa
wladza administracji ogélne;.

(2) Wytwornie pieczywa, wyrobéw z ciasta
i wyrobow cukierniczych, istniejace w chwili wej-
scia w Zycie niniejszego rozporzadzenia w pomie-
szczeniach suterenowych o zaglebieniu wieckszem
niz okreslone w ust. 1, moga pozostawaé w nich na-
dal, o ile odpowiadaja wszystkim innym przepisom
dla tych wytwérni, o czem w kaidym poszczegél-
nym przypadku decyduje powiatowa wladza admi-
nistracji ogolnej, Wiadza ta wyznaczaé bedzie ter-
miny, do jakich wytwérnie pieczywa i wyrobéw
z ciasta beda mogly by¢ pozostawione w sutere-
nach, termin ten jednak nie moze byé przediuzony
poza 24 listopada 1936 r. W przypadkach pozosta-
wienia wytworni pieczywa, wyrobéw z ciasta i wy=
robow cukierniczych w suterenie powinna byé¢ urza-
dzona wzorowa wentylacja sztuczna, zastepujaca
otwieranie okien. Postanowienie, dotyczace wyzna-.
czania terminu, do jakiego wytwoérnie moga pozo-
stawa¢ w pomieszczeniach suterenowych, nie ma za-
stosowania .do wytwérni wyrobéw cukierniczych.

(3) W stosunku do istniejacych wytwoérni po«
wiatowa wladza administracji ogélnej uprawniona
jest do czynienia ustepstw rowniez w zakresie po-
stanowien: '

a) § 16 ust. 1 zdanie drugie—co do .odlegioséi:
wytworni od ustepéw ogélnych w lokalach skanali-
zowanych; .

b) § 17 ust. 1 — co do laczenia skladu maki
i pieczywa w jednem pomieszczeniu oraz ubieralni:
i natryskow w drugiem pomieszczeniu, pod waruns
kiem odgrodzenia zupelnego natryskéw; ponadto do
czynienia w osiedlach z liczba mieszkaficow do
1.500 dalszych ustepstw co do liczby pomieszczen,
o ile wytwérnia produkuje pieczywo jedynie na uzy=-
tek danego osiedla; liczba pomieszczen w tych wy-
tworniach nie moze by¢ jednak mniejsza niz 2; ‘

c) § 18 ust. 1 — co do wysokosci pomieszczes

wytworni. . i :

§ 34. W wytworniach, istniejacych w chwili
wejscia w Zycie niniejszego rozporzadzenia, o termi~
nie wprowadzenia mechanicznych urzadzen, wymie-
nionych w § 19, decyduje w kazdym poszczegolnym
przypadku powiatowa wladza administracji ogdlnej
w zaleznosci od miejscowych warunkow gospodar-
czych i technicznych; termin ten jednak nie moze
byé przediuzony poza 31 grudnia 1936 r.

§ 35. Istniejace w chwili wejscia w Zycie nis
niejszego rozporzadzenia wytwémie i miejsca sprze-
dazy maki i wyrobéw macznych, nieodpowiadajace

przepisom rozporzadzenia niniejszega lub
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nym na ich podstawie zarzadzeniom wladzy, ulega-
ja zamknieciu, ;

§ 36. Winni naruszenia przepiséw rozporza-
dzenia niniejszego podlegaja karom, przewidzianym
w rozdziale III rozporzadzenia Prezydenta Rzeczy-
pospolitej z dnia 22 marca 1928 r. (Dz U. R. P,
Nr. 36, poz. 343).

§ 37. (1) Rozporzadzenie mniniejsze wchodzi
‘w Zycie z dniem ogloszenia.

(2) Jednoczesnie traci moc obowiazujaca roz-
porzadzenie Ministra Spraw Wewnetrznych z dnia
29 pazdziernika 1929 r. o dozorze nad wyrobem
i obiegiem maki i wyrobéw macznych . (Dz. U. R.
P. Nr. 78, poz. 582) w brzmieniu obwieszczenia
z dnia 7 stycznia 1930 r. (Dz. U. R. P, Nr. 5, poz. 47)
oraz rozporzadzenia z dnia 9 grudnia 1932 r, (Dz, U.
R. P. z 1933 r. Nr. 11, poz. 74).

L‘iiunister Opieki Spolecznej: Hubicki

121.

RCZPORZADZENIE
MINISTRA SPRAW WEWNETRZNYCH

z dnia 6 lutego 1934 r,

wydane w porozumieniu z Ministrem Spraw Wojsko-

wych o zakazie hodowli i utrzymywania golebi w pa-

sie granicznym na obszarze wojewé6dztw bialostoc-

kiego, wileiiskiego, nowogrédzkiego, -poleskiego, wo-
lyhskiego i tarnopolskiego,

Na podstawie art. 5 ustawy z dnia 2 kwietnia
1925 r. o golebiach pocztowych (Dz. U. R. P. Nr. 45,
poz. 311) zarzadza sie co nastepuje:

§ 1. W pasie granicznym na obszarze woje-
woédztw: bialostockiego, wileniskiego, nowogrodzkie-
go, poleskiego, wolynskiego i tarnopolskiego hodo-
wla i utrzymywanie goiebi wszelkiego rodzaju sa za-
kazane.

Postanowienie ustepu pierwszego nie dotyczy
hodowli, prowadzonych przez wojsko i przez paii-
stwowe organa ochrony granic i bezpieczenistwa oraz
przez prawnie zarejestrowanych hodowcéw, prowa-
dzacych hodowle w porozumieniu lub pod nadzorem
wladz wojskowych.

.. § 2. Wszystkie osoby hodujace lub utrzymuija-
ce golebie wszelkiego rodzaju na obszarze, wymie-
nionym w § 1, o ile nie ma do nich zastosowania
ustep drugi tego paragrafu, obowiazane sa pozby¢ sig
ich w ciagu trzech miesiecy od dnia wejscia w Zycie
niniejszego rozporzadzenia.

§ 3. Winni wykroczenia przeciwko przepisom
rozporzadzenja niniejszego ulegna karom, przewi-

dzianym w art, 20 ustawy z dnia 2 kwietnia 1925 r,
o gotebiach pocztowych. :

§ 4. Rozporzadzenie niniejsze wchodzi w zy-
cie w 14 dni po dniu ogloszenia.

Minister Spraw Wewngetrznych: Bronistaw Pieracki

122.
ROZPORZADZENIE MINISTRA SKARBU

z dnia 7 lutego 1934 r.

w sprawie przywozu z zagranicy bez cla surowic
uzywanych w lecznictwie,

Na podstawie art. 6 rozporzadzenia Prezyden-
ta Rzeczypospolitej z dnia 23 sierpnia 1932 r. o usta-
nowieniu taryfy celnej przywozowej (Dz. U. R, P. -
Nr. 85, poz, 732) oraz punkiu 1 poz. 391 taryfy cel-
nej przywozowej, dolaczonej do tego rozporzadzenia,
zarzadzam co nastepuje:

§ 1. Nizej wymienione, uzywane w lecznic-
twie, surowice przy przywozie z zagranicy sa wolne
od cla:

1) przeciwko cholerze

2 i dzumie
jadowi wezdow .
goraczce siennej (Heufieber)
waglikowi.

4} "
5} L

§ 2. Rozporzadzenie niniejsze wchodzi w zZy-
cie z dniem ogloszenia. Réwnoczesnie traci moc
obowiazujaca rozporzadzenie z dnia 31 sierpnia
1927 r. w sprawie zwolnienia od cla surowic i szcze-
pionek uzywanych w lecznictwie (Dz. U. R. P.
Nr. 81, poz. 712).

" Minister Skarbu: Wi. Zawadzki

123.

ROZPORZADZENIE
MINISTRA PRZEMYSLU [ HANDLU

z dnia 13 lutego 1934 r.
w porozumieniu z Ministrem Wyznafi Religijnych
i Oswiecenia Publicznego w sprawie zmiany przepi~
s6w, dotyczacych egzaminu na czeladnika.

Na podstawie art. 157 ust. 1 rozporzadzenia
Prezydenta Rzeczypospolitej z dnia 7 czerwca 1927 r.,



