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USTAWA Opracowano na pod-
. ;. stawie: Dz.U. z 2002
z dnia 13 wrzesnia 2002 r. r. Nr 166, poz. 1362.

o napojach spirytusowych

Art. 1.
Ustawa okresla:
1) kategorie 1 zasady wyrobu napojow spirytusowych;

2) zasady wykonywania dziatalno$ci gospodarczej w zakresie wyrobu lub rozlewu
napojow spirytusowych oraz obrotu tymi napojami.

Art. 2.
Uzyte w ustawie okreslenia oznaczaja:

1) alkohol etylowy rolniczy (spirytus rektyfikowany rolniczy) - alkohol etylowy
uzyskany w wyniku destylacji po fermentacji alkoholowej produktéw rolniczych
(surowcéw) lub w wyniku innych procesow technologicznych, o okreslonych
wlasciwos$ciach fizykochemicznych i organoleptycznych, ktory nie ma wiasci-
Wwosci napoju spirytusowego;

2) aromatyzowanie - uzycie przy wyrobie napojow spirytusowych co najmniej jed-
nej substancji naturalnej lub preparatu aromatycznego, ewentualnie substancji
aromatycznej identycznej z naturalna, dopuszczonej na podstawie przepisow o
warunkach zdrowotnych zywnosci 1 zywienia;

3) barwienie - uzycie przy wyrobie napojow spirytusowych co najmniej jednego
barwnika dozwolonego na podstawie przepisow o warunkach zdrowotnych zyw-
nosci i zywienia;

4) destylat rolniczy (spirytus surowy rolniczy) - ptyn alkoholowy uzyskany w wyni-
ku destylacji po fermentacji alkoholowej produktow rolniczych, ktéry nie ma
wiasciwosci alkoholu etylowego rolniczego ani wlasciwosci napoju spirytuso-
wego, lecz zachowuje zapach 1 smak pochodzace do uzytych surowcow;

5) dodawanie alkoholu - postgpowanie polegajace na dodawaniu alkoholu etylowe-
go rolniczego do napoju spirytusowego;

6) kategoria napoju spirytusowego - wyodrgbniona nazwa grupa napojow spirytu-
sowych spelniajaca okreslone wymagania w zakresie jako$ci oraz metod zasto-
sowanych przy ich wyrobie;
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7) kupazowanie - potaczenie co najmniej dwoch napojow spirytusowych nalezacych
do tej samej kategorii, lecz rozniacych si¢ nieznacznie sktadem z uwagi na me-
tody zastosowane przy ich wyrobie, sposoby przeprowadzania destylacji, okresy
lezakowania lub geograficzny obszar produkcji;

8) lezakowanie (dojrzewanie) - pozostawienie napoju spirytusowego, na okreslony
czas, w specjalnych pojemnikach, umozliwiajace naturalny przebieg reakcji fi-
zykochemicznych, nadajacych napojowi spirytusowemu charakterystyczne cechy
organoleptyczne;

9) maceracja - proces technologiczny, w ktorym przez ekstrakcje surowcow roslin-
nych alkoholem etylowym rolniczym uzyskuje si¢ roztwor wodno-alkoholowy
stanowiacy potprodukt do sporzadzania napojow spirytusowych (macerat);

10) mors - sok surowy z owocoéw lub rozcienczony sok z owocdéw uprzednio zaggsz-
czony 1 utrwalony alkoholem etylowym rolniczym, o zawartosci alkoholu nie
mniejszej niz 16% obj. 1 nie wigkszej niz 20% obj., stanowiacy potprodukt do
wyrobu napojow spirytusowych;

11) zawartos¢ alkoholu etylowego - stosunek objetosci czystego alkoholu etylowego
zawartego w danym napoju spirytusowym do catkowitej objetosci tego napoju w
temperaturze 20° Celsjusza, wyrazony jako ,.% obj.”;

12) zawartos$¢ substancji lotnych - ilo$¢ substancji lotnych innych niz alkohol etylo-
wy 1 metylowy, pochodzacych wytacznie z destylacji, zawarta w napoju spirytu-
sowym uzyskanym wylacznie w wyniku destylacji lub powtdrnej destylacji (re-
destylacji) uzytych surowcow;

13) zestawianie - zmieszanie co najmniej dwoch napojoéw spirytusowych, jak row-
niez zmieszanie potproduktéw w celu uzyskania napoju spirytusowego.

Art. 3.
Napojem spirytusowym jest ptyn:

1) przeznaczony do spozycia;

2) zawierajacy alkohol etylowy w ilo$ci nie mniejszej niz 15% obj., z wyjatkiem li-
kieru jajecznego (advocaat) o zawarto$ci alkoholu etylowego nie mniejszej niz
14% obj.;

3) uzyskany:

a) bezposrednio w wyniku destylacji po fermentacji alkoholowej produktow
rolniczych lub w wyniku maceracji surowcoéOw roslinnych, z ewentualnym
dodatkiem substancji aromatycznych lub cukréw, lub innych $rodkow sto-
dzacych, lub produktéw rolniczych do alkoholu etylowego rolniczego, lub
do destylatu rolniczego, lub do wodki naturalnej albo

b) w wyniku zestawienia napoju spirytusowego z jednym lub wieloma innymi
napojami spirytusowymi lub

¢) w wyniku zmieszania napoju spirytusowego z:

- alkoholem etylowym rolniczym, destylatem rolniczym lub wodka natu-
ralna, lub

- jednym lub wieloma napojami zawierajacymi alkohol etylowy, lub
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- jednym lub wieloma r6znymi napojami,

4) wykazujacy zapach i smak charakterystyczne dla surowcow uzytych do jego wy-
robu.

Art. 4.

Do kategorii napojoéw spirytusowych zalicza sig:

1) rum, bedacy:

a)

napojem spirytusowym o zawartosci alkoholu etylowego nie mniejszej niz
37,5% obj., uzyskanym wyltacznie w wyniku fermentacji alkoholowej 1 de-
stylacji melas lub syropéw otrzymanych w procesie produkcji cukru trzci-
nowego, lub sokéw z trzciny cukrowej, destylowanym do osiagnigcia za-
wartosci alkoholu etylowego mniejszej niz 96% obj. w sposodb zapewniajacy
zachowanie cech organoleptycznych wtasciwych dla rumu,

b) napojem spirytusowym z trzciny cukrowej o zawartosci alkoholu etylowego

nie mniejszej niz 37,5% obj., uzyskanym wyltacznie w wyniku fermentacji
alkoholowej 1 destylacji soku z trzciny cukrowej, posiadajacym charaktery-
styczny dla rumu zapach, zawierajacym substancje lotne w ilo$ci nie mniej-
szej niz 225 gramoéw w hektolitrze alkoholu 100% obj.;

2) whisky, bedaca napojem spirytusowym o zawartosci alkoholu etylowego nie
mniejszej niz 40% obj., uzyskanym z zacieru zbozowego scukrzonego przez za-
warte w nim amylazy stodu lub przez dodanie naturalnych enzymow, ktory pod-
lega fermentacji z udziatem drozdzy i destylacji do osiagnigcia zawarto$ci alko-
holu etylowego mniejszej niz 94,8% obj. w sposdb zapewniajacy zachowanie
zapachu 1 smaku surowcoéw uzytych do jego wyrobu, a nast¢pnie lezakowaniu;

3) okowite (wodke naturalna):

a)

b)

zbozowa, bedaca napojem spirytusowym o zawartosci alkoholu etylowego
nie mniejszej niz 35% obj., uzyskanym w wyniku destylacji przefermento-
wanego zacieru zbozowego, wykazujacym cechy organoleptyczne pocho-
dzace od surowcow uzytych do jego wyrobu,

z wina gronowego, bedaca napojem spirytusowym o zawartos$ci alkoholu
etylowego nie mniejszej niz 37,5% obj., uzyskanym wylacznie w wyniku
destylacji wina gronowego lub alkoholizowanego wina gronowego do osia-
gnigcia zawarto$ci alkoholu etylowego mniejszej niz 86% obj., lub w wyni-
ku redestylacji destylatu z wina gronowego do osiagnigcia zawartosci alko-
holu etylowego mniejszej niz 86% obj., zawierajacym:

- substancje lotne w ilo$ci co najmniej 125 gramoéw w hektolitrze alko-
holu 100% obj.,

- alkohol metylowy w ilosci nie wigkszej niz 200 gramow w hektolitrze
alkoholu 100% obj.,

z wyttokow z winogron, bedaca napojem spirytusowym o zawartosci alko-
holu etylowego nie mniejszej niz 37,5% obj., uzyskanym z wyttokow z wi-
nogron przefermentowanych, destylowanych lub redestylowanych bezpo-
srednio z para wodna albo przy dodaniu wody do osiagnigcia zawartosci al-
koholu etylowego mniejszej niz 86% obj., zawierajacym:
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- substancje lotne w ilosci co najmniej 140 gramow w hektolitrze alko-
holu 100% obj.,

- alkohol metylowy w ilo$ci nie wigkszej niz 1000 gramow w hektolitrze
alkoholu 100% obj.,

d) z wyttokow z owocow, bedaca napojem spirytusowym o zawartosci alkoholu

g)

etylowego nie mniejszej niz 37,5% obj., uzyskanym z wytlokéw z owocow
innych niz wyttoki z winogron winorosli wtasciwej (Vitis vinifera L.), prze-
fermentowanych, destylowanych lub redestylowanych do osiagnigcia za-
wartosci alkoholu etylowego mniejszej niz 86% obj., zawierajacym:

- substancje lotne w ilosci co najmniej 200 gramoéw w hektolitrze alko-
holu 100% obj.,

- alkohol metylowy w ilo$ci nie wigkszej niz 1500 gramow w hektolitrze
alkoholu 100% obj.,

- kwas cyjanowodorowy w ilosci nie wigkszej niz 10 gramow w hektoli-
trze alkoholu 100% obj. w przypadku wodek naturalnych z wyttokow
owocow pestkowych,

z rodzynkdw, bedaca napojem spirytusowym o zawartosci alkoholu etylo-
wego nie mniejszej niz 37,5% obj., uzyskanym wylacznie z suszonych wi-
nogron odmian ,,Czarna Koryntka” lub ,,Malaga Muskat” przefermentowa-
nych i destylowanych do osiagnigcia zawartosci alkoholu etylowego mniej-
szej niz 94,5% obj., zachowujacym zapach 1 smak charakterystyczny dla su-
rowcoOw uzytych do jego wyrobu,

zZ owocow, bedaca napojem spirytusowym o zawartosci alkoholu etylowego
nie mniejszej niz 37,5% obj., uzyskanym wylacznie z miazszu owocoOw lub
moszczu owocowego, z pestkami albo bez pestek, przefermentowanego
1 destylowanego do osiagnigcia zawartosci alkoholu etylowego mniejszej niz
86% obj. lub uzyskanym przez maceracj¢ okreslonych jagdd, lub innych
owocow, ktore moga by¢ czgsciowo poddawane fermentacji w alkoholu
etylowym rolniczym, w wodce naturalnej lub destylacie rolniczym, a na-
stgpnie destylowanym, zachowujacym zapach i smak charakterystyczne dla
surowcow uzytych do jego wyrobu oraz zawierajacym:

- substancje lotne w ilosci co najmniej 200 gramoéw w hektolitrze alko-
holu 100% obj.,

- alkohol metylowy w ilo$ci nie wigkszej niz 1000 gramow w hektolitrze
alkoholu 100% obj.,

- kwas cyjanowodorowy w ilo$ci nie wigkszej niz 10 gramow w hektoli-
trze alkoholu 100% obj. w przypadku wodek z owocow pestkowych,

z wina z jablek albo z wina z gruszek, bedaca napojem spirytusowym o za-
wartosci alkoholu etylowego nie mniejszej niz 37,5% obj., uzyskanym wy-
tacznie przez destylacje wina z jabtek albo wina z gruszek do osiagnigcia
zawarto$ci alkoholu etylowego mniejszej niz 86% obj., zachowujacym za-
pach i smak charakterystyczny dla owocu uzytego do jego wyrobu oraz za-
wierajacym:

- substancje lotne w ilosci co najmniej 200 gramow w hektolitrze alko-
holu 100% obj.,
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- alkohol metylowy w ilo$ci nie wigkszej niz 1000 gramow w hektolitrze
alkoholu 100% obj.,

h) z goryczki, bedaca napojem spirytusowym o zawartosci alkoholu etylowego
nie mniejszej niz 37,5% obj., uzyskanym wylacznie z destylatu przefer-
mentowanych korzeni goryczki, z ewentualnym dodatkiem alkoholu etylo-
wego rolniczego;

4) brandy zbozowa, bedaca napojem spirytusowym o zawartosci alkoholu etylowe-
go nie mniejszej niz 35% obj., uzyskanym w wyniku destylacji przefermentowa-
nego zacieru zbozowego do osiagnigcia zawartosci alkoholu etylowego mniej-
szej niz 95% obj., zachowujacym cechy organoleptyczne charakterystyczne dla
surowcow uzytych do jego wyrobu,

5) brandy, bedaca napojem spirytusowym o zawartosci alkoholu etylowego nie
mniejszej niz 36% obj., uzyskanym z wodki naturalnej z wina gronowego, ktory
moze by¢ zmieszany z destylatem z wina gronowego destylowanym do osiagnig-
cia zawartosci alkoholu etylowego mniejszej niz 94,8% obj., z tym, Ze ilos¢ al-
koholu zawartego w destylacie nie moze przekroczy¢ 50% alkoholu zawartego w
wyrobie gotowym, oraz zawierajacym:

a) substancje lotne w ilo$ci co najmniej 125 gramoéw w hektolitrze alkoholu
100% obj., z tym ze substancje lotne moga pochodzi¢ wylacznie z destylacji
lub redestylacji uzytych surowcow,

b) alkohol metylowy w ilo$ci nie wigkszej niz 200 gramow w hektolitrze alko-
holu 100% obj.;

6) napdj spirytusowy owocowy, bedacy napojem spirytusowym o zawartosci alko-
holu etylowego nie mniejszej niz 25% obj., uzyskanym w wyniku maceracji
owocow w alkoholu etylowym rolniczym lub destylacie rolniczym, lub wodce
naturalnej, ewentualnie aromatyzowanym naturalnymi substancjami aromatycz-
nymi lub preparatami aromatycznymi innymi niz pochodzace z owocoéw uzytych
do jego wyrobu, o charakterystycznym smaku i barwie pochodzacych wytacznie
od owocu bedacego podstawa jego wyrobu;

7) napdj spirytusowy jatowcowy, bedacy:

a) napojem spirytusowym uzyskanym w wyniku aromatyzacji jagodami jatow-
ca (Juniperus communis) alkoholu etylowego rolniczego lub wédki natural-
nej zbozowej, lub destylatu zbozowego, o cechach organoleptycznych cha-
rakterystycznych dla jagod jatowca,

b) ginem, to jest napojem spirytusowym o zawartosci alkoholu etylowego nie
mniejszej niz 37,5% obj., uzyskanym w wyniku aromatyzacji alkoholu ety-
lowego rolniczego o pozadanych cechach organoleptycznych i jakosciowych
naturalnymi substancjami aromatycznymi lub substancjami aromatycznymi
identycznymi z naturalnymi, lub preparatami aromatycznymi, o smaku jagod
jalowca jako smaku dominujacym,

¢) ginem destylowanym, to jest napojem spirytusowym o zawartosci alkoholu
etylowego nie mniejszej niz 37,5% obj., uzyskanym wylacznie w wyniku
redestylacji alkoholu etylowego rolniczego o pozadanych cechach organo-
leptycznych 1 jako$ciowych oraz o poczatkowej zawartosci alkoholu etylo-
wego nie mniejszej niz 96% obj., w obecnosci jagdd jatowca 1 innych natu-
ralnych produktéw roslinnych, o smaku jagdd jatowca jako smaku dominu-
jacym, z zastrzezeniem art. 16 ust. 1;
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8) napgj spirytusowy kminkowy, bedacy napojem spirytusowym o zawartosci alko-
holu etylowego nie mniejszej niz 30% obj., uzyskanym w wyniku aromatyzacji
kminkiem (Carum carvi L.) alkoholu etylowego rolniczego;

9) napdj spirytusowy anyzowy, bedacy napojem spirytusowym uzyskanym w wyni-
ku aromatyzacji alkoholu etylowego rolniczego ekstraktami naturalnymi anyzu
gwiazdkowatego (Illicium verum) lub anyzu zielonego (Pimpinella anisum), lub
kopru wtoskiego (Foeniculum vulgare), lub innych roslin zawierajacych ten sam
sktadnik aromatyzujacy;

10) napoj spirytusowy gorzki (bitter), bgdacy napojem spirytusowym o domi-
nujacym gorzkim smaku, uzyskanym wytacznie w wyniku aromatyzacji alkoholu
etylowego rolniczego naturalnymi substancjami aromatycznymi lub substancja-
mi aromatycznymi identycznymi z naturalnymi, lub preparatami aromatycznymi;

11) wodke, bedaca:

a) napojem spirytusowym o zawartosci alkoholu etylowego nie mniejszej niz
37,5% obj., uzyskanym z alkoholu etylowego rolniczego rektyfikowanego
lub filtrowanego przez wegiel aktywowany, w tym przypadku poddanego
destylacji lub réwnowaznej obrébce dla selektywnego zredukowania cech
uzytych surowcow, ewentualnie aromatyzowanym w celu nadania mu spe-
cyficznych cech organoleptycznych, w szczegolnosci tagodnego smaku,

b) wodka ziotowa aromatyzowana ekstraktem z trawy zubrowej, to jest napo-
jem spirytusowym o zawarto$ci alkoholu etylowego nie mniejszej niz 40%
obj., uzyskanym wyltacznie przez aromatyzowanie alkoholu etylowego rol-
niczego o zawarto$ci alkoholu nie mniejszej niz 96,5% obj. maceratem tra-
wy zubrowej (Hierochloe odorata 1 Hierochloe australis) dziko rosnacej w
Puszczy Biatowieskiej, o zawartosci cukru nie wigkszej niz 4,5 grama na litr
w przeliczeniu na cukier inwertowany, wyprodukowanym na terytorium
Rzeczypospolitej Polskiej w regionie Niziny Potnocnopodlaskiej, z polskich
SUrowcoOw;

12) likier, bedacy:

a) napojem spirytusowym uzyskanym w wyniku aromatyzowania alkoholu
etylowego rolniczego lub destylatu rolniczego lub jednego, lub wigkszej
liczby napojow spirytusowych, lub mieszanki wymienionych produktow, i
dosto-dzonym, przy czym do uzyskanego w ten sposob napoju jest dozwo-
lone dodanie produktow rolniczych, w szczegdlnosci $mietany, mleka lub
innych przetworéw mlecznych, owocoéw, wina gronowego, wina gronowego
aromatyzowanego, o zawartosci cukru:

- conajmniej 100 gramoéw na litr w przeliczeniu na cukier inwertowany,

- nie mniejszej niz 80 gramoéw w litrze napoju dla likieru z goryczki, je-
zeli goryczka jest jedyna uzyta substancja aromatyczna,

- nie mniejszej niz 70 gramow w litrze napoju dla likieru z owocoéw wi-
$ni, jezeli zawarty w nim alkohol etylowy pochodzi wylacznie z desty-
latu rolniczego z owocoéw wisni,

b) polish cherry, to jest napojem spirytusowym o zawartosci alkoholu etylowe-
go nie mniejszej niz 24% obj., wyprodukowanym na terytorium Rzeczypo-
spolitej Polskiej z morsu oraz maceratu wisni z niewielkim dodatkiem mor-
sow z innych owocow jagodowych oraz naturalnego olejku migdatowego, o
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zawarto$ci ekstraktu nie mniejszej niz 340 gramow w litrze napoju, o cha-
rakterystycznych cechach organoleptycznych pochodzacych od owocéw so-
kowych wisni uprawianych na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej;

13) krem bgdacy napojem spirytusowym okreslonym w pkt 12 lit. a) o zawartosci
cukru nie mniejszej niz 250 graméw w litrze w przeliczeniu na cukier inwerto-
wany, uzyskany bez dodatku przetworow mlecznych;

14) likier jajeczny (advocaat), bedacy napojem spirytusowym uzyskanym z alkoholu
etylowego rolniczego, z dodatkiem zo6itka jaja, biatka jaja, cukru lub miodu, za-
wierajacym:

a) ewentualny dodatek substancji aromatycznych,

b) w litrze wyrobu gotowego nie mniej niz 140 graméw zoéltka jaja oraz 150
gramow cukru lub miodu;

15) likier z dodatkiem jaj, bedacy napojem spirytusowym uzyskanym z alkoholu
etylowego rolniczego, z dodatkiem zoéttka jaja, biatka jaja, cukru lub miodu, za-
wierajacym w litrze wyrobu gotowego nie mniej niz 70 graméw zottka jaja oraz
150 graméw cukru lub miodu, a takze, ewentualnie, zawierajacym dodatek sub-
stancji aromatycznych.

Art. 5.

1. Przy wyrobie napojow spirytusowych jest dozwolone dodanie alkoholu etylowe-
go rolniczego:

1) o smaku pochodzacym od uzytego do jego wyrobu surowca iniewy-
czuwalnych innych smakach;

2) o zawartosSci alkoholu etylowego nie mniejszej niz 96% obj.;
3) o niewykrywalnym furfuralu;
4) o zawartoSci:
a) estrow, wyrazonej jako octan etylu, nie wigkszej niz 1,3 grama,
b) aldehydow, wyrazonej jako aldehyd octowy, nie wigkszej niz 0,5 grama,

c¢) alkoholi wyzszych, wyrazonej jako metyl-2 propan-1-ol (alkohol izo-
butylowy), nie wigkszej niz 0,5 grama,

d) alkoholu metylowego nie wigkszej niz 50 gramow ,
e) suchej pozostatosci po odparowaniu nie wigkszej niz 1,5 grama,

f) lotnych zasad azotowych, wyrazonej jako azot, nie wigkszej niz 0,1
grama,

g) kwasowosci catkowitej, wyrazonej jako kwas octowy, nie wigkszej niz
1,5 grama

- w hektolitrze alkoholu 100% ob;.

2. Alkohol etylowy rolniczy lub destylat rolniczy uzyskany ze wskazanego w na-
zwie surowca moze by¢ wytworzony wytacznie z tego surowca.
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Art. 6.
1. Przy wyrobie okowit:
1) ze sliwek (Prunus domestica L.);
2) z mirabelek (Prunus domestica L. var. syriaca);
3) ze sliwek quetsch (Prunus domestica L.);
4) z jabtek (Malus domestica Borkh.);
5) z gruszek (Pyrus communis L.);
6) z malin (Rubus idaeus L.);
7) z jezyn (Rubus fruticosus L.)

- dopuszcza si¢ zawarto$¢ alkoholu metylowego do 1200 graméw w hektolitrze
alkoholu 100% obj.

2. Przy wyrobie okowit z:
1) porzeczek czarnych i kolorowych (Ribes species);
2) bzu czarnego (Sambucus nigra);
3) jarzegbiny (Sorbus aucuparia)

- dopuszcza si¢ zawarto$¢ alkoholu metylowego do 1350 graméw w hektolitrze
alkoholu 100% obj.

3. Przy wyrobie okowit z gruszek Williamsa (Pyrus communis Williams) dopusz-
cza sig zawarto$¢ alkoholu metylowego do 1500 gramoéw w hektolitrze alkoholu
100% obyj.

Art. 7.

Przy wyrobie napojéw spirytusowych dopuszcza si¢ stosowanie, jako srodkéw sto-
dzacych:

1) sacharozy w postaci:
a) cukru biatego,
b) cukru biatego rafinowanego,
¢) cukru poéibiatego,
2) dekstrozy;
3) fruktozy;
4) syropu glukozowego;
5) cukru ptynnego;
6) inwertowanego cukru ptynnego i syropu z cukru inwertowanego;
7) zaggszczonego, 0CZyszczonego moszczu gronowego;
8) zaggszczonego moszczu gronowego;

9) moszczu gronowego;
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10) karmelu otrzymanego wytacznie w wyniku kontrolowanego podgrzania sacharo-
zy bez wspotudziatu zasad, kwasow mineralnych 1 innych substancji chemicz-
nych;

11) miodu;
12) syropu z owocow chleba §wigtojanskiego;

13) innych naturalnych substancji weglowodanowych, dozwolonych na podstawie
przepisOw o warunkach zdrowotnych zywnosci i1 zywienia.

Art. 8.

1. Do aromatyzowania napojoéw spirytusowych mozna stosowac substancje do-
puszczone na podstawie przepisOw o warunkach zdrowotnych zywnos$ci
1 Zzywienia, z zastrzezeniem ust. 2.

2. Przy wyrobie likierow i kremow z ananasa, porzeczki czarnej, wisni, maliny, je-
zyny, czarnych jagdd, maliny moroszki, maliny tekszli, zurawiny wielkoowoco-
wej, rokitnika pospolitego, borowki brusznicy i owocoéw cytrusowych oraz likie-
roOw z migty, goryczki, anyzu, bylicy i przelotu pospolitego stosuje si¢ wytacznie
naturalne substancje aromatyczne.

Art. 9.

1. Przy wyrobie napojow spirytusowych dopuszcza si¢ dodanie wody destylowane;j
lub demineralizowanej pod warunkiem, ze dodatek wody nie zmieni charakteru
napoju.

2. Woda, o ktorej mowa w ust. 1, powinna spetnia¢ wymagania, jakim odpowiada
woda przeznaczona do spozycia przez ludzi i na potrzeby gospodarcze.

Art. 10.

Do rozpuszczania lub rozcienczania barwnikow, substancji aromatycznych oraz in-
nych dozwolonych substancji dodatkowych stosuje si¢ wytacznie alkohol etylowy
rolniczy spetniajacy wymagania, o ktorych mowa w art. 5.

Art. 11.

Napoj spirytusowy uzyskany w wyniku kupazowania zalicza si¢ do tej samej katego-
rii napojow spirytusowych co napoje spirytusowe uzyte przy jego wyrobie.

Art. 12.
Lezakowanie napojow spirytusowych odbywa sig:

1) w drewnianych beczkach o pojemnosci nie wigkszej niz 700 litrow, co najmnie;j
przez 3 lata — w przypadku whisky;

2) w beczkach debowych co najmniej przez rok, a gdy pojemnos¢ beczek jest
mniejsza niz 1000 litréw, co najmniej przez 6 miesigecy — w przypadku brandy;
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3) przez okres co najmniej réwny okresowi lezakowania brandy — w przypadku
waodki naturalnej z wina gronowego.

Art. 13.

Przy wyrobie okowit z wyttokéw z winogron do fermentacji wyttokéw z winogron
moga by¢ dodane osady drozdzowe z wina gronowego w ilosci nie wigkszej niz 25
kilogramow osadéw na 100 kilograméw wyttokéw z winogron, pod warunkiem ze
ilos¢ alkoholu uzyskanego z tych osadow nie przekroczy 35% catosci alkoholu ety-
lowego w wyrobie gotowym.

Art. 14.

1. Tlo$¢ owocow uzytych przy wyrobie okowit z owocdéw wytworzonych wytacznie
w wyniku fermentacji wynosi co najmniej 5 kilograméw na 20 litréw alkoholu
100% obyj.

2. Tlos¢ owocow uzytych przy wyrobie okowit z owocéw uzyskanych w wyniku
maceracji wynosi co najmniej 100 kilograméw owocow na 20 litrow alkoholu
100% obyj.

3. W przypadku, o ktérym mowa w ust. 2, okreslenie ,,okowita” moze by¢ stoso-
wane w potaczeniu z nazwa uzytego w trakcie procesu maceracji owocu.

Art. 15.

1. Przy wyrobie napoju spirytusowego jalowcowego moga by¢ uzyte dodatkowo,
oprocz jagdd jatowca, nastgpujace substancje aromatyczne:

1) rosliny aromatyczne albo ich czg¢$ci lub

2) naturalne substancje aromatyczne, lub

3) substancje aromatyczne identyczne z naturalnymi, lub
4) preparaty aromatyczne.

2. W napoju spirytusowym jalowcowym, przy wyrobie ktorego zastosowano sub-
stancje aromatyczne, o ktorych mowa w ust. 1, smak jagodd jatowca powinien
by¢ wyczuwalny.

Art. 16.

1. Dopuszcza si¢ wyrdb ginu destylowanego przez zmieszanie ginu destylowanego
z alkoholem etylowym rolniczym o takich samych cechach organoleptycznych i
jakosciowych, oraz o takiej samej zawarto$ci alkoholu etylowego.

2. Do aromatyzacji ginu destylowanego moga by¢ dodatkowo uzyte substancje
aromatyczne naturalne lub identyczne z naturalnymi lub preparaty aromatyczne.
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Art. 17.

Przy wyrobie napoju spirytusowego kminkowego moga by¢ uzyte inne substancje
aromatyczne naturalne lub identyczne z naturalnymi lub preparaty aromatyczne, pod
warunkiem zachowania dominujacego smaku kminku.

Art. 18.
1. Napoj spirytusowy anyzowy uzyskuje si¢ w wyniku:

1) maceracji, destylacji lub redestylacji alkoholu etylowego rolniczego z dodat-
kiem nasion lub innych cze¢sci roslin, o ktérych mowa w art. 4 pkt 9, lub

2) dodania do alkoholu etylowego rolniczego naturalnych ekstraktow destylo-
wanych z ro$lin, o ktérych mowa w art. 4 pkt 9.

2. Przy wyrobie napoju, o ktorym mowa w ust. 1, moga by¢ stosowane inne natu-
ralne ekstrakty roslinne 1 nasiona aromatyczne niz wymienione w art. 4 pkt 9,
pod warunkiem ze smak anyzu pozostaje dominujacy.

Art. 19.

Zawartos¢ alkoholu etylowego ustalona dla poszczegdlnych kategorii napojow spi-
rytusowych moze by¢ nizsza niz okreslona w przepisach ustawy, jezeli nap0j spirytu-
sowy jest przeznaczony na eksport i zawarto$¢ alkoholu etylowego zostata ustalona
przez odbiorcg.

Art. 20.

Minister wlasciwy do spraw rynkéw rolnych okresli, w drodze rozporzadzenia, me-
tody analiz alkoholu etylowego rolniczego oraz metody pobierania probek do celow
urzedowej kontroli pod wzgledem jakosci handlowej, biorac pod uwage wtasciwa
jakos$¢ napojow spirytusowych.

Art. 21.

1. Wykonywanie dziatalno$ci gospodarczej w zakresie wyrobu lub rozlewu napo-
jow spirytusowych wymaga uzyskania zezwolenia, zwanego dalej ,,zez-
woleniem”.

2. Zezwolenie na wyrdb napojow spirytusowych obejmuje rowniez zezwolenie na
rozlew tych napojow.

Art. 22.

Organem wlasciwym w sprawach wydania, odmowy wydania i cofni¢cia zezwolenia
jest minister wlasciwy do spraw rynkow rolnych, zwany dalej ,,organem zezwalaja-

2

cym”.
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Art. 23.

1. Wniosek o wydanie zezwolenia, poza wymaganiami okreslonymi w przepisach o
dziatalnosci gospodarczej, powinien zawiera¢ informacje o:

1) zdolnosci wyrobu lub rozlewu posiadanych przez wnioskodawce urzadzen
technicznych w skali roku kalendarzowego;

2) rodzaju surowcow.
2. Do wniosku, o ktérym mowa w ust. 1, dotacza sig:

1) dokument potwierdzajacy tytul prawny wnioskodawcy do obiektow bu-
dowlanych, w ktorych ma by¢ wykonywana dziatalno$¢ gospodarcza objgta
wnioskiem;

2) zaswiadczenia wilasciwego urzedu skarbowego oraz Zaktadu Ubezpieczen
Spotecznych stwierdzajace, ze wnioskodawca nie zalega z wplatami nalez-
nosci na rzecz tych instytucji;

3) informacje¢ z Krajowego Rejestru Karnego potwierdzajaca niekaralnos¢
ubiegajacego si¢ 0 zezwolenie przedsigbiorcy bedacego osoba fizyczna lub
cztonkow zarzadu osoby prawnej za przestgpstwa przeciwko mieniu
1 wiarygodnosci dokumentow;

4) zaswiadczenia komendanta powiatowego Panstwowej Strazy Pozarnej, pan-
stwowego powiatowego inspektora sanitarnego oraz wojewodzkiego in-
spektora ochrony $rodowiska stwierdzajace, ze obiekty budowlane i urza-
dzenia techniczne przeznaczone do wykonywania dziatalno$ci gospodarczej
objetej wnioskiem speilniaja wymagania okreSlone  odpowiednio
w przepisach o ochronie przeciwpozarowej, sanitarnych i o ochronie $rodo-
wiska.

Art. 24.
1. Zezwolenie wydaje si¢ po spetnieniu warunkoéw, o ktérych mowa w art. 23.
2. Zezwolenie okresla w szczegdlnosci:

1) nazwe lub firmg, pod ktéra wykonuje dziatalnos¢ przedsigbiorca, jego adres
1 siedzibg, a w przypadku osoby fizycznej imi¢ 1 nazwisko, miejsce za-
mieszkania oraz adres;

2) rodzaj dzialalnos$ci gospodarczej objgtej zezwoleniem;

3) wielko$¢ wyrobu lub rozlewu napojow spirytusowych w skali roku kalenda-
rzowego, zgodna ze zdolnosciami w zakresie wyrobu lub rozlewu posiada-
nych przez przedsigbiorce urzadzen technicznych;

4) miejsce wykonywania dziatalno$ci gospodarcze;.

Art. 25.

1. W razie powzigcia przez organ zezwalajacy informacji lub stwierdzenia okolicz-
nosci uzasadniajacych cofnigcie zezwolenia organ ten wszczyna z urzedu poste-
powanie w tej sprawie.
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2. Organ zezwalajacy cofa zezwolenie w przypadkach okreslonych w przepisach
o dzialalnos$ci gospodarcze;.

Art. 26.
1. Przedsigbiorca, ktory uzyskat zezwolenie, jest obowiazany do:

1) wdrozenia systemu wewnetrznej kontroli wyrobu lub rozlewu napojow spi-
rytusowych, obejmujacego w szczegdlnosci okreslenie:

a) czestotliwosci 1 sposobu pobierania probek do badan jakosciowych,
b) metody badan,

¢) sposobu postgpowania z napojami spirytusowymi nieodpowiadajacymi
wymaganiom jako$ciowym;

2) dysponowania planem zaktadu obejmujacym w szczegoélnosci pomieszcze-
nia produkcyjne, magazynowe, socjalne i sanitarne, z zaznaczeniem:

a) linii technologicznych,
b) drég przemieszczania surowcoOw i produktow gotowych,
¢) stanowisk pracy;

3) wyznaczenia osoby odpowiedzialnej za kontrolg jako$ci napojow spirytuso-
wych.

2. W przypadku zakonczenia dziatalnos$ci gospodarczej okreslonej w zezwoleniu
przedsigbiorca jest obowiazany zawiadomic¢ o tym, w terminie 14 dni, organ ze-
zwalajacy.

Art. 27.

Do obrotu mozna wprowadza¢ napoje spirytusowe, jezeli zostaly wyprodukowane
zgodnie z wymaganiami w zakresie ich wyrobu oraz speiniaja wilasciwe dla nich
wymagania organoleptyczne oraz fizykochemiczne.

Art. 28.

1. Nazwy kategorii napojow spirytusowych oraz inne nazwy napojow spirytuso-
wych, o ktérych mowa w ustawie, nie moga by¢ uzupeiniane okresleniami ,,po-
dobny”, ,,typu”, ,,rodzaju”, ,,0 smaku”, ,,w stylu” lub innymi sugerujacymi podo-
bienstwo do tych napojow spirytusowych.

2. Waodki wyprodukowane na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej z polskich su-
rowcoéw rolniczych moga by¢ dodatkowo okreslane jako ,,Polska wodka/Polish
vodka”.

Art. 29.

Napoje spirytusowe, ktére nie moga by¢ zakwalifikowane do zadnej z kategorii na-
pojow spirytusowych, o ktorych mowa w ustawie, moga by¢ wprowadzone do obrotu
wyltacznie jako ,,napdj spirytusowy” lub ,,spirytus”.
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Art. 30.
Kto:

1) wyrabia napoje spirytusowe niezgodnie z zasadami okre§lonymi w ustawie
lub wprowadza tak wytworzone napoje do obrotu;

2) wprowadza do obrotu nap9j spirytusowy niespeiniajacy wiasciwych dla nie-
go wymagan organoleptycznych oraz fizykochemiczmych;

3) uzupetnia nazwy kategorii napojow spirytusowych oraz inne nazwy napojow
spirytusowych okresleniami ,,podobny”, ,.typu”, ,rodzaju”, ,,0 smaku”, ,,w
stylu” lub innymi sugerujacymi podobienstwo do tych napojow spirytuso-
wych

- podlega grzywnie albo karze ograniczenia wolnosci do roku.

Art. 31.

1. Kto bez wymaganego zezwolenia wyrabia lub rozlewa napoje spirytusowe -
podlega grzywnie, karze ograniczenia wolnosci albo pozbawienia wolnosci do
roku.

2. Kto dopuszcza si¢ czynu okreslonego w ust. 1, jezeli czyn ten dotyczy napojow
spirytusowych znacznej wartosci - podlega grzywnie, karze ograniczenia wolno-
$ci albo pozbawienia wolnosci do lat 2.

Art. 32.

Jezeli z popetniania przestgpstwa okreslonego w art. 31 sprawca uczynit sobie state
zrodto dochodu - podlega karze pozbawienia wolnosci do lat 3.

Art. 33.

W przypadkach okreslonych w art. 31 1 32 sad moze orzec przepadek rzeczy stano-
wiacej przedmiot przestgpstwa albo stuzacych lub przeznaczonych do jego popeinie-
nia, cho¢by nie byly wlasnoscia sprawcy.

Art. 34.

W ustawie z dnia 2 marca 2001 r. o wyrobie spirytusu, wyrobie i rozlewie wyrobow
spirytusowych oraz wytwarzaniu wyrobow tytoniowych (Dz. U. Nr 31, poz. 353)
wprowadza si¢ nast¢pujace zmiany:

1) tytul ustawy otrzymuje brzmienie:
,0 wyrobie alkoholu etylowego oraz wytwarzaniu wyrobow tytoniowych.”;
2) art. 1 otrzymuje brzmienie:

»Art. 1. Ustawa okresla zasady 1 warunki podejmowania i wykonywania
dziatalnosci gospodarczej w zakresie wyrobu alkoholu etylowego
1 jego skazania oraz wytwarzania wyrobow tytoniowych.”;

3) art. 2 otrzymuje brzmienie:
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,»Art. 2. W rozumieniu niniejszej ustawy:

1) alkohol etylowy oznacza ptyn alkoholowy uzyskany w wyni-
ku destylacji po fermentacji alkoholowej produktow rolni-
czych albo ptyn alkoholowy uzyskany w sposéb syntetyczny,

2) wyrdb tytoniowy oznacza wyrob wyprodukowany z tytoniu
przeznaczony do palenia oraz tabake.”;

4) art. 3 otrzymuje brzmienie:
»Art. 3. Wykonywanie dziatalno$ci gospodarczej w zakresie:

1) wyrobu, oczyszczania, skazania lub odwadniania alkoholu
etylowego,

2) wytwarzania wyrobow tytoniowych
- wymaga uzyskania zezwolenia.”;

5) w art. 8 -11 1 w art. 13 uzyty r6znym przypadku wyraz ,,spirytus” zastepuje si¢
uzytymi w odpowiednim przypadku wyrazami ,,alkohol etylowy”;

6) art. 12 otrzymuje brzmienie:

»Art. 12. Kto posiadajac zezwolenie na wykonywanie dziatalnos$ci gospodar-
czej w zakresie wyrobu, oczyszczania, skazania lub odwadniania al-
koholu etylowego albo wytwarzania wyrobow tytoniowych:

1) nie wdrozyt systemu kontroli wewnetrznej, nie dysponuje
planem zaktadu lub nie wyznaczyt osoby odpowiedzialnej za
kontrolg jakosci,

2) nie zawiadomit organu zezwalajacego o zakonczeniu dziatal-
nosci gospodarczej okreslonej w zezwoleniu, w terminie 14
dni od dnia zakonczenia tej dziatalnosci

- podlega grzywnie.”;
7) po art. 12 dodaje si¢ art. 12a w brzmieniu:
»Art. 12a. 1. Kto bez wymaganego zezwolenia wyrabia, skaza, oczyszcza lub
odwadnia alkohol etylowy albo wytwarza wyroby tytoniowe -

podlega grzywnie, karze ograniczenia wolnos$ci albo pozbawienia
wolnosci do roku.

2. Kto dopuszcza si¢ czynu okreslonego w ust. 1, jezeli czyn ten
dotyczy alkoholu etylowego lub wyrobow tytoniowych znacznej
wartosci - podlega grzywnie, karze ograniczenia wolnosci albo
pozbawienia wolnosci do lat 2.”;

8) w art. 14 po wyrazach ,,art. 12" dodaje si¢ przecinek oraz wyrazy ,,art. 12a”;
9) po art. 14 dodaje si¢ art. 14a w brzmieniu:

»Art. 14a. W przypadkach okreslonych w art. 12a i art. 13 sad moze orzec
przepadek rzeczy stanowiacej przedmiot przestgpstwa albo stuza-
cych lub przeznaczonych do jego popehienia, chocby nie byty
wlasnos$cia sprawcy.”.
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Art. 35.

W ustawie z dnia 11 maja 2001 r. o warunkach zdrowotnych zywnos$ci i zywienia
(Dz.U. Nr 63, poz. 634 1 Nr 128, poz. 1408 oraz z 2002 r. Nr 135, poz. 1145) w art. 1
ust. 2 otrzymuje brzmienie:

»2. Przepisy ustawy dotyczace dozwolonych substancji dodatkowych i1 zanie-
czyszczen, wymagan sanitarnych w zaktadach produkcyjnych, wymagan zdro-
wotnych wobec 0sob bioracych udziat w procesie produkcji i w obrocie, a takze
przepisy dotyczace materiatow 1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywno-
$cig stosuje si¢ rowniez do wyrobu 1 rozlewu wyrobow winiarskich, a takze do
wyrobu alkoholu etylowego oraz wyrobu i rozlewu napojow spirytusowych.”.

Art. 36.

Zezwolenia na wyrob lub rozlew wyrobow spirytusowych, wyrdb, oczyszczanie, ska-
zanie lub odwadnianie spirytusu wydane przed dniem wejScia w zycie niniejszej
ustawy na podstawie ustawy z dnia 2 marca 2001 r. o wyrobie spirytusu, wyrobie i
rozlewie wyrobow spirytusowych oraz wytwarzaniu wyrobow tytoniowych (Dz. U. z
2001 r. Nr 31, poz. 353) staja si¢ zezwoleniami odpowiednio na wyrob lub rozlew
napojow spirytusowych, wyrdb, oczyszczanie skazanie lub odwadnianie alkoholu
etylowego na czas, na ktory zostaty wydane.

Art. 37.

Przedsigbiorcy wykonujacy w dniu wej$cia w zycie niniejszej ustawy dziatalno$¢
gospodarcza w zakresie wyrobu lub rozlewu napojow spirytusowych zawierajacych
alkohol etylowy rolniczy o st¢zeniu mniejszym niz 18% obj. traca prawo do wyko-
nywania tej dziatalnosci, jezeli w terminie 3 miesiecy od dnia wej$cia w zycie ustawy
nie wystapia o udzielenie stosownych zezwolen.

Art. 38.

Z dniem uzyskania przez Rzeczpospolita Polska cztonkostwa w Unii Europejskiej
traca moc przepisy art. 2 pkt 1-8 oraz pkt 11-13, art. 3, art. 4 pkt 1-10, pkt 11 lit. a),
pkt 12 lit. a), pkt 13-15, art. 5-20 1 art. 27, art. 28 ust. 1 i art. 29 niniejszej ustawy.

Art. 39.

Ustawa wchodzi w zycie po uptywie 6 miesiecy od dnia ogloszenia.
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