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kazdorazowem zezwoleniem Ministerstwa Spraw
Wewnetrznych i na warunkach w zezwoleniu tem
okreslonych.

Obieg surowic i szczepionek, wymienionych

w ust. 1, podlega przepisom §§ 5 — 13 niniejsze-
go rozporzadzenia,
§ 15. W celu ujednostajnienia badan Oddziat

badania surowic Parstwowego Zakladu Higjeny do-
starcza zakladom wytwérczym na ich Zadanie suro-
wic i jadéw wzorcowych bezplatnie.

§ 16. Oddzielna instrukcija
badan surowic i szczepionek.

§ 17. Handel detaliczny surowicami i szcze-
pionkami moga prowadzié¢ tylko apteki; handel hur-
towy — tylko osoby uprawnione do handlu hurto-
wego $rodkami leczniczemi.

Surowice 1 szczepionki, znajdujace sie w han-
dlu, powinny odpowiadaé¢ wymogom w § 12 niniej-
szedo rozporzadzenia okreslonym.

§ 18. Rozporzadzenie niniejsze wchodzi w zy-
cie z dniem ogloszenia. Rownoczesnie traci moc
obowiazujaca rozporzadzenie Ministra Zdrowia Pu-
blicznego z dnia 21 maja 1920 r. (Dz. U. R. P. Nr. 51,
poz. 317) w przedmiocie wyrobu i sprzedazy suro-
wic i szczepionek leczniczych, zapobiegawczych
i diagnostycznych, uiywanych w praktyce lekar-
skiej.

okresli sposoby

Minister Spraw Wewnetrznych: Bronisfaw Pieracki

Zalacznik do § 12 rozp. Min. Spraw
Wewn, z dn, 30 czerwca 1932 r. (poz. 602),

(Kelor zielony).

{Kolor czerwony).

603.

ROZPORZADZENIE MINISTRA SPRAW,
WEWNETRZNYCH

z dnia 30 czerwca 1932 r.

o dozorze nad migsem i przetworami migsnemi, wy-
dane w porozumieniu z Ministrem Rolnictwa i Mini-
strem Przemysiu i Handiu,

Na podstawie art. 8 pkt. a. b. ¢, d, e i g rozpo-
rzadzenia Prezydenta Rzeczypospolitej z dnia 22 mar-
ca 1928 r. o dozorze nad artykulami Zywnosci
i przedmiotami uzytku (Dz. U. R. P. Nr. 36, poz. 343)
zarzadza sie co nastepuje:

Rozdzial L
Postanowienia ogélne.
§ 1. Przepisom niniejszego rozporzadzenia
podlegaja:

1. mieso, przeznaczone do sprzedazy lub inne-
go obiedgu dla spozycia;

2. przetwory migsne, przeznaczone do sprzeda-
zy lub innego obiegu dla spozycia:

a) wedliny i inne wyroby wedliniarskie,

b) konserwy miesne,

c) potrawy miesne,

d) wyciagi miesne;

3. sprzedaz i inne wprowadzanie w obieg mig-
sa i jego przetworow;

4. miejsca wyrobu przetworéw migsnych oraz
miejsca przechowywania, sprzedazy miesa i jego
przetwordw;

5. naczynia i przyrzady, uzywane przy wyro-
bie przetworow miesnych oraz przy sprzedazy mig-
sa 1 jego przelworow.

§ 2. Przez nazwe ,migso" rozumie si¢ wszyst-
kie, przeznaczone do spozycia przez ludzi, czesci
zwierzat cieplokrwistych (zwierzat rzeznych, ptac-
twa bitego, dziczyzny):

a) niepoddane zadnym zabiegom z wyjatkiem

chlodzenia,

b) poddane zabiegom, niezmieniajacym wtasno-
sci miesa, lub ktorych dzialanie moze by¢
z tatwoscia usunigte, jako to: mrozenie, 0zo-
nowanie, suszenie, krotkotrwale wedzenie,
moczenie w occie (marynowanie), powierz-
chowne dzialanie dozwolonemi srodkami
konserwujacemi (§ 5 ust. 1 i}, zabezpiecze-
nie przed dostepem powietrza warstwa tlu-
szczu, zelatyny 1 L. p., wstrzykniecie do na-
szyn krwionosnych lub tkanki miesnej do-
zwolonych srodkow konserwujacych.

§ 3. (1) Przez nazwe ,przetwory miesne” ro-
zumie sie mieso, peddane zabiegom, pod ktérych
wplywem utracito ono calkowicie pierwotne wlasci-
wosci miesa surowego, bez moznosci ich odzyskania.
Zabiegami temi moga byé: '

a) silne solenie, wedzenie, peklowanie w pola-

czeniu z mieleniem, siekaniem, rozdrabnia-
niem lub bez takiego polaczenia;

b} zabezpieczenie przed zepsuciem droga ste-
rylizacji w szczelnych powlokach (naczy-
niach) lub droga usunigcia powietrza z tych
powlck (naczyn);

¢) gotowanie, smazenie, pieczenie, duszenie.

W szczegolnosci:

1) przez nazwe ,wedliny" rozumie sie przetwo-
ry miesne, poddane zabiegom, wyszczegolnionym
w pkt. a), jako to: kielbasy, szynki, boczki i t. p.;
przez nazwe ,inne wyroby wedliniarskie"” rozumie
sie: kiszki, salcesony i inne mieszanki miesne;

2) przez nazwe ,konserwy"”, w znaczeniu ogol-
rem, rozumie sie przetwory miesne, poddane zabie-
gom, wyszczegolnionym w pkt. a) i b), lub réwniez
zabiegom w pkt. ¢), czynigeym je zdolnemi do prze-
trwania dluzszego okresu czasu bez cech zepsucia;

3} przez nazwe ,potrawy miesne' rozumie sig
przetwory miesne, poddane zabiegom, wyszczegol-
nionym w pkt. ¢, jako to: pieczenie, paszlety, gala-
rety, majonezy i t. p.;
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4) przez nazwe ,wyciagi migsne" rozumie sie
preparaly z soku miesnego, jako to: buljony, eks-
trakty i t. p.

(2) Wymienione w ust. 1 pkt. 1, 2, 3 i 4 prze-
twory miesne moga byé¢ sporzadzane z dodatkiem
wlasciwych domieszek i przypraw lub bez takiego
dodatku,

§ 4. (1) Mieso, przeznaczone do sprzedazy lub
innego obiegu dla spozycia, musi odpowiada¢ wszyst-
kim welerynaryjnym przepisom dla migsa, zdatnego
do spozycia dla ludzi, oraz byé wiasciwie znakowane.

(2) Ptactwo bite oraz dziczyzna, przeznaczone
do sprzedazy lub innego obiegu dla spozycia, musza
odpowiadaé¢ przepisom weterynaryjnym,

§ 5. (1) Zabrania sie:

1) sprzedazy lub innego obiegu dla spozycia

miesa:

a) zanieczyszczonego,

b) zep:zutego,

c) splesnialego,

d) o barwie, zapachu i smaku nienormalnym,

e) barwionego,

f) z dodatkiem s$rodkéw konserwujacych, z wy-
jatkiem soli, cukru, saletry, octu fermenta-
cyjnego jadalnego, lub najwyzej 15% jadal-
nego roztworu kwasu octowego,

¢) nadmuchanego powietrzem;

2) przechowywania migsa siekanego i mie-

lonego.

(2) Dopuszczalna jest sprzedaz lub inny obieg

mie¢sa miclonego i siekanedo na Zadanie i w obecno-
$ci kupujacedo.

§ 6. (1) Przetwory migsne powinny byé spo-
rzadzone z materjaléw nienagannych co do jakosci,
w szczegblnosei:

1) mieso, viywane do tych celéw, powinno od-
powiadaé¢ wszystkim warunkom dla migsa,
wyszczeg6lnionym w § 41w § 5 ust. 1 pkt. 1);

2) woda, uiywana przy wyrobie, powinna by¢
bezwzglednie czysla i odpowiadaé warun-
kom, wymaganym dla dobrej wody do picia
dla ludzi;

3) sol powinna byé jadalna; niedopuszczalna do
tych celow jest sél t. zw. ,bydleca” 1 wszelka ska-
zona;

4) tluszcze powiany odpowiadad
cym przepisom;

5) wszelkie inne domieszki (maka, kasza, krew,
przyprawy korzenne, saletra, ocet it. p.) powinny
mieé¢ wlasnosci pramulo we i b,rc nieszkodliwe dla
zdrowia.

(2) Otoka w stanie surowym nie moze byé uzy-
wana do wyrobu przetwordw migsnych.

§ 7. (1) Wedliny i inne wyroby wedliniarskie,
przeznaczone do sprzedazy lub innego obiegu dla spo-
zycia, nie moga wykazywad ]ak;c}holwefc $ladow ze-
psucia.

(2) Sickanie oraz mielenie migsa powinno sie od-
bywac¢ maszynowo przy uzyciu sity recznej lub me-
chanicznej, za$ inne rozdrabnianie miesa moze si¢ od-
bywa¢ recznie nozem lub innem ostrem narzedziem.

obowigzujg-
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(3} Doualmml do wedlin i innych wyrobow we-

dliniarskich moga byé¢:

a) woda w llOSCl. niezbednej do wyrobu;

b) saletra w ilosci nieprzekraczajacej 3 gramow
na 1 kilogram miesa;

c) maka jedynie do wyrobow wedliniarskich
watrobianych i krwawych w ilosci najwyzej
go 2% oraz kasza, butka do innych wyro-

ow;

d) sél i przyprawy korzenne w ilosci niezbed-
nej.

(4) Wedliny, oznaczone jako ,.czysto wieprzo-

vie”', moga byé sporzadzane z migsa jedynie wieprzo-
wego.

§ 8. (1) Na powtloki wedlin i innych wyrobéw
masarskich moga byé uzywane:

a) powloki zwierzgce, jak: jelita, pecherze, zo-
tadki, przelyki, gesie szyjki, odpowiadajace
przepisom weterynaryjnym i nalezycie i do-
kladnie oczyszczone; jelita kornskie moga byé
uzywane tylko do wyrobu przetworéw mie-
sa konskiego (§ 21);

b) powloki sztuczne,

Oczyszczanie powlok, wymienionych w pkt. a),
moze odbywac sie jedynie w szlamiarniach, urzadzo-
nych zgodnie z postanowieniami § 23 wylacznie przy
rzezniach. Postanowienie to nie dotyczy kielbasnic,
ktore, po pierwszem oczyszczenivu w rzezni, moga byé
szlamowane w wytwérniach wedliniarskich.

(2) Powloki powinny by¢ szczelnie wypelnionz
zawartoécig miesna.

(3) Powloki sztuczne moga byé barwione jedy-
nie barwnikami, dopuszczonemi do barwienia artyku-
téw zywnosci (§ 6 rozporzadzenia Ministra Spraw
Wewnetrznych z dnia 20 stycznia 1930 r. o barwieniu
artykuléw Zywnosci i przedmiotéw uzytku (Dz. U
R. P. Nr. 5, poz. 45).

(4) Zabrania si¢ sprzedazy lub innego wprowa-
dzania w obieg i uzywania powlok zwierzecych: nie-
czystych, Zle wyszlamowanych, zniszczonych, zwlasz-
cza poaziurawionych, sfermentowanych, latwe lamli-
wych, barwionych, o smaku mydlanym lub zjelczalym,
posiadajacym wori smrodliwa, gnilna lub plamy rdza-

we. Zakaz barwienia nie dotyczy powlok zwierzg-
cych, uzywanych do przetworéw z miesa mielonego
i sickanego. Powloki te moga byé barwione tylko
barwnikami, dopuszczonemi do barwienia artykulow
Zywnaosci,

§ 9. (1) Konserwy migsne, w znaczeniu $ci-
stem, sa to przetwory migsae, utrwalone droga stery-
lizacji, w szczelnie zamknietych puszkach blasza-
nych, slojach szklanych lub innych, do tego celu prze-
znaczonych naczyniach.

(2) Konserwy miesne musza mieé¢ prawidlowy
wyglad i smak i nie wykazywaé jakichkolwick sladow
zepsucia.

(3) Na naczyniach z konserwami powinny byé
uwidocznione:

a) rodzaj migsa, z ktérego konserwy zostaly

przygotowane;

b) nazwa firmy i jej siedziba.

(4] Naczynia metalowe (puszki) z wyjatkiem
aluminjowych, powinny by¢ nalezycie ocynowane (po-
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bielane). Pobiala tych naczyn nie moze zawieraé za-
nieczyszczedi powyzej 17,

(5) Uzywanie do tego celu naczysi cynkcwanych
jest wzbronione.

(6) Tuby metalowe do past winny byé sporza-

dzone catkowicie z materjaléw nieszkodliwych dla
zdrowia, np. gliny, cyny.
§ 10. Potrawy miesne (pieczenie, pasziety,

galaretki, majonezy i t. p.) powinny by¢ sporzadzane

. A ] . . ' . 1+ 1
z produktdw $wiezych i domieszek, nieszkodliwycl
dla zdrowia.

§ t1. (1) Wyciagi miesne (buliony, ekstrakty,
proszki miesne, peptony i t. p.) nie moga wykazywac
jakichkolwiek $ladow zepsucia: jako <rodek konser-
wujacy dopuszezalna jest jedvnie sd! kuchenna.

(2) Nazwa ,,wycigd miesny’ nie moze by¢ sto-
sowana do preparalow, sporzadzonych nie z migsa.

(3) Wyciagi musza byé oznaczone nazwa, wila-
éciwa dla miesa, z ktoérego zostaty wytworzone.

(4) Deodatki (jarzyny, korzenie, sél i t. p.) nie
moga przekraczaé wagowo 1,4 masy produkiu goto-
wego.

(5) Opakowaniz bezposrednie dla tych prepa-
ratow, np. kostek buljonowych, nie moze zawiceraé
szkodliwych dla zdrowia metali i ich zwiazkow (otow,
arsen, kadm, rteé¢), organicznych barwnikdw; w szcze-
golnosci cyniolja powinna byé¢ wolna od olowiu

§ 12. Zabrania sie:

1) przerabiania dla celu speiycia miesa, uzna-
nego za niezdatne, warunkowo zdatne lub mniej
wartosciowe;

2) sprzedazy i innego wprowadzania w obieg
dla spozycia oraz uzywania do wyrobu przetworow
miesnych odpadkéw rzeznianych, jako to: czesci
pleiowych, wycinkéw odbytu, uszéow, oczu, worecz-
ka pepkowego $win, wyporkéw, skrwawin i skary,
z wyjatkiem skory i chrzastek usznych cielgeych
i swinskich;

3) uzywani
tresci wedlin, b} §
wedliniarskich;

4) barwienia przetwordw migsnych,

ponadto: a) zotadkow i jelit do
cigdien i kosci do innych wyrobow

§ 13. (1) Do czynnosci, zwiazanych z wyrobem
przetworéw miesnych, z przewozem 1 sprzedaza
miesa i przetworow miesnych, nie moga byé dopusz-
czone osoby, dotkniete ostra choroba zakaZna lub
gruzlica w postaci, niebezpiecznej dla otoczenia,
choroba skorna zarazliwa lub wzbudzajacg wstret,
oraz stykajace sie z zakaznie chorymi.

(2) W razie wystapienia objawow choroby za-
kaznej oraz stwierdzenia lub uzasadnionego podei-
rzenia o nosicielstwo zarazkéw u oséb, zatrudnio-
nych czynnosciami przy miesie i przetworach mies-
nych, wlasciciel przedsigbiorstwa jest obowigzany
usunaé te osoby od pelnienia tych czynnosci.

(3) Personel, =zajety przy pracy, powinien
mieé czyste rece, krotko obciete paznogcie, nosié
biale czapki (czepki) i przestrzegaé wzorowej czy-
stosci. Ponadto personel, zajety przy wyrobie prze-
tworow miesnych, powinien nosié czyste biate fartu-
chy z krotkiemi rekawami, za$ personel, zajety przy
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sprzedazy miesa i przetworé6w miesnych — czyste
biate farluchy z dlugiemi rekawami,

Rozdziat II
Crrrndas § 3§ 12 { r i H
Eprzedaz i inne wprowadzanie w obieg miesa.

§ 14. Wszellkie czynnosci, zwigzane z zatado-
waniem, przewozem ! wyladowaniem miesa, powinny
sie odbywaé w warunkach, zabezpieczajacych mieso
od wszelkich zanieczyszczen, zepsucia i udzielania
sig miesu zlej woni,

W szczegdlnosel:

&} mieso, przeznaczone do zaladowania w prze-

sytkach drobnicowych, winno byé calkowi-
cie i czysto opakowane;

bl micso nie moze byé przewozZone wraz z Zy-
wemi zwierzetami, skorami zwierzecemi,
szmatami, brudnemi naczyniami i t. p.

1

§ 15, (1) Wozy (reczne, konne, samochodowe)
do przewozenia miesa powinny mieé $ciany gladkie,
szczelne, latwo dajace sie oczyécié, Wozy reczne
i konne pozatem winny mieé éciany §ciste, z twarde-
go drzewa, nalezycie heblowane i pokostowane (nie
malowane); wozy te powinny byé kryte i tak zam-
kniete, aby migso nie zwisalo i nie bylo wystawione
na zanieczyszczenie; nie powinny one byé uizywane

“do Zadnych innych celow.

(2) Wozy maja byé zaopatrzone w tablice
z nazwa firmy (wiasciciela) i jej adresem.

(3) Przy przenoszeniu miesa maja pracownicy
uzywa¢é czystych nieprzemakalnvch kurtek i czapek.

{4) Zabrania sie przewozenia razem z miesem
zwierzat Zywych, bitych zwierzat w skorze, skor
zwierzecych, szmat, brudnych naczyn, odpadkow
oraz przedmiotow, wydzielajacych ostra won.

§ 16. W rozumieniu niniejszego rozporzadze-
nia:

1) ,.Micisca sprzedazy miesa”
a) hale miesne,

b) sklepy rzeznicze (jatki),

¢} sklepy z ptactwem bitem i dziczyzna,

d) sklepy (jatki) z migsem koriskiem,

e) tanie jatki.

2)  Wytwornie wedliniarskie” sa to miejsca
wyrobu przetworéw, wyszczegdlnionych w § 1
pkt. a).

3) Wedliniarnie” sa to miejsca sprzedazy
przetwordéw migsnych, wyszczegélnionych w § 1
pkt. 2 lit. a) i ¢).

§ 17. (1) Miejsca sprzedazy miesa nie moga
siec miescié w suterenach. Miejsca sprzedazy miesa
moga znajdowaé sie w odleglosci co najmniej 5 mtr.
od ustepow ogélnych skanalizowanych, polaczenych
z miejska siecia kanalizacying lub miejscowa cczysz-
czalnia $ciekow, zas od ustepoéw nieskanalizowa-
nych, doléw ustepowych, obér, stajen, chlewow,
gnojowisk i smieinikéw co najmniej w odleglosci
10 mtr.

(2) Przy halach migsnych powinna byé urza-
dzona chlodnia dla przechowywania wiekszych za-
pasow migsa, zas przy innych miejscach sprzedazy
mi¢sa — chlodnia lub lodownia podreczna, wzgled-
nie piwnica czysta, sucha, przewiewna, z podloga

sa to:
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nieprzepuszczalna; hale miesne ponadto powinny by¢
zaopatrzone w urzadzenia z woda biezaca, dobra do
p1c1a dla ludzi, oraz weze do zmywania podh')ri
1 $cian i zlew. Poszczego]ne miejsca sprzedazy mig-
sa moga korzysta¢ ze wspélnej chloani,

(3) Miejsca sprzedazy powinny byé widne, su-
che, posiada¢ moznosé latwego przewietrzania (wen-
tylacja naturalna lub wzorowa sztuczna). Podloga
powinna byé z materiaiu trwalego i nieprzepuszczal-
nego, dajacego sie latwo czysci¢ [cement beton,
plytki terrakotowe i t. p.). Sciany powinny byé ma
lowane jasna farba olejna lub wylozone mater]alem
nleprzepuszczalnym dajacym sie latwo my¢, co naj-

mniej do gérnej granicy pomieszczenia raiesa; powy-
zel za$ $ciany moga byé¢ bielone.

(4) Przyrzady do miesa powinny odpowiadaé
wymaganiom nastepujacym:

a) haki do wieszania miesa winny by¢ meta-
lowe (cynkowane, cynowane lub niklowa-
ne), szklane wzglednie porcelanowe, przy-
twierdzone wzdlu? $cian w ten sposob, by
migso wzajemnie do siebie i do $cian nie
przylegato;

b) plyty stolow do miesa — z marmury, szkla
lub z drzewa twardego, niesmolistego, o po-
wierzchni gladkiej, “bez szpar i szczelin
i niemalowane;j;

c) kloce i deski do rabania i krajania miesa —
z drzewa twardego, niesmolistego, gladkie,
bez szpar i szczelin;

d) plyty do wag — z materjalu nierdzewiejzce-
go, niemalowane (marmurowe, kamienne,
metalowe, drewniane, szklane, porcelano-

" we, fajansowe, kamionkowe i t. p.).

(5) W kazdem miejscu sprzedazy powinna byé
umywalnia z woda biezaca, dobra do picia dla ludzi,
spluwaczki wodne, codziennie oprézniane i myte,
oraz pomieszczenie lub szafa na ubranie zatrudnio-
nego personelu.

(6) Do pakowania miesa uzywacé nalezy czyste-
go papieru. Uzywanie do tego celu makulatury jest
wzbronione.

§ 18. Zabrania si¢ w miejscach

miesa:

a) sprzedazy wedlin i innych wyrobéw wedli-
niarskich oraz wszelkich innych artykulow
Zywnosci;

b) wywieszania (wystawiania) nazewnatrz tych
miejsc oraz w drzwiach (odrzwiach) miesa,
przeznaczonego do sprzedazy lub innego
obiegu dla spozycia, oraz wystawiania klocow
do migsa nazewnatrz jatek;

c) przetrzymywania migsa zepsutego, skér su-
rowych 1 suchych, pierza, rogéw, kopyt,
z wyjatkiem nézek cielecych i wieprzowych,
wyparkow cielecyeh, nieoczyszeczonych pod-
robow i wnelrznosci, oraz miesa nieoznako-
wanego przez organa weterynaryjne;

d) przetrzymywania migsa, przeznaczonego do
obiegu, w pomieszczeniach mieszkalnych;

e) trzymania migsa bezposrednio na lodzie;

f) przetrzymywania w miejscach sprzedazy
migsa, ptactwa Zzywego, ptactwa bitego nie-
skubanego;

sprzedazy

g) skubania ptactwa bitego i podskubywania
ptactwa zZywego;
h) bicia ptactwa;
i) trzymania zwierzat domowych.
Na drzwiach we]scmwych powinien byé wyra-
Zny napis: ,,Wprowadzanie pséw jest wzbronione”.

§ 19. Zabrania sie:
1) sprzedazy miegsa, dziczyzny w kawalkach
i ptactwa oskubanego:
a) na targach i rynkach w straganach otwar-
tych,
b) w handlu obnos$nym;
2) bicia ptactwa na targach i rynkach.

§ 20. (1) W sklepach, w ktérych sprzedaz bi-
tego ptactwa 1 dziczyzny stanowi dodatkowsa czesé
przedsigbiorstwa, przedmioly te powinny byé umie-
szczone w miejscu oddzielnem w ten sposéb, by nie
stykaly sie z innemi artykulami Zywnosci.

(2) Wywieszanie i umieszczanie w drzwiach
i odrzwiach tych sklepéw bitego ptactwa i dziczy-
zny jest wzbronione.

§ 21, (1) Sklepy (jatki) z migsem kofiskiem
oraz przniwora'm z miesa kcnsmego lub z domwszka_
miesa konskiego powinny miescié sie oddzielnie i by¢
oznaczone wyraznym napisem ,sprzedaz migsa kon-
skiego” i glowa konia.

(2) Wszelkie przetwory z miesa konskiego lub
z domieszka miesa konskiego musza byé oznaczone
wyraZznym napisem ,,z migsa konskiego” i rysunkiem
stowy konia, wybitemi na plomb:e

(3) W sklepach tych nie wolno sprzedawaé le-
sa innego rodzaju.

(4) Przetwory z migsa koriskiego moga byé¢ wy-
rabiane tylko w specjalnie przeznaczonych do tego ce-
lu wytwoérniach.

§ 22. (1) Wszystkie miejsca sprzedazy miesa
winny by¢ utrzymane w dokladnej czystosci, W szcze-
golnosci: lokal winien byé¢ przynajmniej raz na dzien
dokladnie przewietrzany, sciany olejne lub kaflowe
oraz podlogi powinny byé zmywane codziennie po
skoniczonej pracy. Zamiatanie na sucho oraz posypy-
wanie podlég po zamieceniu piaskiem lub innemi syp-
kiemi materjalami, z wyjatkiem trocin, jest wzbro-
nione,

(2) Ptyty stotow, deski oraz inne przyrzady
musza by¢ myte codziennie goracym rozczynem so-
dy; noze, wagi i wszystkie inne narzedzia dokladnie
oczyszczone. Kloce powinny byé¢ codziennie po pracy
wycierane sola dokladnie, a w miare miszczenia sig
powierzchni — spitowywane, Boki klocéw powinny
by¢ politurowane lub malowane bialg farbg olejna.

(3) Odpadki miesne winny by¢ umieszczane
w szczelnie zamknietych naczyniach o $cianach wew-
natrz gladkich, niewsigkliwych, dajacych sie latwo
oczyszczaé; zawartosé mnalezy codziennie usuwaé,
a same naczynia oczyszczad.

(4) Lokal powinien byé¢ wolny od myszy, szczu-
réw, robactwa i t. p. W razie ich pojawienia sie na-
lezy je wytepié szybko i radykalnie z zastosowaniem
wszelkich ostroznosci przy uzywaniu srodkow, szko-
dliwych dla zdrowia ludzkiego,
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(5) Lokal sprzedazy nie moze laczyé sie bez-
posrednio z miejscem uboju zwierzat ani z mieszka-
niem, lub stuzyé za miejsce zamieszkania, wypoczyn-
ku lub noclegu.

(6) Okna otwierane nalezy w porze leiniej za-
bezpieczaé przed owadami gegstemi, trwalemi siat-
kami.

(7) Mieso, przeznaczone na sprzedaz, powinno
by¢ zabezpieczone od zanieczyszczen (pyl, kurz, owa-
dy), od dziatania promieni slonecznych oraz woni
przenikliwej.

Rozdziatl IIL
Wytwérnie przetworéw miesnych.

§ 23. (1) Szlamiarnie, przeznaczone do czy-
szczenia jelit na powloki wedlin i innych wyrobow
wedliniarskich, powinny mie¢ pomieszczenia nalezycie
oswietlone, zaopatrzone w dobra wentylacje i w urza-
dzenia, dostarczajace obfity ilos¢ biezacej wody cie-
plej i zimnej.

(2) Sciany pomieszczeri powinny byé malowane
jasng farba olejna lub wylozone plytkami terrakoto-
wemi do wysokosci co najmniej 2 metrow. Podloga

powinna by¢ z materjatu nieprzepuszczalnego  (ce-
ment, beton, plytki terrakotowe i t. p.).
(3) Szlamiarnie powinny byé zaopatrzone

w wanny wysokosci okolo 1 metra, w stoly zz szczel-
nego twardego drzewa oraz w odpowiednia do roz-
miaréw produkcji liczbe naczyn drewnianych (balji)
i w aparaty do przedmuchiwania jelit.

(4) Przy wickszych szlamiarniach powinny byg¢,
poza wlasciwag szlamiarnia, oddzielne pomieszczenia
na sortownie i solarnie jelit.

§ 24. (1) Wytwornie wedliniarskie w dzielni-
cach csiedli, majacych urzadzenia wodociagowe I ka-
nalizacyjne, moga sige miesci¢ tylko w lokalach, pola-
czonych z siecia wodociagowa i kanalizacyjna.

(2) Przy ulicach osiedli, niemajacych urzadzen
wodociagowych i kanalizacyjnych, wytwérnie te mo-
ga sie miescié tylko w lokalach, zaopatrzonych w wo-
de, dobrg do picia dla ludzi, i w miejscowe urzadze-
nia do usuwania nieczystosci.

(3) Woda, uzywana do wyrobu przetworéw
z migsa w wytwérniach nieskanalizowanych, musi by¢
badana nie rzadziej, niz raz na rok.

§ 25. (1) Wytwérnie wedliniarskie nie moga
miescil sie w suterenach. Wrytwornie wedliniarskie
moga znajdowaé si¢ w odleglc$ci co najmniej 5 mtr.
od ustepéw ogoélnych skanalizowanych, polaczonych
z miejska siecia kanalizacyjna lub miejscowa oczysz-
czalnig ¢ciekow, zas od ustepdw nieskanalizowanych,
doléw ustepowych, obér, stajen, chlewdw, gnojowisk
1 $mietnikéw co najmniej w odleglosci 10 mtr,

(2) O ile na danej nieruchomosci lokal, prze-
znaczony na wytwornie wedliniarska, przylega do
ustepu, polozonego na nieruchomosci sasiedniej, lokal
ten powinien by¢ tak izolowany, aby byt zabezpieczo-
ny przed jakiemkolwiek przenikaniem do niego cie-
czy i zanieczyszczonego powieirza z ustepu,

§ 26. (1) Lokal wytwérni wedliniarskiej po-
winien skladaé si¢ z pomieszczen, przeznaczonych na:

1) warsztat,

2) peklownlq (solarnie) i chlodnie,

3) wedzarnie,

4) ubieralnie i natryski,

5) sklad podreczny na wyroby gotowe,

(2) Peklownia, chlodnia i wedzarnia moga byé
wspélne dla szeregu warsztatéow i znajdowad sig poza
niemi.

(3) Warsztat moze by¢ polaczony z wedzarnig,
o ile rozmiar pomieszczenia na to pozwala.

(4) Peklownia, chlodnia i skiad podreﬂzny na
wyrcbv dotowe moga byé w jednem pomleszczenlu

(5) Peklownia i chliodnia moga sie miescié w su-
terenie.

§ 27. (1) Wysokosé¢ pomisszczen wytwdrni
wedliniarskich powinna wynosi¢ co najmniej 3 mtr.
Izby powinny by¢ widne, suche i tak obszerne, aby na
kazdego zatrudnionego pracownika przypadalo co
najmniej 4 mtr. kw. powierzchni. O ile peklownia
i chtodnia mieszezg sie w suteranie, wysokos§é tych
pomieszzzen moze byé mme]sza, niz 3 melry.

{2) Sto 3uv13< powierzchni smellnc; do powierz-
chni podiogi powinien wynosi¢c co najmniej 1:10.

(3) Sciany powinny byé gladkie i czyste; o ile
nie sa malowane farba olejna, powinny mieé, do wy-
sokosci co najmniej 2 mtr., jasna lamper]g olejng
lub z materjalu, dajacego sie talwo myé.

(4) Podlogi powinny byé z trwalego nieprzepu-
szczalnego materjatu (beton, cement, plytki terrako-
towe), szczelne, gladkie, jednolite, przytem podlogi
w izbach, przeznaczonych na warsztat i solarnie, za-
cpatrzone w fcieki z odpowiednim spadkiem do urza-
dzen kanatowych lub studzienki sciekowe].

(5) Lampy przy oswietleniu naftowem powin-
ny byé zawieszone u sufitu lub na $cianie.

(6) W izbach, przeznaczonych na warsztat, so-
larnie i skiad, powinna by¢ urzadzona nalezyta wen-
tylacja naturalna lub sztuczna (mechaniczna), czyn-
na w miare potrzeby cala dobe, Nad kotlami powinny
by¢ urzadzenia wyciggowe do pary.

(7) Natryski z woda ciepla powinny byé urza-
dzone w kazdej wytwoérni, zatrudniajace] 6 1 wiecej
pracownikdw.

§ 28. (1) Stoly i kloce, kadzie i beczki, prze-
znaczone na pomieszczenie przetwordw miesnych,
powinny byé sporzadzone z drzewa niesmolistego, he-
blowane, gtadkie, jednolite, bez szczelin i szpar; na-
czynia do wody powinny byé zaopatrzone w szczelne
pokrywy oraz w specjalne czerpaki.

(2) Koily oraz inne naczynia metalowe, o ile
nie sa aluminjowe lub zelazne, powinny by¢ nalezy-
cie ocyncwane; poblah wew'lsgtrzrla nie moze zawie-
ra¢ zanieczyszczen ponad 19

(3) W warsztacie powinna znajdowaé sie umy-
walnia z dobra do picia dla ludzi woda biezaca, my-
dto, szczotka do mycia rak oraz czyste reczniki; we
wszystkich izbach spluwaczki wodne codziennie opré-
Zniane i1 myte.

(4) Postanowienia § 22 maja tu zastosowanie.

§ 29. (1) W peklowri i chlodni temperatura
nie powinna przekraczaé -+ 7° C.

(2) Trzymanie miesa i jego przelwordw bezpo-
srednio na lodzie jest niedopuszczalne.
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(3) Ubieralnia powinna znajdowaé siz w tym
samym lokalu, co wytwarnia wedliniarzka. W ubieral-
ni powinny by¢: umywalnia z dobrg do picia dia ludzi
woda, mydiem i czystemi recznikami, szafa do ubrai
pracownikéw i oddzielna szafa do fartuchéw, czapek,
pantofli oraz Yawki lub krzesta. Szafy powinny mieé
drzwi z siatki drucianej. Nairysk powinien byé umie-
szczony w miejscu, odgrodzonem sciankg wysokosci
2 mir,

8§ 30. Zabrania sie:

a) siadaé na stolach, sprzetach, przezaaczonych
do wyrobu i sprzedazy przetworéw mies-
nych,

b) mieé przy pracy obnaZone
micn,

c) spluwa¢ na podloge,

d) palié tytond,

e) chodzi¢ do ustepu w fartuchach, przeznaczo-
nych do pracy, i nosi¢ je poza miejscem
pracy,

f) wpuszczaé do wylwérni wedliniarskiej oso-
by obce w czasie trwania pracy,

g) przechowywaé w wytwérni wedliniarskiej
przedmioty i predukty, niemajace zasioso-
wania do danego przemystu, w szczegdlnosci
wszelkie przedmioty, kiére moga udzieli¢
wyrobom zlej woni lub je =zanieczyscié, np.
nafte, brudne naczyaia, odziez i t. p.

§ 31. (1) Wedzenie przetworéw migsnych mo-
ze odbywaé sie:

a) w wytwérniach wedliniarskich, b) w wedzar-
niach przemystowvych. Przez nazwe ,,wedzarnie prze-
mystowe” rozumie sie zaklady, trudnigce sie za-
wodewo wedzeniem przetworéw miesnych, dostar-
czanych przez wytwércow tych przetworéw, a prze-
znaczonych do sprzedazy lub innege cbicgu dla spo-
zycia,

(2) Wedzarnie, wymisnione w pp. a) i b} ust. 1,
musza, byé tak urzadzone, by nie iel

cialo précz ra-

psuly powielrza
w zamieszkalem otoczeniu przez dym, swad lub zla
won,

(3) Wedzarnie przemysiowe nie moga znajdo-
waé sie w §rédmie<ciu ani w budynkach mieszlkalnych
i powinny mieé¢ oddzielne samoistne wejscia.

(4) Do wedzara przemysiowych maja zastoso-
wanie przepisy §§ 24 1 25,

§ 32. (1) Lokal wedzarni przemyslowej
winien skladaé sie z pomieszczen na:

1) warsztat,

2) sklad na produkty surowe,

3) skiad na produkty gotowe,

4) ubieralni¢ i natryski.

(2) Pomieszczenia pod 2) i 3)
chlodzone (chlodnie).

Dopuszczalne jest korzystanie z chlodni miej-
skich lub chtodni wspélnych dla szeregu wedzarn.

" §33. (1) Wysoko$¢ pomieszczern wedzarni
przemysiowej powinna wynosié co najmniej 3 mir.
Izby powinny byé widne, suche, a pomieszczenia na
warsztat tak obszerne, aby na kazdego zatrudnionego
pracownika przypadalo co najmniej 4 mtr, kw. po-
wierzchni. Stosunek powierzchni §wietlnej do powie-
rzchni podlogi powinien wynosi¢ co najmniej 1:10.

po-

powinny byé

(2) Sciany i sufit w wedzarni przemyslowej po-
winny byé pokryte materjalem, latwo zmywalaym,
gladkie i czyste; o ile sciany nie sa malowane farba
olejna, powinny mieé, do wysokosci co najmniej 2 mtr,
jasna lamperje olejna lub z materjatu, dajgcego sie
tatwo myé.

(3} Podiogi powinny byé z trwalego nieprzepu-
szczalnego materjatu (beton, cement, plytki terrako-
towe i t. p.j, szczelne, gladkie, jednolite; podloga
w pomizszczeniu na warsztat powinna byé zaopatrzo-
na w $cieki z odpowiednim spadkiem do urzadzen ka-
nalowych lub studzienki sciekowej.

(4) W izbach wedzarni powinna byé urzadzona
nalezyta weatylacja naturalna lub wzorowa sztuczna
(mechaniczna), czynna w miare potrzeby cata dobe.

(3) Natryski z woda ciepla powinny byé urza-
dzone w kazdej wedzarni przemystowej, zatrudnia-
jacej 5 1 wigce] pracownikéw, i umieszczone w miej-
scu, odgrodzonem sciankg wysoko<ci 2 mtr.

{6) Ulieralnia powinna znajdowaé sie w loka-
lu wedzarni, W ubieralni powinna byé umywalnia
z dobra do picia dla ludzi wodg bieizes, mydlem
1 czystemi recznikami, szafa do ubran pracownikow
i oddzielna szafa do fartuzhiow, czapek, pantofli oraz
tawlki lub krzesia. Szafy powinny mieé drzwi z siatki
druciane].

{7) We wezystkich izbach powinny znajdowaé
siz spluwaczlii wodne, codziennie oprézniane i myte.

(8) Lampy przy oswietieniu naftowem powinny
by¢ wiszace u sufitu lub na $cianie.

(2) Plyty stolow powinny byé sporzadzone
z drzewa niesmolistego, heblowane, giadkie, jednoli-

te, bez szczelin i szpar, niemalowane,

§ 34. {1) Lokal wedzarnl przemysltowe] oraz
wszystkie przvrzady i narzedzia winny byé utrzyma-
re w dokladnej czystosci; Sciany i podlogi zmywane
codziennie po skonczonej pracy; zamiatanie na sucho
jest wzbronione, Stoly nalezy myé codziennie gora-
cym rozczynem sody.

(2) Lokal wedzarni przemysiowej powinien byé
wolny od myszy, szczuréw, robactwa i t. p. W razie
ich pojawienia sie naleiy je wytepié szybko i rady-
kalnie z zastosowaniem wszelkich ostroznosci przy
uzywaniu $rodkéw, szkodliwych dla zdrowia ludz-
kiego.

(3) Lokal wedzarni przemystowej nie moze stu-
zvé za miejsce zamieszkania, wypoczynku lub noc-
legu.

(4) Okna otwierane nalezy w porze letniej za-
bezpieczaé przed owadami gestemi, trwalemi siat-
kami.

§ 35. (1) Produkty surowe i gotowe w we-
dzarni przemystowej powinny byé zabezpieczone od
zanieczyszczen {pyl, kurz, owady) i od dziatania pro-
mieni stonecznych craz woni przenikliwe;j.

(2) W skiadach wedzarni przemystowej na pro-
dukty surowe i gotowe temperatura nie powinna prze-
kracza¢ + 7° C. '

(3) Trzymanie miesa i przetworéw miesnych
bezpoérednio na lodzie jest niedopuszczalne.

(4) Przepisy § 30 maja tu zastoscwanie.

§ 36. Wrytwérnie, produkujace konserwy oraz
wyciagi migsne, powinny odpowiadaé przepisom §§ 22,
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24, 25, 27, 28, 29 i 30. Liczba i wielko$é pomizszczed
wytwérni powinny by¢ dostecsowane do  rozmiardw
proc‘ukcji, zal rodzaj pomieszczenia, naczynia i przy-
rzgdy — do rod aju produksii,

Rozdzial IV.

Sprzedaz i inne wprowadzan.e w obieg przetworéw
migsnych,

§ 37. (1) Przetwory migsne (§ 1 pkt. a) i c)
w czasie przewozu i przenoszenia powinny byé zabez-
pieczone od wszelkich zanieczyszczen.

(2) W szczegélnosci nalezy, by wozy i wszel-
kie inne przyrzady do rozwozeaia i przpnf‘:fewm tych
wyrobow mialy pokrywy, byly utrzymane w czystosci
i nieuzywane do zadnych innych celéw; o ile kosze
i inne przyrzady do rozwozenia i roznecszenia tych
wyrobéw sa umieszczane w szczelnych z~mm'e*ych
wozach, np. w specjalnych samochodach. wéwezas
przepis, dotyczacy zaopalrzenia tych koszéw i przy-
rzadow w przykrywy. nie jest wymagdany.

(3) Przetwory miesne, wyszczedolnione w § 1
pkt. c), powinny byé umieszczane na odpowiednich
podstawach, np. pétmiski, miski, salaterki.

(4) Zabrania sie:

a) przenosié¢ w rekach do miejsc sprzedazy
przetwory miesne z wozéw, koszéw 1 inaych
przyrzadow do przewozenia i przenoszenia;
stawiaé i trzymaé¢ kosze i inne przyrzady,
z dnem przepuszczalnem, na ziemi lub po-
dlodze, o ile dna ich z zewnatrz nie sg zao-
patrzone w listwy drewniane.

§ 38. (1) Do miejsc sprzedazy przetworow
miesnych, wymienionych w pkt. 2 lit. aj i ¢} § 1, ma-
ja analogiczne zastosowanie przepisy §§ 17, 18 z wy-
jatkiem pkt. a) 1 22.

(2) Produkty, umieszczone na stolach, patkach
i w oknach wystawowych, powinny by¢ zabezpieczo-
ne przed dotykaniem ich rekami kupujacyzch.

(3) Napoczete lub pokrajane wyroby powinny

byé umieszczone w gablotkach oszklonych lub pod
kloszami przewiewnemi, na talerzach, podstawach
(szklanych, porcelanowych, fajansowych). Od strony
sprzedajacego gablotki powinny byé zaopatrzone
w odrzucane geste siatki druciane.
_ (4) Wszelkie czynnoséci, zwiazane z krajaniem
i odwazaniem przetworéw miesnych bez powlok
w sprzedazy detalicznej, powinny byé uskuteczniane
z pomoca odpowiednich przyrzadéw.

(5) Do zawijania produktéw gotowych do bez-
posredniego spozycia {wedliny, miesa pokrajane) na-
lezy uzywaé tylko czystego papieru pergaminowego,
woskowanego lub satynowanego.

(6) W sklepach z przetworami miesnemi, obstu-
giwanych przez trzy lub wiecej o0séb, osoby, zajete
krajaniem tych przetworéw, nie moga byé¢ zatrudnio-
ne odbiorem i wydawaniem pieniedzy.

(7) W sklepach, w ktérych sprzedaz przetwo-
réw miesnych stanowi zasadnicza czesé przedsiebior-
stwa, nie moga by¢ sprzedawane takie produkty, kto-
rych zapach moze udzieli¢ sie wyrcboem migsnym.
Sklepy, w ktérych sprzedaz tych przetworéw stano-
wi dodatkowa czesé przedsiebiorstwa, powinny mieé
dla tych przetworow oddzielne miejsce zdala od in-
aych artykuléw Zywnosci.

b)
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(8) W sklepach do so"edazy przetworéw mie-
snych sprzedz? mizsa, z wyjatkiem migsa wieprzowe-

5"' }Gcl. "L ""“‘:} 13
{'}‘ Podawanie gorg polraw w miejscach

cyct
sprzedazy przetworéw mi es':
ty'ho w oddzielnych pomie

cych

ych moze odbywaé siz
zczeniach, odpowiadaja-
izom dia teso rodz.a.)u miejsc spozycia.

§ 39. (1) Wedliny oraz inne wyroby wedli-
niarskie, przeznaczone do sprzedazy lub innego obie-
gu dla spozycia nie w tych miejscowosciach, w ktoé-
rych zostaly wytworzone, powinny by¢ zaopatrzone
w $wiadectwa i plomby lekarza weterynaryjnego.

(2} Wedliny oraz inne wyroby wedliniarskie,
przeznaczone do sprzedazy lub innego obiegu dla spo-
zycia, sprzedawane konsumentom bezposrednio przez
'vy'w**--’m nie po.a.‘.gam postanomemom ust. 1 pod
warunkiem umieszczenia w miejscu sprzedazy, na wi-
docznem i dostepnem miejscu, wydanego przez cech
wedliniarzy wzglednie wlasciwa izbe przemyslowo-
handlowa, wyraZnego napisu ,,wedliny wlasnego wy-
robu”,

(3) W razie odnrzedazy wedlin i innych wyro-
béw wedliniarskich osobom trzecim, dla celu wpusz-
czenia tych przetwordéw do obiegu, wytwérca powi-
nien zaopatrzyé je we wlasne plomby.

(4) Swiadectwa lekarza weterynaryjnego po-
winny stwierdzaé, ze wedliny i inne wyroby wedli-

iizrskie zostaly uprzednio zbadane 1 sg wolne od
wiosm.

(5) Plomby, nakladane przez wytworcow,
winny zawieraé nazwy firmy ! miejsca wyrobu.

(6) Przy detalicznej sprzedazy wedlin i innych
wyrobéw wedliniarskich plomba powinna byé pozo-
stawiona az do konca sprzedazy poszczegslnej sztu-
ki lub wiazki.

(7) \"/’qdhny, podpadajace pod postanowienia
ustepéw 1 i 3, a nieposiadajace plomb, podlegaja za-
jeciu.

§ 49. (1) Handel okrez"qy wedlinami i innemi
wvrobami wedliniarskiemi (na targac , rynkach, stra-
ganach, ulicach, padwérzach i domachit d.) jest
wzbroniony.

(2) W przypadkach wyjatkowych (jarmarki, od-
pusty 1 t. p.) powiatowa wladza administracji ogdolnej
moze kazdorazowo zezwoli¢ na sprzedaz wvll-n iin-
nych wyrobéw wedliniarskich na tardach, rynkach,
‘straganach pod warunkiem, ze sprzedaz ta odbywaé
sie bedzie w pomieszczeniach krytych, czysio utrzy-
manych, zabezpieczajacych produkty te od wszelkich
zanieczyszczen, oraz z zastosowaniem przepisow § 22
ust. 1, zdanie pierwsze, ust. 2, 31 7.

§ 41. (!} Niezaleznic od organdéw dozoru, wy-
mienionych w § 4 pkt. al i b) rozporzadzenia Ministra
Spraw Wewnetrznych z dnia 1 czerwca 1629 r. o or-
ganizacji dozoru nad artykutami zywnosci i przedmio-
tami uzytku (Dz. U. R. P. Nr. 64, poz. 495), urzedowi
lelarze weterynaryini wykonywaja nadzér nad mie-
sem, wedlinami i innemi wyrobami wedliniarskiemi
w miejscach, wymienionych w § 16 niniejszedn rozpo-
rzadzenia, oraz na targach, jarmarkach, ecdpustach,
jak rowniez w czasie przewozu, a takie sprawuia
nadzér nad oczyszczaniem 1 konserwowaniem jelit

sxlamiarnizch.

po-
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Nr. 64

(2) Do zakresu nadzoru welerynaryjnego, w ro-

zumieniu ustepu pierwszego, nalezy:

1) sprawdzanie w miejscach sprzedazy i w cza-

sie przewozu:

a) czy mieso jest oznakowane zgodnie z prze-
pisami weterynaryjnemi, czy w obiegu niema
miesa ze zwierzat, niepoddanych urzedowe-
mu badaniu, albo miesa niezdatnego i wa-
runkowo zdatnego i czy mieso mniej war-
tosciowe jest sprzedawane wylacznie w spe-
cjalnie do tego celu wyznaczonych miejscach
sprzedazy;

b) czy nie odbywa sie sprzedaz miesa konskie-
go w miejscach sprzedazy migsa innych zwie-
rzat;

c) czy wedliny i inne wyroby wedliniarskie sa
przepisowo oplombowane i nie zawieraja pa-
sorzytow, w szczegoélnosci wlosni 1 wagrow,
jak rowniez czy nie wykazujg innych zmian
chorobowych;

2) sprawdzanie w wytwérniach:

a) czy wedliny i inne wyroby wedliniarskie spo-
rzadzane sa z migesa urzedowo zbadanego
1 uznanego za zdatne do spozycia;

b) czy wedliny i inne wyroby wedliniarskie
z miesa konskiego sporzadzane sg w osob-

+ nych wytwérniach;
3) badanie w wytwoérniach co do wlosni wedlin
i innych wyrobow wedliniarskich, wysylanych do in-
nych miejscowosci, oraz plombowanie przetworéw
miesnych (§ 39).
(3) Do sprawdzania, przewidzianego w ust, 2,
a dotyczacego wedlin, przeznaczonych do sprzedazy
lub innego obiegu dla spozycia nie w tych miejscowo-
sciach, w ktérych zostaly one wytworzone, wladza
dozoru, wlafciwa dla miejsca przeznaczenia wedlin,
moze wyznaczyé punkty, w ktérych sprawdzanie to
powinno byé uskuteczniane.

Rozdzial V.
Postanowienia koncowe,

8§ 42. (1) Przywodz miesa i przetworow mies-
nych z zagranicy podlega przepisom rozporzadzenia
Ministra Rolnictwa z dnia 5 lutego 1931 r. (Dz. U. R.
P. Nr. 54, poz. 443) w sprawie badania migsa, wpro-
wadzanego (przywozonego) z zagranicy.

(2) Do migsa i przetworéow miesnych, przywo-
zonych z obszaréw, na ktérych niniejsze rozporzadze-
nie nie obowiazuje, majg zastosowanie przepisy ni-
niejszego rozporzadzenia.

(3) O ile ze wzgledu na zapotrzebowanie rynku
zagranicznego wyrdb przetworow miesnych odbywac
sie bedzie odmiennie od postanowien niniejszego roz-
porzadzenia, wytworca obowigzany jest donies¢ o tem
bezzwlocznie wojewddzkiej wladzy administracji
ogolnej.

§ 43. Sprzedawcy miesa, w szczegélnosci
w sprzedazy drobnicowej, sa obowiazani, na Zadanie
wladz organow dozoru nad artykulami Zywnoscl
i przedmiotami uzytku, wskazywaé zrédlo nabycia te-
go migsa.

§ 44. We wszystkich miejscach wyrobu i sprze-
dazy migsa i jego przetworéw powinny znajdowaé sie

podreczne bezwonne $rodki opatrunkowe (gaza, wa-
ta, bandaz, jodyna).

§ 45. Postanowienia niniejszego rozporzadze-
nia, dotyczace poszczegélnych miejsc sprzedazy mie-
sa oraz miejsc wyrobu i sprzedazy przetworow mig-
snych, powinny by¢ wywieszone na widocznem miej-
sr}:{u w pomieszczeniach, wyszczegolnionych w § 1
pkt. 4.

§ 46. Istniejace w chwili wejscia w Zycie ni-
niejszego rozporzadzenia miejsca sprzedazy miesa
oraz wytwornie i miejsca sprzedazy przetworéw migs-
nych, zaréwno jak szlamiarnie i wedzarnie przemy-
sfowe powinny byé¢ doprowadzone do stanu, wymaga-
nego niniejszem rozporzadzeniem, do dnia 30 czerwca
1935 r., a w stosunku do postanowien § 24 ust. 1 —
do dnia 31 grudnia 1935 r., w przeciwnym za$ razie
ulegna zamknieciu,

§ 47. (1) Miejsca sprzedazy miesa, wytwor-
nie i miejsca sprzedazy przetworéw miesnych, istnie-
jace w chwili wejscia w zycie niniejszego rozporza-
dzenia w pomieszczeniach suterenowych, a odpowia-
dajace wszystkim innym przepisom dla tych miejsc
sprzedazy 1 wytwérni, moga na podstawie decyzji
wojewodzkiej wladzy administracii ogolnei‘ wydawa-
nej w kazdym poszczegélnym przypadku, pozostawaé
nadal w pomieszczeniach suterenowych.

{2) Wtladza ta wyznaczaé bedzie terminy, do ja-
kich miejsca sprzedazy i wytwornie, wymienione
w ustepie pierwszym, beda mogly byé pozostawione
w suterenach, terminy te jednak, z uwzglednieniem
postanowien § 26 ust. 5, nie moga byé dtuzsze nad
5 lat, liczac od dnia wejscia w zycie rozporzadzenia.
W przypadku pozostawienia wywtérni, wymienionych
w ust. 1, w suterenie, powinna byé urzadzona nalezy-
ta wentylacja szluczna, zastepujaca otwieranie okien.

(3) Wojewodzka wladza administracji ogélnej
jest uprawniona ponadto do czynienia ustepstw:

a) w stosunku do istniejacych miejsc sprzedazy
miesa, wytworni i miejsc sprzedazy przetwo-
row miesnych co do odleglosci ich od uste-
pow ogolnych, obér, stajen, chlewow (§ 17
ust. 1, § 25 ust. 1, § 38 ust. 1);

w stosunku do istniejacych wytwérni prze-
tworow migsnych co do liczby w nich pomie-
szczen, przewidzianych w § 26, a w szczegdl-
nofci co do wymagania oddzielnej ubieralni
oraz co do wysokosci tych pomieszczen
(§ 27 ust. 1 zdanie pierwsze);
c) w stosunku do istniejacych miejsc sprzedazy
miesa 1 miejsc sprzedazy przetworow mies-
nych co do postanowien § 18 lit. a) oraz § 38
ust. 8;
d) w stosunku do istniejacych wedzarni prze-
mystowych co do postanowieri § 31 ust. 3;
e) w stosunku do istniejacych wytwoérni wedli-
niarskich co do postanowiert § 24 ust. 1, o ile
nieruchomos$é, na ktorej wytwornia sie mie-
$ci, nie jest polgczona z sieciag wodociggowa
i kanalizacyjna.

(4) Ulgi, przewidziane w ust. 3 pkt. a), pkt. cJ
i pkt. e), moga byé przyznawane na okres czasu do
lat 5, liczac od dnia wejscia w zycie niniejszego roz-
porzadzenia.

b)
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§ 48. Winni naruszenia wlasciwych przepisow
rozporzadzenia Prezydenta Rzeczypospolitej z dnia
22 marca 1928 r. (Dz. U. R. P. Nr. 36, poz. 343) pod-
legajg karom, przewidzianym w rozdziale 1II tego
rozporzadzenia.

§ 49. Rozporzadzenie niniejsze wchodzi w 2y-
cie z dniem ogloszenia.

Jednoczesnie traci moc obowiazujaca rozpo-
rzadzenie Ministra Spraw Wewnetrznych z dnia
24 czerwca 1931 roku o dozorze nad mie¢sem i prze-
tworami miesnemi, wydane w porozumieniu z Mini-
strem Rolnictwa i Ministrem Przemystu i Handlu (Dz.
U. R. P. Nr. 68, poz. 558) w brzmieniu rozporzadzen
z dnia 31 pazdziernika 1931 r. (Dz. U. R. P. Nr. 98,
poz. 751) i z dnia 20 kwietnia 1932 roku (Dz. U. R.
P. Nr. 38, poz. 396).

Minister Spraw Wewnetrznych: Bronislaw Pieracki
Minister Rolnictwa: Sew. Ludkiewicz
Minister Przemystu i Handlu: Zarzycki

604,

ROZPORZADZENIE MINISTROW
PRZEMYSLU I HANDLU ORAZ SKARBU

z dnia 2 lipca 1932 r,

o sposobie prowadzenia rachunkéw przejsciowych
réznic kursowych,

Na podstawie art. 5 ustawy z dnia 18 marca
1932 r. o tymczasowem stosowaniu wyjatkowych za-
sad bilansowania (Dz. U, R, P. Nr. 25, poz. 226)
zarzadza sie co nastepuje:

§ 1. Platnicy panstwowego podatku dochodo-
wego, ktérzy na podstawie ustawy z dnia 18 marca
1932 r. o tymczasowem stosowaniu wyjatkowych za-
sad bilansowania (Dz. U. R. P, Nr. 25, poz. 226) za-
mierzaja zrownowazyé roéznice kursowe powstale
z przerachowania naleinosci i zobowiazan w walutach
obcych, niesplaconych w ciaggu roku operacyjnego,
przez utworzenie ,specjalnego rachunku przejsciowe-
go réznic kursowych” — obowigzani sg stosowaé przy-
tem nastepujace zasady:

Réznice kursowe, wynikajace z operacyj prze-
prowadzonych w ciggu roku operacyjnego lub wyni-
kle przy zamknieciu poszczegélnych rachunkéw walu-
towych z koricem roku operacyjnego, naleiy przenies¢
na ,rachunek réznic kursowych” i to w odrebnych po-
zycjach réznice kursowe faktycznie poniesione, za$
w odrebnych — pozycje réznic kursowych tylko zara-
chowane.

Réznice kursowe, poniesione w ciggu roku ope-
racyjnego, nalezy z ,rachunku réznic kursowych”,
przy sporzadzaniu bilansu zamkniecia oraz rachunku
zyskow i strat za dany rok operacyjny odniesé na ra-
chunek zyskow i strat. Natomiast réznice kursowe za-
rachowane moga byé z ,,rachunku réznic kursowych":

1) w calosci przeniesione na rachunek zyskow
i strat,

2) w calosci zréwnowazone przez utworzenie
«specjalnego rachunku przejsciowego réznic kurso-
wych",

3) w tej samej czesci procentowej co do wszyst-
kich rachunkéw walutowych odniesione na rachunelf
zyskow 1 strat, w pozostalej za$ czesci procentowe;
zréwnowazone przez utworzenie ,,specjalnego rachun-
ku przejsciowego roznic kursowych™.

§ 2. Jezeli platnik panstwowego podatku do-
chodowego ma zarachowane roznice kursowe i na na-
leznosciach i na zobowiazaniach w walutach obcych,
a zamierza je w calosci lub w czesci procentowej
zrownowazy¢ przez ,specjalny rachunek przejsciowy
roznic kursowych”, wowczas jest obowigzany odniesé
na ,specjalny rachunek przejsciowy réznic kurso-
wych" tak réznice kursowe na naleznosciach jak
i zobowiazaniach w walutach obcych w calosci lub
w procentowej cz¢fci,

Nie jest dopuszczalne przeniesienie na rachunek
zyskow 1 strat zarachowanych roéznic kursowych na
naleznosciach w walutach obcych, przy rownoczesnem
utworzeniu ,,specjalnego rachunku przejsciowego roz-
nic kursowych” dla zarachowanych réznic kursowych
na zobowigzaniach w walutach obcych, wzglednie po-
stepowanie odwrotne. Nie jest réwniez dopuszczalne
przeniesienie na rachunek zyskéw i strat poszczegél-
nych pozycyj zarachowanych réznic kursowych, przy
rownoczesnem odniesieniu pozostalych pozycyj na
.specjalny rachunek przejsciowy réznic kursowych”.

§ 3. Zyski lub straty z tytulu réznic kursowych
na naleznosciach i zobowigzaniach w walutach ob-
cych — przeniesione na ,specjalny rachunek przej-
$ciowy roznic kursowych” w sposéb unormowany ni-
niejszem rozporzadzeniem — nie beda przyjmowane
do podstaw wymiaru podatku dochodowego.

§ 4. Roznice kursowe raz odniesione na ,,spe-
cjalny rachunek przejsciowy réznic kursowych” moga
by¢ przeprowadzone przez rachunek zyskow i strat
tylko w miare rzeczywistej splaty, w razie wygasnie-
cia w inny sposob odnosnych naleznosci lub zobowia-
zan w walucie obcej lub tez w terminach, ktére okresli
Rada Ministrow w trybie art. 7 ust. 2 ustawy. W po-
wyzszych przypadkach beda one uwzgledniane przy
ustalaniu dochodu, miarodajnego dla wymiaru po-
datku dochodowego.

§ 5. Platnicy panstwowego podatku dochodo-
wego, ktérzy utworzyli , specjalny rachunek przejscio-
wy roznic kursowych”, winni przy skladaniu zeznan
o dochodzie zawiadomié o tem wlasciwa wladze skar-
bowa oraz dolaczy¢ do zeznania specyfikacje nalez-
nosci i zobowiazan, na ktérych zostaly wyprowadzone
réznice kursowe. Nadto przez czas trwania ,specjal-
nych rachunkéw przejsciowych réznic kursowych” na-
lezy wladzom wymiarowym przedstawiaé réwnocze-
énie z zeznaniem wyciagi 2z przerachowanych rachun-
kow walutowych, na ktérych w ciagu roku operacyj-
nego nastapila zmiana.

§ 6. Rozporzadzenie niniejsze wchodzi w zycie
z dniem ogloszenia i ma zastosowanie do bilansow
zamykanych po dniu 30 czerwca 1931 r.
Minister Przemystu i Handlu: Zarzycki

Minister Skarbu: Jan Pilsudski



