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ROZPORZĄDZEŃIE R,ADY MINISTRÓW 

z dnia 18 maja 1967 r. 

znlieniające rozporządzenie w sprawie tworzenia funduszu zakładowego w przedsiębiorstwach wykonawstwa 
inwestycyjnego i geologicznych. 

Na podstawie art. 4 i 5 us tawy z dnia 28 marca 1958 r. 
o funduszu zakładow)'m w przedsiębiorstwach państwowych 

(Dz. U. z 1960 r. Nr 13, poz. 78) zarządza się , co następuje: 
§ 1. W załączniku nr 1 do rozporządzenia Rady Mini­

s trów z dnia 25 maja 19ra r. w spra wie tworzenia funduszu 
zakładowego 'W przedsiębiorstwach wykonawstwa inwesty­
c yj nego i geoldgicznych (Dz. U. z 1962 T. Nr 36, poz. 162, 
z 1964 r. Nr, l, poz. 1 i Nr 42, poz. 2 85, z 1966 r. Nr , 7 ,poz. 43 

' . 
oraz z 1967 r. Nr 7, po~. 30) pkt 1 lit. c) otrzymu1e brzmie -, 
nie,: ' 

"c) Ministrowi Komunikacji 5, 50f0". 

§ 2. Rozporząd ze nie wchodzi w życie z dni em ogłosze­

nia z mocą bd dnia 1 stycznia 1967 r. 

Prezes Rady Ministrów: J. Cyrankiewicz . 
' 1 
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ROZPORZĄDZENIE RADY MINISTRÓW 

z dnia 24 maja 1967 r. 

zmieniające rozpo~ządzenie w sprawie zasad i trybu ustalania wysokości oraz rozliczania kredytąw na zasiłk i 

chorobowe z funduszów ubezpieczeń społecznych. 

Na p,odstawie a rt. 9 ust. l i ustawy z dnia 6 czerwca 
1958 r. o zwa lczaniu nadużyć w zakresie wykorzystywania 

, zaśw i a d <;zeń o czasowej niezdolnośc i do pracy (Dz. U. 
z 1958 r. Nr 35, poz. 154 i Ż 1959 r. Nr 27, poz. 170) zarzą­
dza się, co na s tęplrje: 

§ 1. W rozporządzeniu Rady Ministrów z dnia 16 marca 
' 1963 r. w spraw ie zasa d i trybu us ta lania wysokośC i oraz 
r ozliczania kredytów na zasiłki chorobowe ,z funduszów ubez­
pieczeń spo!ecznych (D z. U. Nr lO, poz. 58) wprowadza się 

następuj ące zmiany : 
1) w § 6 ust. 2 otrzymuje brzmienie: 

,,2. Jeże li w ciągu ostatnich dwóch lat wydatki na za­
siłki limitowane były mniejsze od kredy tów wyni­
kających ze wskaź.ników ustalon ych ąla 'zakładu pra­
cy; wskaźniki , na poszczególne kwartały danego, ro-
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ku obniża się co najmniej do polowy różnicy pomię­

dzy wskaźnikami ustalon ymi na te lata ci wska:in i­
kami przeciętnym i wynikającymi z fa ktYcm.ych wy­
datków na zasilki limitowa ne . W uzasad nion ych wy­
padkach , oddział ZUS moźe od s tąpić od obniźen ia 
wskaźników."; 

2) w § 8 ust. 1 otrzymuje brzmienie : 
"L Wskaźnik usta lony w myśl § 6 może być ohrriźony 

prze.z oddział ZUS, j eźeli zakład pracy n ie wykonuje 
obowiązków, o których mowa ,\v § 7 pkt 2Y 

§ 2. RozQorządzenie wchodzi w źycie z dniem oglosze-' 
nia, z tym źe przepis § 1 pkt 1 wchodzi w źycie z dn iem 
1 stycznia 1968 r. 

Prezes Rady Minis trów: J. Cyrankiewicz 

' ROZPORZĄDZENIE MINISTRA PRZEMYSŁU SPOŻYWCZEGO i SKUPU 

z dnia 17 maja 1967 r. 

w sprawie bezpieczeństwa i higieny pracy w zakładach przemysłu owocowo-warzywnego. 

Na podstawie art. 7 ust. 3 us tawy z dnia 30 marca 1965 r. 
o bezpie<;:ze ństwie i higienie pracy (Dz. U. Nr 13, poz. 91) 
zar ząd.za się , co nas tępuje: 

Rozdział 1. 

Przepisy ogólne. 

§ 1. Przepisy ro7.porządzenia d otyczą bezpi eczeństwa 
higieny pracy osób za tr udn ion ych w '.(:a kład ćlch przemysIu 

owocowo-warzywnego, zwa nych dalej "zakładami". , 

§ 2. 1. Ruch pojazdów na terenie dróg zak ładowych 

pOWlll!en być usta l ćmy w sposób nie powodu jący koli z ji. 
2. Drogi zakładowe powinny mieć nawierzc hn ie ut wa r­

dzon e , gwarantujące utr zymanie właściwych waru nków hi-
gien y . ' 

§ 3. Na tereni e zald adu naleźy ~yodrębni6, wydzielone 
mie jsce przeznaczone na składowanie opakowa!'!, , stłuczki 

szklan e j i odpadków n ieuźytkowych: 

§ 4. Nawierzchnie placów zakładowych . na których t e­
ren ie odbywa j ą się operacje surowcowe, powinny być H trzy~ 
m ywane w sta'n ie czystym , - zapobiega jącym powsta wa niu 

... , 
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szkodliwych procesów mikrobiologicznych oraz zapobiegają­
cym pośliźnięciom się osób. 

§ 5. W pomi~szc;zeniach produkcyjnych zakładów nowo 
budowan ych i , pr7ebudciwywan ych ' \Vil~J()tność powietrza nie 
powinna pr7.ekraC7ać 75°,'0 ' wi lgotności w7.9Jęclnej, aw pi\\<TIi­
cach leż,akowych ferinentacyjnych i w magazynach półprze­
tworów - 80n/o. 

§ 6. Temperatura powietrza w pomieszczeniach zakła­

du, w których pracownicy wykonują określone czynności 

zw i ązane z produkcją i ma,gazynowaniem, powinna być nie 
•• '- o· 

n lZS7.a ni.z: 

1) l5°e - w pomies7czeniach produkcyjnych ze stałymi 

stanowiskami pracy , 
2) l°e - w magazynach półprzetworów, 
3) 8° e - w magazy~ach, wyrobów g,otowych, wytłoków, ' 

suszów owocowych i warzywnych, 
4) -10oe - w pakowniach mrożonek, 
5) -2Soe - w magazynach mrożonek owocowo-warzyw­

nych. 

§ 7. 1. W pomieszczeniach, w których występuje stłucz­
ka szklana, powinny znajdować się szczelne zbiornjfi prze­
znaczone do usuwania stłuczki na zewnątrz ' pomieszczeń 

produkcy jnych. 

2. Stłuczka szklana powinna być składo;v-ana w obudo­
wanym zbiorniku. 

3. Napelnianie stłuczką szklaną zbiorników nie powin­
no przekraczać ~/3 ich pojemności. 

4. Pracownicy zatrudnieni przy załadunku samochodów 
lub wagonów stłuczką szklaną powinni używać okularów 
ochronnyc'h i, rękawic. 

5. Usuwanie stłuczki szklanej Z maszyn i podłó g powin­
no być dokonywane ' za pomocą narzędzi ~apewniających 

bezpiec:z.ną pracę. 

§ 8. Dro9i komunikacyjne i prze.jścia nie powinny być 
blokowane ,przez rurowe przewody elastyczne, pompy prze­
nośne, wózki itp. 

§ 9 . . 1. Przy urządzeniach próżniowych i ciŚnieniowych 
powinny znajdować się zapasowe źródła oświetlenia, np. ba-
teryjne lampy elektryczne. ' 

2. Urządzenia próżniowe i ciśnieniowe powinny być zao­
patrzone w sprawnie działające wskazniki ciśnienia oraz ta­
bliczki znamionowe. 

§ 10. 1. Aparatura kontrolno-pomiarowa ciśnienia lub 
próżni . powinna być okresow~ kontrolowana pr.zez wyzna­
c;,zone do tego celu osoby, niezależnie od kontroli sprawo­
,vanej przez, organy dozoru techniczne90. _ 

2. Dla urządl'eń próżniowych i ciśnieniowych powinny 
być prowadzone Książki do wpisywania uwag i zaleceń pra­
cowników sprawujących nadzór nad pracą tych urządzeń. 

§ 11. Urządzenia próżniowe i ciśnieniowe powinny być 
obsługiwane wyłącznie przez przeszkolonych w tym zakre­
sie pr,acowników. 

§ .12. Urządzenia próżniowe i ciśnieniowe stykające ' się 
z produktami powodującymi kor07ję chemiczną (kwasy or­
ganiczne lub nieorganiczne) powinny być wykonane z ma­
teriałów kwasoodpornych. 

§ 13. 1. Środki konserwujące i dezynfekcyjne powinny 
być przechowywane w wydzielonym pomieszczeniu' maga­
tynu w sposób zabezpieczający prucowników przed szkod,li­
wym oddziaływaniem tych środków. 

2. Na opakowaniach środków konserwujących i clezyn­
'ekcyjnych powinny być umieszczone naklejki zawierające 

informacje o ich zawartości oraz wska '7ówki dotycząc e ot­
,chodzenia się z tymi środkam i. 

§ 14. 1. Dezynfekcja pomi-esl.czeń powinna odbywać SIt:; 

w sposób nie zagrażający pracownikom . 

2. Praca w .'pomieszczeniu, które było c1ezyn:ekowane, 
może rozpocząć się dopiero po jego skuteczn ym przev,i,et~7 2 

niu . 

3. Pracownicy zatrudnieni przy pracach ze środkami de­
zynfekcyjnymi szkodliwymi dla zdrowia powinni pracować 

przy użyciu sprzętu ochrony osobistej, jak maski, rękawice , 
okulary itp . 

R o z d z i a ł 2. 

Magazynowanie st'rowców i półpToduktów- w zbiornikach. 

§ 15. 1. W zakładach nowo ,budovian-ych lub przebudo­
wywanych usy tuowanie zbiorników wzg !ęc1em siehi,e , OTa-Z 

wż'ględem ścian pomi€szczenia, w któr ym się znajdują, po­
winno zapewniać bezpieczną pracę przy i<;h obsłud~ze i kon-
serwacji. 

2. W ra zie stos'owania zbiorników spiętrzonych czynno­
~ci związane z obslugą i konsenyacją zbiorników powinny 
być wykonywane z pomostów. 

§ 16. W zakładach n'owo budowanych lub przebudowy­
wanych szerokość przejść do obsług i zbiorników od strony 
włazów powinna wynosić co najmniej 1.40 m. 

§ 17. Ścieki powstające przy wewnętrznym myciu gór­
n e j warstwy zbiorników powinny być odprowadza'ne' bezpo-
średnio do kanaliz<lcji. -. 

§ 18. 1. Otwory włazowe , do zbiorników powinny być 

o wymiarach nie mniejszych niż 0,34 rn X ~40 m w śv; i p.tle_ 

2. Zbiorniki powinny posiadać u ' dołu otwór spust owy 
dla usuwania osadów. 

3. Do oświetlenia zbiorników od we)\tn ątrz n ", !pży l'Ży­

wać elektrycznych lamp przenośnych o napięciu nie prze­
kraczającym 24 V. 

§ 19. 1. Zbiorniki przeznaczone d,o pr~echowywania 
moszczów powinny być wyposaż,one w zawór spustowy, za­
wór doprowadzający moszcz, ' plynowskaz, kurek odpowie­
trzającyoraz kurek probierczy. 

2. Zbiorniki ciśnieniowe do przechowywania moszczów 
powinny być wyposażon'e dodatkowo w zawór bezpieczeń­

stwa i manometr. 

§ 20. 1. Zbiorniki powinny być każdorazowo po opróż­
nieniu nalei.ycie przewietrzone, a przed wejściem pracowni­
ka do wewnątrz sprawdzone na zawartość substancji szko­
dliwych dla zdrowia, 

2. W razie stwierdzenia w zbiornikach substancji 'szko­
dliwych dla zdrowia w stężeniach przekraczających najwyż­
sze dopuszczalne stężenie należy zbiornik ponownie prze­
wietrzyć. 

§ 21. 1. Pracownik wchodzący do zbiornika powinien 
mieć na sobie szelki ochronne z przytwierdzoną linką, któ­
rej drugi koniec powinien trzymać inny pracowll.ik znajdu­
jący się na zewnątrz, ubezpieczający zatrudnionego 'w zbior­
niku. 

,,2. Prace, o których mowa w ust. 1, powinny odbywać 
się pod ,nadzorem osoby wyznaczonej przez kierownika za­
kładu. 

§ 22. 1. Przy pokrywaniu zbiorników wyk ładz.inami 
ochronnymi pracownicy powinn i być zaopatrzeni ' w odzież 
ochronną i sprzęt ochrony osobistej . ' 
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2. ' Przy pokrywaniu zhiornik ów wykład'linami ochron­
n vmi nal eży s'tosować 15-niinulowe przerwy w pracy. W od-
stęp~ch przyriajm nipj co 2 godziny': , ' 

3, W miejscu wykonyv.<ania prac związan ych z pokry­
wan iem zbiorników wykładzi ną ochronną powinny znajdo­
wać s ię środki do udz ie limia pierws7ej pomoc y , sprzęt prze­
ciwpożarow y oraz p'T7 ec iw!il,óżarowe napisy ostrzegawcze. 

4. , Podgrzewanie mas wyk ladzinow ych (l epiku, smo­
iy itp .. ) powinn o odb.ywać się w naczyniach zamknięlych, nie 
zawilgoconych. w mi e jscu za ~)ezpiecz(}nym przed opadami 
atmosfe rycznymi. 

R o z d z i a 13. 

Cddziały produkcyjne. 

§ 23. ' 1. VI 7,a'klada~h nowo budowanych lub przebudo­
wywanych zbiorhiki sp!a,wne na owoce powinny być lok.'a­
Hzowan e w m ~eJscach zapewniających dogodny, bezkolizyjny 
do-j a2d pO}Bzcł,ów kołowych ' używanych do przewozu su­
rowca . 

2. Odl egiość pomiędzy dwoma zbi ornikami spławnymi 
na owoce powinna wynosić co 'najmniej 3 m. 

§ 24. Zhio.miki sp1awne na OWOCe, zagłębio.ne p.oniżej 

terenu, po\vinny być zabezpieczo ne ba ri e rą lub murkiem 
ochronnym o wysokości co najmniej 1.1 m. 

§ 25. 1. Teren przy legający do zbiorników spławnych 

-' ,na owoce powinien posia-da'ć naw ierzchn ię równą, utwar­
dzoną, łatwo zmywalną i nachy loną w k ierunku kratek ście- • 
kow vch. 

2. Spadek dróg przy ply tach I zbiornikach spławnych 
w kl e r unku kratek ściekowych nie powinien być mniejszy 
od 211/0. ' . • 

§ 31. Prze wód doprowadzający parę do rozparzalników 
powinien być wyposażony w zawór odcinający. 

§ 32. Pompy pras hydraulicznych powinriy p osiadać ma­
nome try z oznaczeniem czerwoną kreską dopuszczonego ci­
śnienia . , 

§ 33. 1. Odległość stołu obrotowe§lO prasy od ściany 

pomi eszczenia ni e powinna być mniejsza n iż 1 m. 
2. W ra zie ustawi enia prasy na poziomie posadzki po,. 

mieszcz,enia za głtthieni e na tłok pwsy powinno być zaopa­
trzone w kratkę ściekową podłączoną przew odem do ka'na:­
lizacj i. 

§ 34 . Zbiorniki mia zgi , zasilające prasy powinny być za-
bezpieczone przed ich przepein ieniem. 

, 

§ 35. 1. Wirówki pow inny być podda wane okresowym 
badaniom. 

2. Dla wirówek powinny QYć prmvadzo ,e książki do' 
wpisywania uwag i za leceń k on troln ych. , 

§ 36. Wirówk i powinny być obsługiwane przez pracow­
ników pT2!eszkolonych w tym zakresie. 

§ 37. Przewód d o o dprowa dzania osadów z' wirówek 
samooczyszc :z ających stę powinien hyć sk ip.rowany bezpo­
średnio do kanalizacji. 

§ 311- Pranie chust tłocznych powinno odbywać się me­
chaniczn ie ~v wydzielon ym' pomieszczeniu. 

§ 39. 1. Suszarka wytloków powinna być umieszczona 
w .oddzi e lnym pDmieszczeniu możliwie w sąsiedztwie tłocz­

ni owoców. 
2. W pomieszczeniu suszarki i w pa kowni powinny znaj­

dować si~ ' tablice ostrzegawcze z napisami zabraniając y mi 
używania ognia ot\vartego oraz sprzęt prz,eciwpo?;arowy . 

§ 40. 1. Zbiorniki paliwa płynnego d o -z;asi lania paleni­
ska s llszarki powinny znajdować s.ię w odległości nie mn iej­
szej niż 10 m od s.uszarki. 

3. Jezdnia pomięd7y zbiornikami spławnymi łub obok 
owinna być stałe oczyszczana z odpadów powstałych przy 

wy}adnnk.u owoców. 

§ 26. l , Studzienka zbior cza owoców powinna być ogro­
(17oPa. sietką hlb przykry ta pokrywą i zaopatrzona w zasu­
wę zamyk a ją.cą . otwór przewodu kan\ilizacyjnego do odpro-

2. Zbiorni1c paliwa powinien być wyposażony w wę­

• żownicę parową do podgrzewania paliwa. 

wad7.a nia śc i eków. ' 
2. S tl' cl zienki , k tórychglęhokoŚćprzekracza Oia m, po­

,\'inny posiadać kłam ry zapewniające bezpieczne ' wcho­
dze nie . 

§ ił. KODsenvac ja napędu pT7enośnika ślimakowego do 
jd biek powin na odbywać się z, pomost u lub odpowiednio za- , 
b0zpieczonej drabiny. 

§ 28, Przenośniki mechaniczne do tra nsportu I'ub sorto­
wania surowca powinny n;ieć zahezpieczenie przed spada­
llielU surowca. 

§ 22. 1. Elemen t nośny przenośnika s ortowniczego (ta­
~mowy, rol kowy, sj a t!,owy itp ,) powin:en znajdowac się co 
najmniej ,0.7 m nad pozIomem podłog i lub pomo,S tu, z któ­
rego jest obs lllqiwany. 

2. VV razi'e umieszczen ia e lementu n ośneqo przenośni­

ka sor towniczego na wysokości większej od 1,2 ID od po­
ziomu pocll09i. do jego obsł l1 ~j i powinien być zbudowany 
odpowiednio za bezpieczony pomost. 

3. Szybkość ruchu eleme ntu nośnego przenośnika sor­
towniczego nie po,winna powod owa{: nadmiernego zmęczenia 
pracownik a obsługującego przenośnik. 

4. Szerokość element u nośneg,o p'rzenośnika sortowni? 
CZ~(IO przy jednostron nym przebie raniu owoców nie powin­
na być więk sza o.d 0 ,6 m, przy obsłudze zaś d\.justronn~ -
od 1 m. - ' 

§ 30. 1. ' Ustawienie płuczki w pomieszczeniu powinno 
gwarantować łatwy do niej dostęp. 

2. Odległość pomiędzy płUCZką a ścianą nie powinna 
być mniejsza od 1 m. 

§ 41. Odprowadzanie gazów spalinowych z pieca su­
szarki 'na zewnątrz pomieszczenia powinllO odb.ywać się -bez­
pośr ednio z miejsca ich wydzielania się . 

§ 42. W pomies'lczen iu, gdzie znajdują się paleniska su­
szarki, nie wolno gromadzić materiałów łatwo zapalnych. 

§ 43. 1. W zakłada ch nowo budo\'<anych łub przeQudo­
wyw anych zaśilanie suszarki surowymi wytł okami powinilO 
odbywać się m echanicznie. 

2. Pracovvnicy zatrudnieni bezpośrednio przy chłodze­
niu i pakowaniu suszu powinni używ at półmasl~k przeciw­
pyłowych . 

' 3. PraGownicy, o których mowa w ust. 2, powinni być 
zmi eniani w okresach nie dłuższych niż co 2 godziny; ogólny 
czas pJacy w masce przeciwpyłowej w ciągu dnia robocze-
go nie powinien przekraczać 4- godzin. " 

§ 44. Nieuży tkowe odpady surowcowe i wytłoki powin­
ny być natychmiast usuwane poza t eren oddzia ł u , produk­
cy jnego i sk ładowane w miejsc u do tego ce lu przeznaczo­
n ym. W razie usu 'IIvania wytłoków , i odpadów przenośnika­

mi, po zakończeniu pracy zmiany należy resztki odpadów 
i wytłoków usunąć. a przenośnik dokładnie umxć i wyde-

. zynfekować . 

§ 45. 1. Przygotowanie r oztw oru kwasu sia~kawego ,do 
k onserwowan ia pulp powinno odbywać s ię poza halą pro­
dukcyjną w odległości co najmnie j 10 m od t e j hali. 

2. Pracownicy zatrudnieni przy przygotowywaniu wod­
nych roztworów kwasu siarkawego pow inni być za opatrzeni 
w fartlichy kwasoodporne, buty gumowe, okulary i rękawi· 
ce ochronfJe. 

§ 46. Dol ewanie r oztworu kwasu siarkawego 
powinno odbywać się w nHejscu przewiewnym 
bem pomieszczenia produkcy jnego. 

do' owoców 
poza obrę' 
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§ 47. PrW drelownicach n a leży codzie,?nie kontrolowac 
centry czność Listawienia trzpieni usuwających pestki z owo­
-ców. 

§ 48. 1. Uruchamianie urządzeń wentylacji mechanicz­
nej w komora ch maderyzacyjnych powinno odbywać si~ 

z zewnątrz komór. 
2. Wejście pracownika do komory maderyzacyj.nej jest 

dozwolone po sch lodzeniu jej do temperatury nie wyższej 
ni ż 35°C. . 

3. Temperatura i wilgotnoś ć komór maderyzacyjnych 
powinny być regulowane automatycznie . 

, § 49. 1. Ciśnienie pary przy sterylizacji płyt biologicz-
! .nych w' filtrze płytowym nie może przekraczać 1 atn. 
t 2. Każda se kcja pCisteryzatora płytowego powinna być 
' '' zaopatrz.ona ·w termometr; 

3. Ciśnienie pary do podgrzewania sekcji grzejnych pa­
steryzatorów nie powi'!1no przekraczać dopuszczonego ci­
śnienia roboczego. 

§ 50. 1\ Pary bezwodnika kwasu siarkawego ze steryli­
zatora butelek powinny być odprowadzane na zewnątrz bu­
dynku ' szczeln ym ' przewodem. 

2 . . Pary 'środków dezynfekcyjnych powstających przy 
dezynfe.kcji pokrywek do puszek i s~oi powinny być od pro­
wa<!zane bezpośrednio z miejsca powstawania na zewnątrz 

··pomieszczenia. 

§ 51. Zbi orniki napełniarek do produktów płynnych po­
winny być zabezpieczone przed przelewem. 

§ 52. 1. Przy aparatach do lakowania butelek należy 
stosować m iejSCOWe wyciągi odprowadzające opary laku 
z miejsc ich powstawania. 

2 . . Usuwanie laku z butelek oraz wyciągani:e korkÓW 
'powinno odbywać się w s.,posób nie powodujący okalecze­
n ia pracowników. 

§ 53. 1. Oświetlenie aptlratu do prześwietlania butelek 
nie powinno powodować olśnienia pracownika, dokonujące­
gokont roli butelek. 

2. Pracownicy zatrudnieni, przy przeglądzie butelek po­
winni być zaopatrzeni w ' krzesła z regulowaną wysokością 
siedzenia i oparciem lędźwiowym. 

3. Szybkość ruchu taśmy na stanowisku przeglą'Clu bu­
··t.elek nie powinna powodować nadmiernego zmęczenia wzro­

" ku pracownika, dokonującego przeglądu butelek, a pracow­
n icy zatrudnieni przy przeglądzie butelek powinni być zmie­
nian i w okresach nie dłuższych niż co 2 godziny. 

§ 54. 1. ' Odprowadzanie kondensalu z wyparkipcwinno 
następować poprzez odwadniacze. 

2. Obsługa wyparek powinna być powierzona pracow­
nikom wykwalifikowanym, których wiadomości w t ym za­
kresie powinny być sprawdzone i zaświadczone przez kie­
rownika zakładu pracy. 

§ 55. Esencje aromatyczne powinny być przechowywane 
w szczelnie zamkniętych naczyniach w pomieszczeniach wy­
dzi elonych, w opakowaniach oznaczonych naklejkami zawie-. 
rającymi informacje o ich za;vJartośc i oraz wskazówki ostrze­
gawcze obchodze nia się z tymi esencjami. 

§ 56. Aparaty i urządzenia służące do parowani·a opa­
kowań powinny być urządzone w sposób zabezpieczający 
pracowników przed oparzeniem. 

§ 57. 1. vVilgolne powietrze z suszark i owoców i wa­
rzyw powinno być odprowadzane na ze wnątrz budynku. 

2. Opary wydobywające się z otwartych kotłów wa­
rzelnych powinny być ujęte w miejscu powstawania i o'Cl­
prowadzane na ~ewnątrz bud'jrnku. 

. § 58.' Pracownicyzalrudnieni przy obsłudze otwartych 
kotłów warzeln ych powinni być zaopa tr zen i w bu ty .gumo­
we, rękawi·ce ochronne i front-owe fartuchy n ieprzemakalne. 

§ 59. 1. Czynności związan e z myciem a paratów proz­
ni owych do gotO'.,\1ania dżemów powinny być prowadzone 
przy otwartym kurku odpowietrzającym. . 

2. , Czynności związane z myciem apilratów, o Których 
mowa w ust. 1, mogą być prowadzone tylko przez przes7ko­
lonego w tym zak·resie pracownika. 

§ 60. l. Przy zamykarkach należy prowadzić stalą ' kon­
trolę prawidłowości dzialania podajnika puszek i wi eC'zek . 

2. Pracownicy obsługujący zamykarkę powinni być zao­
patrzeni w buty gumowe, frontowe fartuchy nieprzemaka lne . 
'okulary i rękawice ochronne. 

§ 61. At;tok lawy leżąc-e powinny posiadać zabezp ieczenie 
w postaci obmurowania lub zag !ęblenia uniemożliwiająceg o 

rozlewan:e się cieplej . wody po posadzce hali produkcyjne' 
przy otwieraniu dennićy. 

§ 62. Odpływy wody z urządzeń powinny być tak wy­
konan e , aby woda nie ;rozlewała się po podłodze pomies'{ 
czeń . 

§ 63, Podłoga wokół maszyn i urządzeń oraz w przei ' 
ściach .powinna być . stale oczys7:czana Z rozsypane.go su· 
rowca., odpadów p-rodukcyj-nych itp., mog<lcych Słać się przy­
czyną upadk u pracowników. 

§ 64. Odległość stosów produktów gotowych od śclan 
maga zynu powinna wynosić co najmniej 0.75 m. 

§ 65. 1. Szatkownice do kapusty powinny być zamoco­
wane w sposób uniemożliwiający ich dInonie r prz.es un ier ;r 
się w czasie pracy. 

2. Ustawienie sZ<l tkownicy powinno zapewn i ć swobocjfl \ 
do niej dostęp. 
. 3. Części ruchome szatkownicy powinny być osJonięh 

§ 66. 1. Przy ręcznym obciążaniu kapusty w zbiornikad 
w.aga pojedynczego cięzaru nie powinna przekwczać. 30 . k~l . 

2. W zakładach nowo budowanych obciążanie kapusty 
powinno odbywać się mechaniczme. 

§ 6'1 . Wydobywanie beczek z . ogórkam'i k was7.onymi z za­
tapial ni "powintlO odbywać. się mechanicznie . 

§ 68. 1. l'Joże tlzywane przy formowaniu owoców i wa­
rzyw w czasie przerw w pracy powinny być p.zechowywa· ' 
n e w specjalnie na te n cel przeznacz.onych miejscach lub 
futerałach. 

2. Zabrania się pozostawiania nie 'Osłoniętych noży na 
stanowisku pracy. 

3. Zabrania się umieszczania lub przenoszenia noży w 
. cholewach bu tów, za paskami fartuchów i w ręk ach . 

4. Rękojeści noży powinny posiad ać. takie z.abez.pieC'l.p­
nia , aby r~ka n ie mogla s i ę ześliznąć na ostne n oża . 

5. Zabrania się używania noży o uszkod 7()J1 ych bąd 'i 

nadmiernie wyrobionych ostrzach. 

R o z d z i a ł 4. 

I rzepisy końcowe. 

§ 69. Rozporządzenie wchodzi w ż ycie z dniem ogłosze­

n ia, z wyjątk iem: 
l} przepisów § 29 lIS,t. 1.' 2 i 4, § 33 ust. 1, § 34, ~ 57, § . 61 

i § 67, któ re wchodzą w życ ie z dniem 1 styczl1la 1968 r., 

2} przepisów § 2 ust. 2, § 25 ust. I i 2 ora~ § 48 ust. 1 i 3. 
które wchodzą w życie z dniem 1 st ycznia 1 S69 r., 

3} przepisu § 38 w s tosunku do zakładów pod ległych Cen­
trali Rolniczej Spółdz.ielni ,;Samopomoc Chłopska" i Cen­
trali Spółdzielni O g rod n iczy ch, k tóry wchodzi w żyd~ 
z dniem 1 stycznia ~ 970 r. 

Minister Przemysłu SpożywczeQ o i Skupu: F; Pisu]o 
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