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ROZPORZADZENIE RADY MINISTROW

z dnia 18 maja 1967 r.

zmieniajgce rozporzadzenie w sprawie tworzenia funduszu zakladowego w przedsiebiorstwach wykonawstwa

inwestycyjnego i geologicznych.

Na podstawie art. 4 i 5 ustawy z dnia 28 marca 1958 r.
o funduszu zakladowym w przedsiebiorstwach panstwowych
(Dz. U. z 1960 r. Nr 13, poz. 78) zarzgdza sie, co nastepuje:

§ 1. W zalgczniku nr 1 do rozporzadzenia Rady Mini-
strow z dnia 25 maja 1862 r. w sprawie tworzenia funduszu
zakladowego w przedsiebiorstwach wykonawstwa inwesty-
cvjnego i geologicznych (Dz. U. z 1962 r. Nr 36, poz. 162,
z 1964 r. Nr 1, poz. 1 i Nr 42, poz. 285, z 1966 r. Nr 7, poz. 43

- 4
oraz z 1967 r. Nr 7, poz. 30) pkt 1 lit. ¢) otrzymuje brzmie-
nie: ~ &
«C) Ministrowi Komunikacji 5,5%".
§ 2, Rozporzadzenie wchodzi w zycie z dniem oglosze-
nia z mocg od dnia 1 stycznia 1967 r.

Prezes Rady Ministrow: J. Cyrankiewicz .

Coe

R'O'ZPORZA'DZENIE RADY MINISFROW

z dnia 24 maja 1967 r.

zmieniajace rozporzadzenie w sprawie zasad i trybu ustalania wysokecs$ci oraz rozliczania kredytow na zasnlm
cherobowe z funduszéw ubezpieczen spolecznych.

Na podstawie art. 9 ust. 1, ustawy z dnia 6 czerwca
1958 r. o zwalczaniu naduzyé w zakresie wykorzystywania
zaswiadczen o czasowej niezdolnosci do pracy (Dz. U.
z 1958 r. Nr 35, poz. 154 i z 1959 r. Nr 27, poz. 170) zarzg-
dza sie, co nastepuje:

§ 1. W rozporzgdzeniu Rady Ministréw z dnia 16 marca
1963 r. w sprawie zasad i trybu ustalania wysokosci oraz
rozliczania kredytéw na zasilki chorobowe z funduszow ubez-
pieczeni spolecznych (Dz. U. Nr 10, poz. 58) wprowadza sie
nastepujece zmiany:

1) w § 6 ust. 2 otrzymuje brzmienie:

.2, Jezeli w ciagu ostatnich dwoch lat wydatki na za-
silki limilowane byly mniejsze od kredytow wyni-
kajgcych ze wskaznikéw ustalonych dla zakladu pra-
cy, wskazniki na poszczegolne kwartaly danego ro-

f

ku obniza sie co najmniej do polowy réznicy pomig-
dzy wskaznikami ustalonymi na te lata a wskaini-
kami przecigtnymi wynikajgcymi z faktycznych wy-
datké6w na zasilki limitowane. W uzasadnionych wy-
padkach oddzial ZUS moze odstapi¢ od obnizenia
wskaznikow.";
2) w § 8 ust. 1 otrzymuje brzmienie:

1. Wskaznik ustalony w mys$l § 6 moze by¢ obnizony
przez oddzial ZUS, jezeli zaklad pracy nie wykonuje
obowiazkéw, o ktorych mowa .w § 7 pkt 2.”

§ 2. Rozporzadzenie wchodzi w zycie z dniem oglosze-
nia, z tym ze przepis § 1 pkt 1 wchodzi w zycie z dniem
1 stycznia 1968 r.

Prezes Rady Ministréw: J. Cyrankiewicz

"ROZPORZADZENIE MINISTRA PRZEMYSLU SPOZYWCZEGO I SKUPU

z dnia 17 maja 1967 r.

w sprawie bezpieczenstwa i higieny pracy w zakladach przemystu OWOCOWO-Warzywnego.

Na podstawie art. 7 ust. 3 ustawy z dnia 30 marca 1965r.
o bezpieczenstwie i higienie pracy (Dz. U. Nr 13, poz. 91)
zarzadza sie, co nastepuje:

Rozdziatl 1.
Przepisy ogélne.
§ 1. Przepisy rozporzadzenia dotycza bezpieczensiwa

i higieny pracy oséb zatrudnionych w gakladach przemysiu
owocowo-warzywnego, zwanych dalej ,,zakladami',

§ 2. 1. Ruch pojazdéow na terenie drdg zakladewych
powinien by¢ ustalony w sposob nie powodujacy kalizii.

2. Drogi zaklacowe powinny mie¢ nawierzchnie utwar-
dzone, gwarantujgce utrzymanie wlasciwych warunkow hi-
gieny. _

§ 3. Na terenie zalkladu nalezy wyodrehni¢ wydzielone
miejsce przeznaczone na skladowanie opakowan, stluczki
szklanej i odpadkéw nieuzytkowych.

§ 4. Nawierzchnie placow zakladowych, na ktorych te-
renie odbywaja sig operacje surowcowe, powinny by¢ utrzy-
mywane w slanie czysiym, zapobiegajgcym powstawaniu
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szkodliwych proceséw mikrobiologicznych oraz zapobiegaja-
cym posliznieciom sie oséb. ’

§ 5. W pomieszczeniach produkcyjnych zakladow nowo
budowanych i prrebudowywanych  wilyotnos¢ powietrza nie
powinna przekracza¢ 75%0 wilgotnoéci wrzglednej, a w piwni-
cach lezakowych fermentacyjnych i w magazynach polprze-
twerow — 80%, .

§ 6. Temperatura powietrza w pomieszczeniach zakla-
du, w klorych pracownicy wykonuja okreslone czynnosci
zwiazane z produkcja i magazynowaniem, powinna byc¢ nie
nizsza niz: £
1) 15°C — w pomieszczeniach produkcyjnych ze statymi

stanowiskami pracy,

2) 1°C — w magazynach polprzetworow,

3) 8°C — w magazyftach, wyrchow gotowych, wytlokow,
suszow owocowych i warzywnych,

4) —10°C — w pakowniach mrozonek,

5) —25°C — w magazynach mrozonek owocowo-warzyw-
nych.
§ 7. 1. W pomieszczeniach, w ktérych wyslepuje sttucz-

ka szklana, powinny znajdowac sie szczelne zbiornjki prze-
znaczone do usuwania stluczki na zewnglrz pomieszczen
produkcvijnych,

2. Stluczka szklana powinna bhy¢ skltadowana w obudo-
wanym zbiorniku. '

3. Napelnianie stluczka szklang zbiornikow nie powin-
no przekracza¢ */s ich pojemnosci.

4. Pracownicy zalrudnieni przy zaladunku samochodow
lub wagonow stiuczka szklana powinni uzywaé okularow
ochronnych i regkawic.

5. Usuwanie stiuczki szklanej z maszyn i podiég powin-
no byé¢ dokonywane za pomoca narzedzi zapewniajgcych
bezpieczng prace.

§ 8. Drogi komunikacyjne i przejécia nie powinny byé
blokowane przez rurowe przewody elastyczne, pompy prze-
nosne, wozki itp.

§ 9. 1. Przy urzadzeniach préiniowych i ci$nieniowych
powinny znajdowac¢ sie zapasowe Zrodla o$wietlenia, np. ba-
tervjne lampy elektryczne.

2. Urzadzenia prozniowe i ciénieniowe powinny by¢ zao-
patrzone w sprawnie dzialajgce wskazniki ci$nienia oraz ta-
bliczki znamionowe,

§ 10. 1. Aparatura kontrolno-pomiarowa cisnienia lub
prozni powinna by¢ okresowo kontrolowana przez wyzna-
czone do tego celu osoby, niezaleznie od kontroli sprawo-
wanej przez organy dozoru technicznego.

2. Dla urzgdzen prézniowych i ci$nieniowych powinny
by¢ prowadzone Ksigzki do wpisywania uwag i zalecen pra-
cownikéw sprawujacych nadzoér nad praca tych urzadzen.

§ 11. Urzgdzenia prozniowe i ci$nieniowe powinny byé
obslugiwane wylgcznie przez przeszkolonych w tym zakre-
sie pracownikow,

§ 12. Urzadzenia prdézniowe i ciSnieniowe stvkajace sie
z produktami powodujgcymi korozje chemiczng (kwasy or-
ganiczne lub nieorganiczne) powinny by¢ wykonane z ma-
terialéw kwasoodpornych.

§ 13. 1. Srodki konserwujace i dezynfekcyjne powinny
by¢ przechowywane w wydzielonym pomieszczeniu® maga-
zynu w sposéb zabezpieczajacy pracownikéw przed szkodli-
wym oddzialywaniem tych $rodkow.

2. Na opakowaniach srodkow konserwujgcych i dezyn-
‘ekcyjnych powinny byé umieszczone naklejki zawierajgce

informacje o ich zawarlodci oraz wskazowki dotyvezace ol-
chodzenia sig z tymi srodkami.

§ 14. 1. Dezyniekcja pomieszczen powinna odbywad sig
w sposob nie zagrazajacy pracownikom,

2. Praca W-'pl}miesz.("zeniu. klore hylo dezyniekowane.
moze rozpoczgc sig¢ dopiero po jego skulecznym przewietrz=
niu.

3. Pracownicy zatrudnieni przy pracach ze $rodkami de-
zynfekcyjnymi szkodliwymi dla zdrowia powinni pracowac
przy uzyciu sprzetu ochrony osobistej, jak maski, rekawice.
okulary itp.

Rozdzial 2
Magazynowarie svrowcow i polproduktéw w zbiorrikach.

§ 15, 1. W zakladach nowo budowanych lub przebudo-
wywanych usytuowanie zbiornikéw wzaledem siehie . oraz
wzgledem $cian pomieszczenia, w ktérym sie znajdujag, po-
winno zapewnia¢ Lezpieczng prace przy ich obshudze i kon-
serwacji.

2. W razie stosowania zbiornikéw spietrzonych czynno-
§ci zwiazane z obslugg i konserwacja zbiornikéw powinny

* by¢ wykonywane z pomostow.

§ 16. W zakladach nowo budowanych lub przebudowy-
wanych szeroko$é¢ przejs¢ do obshlugi zbiornikow od strony

wlazdbw powinna wynosi¢ co najmniej 1,40 m.

§ 17. Scieki powslajace przy wewnetrznym myciu gor-
nej warstwy zbiornikéw powinny by¢ odprowadzane bezpo-
$rednio do kanalizacji.

§ 18. 1. Otwory wlazowe-do zbiornikéw powinny bhy¢
o wymiarach nie mniejszych niz 0,34 m > .40 m w swietle

2. Zbiorniki powinny posiada¢ u dotu otwér spustowy
dla usuwania osadow.

3. Lo oswietlenia zbhiornikow od wewnglrz nsglezy vzy-
wac¢ elekirycznych lamp przeno$nych o napieciu nie prze-
kraczajgcym 24 V.

§ 19. 1. Zbiorniki przeznaczone do przechowywania
moszczéw powinny by¢ wyposazone w zawor spustowy, za-
woér doprowadzajacy moszcz, plynowskaz, kurek odpowie-
trzajacy oraz kurek probierczy.

2. Zbiorniki ciénieniowe do przechowywania moszczow
powinny by¢ wyposazone dodatkowo w zawér bezpieczen-
siwa i manomelr.

§ 20. 1. Zbiorniki powinny by¢ kazdorazowo po opréz-
nieniu nalezycie przewielrzone, a przed wejSciem pracowni-
ka do wewnatrz sprawdzone na zawarto$¢ substancji szko-
dliwvch dla zdrowia.

2. W razie stwierdzenia w zbiornikach substancji szko-
dliwych dla zdrowia w stezeniach przekraczajacych najwyz-
s7e dopuszczalne slezenie nalezy zbiornik ponownie prze-
wietrzy¢.,

§ 21. 1. Pracownik wchodzacy do zbiornika powinien
mie¢ na sobie szelki ochronng z przytwierdzong linka, kto-
rej drugi koniec powinien trzymac¢ inny pracownik znajdu-
jacy sie na zewnalrz, ubezpieczajacy zatrudnionego w zhior-
niku. . g

2. Prace, o ktérych mowa w ust. 1, powinny odbywa¢
sie pod nadzorem osoby wyznaczonej przez kierownika za-
ktadu.

§ 22. 1. Przy pokrywaniu zbiornikéw wykladzinami
ochronnymi pracownicy powinni by¢ zaopatrzeni w odziez
ochronng i sprzet ochrony osocbislej. '
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2. Przy pokiywaniu zbiornikéw wykladzinami ochren-
nvmi nalezy stosowac lS-m"mulowe przerwy w pracy, w od-
stegpach przynajmniej co 2 godziny.

3. W miejscu wykonywama prac zwigzanych z pokry-
waniem zbiornikéw wykladzing ochronna powinny znajdo-
waé sie srodki do udzielania pierwszej pomocy, sprzet prze-
ciwpozarowy oraz przeciwpozarowe napisy osirzegawcze.

4. Podgrzewanie mas wykladzinowych (lepiku, smo-
ty itp.) powinno odbywac sie w naczyniach zamknietych, nie
zawilgoconych, w miejscu zabezpieczonym przed opadami

atmosferycznymi,
Rozdzial 3.
Cddzialy i)rodukcyiue.
§ 23. 1. W raktadach nowo budowanych lub przébudo-

wywanych zbiorniki splawne na owoce powinny hy¢ loka-
lizowane w miejscach zapewniajacych dogodny, bezkolizyjny
dojazd pojazdow kolowych uzywanych do przewozu su-
rowca.

2. Cdleglos¢ pomiedzy dwoma zbhiornikami splawnymi
na owoce powinna wynosi¢ co najmniej 3 m.

§ 24. Zbiorniki sp'awne na owoce, zaglchione ponizej
terenu, powinny by¢ zabezpieczone harierg lub murkiem
ochronnym o wysokosci co najmniej 1,1 m.

§ 25. 1. Teren przylegajacy do zbiornikéw splawnych
na owoce powinien posiada¢ nawierzchnie rowng, utwar-

dzong, latwo zmywalng i nachylong w kierunku kratek scie- |

kowych.

2. Spadek drog przy plvtach 1 zhiornikach sptawnych
w kierunku kratek s$ciekowych nie powinien by¢ mniejszy
od 2%, -. .

3. Jezdnia pomiedzy zbiornikami splawnymi lub obok
.powinna by¢ stale oczyszczana z odpadow powstalych przy
wyladunku owocow,

§ 26. 1. Studzienka zbiorcza owocow powinna by¢ ogro-
c¢zora siatka lub przvkryvla pokrywa i zaopatrzona w zasu-
we zamykajgeg olwor przewodu kanalizacyjnego do odpro-
wadzania sciekow.

2. Stvdzienki, ktorych glebokos¢ przekracza 0,8 m, po-
winny posiada¢ klamry zapewniajace bezpieczne wcho-
dzenie,

§ 27. Konserwacja napedu przenosnika $limakowego do
jab'ek powinna odhywac sig z pomostu lub odpowiednio za-
bezpieczonej drabiny.

§ 28. Przeno$niki mechaniczne do transportu lub sorto-
wania surowca powinny mie¢ zabezpieczenie przed spada-
niem surowca.

22, 1. Element nosny przenosnika sortowniczego (ta-
smowy, rolkowy, siatkowy iip.) powinien znajdowac sie co
najmniej 0,7 m nad poziomem podlogi lub pomostu, z ktd-
rego jest obslugiwany.

2. W razie umieszczenia elemontu nosneco przenosni-
ka soriowniczego na wysokosci wiekszej od 1,2 m od po-
ziomu podlogi, do jego obslugi powinien byé¢ zbudowany
odpowiednic zabezpieczony pomost.

3. Szybkos¢ ruchu elementu nosnego przenoinika sor-
towniczego nie powinna powodowac¢ nadmiernego zmeczenia
pracownika obslugujacego przenosnik.

-
4. Szerokos¢ elementu nosnego przenosnika sortownif

cn*(ln przy jednostronnym przebieraniu owocow nie powin-
na by¢ wieksza od 0,6 m, przy obsludze zas dwustronnej —
od 1 m.

§ 30. 1. Ustawienie pluczki w pomieszczeniu powinno
gwarantowac latwy do niej dostep.

2. Qdleglo$¢ pomiedzy plucqu a $ciang nie pawmna
by¢ mniejsza od 1 m.

§ 31. Przewdd doprowadzajacy pare do rozparzalnikow
powinien by¢ wyposazony w zawor odcinajacy.

§ 32. Pompy pras hydraulicznych powinny posiada¢ ma-
nometry z oznaczeniem czerwong kreska dopuszczonego ci-
Snienia.

§ 33. 1. Odleglos¢ stolu obrolowego prasy od Sciany
pomieszczenia nie powinna by¢ mniejsza niz 1 m.

2. W razie ustawienia prasy na poziomie posadzki po-
mieszczenia zagl¢bienie na tlok prasy powinno byé¢ zaopa-
trzone w kratke Sciekowg podiaczong przewodem do kana-
lizacji.

§ 34. Zbiorniki miazgi zasilajace prasy powinny by¢ za-
bhezpieczone przed ich przepeinieniem. \

§ 35. 1. Wirdwki powinny byé¢ poddawane okresowym
badaniom.

2. Dla wiréwek powinny bhy¢é prowadzone st,zlu do
wpisywania uwag i zalecen kontrolnych.

§ 36. Wirowki powinny byé obslugiwane przez pracow-
nikow przeszkolonych w tym zakresie.

§ 37. Przewod do odprowadzania osadow z wirowek
samooaczyszczajacych sie powinien by¢ skierowany bezpo-
$rednio do kanalizacji.

§ 38. Pranie chust tlocznych powinno odbywa¢ sig me-
chanicznie w wydzielonym pomieszczeniu.

§ 39. 1. Suszarka wytiokéw powinna by¢ umieszczona
w oddzielnym pomieszczeniu mozliwie w sasiedztwie tlocz-
ni awocow,

2. 'W pomieszczeniu suszarki i w pakowni powinny zZnaj-
dowa¢ sig tablice ostrzegawcze z napisami zabraniajacymi
uzywania ognia otwarteqo oraz sprzet przeciwpozarowy.

§ 40. 1. Zbiorniki paliwa plynnego do zasilania paleni-
ska suszarki powinny znajdowac sie w odleglosci nie mniej-
szej niz 10 m od suszarki.

2, Zbiornik paliwa powinien by¢ wyposazony w we-
Zownice parowa do podgrzewania paliwa.

§ 41. Odprowadzanie gazow spalinowych z pieca su-
szarki na zewnatrz pomieszczenia powinnoe odbywac sie bez-
posrednio 7z miejsca ich wydzielania sie.

§ 42. W pomieszczeniu, gdzie znajduja sie paleniska su-
szarki, nie wolno gromadzi¢ materialow latwo zapalnych.

§ 43. 1, W =zakladach nowo budowanych lub przebudo-
wywanych zasilanie suszarki surowyrmi wyllokami powinno
odbywac¢ sie mechanicznie.

2. Pracownicy zatrudnieni bezposrednio przy chiodze-
niu i pakowaniu suszu powinni uzywaé poimasek przeciw-
pvlowych.

3. Pracownicy, o ktorych mowa w ust. 2, powinni byé
zmieniani w okresach nie diuzszych niz co 2 godziny; ogdlny
czas pracy w masce przeciwpylowej w ciagu dnia robocze-
go nie powinien przekracza¢ 4 godzin.

§ 44. Nieuzytkowe odpady surowcowe i wytloki powin-
ny byé natychmiast usuwane poza teren oddzialu produk-
cyjnevo i skladowane w miejscu do tego celu przeznaczo-
nym. W razie usuwania wytlokéw i odpadow przenosnika-
mi, po zakonczeniu pracy zmiany nalezy resziki odpadow
i wytiokow usunaé, a przenoénik dokladnie umyc¢ i wyde-
zynfekowac.

§ 45. 1. Przygotowanie roztworu kwasu siarkawego daq
konserwowania pulp powinno odbywaé sig poza halg pro-
dukcyjna w odleglosci co najmniej 10 m od tej hali.

2. Pracownicy zatrudnieni przy przygotowywaniu wod-
nych roztworow kwasu siarkawego powinni by¢ zaopatrzeni
w fartuchy kwasoodporne, buty gumowe, okulary i rekawi-
ce ochronne. .

§ 46. Dolewanie roztworu kwasu siarkawego do owocaw
powinnao odbywac¢ sie w miejscu przewiewnym poza obre-
bem pomieszczenia produkcyjnego.
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§ 47. Przy drelownicach nalezy codziennie kontrolowac
centryczno$é ustawienia trzpieni usuwajacych pestki z owo-
cow.

§ 48. 1. Uruchamianie urzgdzen wenlylacji mechanicz-
nej w komorach maderyzacyjnych powinno odbywac sig
z zewnaitrz komor.

2. Wejscie pracownika do komory maderyzacyjnej jest

- dozwolcene po schlodzeniu jej do temperatury nie wyzsye]

gore w—e

niz 35°C.
3. Temperatura i wilgotnoé¢ komér maderyzacyjnych
powinny by¢ regqulowane aulomatycznie.

§ 49. 1. Ciénienie pary przy sterylizacji plyt biologicz-

nych w filtrze plytowym nie moze przekracza¢ 1 aln.

2. Kazda sekcja pasteryzatora plytowego powinna byé

‘zaopalrzona w termomedtr.

3. Cispnienie pary do pedgrzewania sekcji grzejnych pa-
steryzatorow nie powinno przekracza¢ dopuszczonego ci-
$nienia roboczego.

§ 50. 1. Pary bezwodnika kwasu siarkawego ze steryli-
zatora butelek powinny by¢ odprowadzane na zewnatrz bu-
dynku szczelnvm przewodem.

2. Pary ‘$rodkéw dezynfekcyjnych powstajgcych przy
dezynfekcji pokrywek do puszek i s'oi powinny byé odpro-
wadzane bezposrednio z miejsca powstawania na zewnalrz
pomieszczenia.

§ 51. Zbiorniki napelniarek do produktéw plynnych po-
winny by¢ zabezpieczone przed przelewem.

§ 52. 1. Przy aparatach do lakowania butelek nalezy
stosowaC miejscowe wyciggi odprowadzajgce opary laku
7 Iniejsc ich powstawania.

2, Usuwanie laku z butelek oraz wycigganie korkéw

‘powinno odbywaé sig w sposéb nie powodujacy okalecze-

-nia pracownikow.

§ 53. 1. Os$wietlenie aparatu do przeéwietlania butelek
nie powinno powodowaé o]smema pracownika, dokonujace-

. go kontroli butelek,

2. Pracownicy zatrudnieni przy przegladzie butelek po-
winni byé zaopatrzeni w krzesla z regulowang wysockoscig
siedzenia i oparciem lediwiowym.

3. Szybkos¢ ruchu tasmy na stanowisku przegladu bu-
telek nie powinna powodowa¢ nadmiernego zmeczenia wzro-
ku pracownika, dokonujacego przegladu butelek, a pracow-
nicy zatrudnieni przy przegladzie butelek powinni byé zmie-
niani w okresach nie dluzszych niz co 2 godziny.

§ 54. 1. Odprowadzanie kondensatu z wyparki powinno
nastepowac poprzez odwadniacze,

2. Obsluga wyparek powinna by¢ powierzona pracow-
nikom wykwalifikowanym, ktérych wiadomosci w tym za-
kresie powinny by¢ sprawdzone i za$wiadczone przez kie-
rownika zakladu pracy.

§ 55. Esencje aromatyczne powinny byé przechowywane
w szczelnie zamknietych naczyniach w pomieszczeniach wy-

dzielonych, w opakowaniach oznaczonych naklejkami zawie-

rajgcymi informacje o ich zawartosci oraz wskazowki ostrze-
gawcze ohchodzenia sie z tymi esencjami,

§ 56. Aparaty i urzadzenia sluzgce do parowania opa-
kowan powinny by¢ urzadzone w sposéb zabezpieczajgcy
pracownikow przed oparzeniem.

§ 57. 1. Wilgotne powietrze z suszarki owocow i wa-
rzyw powinno by¢ odprowadzane na zewnalrz budynku.

2, Opary wydobywajgce sig¢ z otwartych kotléw wa-
rzelnych powinny by¢ ujete w miejscu powstawania i od-
prowadzane na zewnatrz budynku.

§ 58." Pracownicy zatrudnieni przy obﬂudm otwartych
kotiéw warzelnych powinni by¢ zaopatrzeni w buly gumo-
we, rekawice ochronne i frontowe fartuchy nieprzemakalne,

§ 59. 1. Czynnosci zwiazane z myciem aparatéw proz-
niowych do gotowania dzemoéw powinny by¢ prowadzone
przy otwartym kurku odpowietrzajgcym.

2. CzynnosSci zwigzane z myciem aparatow, o ktorych
mowa w ust, 1, mogg by¢ prowadzone tylko przez przeszko-
lonego w tym zakresie pracownika.

§ 60. 1. Przy zamykarkach nalezy prowadzi¢ stalg kon-
trole prawidlowosci dzialania podajnika puszek i wieczek.

2. Pracownicy obslugujgcy zamykarke powinni by¢ zao-
patrzeni w buty gumowe, frontowe fartuchy mepnemakalne

-okulary i rekawice ochronne.

§ 61. Autoklawy lezgce powinny posiada¢ zabezpieczenie
w postaci obmurowania lub zagigbienia uniemozliwiajaceqgo
rozlewan'e sie cieplej .wody po posadzce hali produkcyjne’
przy otwieraniu dennicy.

§ 62. Odplywy wody z urzgdzen powinny by¢ tak wy-
konane, aby woda nie rozlewala sie po podlodze pomiess
czen.

§ 63, Podloga wokél maszyn i urzadzen oraz w przey
$éciach powinna by¢  stale oczyszczana z rozsypanego su
rowca, odpadow produkcyjnych itp., moggcych sta¢ sig przy-
czyna upadku pracownikow,

§ 64. Odlegtosé stoséw produktow gotowych od $cian
magazynu powinna wynosi¢ co najmniej 0,75 m.

§ 65. 1. Szatkownice do kapusty powinny by¢ zamoco-
wane w sposéb uniemozliwiajacy ich drganie i przesuniecic
sig w czasie pracy.

2. Ustawienie szatkownicy powinno zapewni¢ swobodnr.
do niej dostep.

3. Czes$ci ruchome szatkownicy powinny byc¢ osionigie

§ 66. 1.Przy recznym obciazaniu kapusty w zbiornikact
waga pojedvnczeqo ciezaru nie powinna przekracza¢ 30 kg.

2. W zgkladach nowo budowanych obciazanie kepusty
powinno odbywac sie mechanicznie.

§ 67. Wydobywanie beczek 7 ogérkami kwaszonymi z za-
tapialni powinho odbywac sie mechanicznie.

§ 68. 1. Noje uzywane przy formowaniu owocow i wa-
TZywW W czasie przerw w pracy powinny byé¢ przechowywa-
ne w specjalnie na ten cel przeznaczonych miejscach Jub
futeratach.

2, Zabrania sig¢ pozostawienia nie osiomqtych noiy na
stanowisku pracy. )

3. Zabrania sie umiecszczania lub przenoszenia nozy w
cholewach butéw, za paskami fartuchéw i w rgkach.

4. RekojeSci nozy powinny posiada¢ takie zahezpiecze-
nia, aby reka nie mogla sie ze$lizngé na osirze noza.

5. Zabrania sie uzywenia nozy o uszkodzonych bgads
nadmiernie wyrobionych ostrzach.

Rozdziatl 4.
$rzepisy koncowe.

§ 69. Rozporzadzenie wchodzi w zycie z dniem oglosze-
nia, z wyjgtkiem:

1) przepisow § 29 ust. 1, 2i 4, § 33 ust. 1, § 34, § 57, § 61
i § 67, ktére wchodzg w zycie z dniem 1 stycznia 1968 r.,

2) przepiséw § 2 ust. 2, § 25 ust. 1 i 2 oraz § 48 ust. 1 i 3.
ktore wchodza w zycie z dniem 1 stycznia 1669 r,

3) przepisu § 38 w stosunku do zakladow podleglych Cen-
trali Rolniczej Spéldzielni ,,Samopomoc Chlopska™” i Cen-
trali Spoldzielni Qgrodniczych, ktéry wchodzi w Zycie
z dniem 1 stycznia 1970 r.

Minister Przemysiu Spozywczego i Skupu: F. Pisula



