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4) nazwe kraju, w ktorym znajduje sie rzeznia, w kto-

5

-

rej dokonano uboju zwierzecia, oraz weterynaryjny
numer identyfikacyjny tej rzezni, przez umieszcze-
nie napisu: ,,uboju dokonano w: (nazwa kraju i we-
terynaryjny numer identyfikacyjny rzezni)”;

nazwe kraju, w ktérym znajduje sie zaktad, w kto-
rym dokonano rozbioru miesa, oraz weterynaryjny
numer identyfikacyjny tego zaktadu, przez umiesz-
czenie napisu: ,rozbioru dokonano w: (nazwa kra-
ju i weterynaryjny numer identyfikacyjny zakta-
du)”.

2. Jezeli mieso wotowe pochodzi od zwierzat uro-

dzonych, chowanych i poddanych ubojowi w jednym
kraju, oraz jezeli dokonano rozbioru tego miesa w tym
kraju, etykiety zawierajg nastepujace informacje:

1) numer identyfikacyjny zwierzecia;

2) date urodzenia zwierzecia;

3) nazwe tego kraju, przez umieszczenie napisu: , po-
chodzenie: (nazwa kraju)”.

3. Jezeli mieso wotowe pochodzi z panstw niebe-
dacych cztonkami Unii Europejskiej, na etykietach
umieszcza sie napis: ,pochodzenie: nie pochodzi z kra-
jow UE”.

8 4. Rozporzadzenie wchodzi w zycie z dniem
1 stycznia 2003 r.

Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi: J. Kalinowski

2088
ROZPORZADZENIE MINISTRA ROLNICTWA | ROZWOJU WSIV

z dnia 30 grudnia 2002 r.

w sprawie stawek optat za dokonanie oceny, badan laboratoryjnych i wydawanie $swiadectw jakosci handlo-
wej oraz sposobu i terminu wnoszenia tych optat.

Na podstawie art. 31 ust. 8 pkt 2 ustawy z dnia

21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykutéw rol-
no-spozywczych (Dz. U. z2001 r. Nr 5, poz. 44 i Nr 154,
poz. 1802 oraz z 2002 r. Nr 135, poz. 1145 i Nr 166,
poz. 1360) zarzadza sig, co nastepuje:

8§ 1. Okresla sie stawki optat za:

1) dokonanie oceny jakosci handlowej artykutu rolno-

-spozywczego — w wysokosci 56,00 zt, a jezeli oce-
na obejmuje pobieranie probek do badanh laborato-
ryjnych — w wysokosci 77,00 zt, do ktérych doda-
je sie koszty dojazdu do miejsca dokonania oceny
— w wysokosci:

a) 7,50 zt, jezeli odlegto$é wynosi do 10 km,

1 Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi kieruje dziatem admini-

stracji rzadowej — rynki rolne, na podstawie 8 1 ust. 2 pkt
3 rozporzadzenia Prezesa Rady Ministrow z dnia 29 marca
2002 r. w sprawie szczegotowego zakresu dziatania Mini-
stra Rolnictwa i Rozwoju Wsi (Dz. U. Nr 32, poz.305).

b) 19,00 z1, jezeli odlegtos¢ wynosi powyzej 10 km,

c) 56,00 zt, jezeli odlegto$¢ wynosi powyzej 50 km,

d) 75,00 zt, jezeli odlegto$¢ wynosi powyzej
100 km;

2) dokonanie badan laboratoryjnych — w wysokosci
okreslonej w zatgczniku do rozporzadzenia;

3) wydanie $wiadectwa jakos$ci handlowej — w wyso-
kosci 5,50 zt.

§ 2. Optaty, o ktérych mowa w 8 1, wnosi sie przed
wydaniem $wiadectwa jakos$ci handlowej w terminie
7 dni od dnia doreczenia rachunku, gotéwka w miej-
scu i czasie wskazanym w rachunku lub przelewem na
wskazany rachunek bankowy.

8 3. Rozporzadzenie wchodzi w zycie z dniem
1 stycznia 2003 r.

Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi: J. Kalinowski
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Zatacznik do rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Roz-
woju Wsi z dnia 30 grudnia 2002 r. (poz. 2088)

STAWKI OPLAT ZA BADANIA LABORATORYJNE

Lp. |Rodzaj badania Stawka
w zi
Czynnosci ogdlne
1 2 3
1 Badanie organoleptyczne 20,00
2 | Badanie sensoryczne 158,00
3 | Badania mikroskopowe 32,00
4 | Destylacja 32,00
5 | Destylacja z parg wodng 62,00
6 | Ekstrakcja 32,00
7 | Mineralizacja na sucho 43,00
8 Mineralizacja na mokro 75,00
9 Oznaczenie chromatograficzne 32,00
Oznaczenia fizykochemiczne
10 | Zawarto$¢ grupy acetylowej 46,00
11 | Aktywno$¢ enzymatyczna : obecno$¢ peroksydazy 37,00
12 | Obecno$¢ aldehydu epihydrynowego ( proba Kreisa) 21,00
13 | Zawarto$¢ aldehydu (zwigzki karbonylowe) 69,00
14 | Alkaliczno$¢ popiotu 35,00
15 | Zawarto$¢ alkoholu metoda areometryczng lub oscylacyjng 18,00
16 | Zawarto$¢ alkoholu metoda areometryczng lub oscylacyjna po 50,00
destylacji
17 | Zawarto§¢ alkoholu metodg miareczkowa 84,00
18 | Zawartos$¢ alkoholu metoda piknometryczng 69,00
19 | Zawarto$¢ alkoholu etylowego metoda enzymatyczng 100,00
20 | Zawarto$¢ alkoholu etylowego metodg GC 35,00
21 | Zawarto$¢ alkoholu metylowego 35,00
22 | Analiza makroskopowa 69,00
23 | Analiza sitowa 32,00
24 | Analiza sitowa kawy zielonej 21,00
25 | Zawarto$¢ azotu metodg Kjeldahla 82,00
26 | Barwa metoda spektrofotometryczng 32,00
27 | Barwa cukru 69,00
28 | Obecnos¢ barwnikéw sztucznych 69,00
29 | Zawarto$¢ blonnika 68,00
30 | Zawarto$¢ celulozy 106,00
31 | Ciemnienie ciasta 46,00
32 | Badania amylograficzne 32,00
33 | Badania farinograficzne 32,00
34 | Zawarto$¢ chlorkow metoda Mohra 35,00
35 | Zawarto$¢ chlorkéw metoda Volharda 52,00
36 | Ggsto$¢ w stanie zsypnym 35,00
37 | Zawarto$¢ cukru (glukoza, fruktoza, sacharoza) metoda enzymatyczng 161,00
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38 | Zawarto$¢ cukru ogdlem (klasycznie) 90,00
39 | Zawarto§¢ cukrow redukujacych (klasycznie) 53,00
40 | Czas scukrzania 18,00
41 | Zawarto$¢ czgsci nierozpuszczalnych 37,00
42 | Zawarto§¢ dwutlenku siarki metoda destylacyjng 106,00
43 | Zawarto$¢ dwutlenku siarki metoda miareczkowg 53,00
44 | Zawartos¢ dwutlenku wegla 18,00
45 | Zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego z wyliczenia 18,00
46 | Zawarto$¢ ekstraktu brzeczki podstawowej 69,00
47 | Zawarto$¢ ekstraktu ogblnego w wodkach gatunkowych 53,00
48 | Zawarto$¢ ekstraktu refraktometrycznego 18,00
49 | Zawarto$¢ ekstraktu resztkowego 18,00
50 | Energia i zdolnos¢ kietkowania 63,00
51 |Zawarto$¢ estrow hydroksykwas6w, kwasu benzoesowego, sorbowego | 243,00
metodg HPLC
52 | Zawarto$¢ fosforanéw 160,00
53 | Zawarto$¢ ftalanu di-n-butylu 206,00
54 | Zawartos$¢ fuzli metodg GC 84,00
55 | Ggstos¢ nasypowa 23,00
56 | Zawarto$¢ glukozynolanéw metoda wskaznikowa 35,00
57 | Zawarto$¢ glukozynolandw metoda HPLC 158,00
58 [Ilos¢ glutenu 42,00
59 |Zawarto$¢ goryczki w piwie metoda spektrofotometryczng 35,00
60 | Granulacja ' 35,00
61 | Zawarto$¢ trans-2-Heksenu metodg GC 35,00
62 | Zawarto$¢ hespedryny i narynginy metodg HPLC 161,00
63 | Zawarto$¢ hydroksymetylofurfurolu (HMF) metodg HPLC 106,00
64 | Zawarto$¢ hydroksymetylofurfurolu (HMF) metoda 69,00
spektrofotometryczng
65 | Identyfikacja zwigzkéw organicznych wystgpujacych w zywnosci - 325,00
metodg spektrometrii masowej
66 | Zawarto$¢ inuliny 106,00
67 | Zawarto$¢ jodanu potasu 140,00
68 | Zawarto$¢ jodku potasu 140,00
69 | Zawarto$¢ B-karotenu 140,00
70 | Zawarto$¢ karotenoidow i B-karotenu 179,00
71 | Klarowno$¢ 21,00
72 | Zawarto$¢ kofeiny metoda HPLC 106,00
73 | Zawarto$¢ kofeiny metoda spektrofotometryczng 285,00
74 | Zawarto$¢ kumaryny metodg GC 106,00
75 | Zawarto$é kwasu benzoesowego, sorbowego metodg GC 243,00
76 | Zawarto$¢ kwasu cytrynowego metodg enzymatyczng 97,00
77 | Zawarto$¢ kwasu erukowego metoda GC 168,00
78 | Zawarto$¢ kwasu fumarowego metoda GC lub HPLC 323,00
79 | Zawarto$¢ kwasu D-izocytrynowyego metoda enzymatyczna 176,00
80 | Zawarto$¢ kwasu D-jablkowego metoda enzymatyczna 97,00
81 [Zawarto$¢ kwasu L-jablkowego metodg enzymatyczng 106,00
82 | Zawarto$¢ kwasu mastowego metoda GC 137,00
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83 | Zawarto$¢ kwasu D,L-mlekowego metoda enzymatyczng 176,00
84 | Zawarto$¢ kwasu mréwkowego metoda grawimetryczng 277,00
85 | Zawarto$¢ kwasu octowego metoda enzymatyczng 140,00
86 | Obecnos¢ kwasu szczawiowego 16,00
87 | Kwasowosé 37,00
88 | Kwasowos$¢ lotna 106,00
89 | Kwasowo$¢ ogblna 37,00
90 | Kwasowos¢ plazmy 69,00
91 |[Kwasowos$¢ tluszczu 37,00
92 | Kwasowo$¢ wolna 53,00
93 | Zawarto$¢ kwasow thuszczowowych metodg GC 206,00
94 | Zawarto$¢ 2 triacylogliceroli metodg GC 243,00
95 | Zawarto$¢ laktozy metoda grawimetryczng 209,00
96 | Zawartos¢ laktozy metoda spektrofotometryczng 209,00
97 | Lepko$¢ brzeczki stodowej 16,00
98 | Lepko$¢ dekstryn 140,00
99 | Liczba diastazowa 106,00
100 | Liczba formolowa 53,00
101 |[Liczba Hartonga 103,00
102 | Liczba jodowa 69,00
103 | Liczba Kolbacha 106,00
104 | Liczba kwasowa 35,00
105 | Liczba kwasowa wyekstrahowanego ttuszczu 69,00
106 | Liczba nadtlenkowa 69,00
107 | Liczba nadtlenkowa w olejach 53,00
108 | Liczba opadania 37,00
109 | Liczba zmydlania 35,00
110 [ Masa odciekni¢tych owocéw i warzyw 18,00
111 | Masa wlasciwa (gestos¢) metoda oscylacyjng 18,00
112 | Masa wlasciwa (gesto$¢) metoda piknometryczng 69,00
113 [ Oznaczanie pozostatosci monomeru chlorku winylu(MCV) 290,00
114 | Zawarto$¢ mocznika 89,00
115 | Zawarto$¢ olejkow eterycznych 106,00
116 | Ocena migsnosci jednej pottuszy 5,00
117 | Oznaczanie makro i mikroelementoéw wystgpujacych w artykutach
rolno-spozywczych za jeden jon metodg ASA technikg ptomieniowg 32,00
118 | Oznaczanie mikroelementéw wystgpujacych w artykutach rolno- 132,00
spozywczych metodg ASA w kuwecie grafitowej
119 | Oznaczanie mikroelementéw wystepujacych w artykutach rolno- 153,00
spozywczych za jeden jon metoda generacji wodorkéw
120 | Oznaczanie makro i mikroelementéw wyst¢pujacych w artykutach
rolno-spozywczych za jeden jon metodg FES emisyjne;j 32,00
spektrofotometrii
121 | Oznaczanie iloSciowe i jako$ciowe zwigzkéw organicznych i 211,00
nieorganicznych wystepujacych w artykulach rolno-spozywczych
122 | Oznaczenie ilosciowe i jakoSciowe zwigzkdw organicznych 325,00
wystepujacych w artykutach rolno-spozywczych metoda spektrometrii
masowej
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123 | Oznaczenie temperatury w mrozonych artykutach rolno-spozywczych 32,00
(sonda kalibrowana)
124 | Oznaczanie straty wody podczas rozmrazania mrozonych artykutow 58,00
rolno-spozywczych
125 | Oznaczanie catkowitej zawarto$ci wody w kurczgtach mrozonych 69,00
126 | Oznaczanie chloni¢cia wody mrozonych artykuldw rolno-spozywczych 47,00
127 | Oznaczanie masy opakowania mrozonych artykutéw rolno- 21,00
spozywczych
128 | Zawarto$¢ patuliny metodg HPLC 179,00
129 [ Obecnos¢ pektyn 18,00
130 | Zawarto$¢ pektyn test turbidymetryczny 37,00
131 | Obecnosé¢ peroksydazy 37,00
132 | Oznaczanie pH 26,00
133 | Pienisto$¢ biatka 37,00
134 | Zawarto$¢ popiotu, popiotu catkowitego, popiotu ogélnego 37,00
135 | Zawarto$¢ popiotu nierozpuszczalnego w HCI 106,00
136 | Zawarto$¢ popiotu po usunigciu fosforanéw 53,00
137 | Zawarto$¢ popiotu rozpuszczalnego w wodzie 21,00
138 | Zawartos¢ popiotu siarczanowego 53,00
139 | Pozorna sucha masa 37,00
140 | Pozostato$¢ po prazeniu, po odparowywaniu 53,00
141 | Zawarto$¢ proliny 140,00
142 | Zawarto$¢ przeciwutleniaczy 264,00
143 | Przepuszczalno$é 18,00
144 | Przewodno$¢ wlasciwa 37,00
145 | PrzeZroczysto$é 18,00
146 | Zawarto$¢ pulpy wirdwkowo 18,00
147 | Rozptywalno$¢ glutenu 35,00
148 | Rozpraszalno$¢ 35,00
149 | Rozpuszczalno$é 35,00
150 | Réwnowaznik glukozowy w syropie ziemniaczanym 35,00
151 | Réznice ekstraktow w stodzie 35,00
152 | Zawarto$¢ sacharozy metodg chemiczng 132,00
153 | Zawartos¢ sacharozy metoda polarymetryczng 69,00
154 | Sedymentacja 37,00
155 | Zawarto$¢ siarczanOw 53,00
156 | Obecno$¢ siarczandw (jakosciowo) 16,00
157 | Sila diastatyczna 285,00
158 | Zawarto$¢ skrobi w przetworach migsnych 243,00
159 | Zawarto$¢ skrobi metoda Eversa 69,00
160 | Obecnos¢ skrobi (jakosciowo) 18,00
161 | Skuteczno$¢ pasteryzacji 37,00
162 | Zawarto$¢ D-sorbitolu metoda enzymatyczng 140,00
163 | Sptyw brzeczki stodowej 18,00
164 | Stabilno$¢ koloidalna 69,00
165 | Zawartos¢ steroli metodg GC 243,00
166 | Stopien przemiatu 35,00
167 | Stopien rozdrobnienia 35,00
168 | Zawarto$¢ substancji nierozpuszczalnych w boraksie 69,00
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169 | Zawarto$¢ substancji niezmydlajacych si¢ 142,00
170 | Zawarto$¢ substancji rozpuszczalnych w wodzie 53,00
171 | Zawarto$¢ suchej masy 37,00
172 | Zawarto$¢ suchej pozostatoéci po odparowaniu 53,00
173 | Zawarto$¢ szczawiandw 37,00
174 | Szklisto$¢ ziarna 37,00
175 | Zawarto$¢ szkodnikow (ilo$ciowo) 37,00
176 | Zawarto$¢ szkodnikow (ilosciowo z identyfikacja) 69,00
177 | Obecno$¢ szkodnikow 18,00
178 | Temperatura migknigcia 69,00
179 | Temperatura topnienia 69,00
180 | Zawarto$¢é thuszczu metodg Majoniera 140,00
181 | Zawarto$¢ thuszczu metoda refraktometryczng 53,00
182 | Zawarto$¢ thuszczu metodg Soxhleta wprost 53,00
183 | Zawarto$¢ tluszczu metoda Soxhleta z hydroliza 90,00
184 | Zawarto$¢ tréjlinoleiny metodg HPLC 172,00
185 | Zawarto$¢ uvaolu i erytrodiolu metodg GC 232,00
186 | Zawarto$¢ waniliny 137,00
187 | Warto$¢ kaloryczna 16,00
188 | Zawarto$é weglandéw 69,00
189 | Wilgotnos¢ destylacyjnie 106,00
190 | Wilgotno$¢ przez suszenie 37,00
191 | Zawarto$¢ witaminy C 106,00
192 | Zawarto$¢ widkna surowego 161,00
193 | Zawarto$¢ wody i substancji lotnych w olejach 37,00
194 | Zawarto$¢ wolnych kwaséw tluszczowych WKT w olejach 37,00
195 | Zawarto$¢ wolnych kwaséw ttuszczowych WKT 69,00
196 |Zawarto$¢ wolnego tluszczu 53,00
197 | Zawartos¢ WPN 69,00
198 | Wskaznik pienisto$ci biatka 37,00
199 | Wskaznik rozpuszczalnosci 37,00
200 | Wskaznik rozpuszczalnosci w mleku w proszku 21,00
201 | Wskaznik trwato$ci piany 37,00
202 | Wskaznik sedymentacyjny -test Zeleny'ego 69,00
203 | Wspdlczynnik ekstynkcji 106,00
204 | Wspblczynnik niezdenaturowanych biatek serwatkowych 69,00
205 | Wspolczynnik zalamania §wiatta 18,00
206 | Wyciag wodny herbaty 106,00
207 | Wykrywanie zafalszowan mleka 23,00
208 | Wyréwnanie ziarna 28,00
209 | Zawarto$¢ zanieczyszczen mineralnych metoda flotacyjng 69,00
210 |Zawarto$¢ zanieczyszczen pozostatych ferromagnetyczne 35,00
211 | Zawarto$¢ zanieczyszczen pozostatych kawy palonej 53,00
212 | Zawarto$¢ zanieczyszczen pozostatych mechanicznych i czastek 37,00

przypalonych
213 | Zawarto$¢ zanieczyszczen pozostalych mechanicznych i czastek 21,00
przypalonych w mleku
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214 | Zawarto$¢ zanieczyszczen pozostatych mechanicznych 140,00
nierozpuszczalnych w eterze

215 | Zawarto$¢ zanieczyszczen organicznych 69,00

216 | Zawarto$¢ zanieczyszczen uzytecznych i nieuzytecznych 47,00

217 | Zawarto$¢ zanieczyszczen pozostatych metoda wybierania z 69,00
identyfikacja

218 | Za$niecenie ziarna 18,00

219 | Zdolno$¢ pochtaniania wody 35,00

220 | Zmetnienie (NTU, FNU) 21,00

221 | Zawarto$¢ zwigzkéw karbonylowych (aldehydow) 69,00

222 | Zawarto$¢ zwigzkow nierozpuszczalnych w alkoholu 69,00

223 | Zwilzalnos¢ 37,00

224 | Zdolno$¢ chlonigcia wody 21,00
Oznaczenia mikrobiologiczne

225 | Badanie szczelno$ci opakowan hermetycznie zamknigtych 21,00

226 | Badanie trwatos$ci konserw metoda proby termostatowej 21,00

227 | Wykrywanie obecnosci bakterii beztlenowych przetrwalnikujgcych 47,00
mezofilnych lub termofilnych

228 | Miano bakterii beztlenowych przetrwalnikujacych mezofilnych lub 116,00
termofilnych

229 | Wykrywanie obecnosci bakterii beztlenowych przetrwalnikujacych 47,00
redukujacych siarczyny

230 | Oznaczanie NPL bakterii beztlenowych przetrwalnikujacych 106,00
redukujacych siarczyny

231 | Oznaczanie ogdlnej liczby bakterii kwaszacych typu mlekowego 47,00

232 | Oznaczanie ogdlnej liczby bakterii tlenowych proteolitycznych 47,00

233 | Oznaczanie liczby drozdzy i plesni 47,00

234 | Oznaczanie ogolnej liczby drozdzy osmotolerancyjnych lub 51,00
osmofilnych

235 | Obliczanie strzgpkow plesni - liczba Howarda 53,00

236 | Oznaczanie ogdlnej liczby bakterii tlenowych przetrwalnikujgcych 51,00
mezofilnych lub termofilnych

237 | Oznaczanie og6lnej liczby drobnoustrojéw - bakterie mezofilne lub 47,00
termofilne

238 | Oznaczanie ilo$ciowe i jako$ciowe mikroorganizmow wystgpujgcych
w artykutach rolno-spozywczych metodg hodowlang 53,00

239 | Oznaczanie ilo$ciowe i jakosciowe mikroorganizméw wystepujacych 80,00
w artykutach rolno-spozywczych za pomocg szybkich testow

240 | Oznaczanie jako$ciowe substanciji stabilizujacych w artykutach rolno- 22,00
-spozywczych '

241 | Inne oznaczenia fizykochemiczne i mikrobiologiczne, w zt/godz. 63,00




