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4b. Wynagrodzenie za korzystanie z informacji ~ 2) dodaje sie zaftagcznik nr 3 do rozporzadzenia

geologicznej, dotyczacej niezagospodaro- w brzmieniu okreslonym w zataczniku do niniej-
wanych zt6z niskometanowego gazu ziem- szego rozporzadzenia.

nego, stanowi 50 % wartosci obliczonej

zgodnie z ust. 1—3. § 2. Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uptywie

4c. Niezagospodarowane zfoza niskometano- 14 dni od dnia ogfoszenia.
wego gazu ziemnego, o ktérych mowa
w ust. 4b, sg okreslone w zatgczniku nr 3 do ]
rozporzadzenia.”; Minister Srodowiska: J. Szyszko

Zatacznik do rozporzadzenia Ministra Srodowiska
z dnia 26 pazdziernika 2007 r. (poz. 1501)

NIEZAGOSPODAROWANE ZtOZA NISKOMETANOWEGO GAZU ZIEMNEGO

Lp. Nazwa ztoza Powiat Wojewddztwo
1 Babimost zielonogorski lubuskie
2 Czeklin kro$nienski lubuskie
3 Debina gtogowski, wschowski dolnoslaskie, lubuskie
4 Kandlewo gorowski, wschowski dolnoslaskie, lubuskie
5 Kargowa zielonogorski lubuskie
6 Kakolewo leszczynski wielkopolskie
7 Miedzyzdroje E kamienski zachodniopomorskie
8 Miedzyzdroje W kamienski zachodniopomorskie
9 Przytor Swinoujscie zachodniopomorskie
10 Rawicz-dolomit gtéwny rawicki wielkopolskie
11 Stanowice gorzowski lubuskie
12 Unikow wieruszowski todzkie
13 | Wilcze-dolomit gtéwny zielonogorski lubuskie
14 Zakrzewo rawicki wielkopolskie
15 Zakowo leszczynski wielkopolskie
1502

ROZPORZADZENIE MINISTRA ZDROWIA"
z dnia 17 pazdziernika 2007 r.

w sprawie pobierania probek zywnosci w celu oznaczania pozioméw pozostatosci pestycydéw?

Na podstawie art. 15 ust. 2 ustawy z dnia 25 sierp- 1) sposdb pobierania prébek zywnosci na potrzeby
nia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia urzedowej kontroli zywnos$ci i monitoringu w celu
(Dz. U. Nr 171, poz. 1225) zarzadza sie, co nastepuje: oznaczania poziomow pozostatosci pestycydow,

§ 1. Rozporzadzenie okresla: w tym wielko$¢ i liczbe pobieranych prébek;

) Minister Zdrowia kieruje dziatem administracji rzadowej — zdrowie, na podstawie § 1 ust. 2 rozporzadzenia Prezesa Rady
Ministréw z dnia 18 lipca 2006 r. w sprawie szczegétowego zakresu dziatania Ministra Zdrowia (Dz. U. Nr 131, poz. 924).
2 Rozporzadzenie wdraza postanowienia dyrektywy Komisji 2002/63/WE z dnia 11 lipca 2002 r. ustanawiajgcej wspélnoto-
we metody pobierania probek do celéw urzedowej kontroli pozostatosci pestycydéw w produktach pochodzenia roslin-
nego i zwierzecego oraz na ich powierzchni oraz uchylajacej dyrektywe 79/700/EWG (Dz. Urz. WE L 187 z 16.07.2002,

str. 30; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 36, str. 228).
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2) procedury, w tym definicje, stosowane przy po-
bieraniu prébek;

3) kryteria dla metod analitycznych;
4) sposdb podawania i interpretacji wynikéw analiz;

5) sposéb transportu i przechowywania prébek
przed przystgpieniem do analizy.

§ 2. Sposob pobierania prébek zywnosci na po-
trzeby urzedowej kontroli zywnos$ci i monitoringu
w celu oznaczania poziomow pozostatosci pestycy-
dow, w tym wielkosé i liczbe pobieranych prébek, oraz
procedury stosowane przy pobieraniu probek okresla
zatgcznik nr 1 do rozporzadzenia.

8 3. Kryteria dla metod analitycznych, sposdb poda-
wania i interpretacji wynikow analiz oraz sposéb trans-
portu i przechowywania probek przed przystgpieniem
do analizy okresla zatacznik nr 2 do rozporzadzenia.

8 4. Traci moc rozporzadzenie Ministra Zdrowia
z dnia 20 kwietnia 2004 r. w sprawie pobierania pro-
bek zywnosci w celu oznaczania pozostatosci chemicz-
nych srodkéw ochrony roslin (Dz. U. Nr 86, poz. 810).

8 5. Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uptywie
14 dni od dnia ogtoszenia.

Minister Zdrowia: Z. Religa

Zataczniki do rozporzadzenia Ministra Zdrowia
z dnia 17 pazdziernika 2007 r. (poz. 1502)

Zatacznik nr 1

SPOSOB POBIERANIA PROBEK ZYWNOSCI ]
W CELU OZNACZANIA POZIOMOW POZOSTALOSCI PESTYCYDOW
ORAZ PROCEDURY STOSOWANE PRZY POBIERANIU PROBEK

l. Pojecia stosowane przy pobieraniu probek

1) porcja analityczna — reprezentatywna ilosé ma-
teriatu pobrana z prébki analitycznej, o wielkosci
odpowiedniej dla pomiaru stezenia pozostatosci
pestycydow;

Uwaga: w celu pobrania porcji analitycznej do-
puszcza sie zastosowanie odpowiedniego przy-
rzadu do pobierania prébek;

2) probka — jedna lub wiecej jednostek pobranych
z populacji jednostek lub porcja materiatu pobra-
na z jego wiekszej ilosci. Do celdw oznaczania pe-
stycydow prébka reprezentatywna powinna byé
reprezentatywna dla partii, probki zbiorczej, zwie-
rzecia itp. w odniesieniu do wielkos$ci pozostato-
sci pestycydow, ale nie musi by¢ reprezentatyw-
na w odniesieniu do innych cech;

3) probka analityczna — materiat przygotowany do
analizy z prébki laboratoryjnej, poprzez oddziele-
nie czesci produktu przeznaczonego do badania,
a nastepnie wymieszany, zmielony, rozdrobniony
itp. w celu wyodrebnienia porcji analitycznej
w spos6éb minimalizujgcy wielkos$é btedu;

Uwaga: przygotowanie proébki analitycznej po-
winno odzwierciedlaé procedure przyjetg przy
ustalaniu najwyzszej dopuszczalnej pozostatosci,
co oznacza, ze porcja produktu przygotowywana
do analizy moze zawieraé czesci, ktore nie sg nor-
malnie spozywane; w celu ustalenia czesci wcho-
dzacych w sktad probki analitycznej nalezy od-
niesc¢ sie do odpowiednich zatacznikdéw rozporza-
dzenia Ministra Zdrowia z dnia 16 maja 2007 r.
w sprawie najwyzszych dopuszczalnych pozio-
mow pozostatosci pestycydéw, ktére moga znaj-
dowaé sie w srodkach spozywczych lub na ich
powierzchni (Dz. U. Nr 119, poz. 817);

4) probka pierwotna — jedna lub wiecej jednostek
pobranych z tego samego miejsca partii;

Uwagi:

a) wyboru miejsca w partii, z ktérego pobierana
jest probka pierwotna, nalezy dokonaé w spo-
sob losowy. Jezeli natomiast jest to niemozli-
we z powodow technicznych, wyboru nalezy
dokonaé w sposdb losowy z dostepnych czesci
partii,

b) liczbe jednostek wymaganych do skompleto-
wania prébki pierwotnej nalezy okresli¢ na
podstawie najmniejszego rozmiaru i liczby wy-
maganych prébek laboratoryjnych,

c) w przypadku kiedy z partii produktow pocho-
dzenia roslinnego, jaj lub przetworéw mlecz-
nych pobierana jest wiecej niz jedna prébka
pierwotna, kazda z prébek pierwotnych powin-
na mie¢ w przyblizeniu podobny rozmiar
w stosunku do prébki zbiorczej,

d) jednostki do badan powtarzanych mogag byé
podczas pobierania prébki lub préobek dobiera-
ne losowo do podwdjnych prébek laboratoryj-
nych w przypadkach, kiedy rozmiar tych jedno-
stek uniemozliwia przygotowanie probki zbior-
czej jako probki laboratoryjnej o lepszej repre-
zentatywnosci lub kiedy jednostki (np. jaja, de-
likatne owoce) mogtyby zostaé uszkodzone
podczas mieszania,

e) w przypadkach gdy probki pierwotne pobiera-
ne sg w odstepach czasowych podczas tado-
wania lub roztadowywania partii, miejsce,
z ktérego pobierana jest prébka, odnosi sie do
okreslonych punktow czasowych,

f) w celu przygotowania prébki pierwotnej nie
nalezy przecinac¢ ani dzieli¢ jednostek, z wyjat-
kiem sytuacji przedstawionych w tabeli 3;
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5) probka zbiorcza (probka zagregowana) —
w przypadku produktéw innych niz mieso i drob,
potaczony i dobrze wymieszany zbiér prébek
pierwotnych pobranych z partii. W przypadku
miesa i drobiu probka pierwotna jest uwazana za
réownowazna probce zbiorczej;

Uwagi:

a) probki pierwotne musza zawieraé odpowiednig
ilos¢ materiatu w celu umozliwienia wyodreb-
nienia wszystkich prébek laboratoryjnych, jakie
powinny by¢ pozyskane z prébki zbiorczej,

b) w przypadkach kiedy podczas pobierania pro-
bek pierwotnych przygotowywane sa oddziel-
ne prébki laboratoryjne, przyjmuje sie, ze pod-
czas pobierania prébek z partii, probka zbior-
cza stanowi sume prébek laboratoryjnych;

6) probka laboratoryjna (prébka laboratorium) —
probka wystana do laboratorium lub otrzymana
w laboratorium. Obejmuje ona reprezentatywng
ilos¢ materiatu pobranego z probki zbiorczej;
Uwagi:

a) probka laboratoryjna moze stanowié catosé lub
czes$é probki zbiorczej,

b) w celu przygotowania prébek laboratoryjnych
nie nalezy dzieli¢ produktéw jednostkowych,
z wyjatkiem sytuacji, kiedy dzielenie produk-
tow jednostkowych zostato przewidziane w ta-
beli 3,

¢) w przypadku koniecznos$ci powtdrzenia bada-
nia, dopuszcza sie pobranie podwojnych pro-
bek laboratoryjnych;

7) wielkosé¢ préobki — liczba jednostek lub ilo$¢ ma-
teriatu, ktéra sktada sie na probke;

8) pobieranie prébek — procedura stosowana w ce-
lu pobrania i sporzadzenia prébki;

9) przyrzady do pobierania prébek:

a) przyrzady takie jak szufle, czerpaki, $widry, no-
ze, sondy itp. stuzagce do wyodrebnienia jed-
nostki z materiatu zbiorczego, z opakowan
(np. beczek czy duzych serow), z porcji (np. mie-
sa, drobiu), ktérych wielko$¢ nie odpowiada
ze wzgledow praktycznych préobce pierwotnej,

b) przyrzady takie jak pojemniki stuzace do przy-
gotowania probki laboratoryjnej z prébki
zbiorczej lub przygotowania porcji analitycznej
z prébki laboratoryjnej;

Uwagi:

a) poszczegodlne przyrzady do pobierania prébek
sg opisane w Normach ISO i Miedzynarodowej
Federacji Mleczarskiej (IDF)",

b) w przypadku produktéw takich jak liscie lu-
zem, jako przybdér do pobierania probek moze
by¢ uznana reka prébobiorcy. Oznacza to moz-
liwosé recznego pobierania probek;

1 1S0O 950: Cereals — sampling (as grain); ISO 951: Pulses in
bags — sampling; ISO 1839: Sampling — tea; IDF stan-
dard 50C: Milk and milk products — methods and sam-
pling lub odpowiednie Polskie Normy PN EN.

10) osoba pobierajaca prébki (probobiorca) — osoba

przeszkolona w zakresie pobierania probek i upo-
wazniona przez organy urzedowej kontroli zyw-
nosci;
Uwaga: prébobiorca jest odpowiedzialny za
wszystkie procedury zwigzane z pobieraniem
probki, wtaczajac w to przygotowanie, opakowa-
nie i przesytke probki laboratoryjnej. Probobiorca
musi rozumieé¢ koniecznos$é przestrzegania po-
szczegolnych procedur pobierania prébek i jest
obowigzany do dostarczenia odpowiedniej do-
kumentacji prébki oraz do $cistej wspotpracy z la-
boratorium;

11) partia — ilo$¢ materiatu $rodka spozywczego do-
starczonego w tym samym czasie do laborato-
rium, co do ktérego wiadomo lub co do ktérego
probobiorca ma przekonanie, ze materiat ten jest
jednolity pod wzgledem pochodzenia, producen-
ta, rodzaju, sposobu pakowania, rodzaju opako-
wania, oznakowania, nadawcy itp.;

Uwagi:

a) w przypadku kiedy przesytka sktada sie z partii,
ktore mozna zidentyfikowaé jako pochodzgce
od réznych producentéw, kazda partie nalezy
traktowa¢ oddzielnie,

b) przesytka moze sktadaé sie z jednej lub wiek-
szej liczby partii,

c) w przypadku znacznego rozmiaru lub obszaru
zajmowanego przez kazda z partii w duzej prze-
syfce kazda z serii wagonow, platform, samo-
chodéw cigzarowych, miejsc sktadowania mo-
ze zostaé¢ uznana jako odrebna partia,

d) partia moze zosta¢ wymieszana np. poprzez sor-
towanie lub podczas procesu produkcyjnego;

12) podejrzana partia — partia, co do ktérej, bez
wzgledu na powdd, istniejg podejrzenia, ze moze
zawieraé pozostatosci pestycydéw przekraczajg-
ce ich najwyzsze dopuszczalne poziomy;

13) niepodejrzana partia — partia, dla ktérej nie ma
powodow, aby podejrzewaé, ze moze zawieraé
pozostatosci pestycydow przekraczajagce ich naj-
wyzsze dopuszczalne poziomy;

14) jednostka — najmniejsza oddzielna lub dajgca
sie wyodrebnié czes¢ w partii, jaka moze byé
Z niej pobrana, stanowigca cato$é lub czes$é prob-
ki pierwotnej;

Uwagi: jednostki nalezy identyfikowaé w naste-

pujacy sposob:

a) Swieze owoce i warzywa — jednostke moze
stanowi¢ kazdy caty owoc lub cate warzywo
lub tez w postaci, w jakiej wystepujg w sposob
naturalny (np. kiscie winogron), z wyjatkiem
matych owocéw. W przypadku opakowanych
matych produktéw, jednostki moga by¢ iden-
tyfikowane zgodnie z lit. d. Dopuszcza sie za-
stosowanie przyrzadu do pobierania prébek,
o ile nie spowoduje to uszkodzenia materiatu.
W takim przypadku przyrzad ten moze postu-
zy¢ do okreslenia jednostki. W celu sporzadze-
nia jednostki nie wolno dzielié¢ jaj, $wiezych
owocow ani warzyw,
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b) duze zwierzeta, ich czesci i narzady — jednost-
ke moze stanowié czes$¢ lub catosé okreslonej
czesci narzadu. W celu sporzadzenia jednostki
mozna przecinaé czesci tuszy oraz narzady,

c) mate zwierzeta, ich czesci i narzady — jednost-
ke moze stanowié cate zwierze lub jego cata
czes$é lub narzad. W przypadku zwierzat w opa-
kowaniach, jednostki moga byé¢ identyfikowa-
ne zgodnie z lit. d. Dopuszcza sie zastosowanie
przyrzadu do pobierania prébek, o ile nie be-
dzie to miato wptywu na wielko$é pozostatosci
pestycydow. W takim przypadku przyrzad ten
moze postuzyé do okreslenia jednostki,

e

materiaty opakowane — jako jednostke nalezy
przyjaé najmniejsze oddzielne opakowanie
jednostkowe. W przypadkach kiedy najmniej-
sze opakowanie jest bardzo duze, probki nale-
zy pobieraé, traktujagc to opakowanie jako
probke zbiorcza, zgodnie z lit. e.

W sytuacji, gdy najmniejsze opakowanie jest
bardzo mate, jednostke moze tworzy¢ grupa
opakowan jednostkowych,

materiaty zbiorcze, duze opakowania (np.
beczki, sery), ktére sa zbyt duze, aby mogty
stanowié prébke pierwotng — jednostke sta-
nowi materiat pobrany za pomocga przyrzadu
do pobierania prébek.

e

Il. Procedury stosowane przy pobieraniu
prébek srodkéw spozywczych? oraz wiel-
kosé¢ i ilos¢ pobieranych préobek
1. Srodki ostroznosci

Nalezy nie dopusci¢ do zanieczyszczenia lub
uszkodzenia (zepsucia sie) prébki na wszystkich
etapach procesu pobierania prébki, ze wzgledu
na mozliwosé wptywu na wynik analityczny.
Probki nalezy pobieraé¢ oddzielnie z kazdej partii
przeznaczonej do badania na zgodnos$¢ z warto-
Ssciami najwyzszych dopuszczalnych poziomow
pozostatosci pestycydow.
2. Pobieranie prébek pierwotnych

Minimalna liczbe préobek pierwotnych, jaka nalezy
pobraé¢ z partii, nalezy wyznaczyé na podstawie
tabeli 1. W przypadku podejrzanych partii miesa
i drobiu, liczbe prébek, jaka nalezy pobraé z partii,
okresla tabela 2. Kazda probke pierwotng nalezy
pobraé¢ w takim stopniu, jak jest to praktycznie
mozliwe, z losowo wybranego miejsca w patrtii.
Probka pierwotna musi zawieraé ilos¢ materiatu
umozliwiajgcg przygotowanie probki laboratoryj-
nej, jaka jest wymagana w zaleznosci od partii.

Uwaga: przyrzady do pobierania probek ziarna®,
jadalnych nasion roslin stragczkowych? i herbaty®
sg opisane w miedzynarodowych normach I1SO,
a przyrzady stosowane do pobierania produktow
mlecznych w miedzynarodowych normach IDF®),

Tabela 1. Minimalna liczba prébek pierwotnych, ktérg nalezy pobrac¢ z partii

Produkt

Minimalna liczba probek pierwotnych, ktéra nalezy
pobra¢ z partii

1) mieso i dréb

partia niepodejrzana

1

partia podejrzana

zgodnie z tabelg 2

2) inne produkty

a) produkty opakowane albo luzem, co do ktérych
mozna przyjac, ze sg dobrze wymieszane lub ho-
mogenne

1
(np. partia moze by¢ wymieszana w procesie prze-
twoérczym)

b) produkty opakowane albo luzem, co do ktérych nie
mozna przyjaé, ze sa dobrze wymieszane lub ho-
mogenne

Dla produktéw sktadajacych sie z duzych jednostek,
stanowiagcych pierwotne produkty spozywcze pocho-
dzenia roslinnego, minimalna liczba probek pierwot-
nych powinna by¢ zgodna z minimalna liczbg jedno-
stek wymaganych do przygotowania probki laborato-
ryjnej. Patrz tabela 4.

2) Nalezy stosowaé zalecenia Norm ISO. Dla innych niz wymienione w normach produktéw dostarczanych luzem albo w du-
zych opakowaniach zbiorczych dopuszcza sie zastosowanie istniejgcych norm ISO dla innych produktéw. 1ISO 950: cere-
als — sampling (as grain); ISO 951: Pulses in bags — sampling; ISO 1839: Sampling — tea; IDF standard 50C: Milk and
milk products — methods and sampling lub odpowiednie Polskie Normy PN EN.

3) International Standard 1SO 950: Cereals — sampling as grain lub odpowiednie Polskie Normy PN EN.

4) International Standard ISO 951: Pulses in bags — sampling lub odpowiednie Polskie Normy PN EN.

5 International Standard ISO 1839: Sampling — tea lub odpowiednie Polskie Normy PN EN.

% International IDF Standard 50C: Milk and milk products — methods of sampling lub odpowiednie Polskie Normy PN EN.
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Albo:

Masa partii (kg)

<50 3

50—500 5

> 500 10

lub:

Liczba puszek, kartonéw lub innych pojemnikéw w partii

1—25 1
26—100 5
> 100 10

Tabela 2. Liczba losowo pobranych probek pierwotnych wymaganych dla danego prawdopodobienstwa
stwierdzenia przynajmniej jednej probki niezgodnej w partii migsa lub drobiu, dla danej czestosci wy-

stepowania niezgodnych pozostatosci w partii

Czestos¢ wystepowania
niezgodnych pozostatosci
w partii

Minimalna liczba prébek (n ) wymagana w celu wykrycia niezgodnej pozostatosci

z prawdopodobienstwem

% 90 % 95 % 99 %
90 1 — 2

80 — 2 3

70 2 3 4

60 3 4 5

50 4 5 7

40 5 6 9

35 6 7 11
30 7 9 13
25 9 11 17
20 11 14 21

15 15 19 29

10 22 29 44

5 45 59 90

1 231 299 459
0,5 460 598 919
0,1 2 301 2995 4 603
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Uwagi:

1)
2)

tabela zaktada losowe pobieranie préobek;

w przypadku, kiedy liczba prébek pierwotnych
wskazana w tabeli 1 jest wieksza niz okoto
10 % liczby jednostek w catej partii, liczba pro-
bek pierwotnych (n) moze by¢é mniejsza, obli-
czona zgodnie z nastepujgcym wzorem:

n = ny/(1+ (n=T)N

gdzie:

n = minimalna liczba prébek pierwotnych,
ktore nalezy pobraé,

n, = liczba probek pierwotnych z tabeli 2,

N =liczba jednostek w partii umozliwiaja-

cych sporzadzenie probki pierwotnej;

jezeli pobrana jest pojedyncza prébka pier-
wotna, prawdopodobienstwo wykrycia nie-
zgodnosci z najwyzszg dopuszczalng pozosta-
toscig jest zblizone do czestosci wystepowania
probek niezgodnych;

w celu wyznaczenia doktadnego lub alterna-
tywnego prawdopodobienstwa albo dla innej
czestosci wystepowania niezgodnosci liczba
prébek, ktére nalezy pobraé, moze byé¢ obli-
czona z wzoru:

T-p=(1-i)"
gdzie:
p = prawdopodobienstwo,
i =czesto$¢ wystepowania niezgodnosci
w partii,
n = liczba probek.

Uwagi:

Wartosci ,p” oraz ,i” wyrazone sg jako utamek,
a nie jako wartos$¢ w procentach.

. Przygotowanie probki zbiorczej

W tabeli 3 podano sposdb postepowania dla mie-
sa i drobiu. Kazdg prébke pierwotng przyjmuje
sie jako oddzielng préobke zbiorcza.

W tabelach 4 i 5 przedstawiono sposoby poste-
powania w przypadku produktéw pochodzenia
roslinnego, jaj i produktéw mlecznych. W celu
sporzadzenia proébki zbiorczej, probki pierwot-
ne nalezy potaczyé ze soba i doktadnie wymie-
szaé, o ile jest to mozliwe ze wzgledéw prak-
tycznych.

W sytuacji gdy:

1) wymieszanie prébek pierwotnych w celu spo-
rzgdzenia probki zbiorczej ze wzgledow prak-
tycznych nie jest mozliwe,

2) jednostki moga ulec uszkodzeniu podczas mie-
szania lub dzielenia duzej probki zbiorczej,
w sposodb mogacy mie¢ wptyw na pozostatosci
pestycydu,

3) nie ma mozliwosci wymieszania bardzo du-
zych jednostek w celu uzyskania bardziej jed-
norodnej dystrybucji pozostatosci pestycydu,

nalezy podczas pobierania probek pierwotnych
losowo pobraé¢ jednostki jako podwdjne probki
laboratoryjne. W takim przypadku prezentowany
wynik analizy powinien by¢ s$rednig wynikéw
uzyskanych z badanych probek laboratoryjnych.

Tabela 3. Mieso i drob — opis probek pierwotnych i minimalna wielko$é prébek laboratoryjnych

Klasyfikacja

Rodzaj pobieranej Minimalna wielko$¢é

Przyktady PO f kazdej z probek
produktu préobki pierwotnej laboratoryjnych
1 2 3 4 5

Pierwotne srodki spozywcze pochodzenia zwierzecego

1. Mieso ssakow
Uwaga: w przypadku najwyzszej dopuszczalnej pozostatosci dla pestycydow
rozpuszczalnych w ttuszczach probki nalezy pobieraé zgodnie z pkt 2 tej tabeli
1.1. Duze ssaki, cate Bydto, owce, $winie Cata przepona lub jej 0,5 kg
albo pottusze, czesé, jesli to
zwykle = 10 kg konieczne, tacznie
z migsniami karku
1.2. Mate ssaki, cate tusze | Krdliki Cate tusze lub tylne 0,5 kg
éwiartki po usunieciu skéry
i kosci
1.3. Czesci miesa ssakow, | Cwiartki, kawatki, Cate jednostki 0,5 kg
luzem (Swieze, steki itp. albo czesci po usunieciu kosci
schtodzone, wiekszej jednostki
zamrozone),
paczkowane lub inne
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1.4. Czesci miesa Cwiartki, kawatki Zamrozone przekroje 0,5 kg
ssakéw zamrozone wyciete z pojemnika po usunieciu kosci
w blokach albo cate (lub porcje)
poszczegdlnych czesci
migsa
2. Ttuszcz ssakéw, w tym ttuszcz miesa
Uwaga: pobierane prébki ttuszczu zgodnie z pkt 2.1, 2.2 i 2.3 mozna wykorzystaé w celu okreslenia
zgodnosci z odpowiednimi wartosciami najwyzszych dopuszczalnych pozostatosci w samym ttusz-
czu lub w catym produkcie
2.1. Duze ssaki podczas Bydto, owce, $winie Nerki, ttuszcz brzuszny | 0,5 kg
uboju, cate lub podskdrny
lub péttusze, pobrany od jednego
zwykle = 10 kg zwierzecia
2.2, Mate ssaki Ttuszcz brzuszny 0,5 kg
podczas uboju, lub podskérny
cate lub pottusze, od jednego
<10 kg lub wiekszej liczby
zwierzat
2.3. Czesci migsa ssakow Nogi, kawatki, steki Widoczny ttuszcz, 0,5 kg
wyciety z jednostki(ek)
Albo cata(e) 2 kg
jednostkali) lub porcje
catej jednostki
lub jednostek
w przypadkach, kiedy
ttuszcz nie jest
mozliwy do wyciecia
2.4, Tkanka Jednostki pobrane 0,5 kg
ttuszczowa ssakow przyrzagdem do
luzem pobierania prébek z co
najmniej trzech miejsc
3. Podroby
3.1. Watroby ssakow, Cata(e) watrobaly) 0,4 kg
Swieze, lub czesci watroby
schtodzone,
zamrozone
3.2 Nerki ssakow, Jedna lub obie nerki 0,2 kg
swieze, od jednego
schtodzone, lub wiekszej
zamrozone liczby zwierzat
3.3 Serca ssakow, Cate serce(a) lub, jesli | 0,4 kg
swieze, duze, czes$é komory
schtodzone,
zamrozone
3.4. Inne czesci ssakow, Czes¢ albo cata 0,5 kg

Swieze,
schtodzone,
zamrozone

jednostka od jednego
lub wigkszej liczby
zwierzat albo przekroje
pobrane

Z zamrozonego
produktu
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4. Mieso drobiu
Uwaga: w przypadku najwyzszej dopuszczalnej pozostatosci dla pestycydéw
rozpuszczalnych w ttuszczach prébki nalezy pobieraé zgodnie z pkt 5
4.1. Duze ptaki > 2 kg Indyki, gesi, koguty, Uda, nogi i inne 0,5 kg
kaptony i kaczki ciemne migso po usunieciu skéry
i kosci
4.2. Ptaki sredniej wielkosci | Kury, perliczki, Uda, nogi i inne 0,5 kg
500 g—2 kg mate kurczaki ciemne mieso po usunieciu skéry
od co najmniej trzech i kosci
ptakow
4.3. Mate ptaki < 500 g Przepiorki, gotebie Tusze od co najmniej 0,2 kg
szesciu ptakow tkanki miesniowej
4.4, Czesci ptakéw Nogi, ¢éwiartki, piersi Opakowane jednostki | 0,5 kg
swieze, i skrzydetka lub poszczegdlne po usunieciu skéry
schtodzone, jednostki i kosci
zamrozone,
pakowane w hurcie
lub detalu
5. Ttuszcz drobiu, w tym ttuszcz miesa
Uwaga: pobierane prébki ttuszczu zgodnie z pkt 5.1 i 5.2 mozna wykorzystaé w celu okreslenia
zgodnosci z odpowiednimi wartosciami najwyzszych dopuszczalnych pozostatosci
w samym ttuszczu lub w catym produkcie
5.1. Ptaki podczas uboju, Kurczaki, indyki Jednostki pobrane 0,5 kg
cate albo czesci tuszy z ttuszczu brzusznego
od co najmniej
3 ptakow
5.2. Czesci migsa ptakow Nogi, piersi, migsnie Widoczny ttuszcz, 0,5 kg
wyciety z jednostki(ek)
Albo cata(e) 2 kg
jednostka(i) lub porcje
catej jednostki
lub jednostek
w przypadkach, kiedy
ttuszcz nie jest
mozliwy do wyciecia
5.3. Tkanka Jednostki pobrane 0,5 kg
ttuszczowa ptakow przyrzadem do
luzem pobierania prébek z co
najmniej trzech miejsc
6. Podroby ptakow
6.1. Jadalne podroby Jednostki pobrane 0,2 kg
ptakow, z wyjatkiem od co najmniej szesciu
ttuszczu watrob ptakow lub przekroj
kaczek, gesi pobrany z opakowania
i podobnych
produktéw o znacznej
wartosci
6.2. Ttuszcz watroby Jednostki pobrane 0,05 kg

gesi i kaczek oraz
podobne produkty
0 znacznej wartosci

od jednego ptaka lub
opakowania
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Przetworzone srodki spozywcze pochodzenia zwierzecego

7. Przetworzone produkty pochodzenia zwierzecego, mieso suszone.

Jadalne produkty pochodzenia zwierzecego, przetworzony ttuszcz zwierzat, w tym ttuszcz oddzie-
lony lub wyekstrahowany.

Zywnosé przetworzona (jeden sktadnik) pochodzenia zwierzecego, zwykle wstepnie pakowana
i gotowa do spozycia po gotowaniu lub bez gotowania, zawierajgca (lub niezawierajgca) sktadniki
dodawane w matych ilosciach, takie jak substancje aromatyzujace, przyprawy itp.

Zywnosé przetworzona (wielosktadnikowa) pochodzenia zwierzecego, wielosktadnikowa zywnosé
zawierajaca sktadniki zaréwno pochodzenia zwierzecego, jak i roslinnego, o ile sktadnik(i)
pochodzenia zwierzecego przewaza(ja).

7.1. Ssaki lub ptaki, Szynka, kietbasa, Opakowane jednostki | 0,5 kg lub 2 kg,
rozdrobnione, mielona wotowina, albo reprezentatywny | jesli zawartosé
gotowane, pasta z kurczat przekrdj z opakowania | ttuszczu <5 %
puszkowane, albo jednostki (w tym
suszone, oddzielone soki, jesli wystepuja)
lub produkty pobrane za pomoca
przetwarzane w inny przyrzadu do
sposob, wtaczajac pobierania prébek
produkty
wielosktadnikowe

Tabela 4. Produkty pochodzenia roslinnego — opis probek pierwotnych i minimalna wielkosé probek labora-

toryjnych
Klasyfikacja Przyktady Rodzaj pobieranej Minimalna wielkos$é
produktu probki pierwotnej kazdej z probek
laboratoryjnych
1 2 3 4 5

Pierwotne srodki spozywcze pochodzenia roslinnego

1. Wszystkie swieze owoce
Wszystkie swieze warzywa, w tym ziemniaki i buraki cukrowe, z wytaczeniem ziot
1.1. Swieze produkty Jagody, groszek, Cate jednostki 1 kg
o matych rozmiarach, | oliwki lub opakowania
jednostki < 25 g albo jednostki pobrane

za pomocg przyrzadu
do pobierania préobek

1.2. Swieze produkty Jabtka, pomarancze Cate jednostki 1 kg
o srednich rozmiarach, (co najmniej
jednostki na ogot 10 jednostek)

od 25 g do 250 g

1.3. Swieze produkty Kapusta, ogérki, Cata(e) jednostka(i) 2 kg
o duzych rozmiarach, |winogrona (w gro- (co najmniej 5 jedno-
jednostki na ogé6t nach) stek)
>250¢g

2. Straczkowe Fasola, suszona; 1 kg

groch, suszony

Ziarno zbéz Ryz, pszenica 1 kg
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Orzechy z drzew Z wyjatkiem 1 kg
orzechéw
kokosowych
Orzechy kokosowe 5 jednostek
Nasiona roslin Orzechy arachidowe 0,5 kg
oleistych
Nasiona do Nasiona kawy 0,5 kg
napojow
i stodyczy
3. Ziota Swieza naé pietruszki Cate jednostki 0,5 kg
Inne, Swieze 0,2 kg
(W przypadku zi6t suszonych, patrz pkt 4)
Przyprawy Suszone Cata jednostka 0,1 kg
lub pobrane
za pomoca przyrzadu
do pobierania préobek
Zywnosé przetworzona pochodzenia roslinnego
4, Przetworzone srodki spozywcze pochodzenia roslinnego, suszone owoce, warzywa, ziota, chmiel,
zmielone produkty zbozowe.
Produkty pochodzenia roslinnego, herbaty, herbaty ziotowe, oleje roslinne, soki i r6znorodne
produkty, np. przetwarzane oliwki i pulpa z owocéw cytrusowych.
Zywnos’é przetworzona (jeden sktadnik) pochodzenia roslinnego, zwykle wstepnie pakowana
i przeznaczona do spozycia po lub bez obrdbki termicznej, zawierajaca (lub niezawierajaca)
sktadniki dodawane w matych ilosciach, takie jak substancje aromatyzujace, przyprawy itp.
Zywnos’c’: przetworzona (wielosktadnikowa) pochodzenia roslinnego, w tym wielosktadnikowa
zywnos$¢ zawierajgca sktadniki pochodzenia zwierzecego, o ile sktadnik(i) pochodzenia roslinnego
przewaza(ja), pieczywo i inne gotowane produkty zbozowe.
4.1. Produkty Opakowania 0,1kg"
0 znacznej wartosci lub jednostki pobrane
materialnej za pomoca przyrzadu
do pobierania prébek
4.2. State produkty Chmiel, herbata, Pakowane jednostki 0,2 kg
w matych ilosciach herbata ziotowa albo jednostki pobrane
luzem lub w nieduzych za pomoca przyrzadu
opakowaniach do pobierania prébek
zbiorczych
4.3. Inne state produkty Pieczywo, maka, Opakowania lub inne 0,5 kg
suszone owoce cate jednostki albo
jednostki pobrane
za pomocg przyrzadu
do pobierania probek
4.4, Produkty ptynne Oleje roslinne, soki Pakowane jednostki 0,51 lub 0,5 kg
albo jednostki pobrane
za pomocga przyrzadu
do pobierania prébek

* W przypadku produktéw o wyjgtkowo duzej warto$ci materialnej dopuszcza sie pobranie mniejszej probki. W takich przy-
padkach fakt ten nalezy odnotowac¢ w protokole pobrania prébki tagcznie z podaniem uzasadnienia.
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Tabela 5. Jaja i przetwory mleczne — opis prébek pierwotnych i minimalna wielko$é prébek laboratoryjnych

Klasyfikacja Przyktady Rodzaj pobieranej Minimalna wielkos$é
produktu probki pierwotnej kazdej z probek
laboratoryjnych
1 2 3 4 5

Pierwotne srodki spozywcze pochodzenia zwierzecego

1. Jaja drobiu
1.1. Jaja, z wyjatkiem Cate jaja 12 catych jaj
jaj przepiorek kurzych, 6 catych jaj
i podobnych gesi lub kaczek
1.2. Jaja przepiorek Cate jaja 24 cate jaja
i podobne
2. Wyroby mleczne Cate jednostki albo 051
jednostki pobrane
za pomoca przyrzadu
do pobierania préobek

Przetwarzane srodki spozywcze pochodzenia zwierzecego

3. Przetworzone srodki spozywcze pochodzenia zwierzecego, przetworzone przetwory mleczne,
np. mleko odttuszczone, mleko odparowane, mleko w proszku.

Jadalne produkty pochodzenia zwierzecego, ttuszcz mleka, produkty pochodne, np. masto,
ttuszcz masta, Smietana, Smietana sproszkowana, kazeina itp.

Zywnos’c’: przetworzona pochodzenia zwierzecego (jeden sktadnik), przetwarzane produkty
mleczne, np. jogurt, sery.

Zywnos¢ przetworzona pochodzenia zwierzecego (wielosktadnikowa), przetwarzane przetwory
mleczne zawierajace sktadniki pochodzenia roslinnego, w ktérych przewaza(jg) sktadnik(i)
pochodzenia zwierzecego, np. przetwarzane wyroby z sera, jogurt z dodatkami,

mleko zageszczone stodzone.

3.1 Ptynne mleko, Opakowane jednostki | 0,51 (ptynne)
mleko w proszku, albo jednostki lub
mleko i $mietana pobrane za pomoca 0,5 kg (state)
odparowane, lody przyrzadu
zawierajgce produkty do pobierania prébek
mleczne, Smietana,
jogurty

a) przed pobraniem prébki odparowane mleko i odparowanag $mietane w opakowaniach
zbiorczych nalezy doktadnie wymieszaé, zeskrobujac materiat przylegajacy do scian i dna
pojemnika, dobrze mieszajac catosé; nalezy pobraé 2—3 litry ptynu i ponownie zamieszaé
przed wyodrebnieniem proébki laboratoryjnej,

b) mleko w proszku w opakowaniach zbiorczych nalezy pobiera¢ z zachowaniem warunkéw
aseptycznych, rownomiernie przemieszczajgc suchg sonde do pobierania prébek w produkcie,

c) Smietane w opakowaniach zbiorczych nalezy doktadnie wymieszaé ttokiem przed pobraniem
probki, unikajac jej ubijania.

3.2 Masto Masto, Cate jednostki lub ich | 0,2 kg
i thuszcz masta niskottuszczowe czesci w opakowa- lub
produkty do niach albo jednostki 0,21
smarowania pobrane za pomoca

zawierajace bezwodny | przyrzadu

ttuszcz masta, ttuszcz do pobierania prébek
mleka, bezwodny
ttuszcz mleka




Dziennik Ustaw Nr 207 — 14928 — Poz. 1502
1 2 3 4 5
3.3. Sery, w tym sery przetwarzane dojrzewajace

Jednostki 0,3 kg
lub wieksze

Jednostki < 0,3 kg

Cate jednostki albo 0,5 kg
czesci jednostek

odciete za pomoca

przyrzadu 0,3 kg

do pobierania préobek

Uwaga: Probki z serow o podstawie w ksztatcie kota nalezy pobieraé, dokonujac dwoch ciegé
od srodka wzdtuz promienia. Probke serow o podstawie w ksztatcie prostokata nalezy pobierag,
dokonujac dwdch cieé rownolegtych do krawedzi.

3.4. Ptynne, zamrozone
lub suszone

produkty z jaj

Jednostki nalezy
pobieraé¢ w sposob
aseptyczny za pomoca
przyrzadu

do pobierania probek

0,5 kg

Zatacznik nr 2

KRYTERIA DLA METOD ANALITYCZNYCH, SPOSOB PODAWANIA | INTERPRETACJI WYNIKOW ANALIZ
ORAZ SPOSOB TRANSPORTU | PRZECHOWYWANIA PROBEK PRZED PRZYSTAPIENIEM DO ANALIZY

l. Przygotowanie probki laboratoryjnej

1. W przypadkach, kiedy prébka zbiorcza jest wigk-
sza niz jest to wymagane dla prébki laboratoryj-
nej, nalezy jg podzieli¢ w sposdb zapewniajacy
reprezentatywnosé porciji.

2. Dopuszcza sie stosowanie przyrzadow do pobie-
rania probek oraz dzielenie ich na czesci, a takze
inny odpowiedni sposéb zastosowany w proce-
sie redukowania wielkosci probki, pod warun-
kiem, ze nie spowoduje on uszkodzenia jedno-
stek swiezych owocéw, warzyw i jaj.

3. Jesli zachodzi taka potrzeba, na tym etapie nale-
zy pobraé podwadjne prébki laboratoryjne, ktére
mozna rowniez przygotowag, stosujgc powyzszy
alternatywny sposob postepowania.

4. Minimalne wymogi wielkosci probek laborato-
ryjnych okres$lajg tabele 3, 4 oraz 5 zatgcznika
nr 1 do rozporzadzenia.

Il. Dokumentacja pobierania prébek

1. Préobobiorca obowigzany jest do odnotowania
w protokole pobrania prébki danych dotycza-
cych rodzaju i pochodzenia partii:

1) umozliwiajacych identyfikacje wtasciciela, do-
stawcy lub przewoznika;

2) daty i miejsca pobrania probki;

3) wszelkich innych informacji mogacych mieé
znaczenie dla charakterystyki partii i pézniej-
szego procesu analitycznego.

2. W protokole pobrania probki nalezy odnotowaé

wszelkie odstepstwa od zalecanych metod po-
bierania probek.

. Do kazdej probki, sposrod podwdjnych prébek

laboratoryjnych, prébobiorca obowigzany jest
dotaczyé podpisang kopie protokotu pobrania
probki oraz dysponowac kopig tego protokotu.

. Kolejna kopie probobiorca powinien udostepnic

wtascicielowi partii lub jego przedstawicielowi,
bez wzgledu na to, czy otrzymujg oni prébki la-
boratoryjne.

. Protokoty pobrania probki prowadzone w wersji

elektronicznej powinny réwniez trafié¢ do wszyst-
kich ich odbiorcéw, w celu umozliwienia prze-
prowadzenia odpowiednich procedur audytor-
skich.

Pakowanie i przekazywanie prébek laboratoryj-
nych

1.

. Prébke

Probke laboratoryjng nalezy umiesci¢ w czy-
stym, wykonanym z obojetnych materiatéw opa-
kowaniu, ktére powinno chronié prébke przed
zanieczyszczeniem, uszkodzeniem i ubytkiem.

. Opakowanie nalezy opieczetowaé i oznakowag,

dotaczajgc do niego protokodt pobrania probki.
Przy stosowaniu kodu kreskowego zaleca sie do-
taczenie réwniez informacji alfanumerycznej.

nalezy dostarczyé do laboratorium

w mozliwie najkrotszym czasie.
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4. W czasie transportu nalezy unikaé sytuaciji, ktéra
mogtaby doprowadzi¢é do zepsucia sie probki,
szczegolnie dotyczy to probek swiezych artyku-
tow, ktére podczas transportu do laboratorium,
w zaleznosci od ich rodzaju, powinny pozosta-
wacé schtodzone lub w stanie zamrozenia.

5. Probki drobiu i migsa nalezy zamrozié przed wy-
staniem do laboratorium. Jesli czas od pobrania
do przekazania probki do laboratorium jest na ty-
le krétki, ze wyklucza jej zepsucie, dopuszcza sie
dostarczenie préobki w postaci niezamrozone;j.

IV. Przygotowanie préobki analitycznej

1. Prébce analitycznej nalezy nadaé identyfikator,
a w protokole pobrania prébki nalezy zamiesci¢
date jej otrzymania i wielko$é prébki.

2. Z otrzymanej probki nalezy bezzwtocznie wyod-
rebnié czes¢ podlegajaca analizie.

3. W przypadku, kiedy poziom pozostatosci wyra-
zany jest z uwzglednieniem fragmentéw, ktére
nie podlegaty analizie, czesci te nalezy zwazyé
i odnotowac ich mase. Przyktadowo pestki owo-
cow pestkowych nie sg analizowane, lecz po-
ziom pozostatosci jest obliczany z ich wtacze-
niem, zgodnie z informacjg dotyczaca czesci pro-
duktu, do ktérej odnoszg sie najwyzsze dopusz-
czalne poziomy pozostatosci pestycydow, okres-
long w rozporzadzeniu Komisji (WE) nr 178/2006
z dnia 1 lutego 2006 r. zmieniajagcym rozporza-
dzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europej-
skiego i Rady w celu ustanowienia zatgczni-
ka | ustalajagcego wykaz produktéw spozyw-
czych i paszowych, do ktérych stosuje sie naj-
wyzsze dopuszczalne poziomy pozostatosci pe-
stycydow (Dz. Urz. UE L 29 z 02.02.20086, str. 3).

V. Przygotowanie i przechowywanie porcji analitycz-
nej

1. W razie potrzeby prébke analityczng mozna po-
dzieli¢, a nastepnie dobrze wymieszaé w celu za-
pewnienia reprezentatywnosci pobranej porcji
analitycznej. Wielkos¢ porcji analitycznej zalezy
od stosowanej metody analitycznej i mozliwosci
skutecznego wymieszania porcji. Nalezy odnoto-
waé sposob, w jaki probka zostata podzielona
i wymieszana.

2. Zastosowana procedura dzielenia i mieszania
probki nie moze wptywaé na wielko$é pozostato-
$ci obecnego w probce pestycydu.

3. W uzasadnionych przypadkach, w celu zminima-
lizowania niepozagdanego wplywu procesow
przygotowawczych, postepowanie z prébka ana-
lityczng nalezy przeprowadzaé w okreslonych
warunkach, np. w temperaturze ponizej zera.

4. W przypadku, kiedy dzielenie prébki moze wpty-
ng¢ na wielkosé pozostatosci i wobec braku al-
ternatywnych procedur postepowania przygoto-
wawczego dla okreslonej probki, jako porcje
analityczng nalezy przyja¢ catg jednostke albo
fragmenty wyodrebnione z catej jednostki.

VL.

. Jezeli taka porcja analityczna sktada sie z kilku

jednostek lub ich fragmentéw i nie jest pewne,
czy nie bedzie ona reprezentatywna dla prdébki
analitycznej, w takim przypadku nalezy poddaé
analizie odpowiednig liczbe podwdjnych prébek
laboratoryjnych w celu wykazania niepewnosci
wartosci sredniej.

. Jezeli zachodzi potrzeba przechowywania porcji

analitycznej przed analiza, nalezy tak dobraé wa-
runki, w tym czas przechowywania, aby nie
wptywaty one na poziom pozostatosci pestycy-
du.

. W uzasadnionych przypadkach nalezy pobrac¢

dodatkowg préobke analityczng w celu przepro-
wadzenia badania potwierdzajacego i analiz po-
dwojnych.

. Przedstawione wyzej procedury pobierania pro-

bek okreslone sg w regulacjach Kodeksu Zywno-
$ciowego?).

Kryteria stosowane przy okreslaniu zgodnosci

1

. Wynik analityczny musi pochodzi¢ od jednej lub

wiekszej liczby prébek laboratoryjnych, pobra-
nych z partii i otrzymanych do analizy w odpo-
wiednim stanie. Wynik powinien zawiera¢ odpo-
wiednie informacje dotyczace zastosowanych
procedur zapewniania jakosci, okreslonych przez
Komisje Europejska.

. W przypadku, kiedy wynik analizy wskazuje, ze

stwierdzona pozostato$é¢ pestycydu przekracza
najwyzszy dopuszczalny poziom pozostatosci, la-
boratorium powinno potwierdzi¢ tozsamosé wy-
krytej substancji, a jej stezenie powinno zostaé
zweryfikowane poprzez analize jednej lub wiek-
szej liczby dodatkowych porcji analitycznych, po-
chodzacych z oryginalnej probki laboratoryjne;.

. Wartos¢ najwyzszej dopuszczalnej pozostatosci

odnosi sie do probki zbiorczej.

. Partia jest zgodna z najwyzszg dopuszczalng po-

zostatoscig, jezeli wynik analityczny wskazuje, ze
wartosé najwyzszej dopuszczalnej pozostatosci
nie zostata przekroczona.

. Jezeli wyniki odnoszace sie do probki zbiorczej

przekraczajg najwyzsza dopuszczalng pozosta-
tosé, przy podejmowaniu decyzji, ze partia nie
jest zgodna z najwyzszg dopuszczalng pozostato-
$cig, nalezy wzigé pod uwage:

1) wyniki uzyskane z jednej lub wiekszej liczby
probek analitycznych, jako mozliwe do przyje-
cia;

2) doktadnosé i precyzje analizy, zgodnie z dany-
mi dokumentujgcymi system jakosci.

" Dokument CAG/GL 33-1999 z Kodeksu Zywnosciowego.

FAO Rzym.
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