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1967 r. w sprawie gospodarki finansowej panstwowych biur
projektow (Monitor Polski Nr 15, poz. 72), § 1 ust. 3 pkt 2
i § 8 ust. 1 uchwaly nr 367 Komitetu Ekonomicznego Rady
Ministréw z dnia 28 listopada 1964 r. w sprawie organizacji
dostaw kompletnych obiektéw przeznaczonych na eksport
oraz § 5 ust. 4 zarzadzenia nr 12 Prezesa Rady Ministrow
z dnia 26 lutego 1965 r, w sprawie zasad, zakresu, obowigz-
kéw i trybu dzialania generalnych dostawcow oraz zasad
ich wspdlpracy z bezposrednimi producentami maszyn i urza-
dzen inwestycyjnych — zarzadza sig, co nastgpuje: .

§ 1. W zarzadzeniu Ministra Finanséw z dnia 15 grudnia
1966 r. w sprawie zasad gospodarki finansowej generalnych
dostawcow podporzadkowanych Ministrowi Przemyshu Cigi-
kiego i Ministrowi Gérnictwa i Energetyki (Monitor Polski
Nr 74, poz. 346) wprowadza sie nastepujgce zmiany:‘

1) w tytule skredla sie wyrazy ,podporzadkowanych Mi-
nistrowi Przemysiu Ciezkiego i Ministrowi Gornictwa

i Energetyki";

2) po § 1 dodaje sie § 1a w brzmieniu:

«§ la. Zarzadzenie dotyczy generalnych dostawcéw pod-

porzagdkowanych Ministrom: Przemystu Cigzkie-

.

go, Przemystu Maszynowego, Gérnictwa i Eners
getyki, Budownictwa i Przemysilu Materialéw Bu-
dowlanych, Leénictwa i Przemyslu Drzewnego,
Przemystu Spoiywczego i Skupu, Komunikacji
oraz Przewodniczgcemu Komitetu Drobnej Wy-

- twoérczosci";

3) w § 2 ust, 1 dodaje sie p¥_4 W brzmieniu:
»4) uchwalg nr 30 Rady Ministro6w z dnia 10 lutego
" 1967 r. w sprawie gospodarki finansowej panstwo-
wych biur projektéow  (Monitor Polski Nr 15,
poz. 72)."

§ 2. Traci moc zarzadzenie Ministra Finanséw z dnia
20 lipca 1967 r. w..sprawie gospodarki finansowej general-
nych dostawcow podporzadkowanych Ministrowi Budownic-
twa i Przemystu Materialéw Budowlanych (Monitor Polski
Nr 44, poz., 213)

§ 3. Zarzadzenie wchodzi w zycie z dniem ogloszenia
z mocg .od dnia 1 stycznia 1968 r.

Minister Finanséw: w z. J. Kole

.

ZARZADZENIE MINISTRA PRZEMYSEU SPOZYWCZEGO 1 SKUPU .

- z dnia 7 lutego 1968 r.

w sprawie norm ubylkéw naturalnych miesa wieprzowego, wolowego, cielecego, ba-ranicgo i konskiego podczas
studzenia, chiodzenia oraz przechowywania w magazynach i wydawania z magazynow.

Na podstawie art. 3 ust, 1 dekretu z dnia 29 pazdziernika
“1952 r. o gospodarowaniu artykulami obrotu towarowego
i zaopatrzenia (Dz. U. z 1952 r. Nr 44, poz. 301 i z 1956 r.
Nr 54, poz. 244) oraz § 1 ust. 1 zarzadzenia nr 120 Prezesa
Rady Minisirow z dnia 30 pazdziernika 1963 r. w sprawie
norm ubytkéw naturalnych (Monitor Polski Nr 89, poz. 420)
zarzadza sig, co nastgpuje:

§ 1. Przy studzeniu, chlodzeniu oraz przechowywaniu
w magazynach i wydawaniu z magazynéw migsa wieprzo-
wego, wolowego, tielecego, baraniego i konskiego stosuje
sie normy ubytkéw naturalnych, zawarte w zalgczniku do
zarzgdzenia.

§ 2. Traci moc zarzgdzenie Ministra Przemysiu Spozyw-
czego i Skupu z dnia 2 pazdziernika 1964 r. w sprawie norm
ubytkéw naturalnych miesa wieprzowego, wolowego, ciele-
cego, baraniego i konskiego podczas studzenia, chlodzenia
oraz przechowywania w magazynach i wydawania z maga-
zynow (Monitor Polski z 1964 r. Nr 70, poz. 328 oraz z 1965T.
Nr 34, poz. 192).

§ 3. Zarzadzenie wchodzi w zycie z dniem 1 marca
1268 1.

Minister Przemystu Spozywczego i Skupu: F. Pisula

. Zalgcznik do zarzadzenia Ministra
Przemystu Spoiywczego 1 Skupu
z dnia 7 lutego 1968 r. (poz. 46).

NORMY UBYTKOW NATURALNYCH MIESA WIEPRZOWEGO, WOLOWEGO, CIELECEGO, BARANIEGO I KONSKIE-
GO W TUSZACH, POLTUSZACH I CWIERCTUSZACH PODCZAS STUDZENIA, CHLODZENIA I PRZECHOWYWANIA
W MAGAZYNACH ORAZ WYDAWANIA Z MAGAZYNOW

§ 1. 1, Przedmiotem normy sq ubytki naturalne powsta-
le podczas studzenia, chlodzenia oraz przechowywania i wy-
dawania miesa luzem:

1) wieprzowego w poéltuszach,
2) wolowego i konskiego w péltuszach i ¢wierétuszach,
3) cielecego i baraniego w tuszach.
2. Normy ubytkéw wymienione w ust. 1 nie dotyczg
migsa wieprzowego w poltuszach bekonowych i migsa wie-
przowego w pottuszach zdekompletowanych.

§ 2. 1. Ubytek naturalny jest to ilos¢ wyparowanej wo-
dy z migsa podczas studzenia, chlodzenia i przechowywania
oraz straty powslale wskutek czynno$ci manipulacyjnych.

2. Normy ubytkéw naturalnych uwzgledniajg poszcze-
gélne rodzaje i klasy miesa, systemy chlodzenia oraz wa-
runki i okresy przechowywania.

§ 3. 1. Jako§¢ i warunki, jakim powinno odpowiada¢
mieso przyjete do magazynow, okreslajg normy:
1) PN-59/A-82001 — Migso w tuszach, péituszach i ¢éwierc-
tuszach,
2) BN-62/8010-01 — Technika uboju zwierzat rzeznych.

2. Niezaleznie od systeméw chlodzenia migso powinno
byé tak wychlodzone, aby temperatura wewnetrzna (w glg-
bi mieéni) migsa po uplywie 24—36 godzin od uboju nie
przekraczala +8°C,
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§ 4. 1. Podczas chiodzenia migsa wieprzowego w pol-
tuszach, migsa wolowego w poltuszach i éwierétuszach, mie-
sa cielecego w tuszach oraz migsa baraniego w tuszach sy-
stemem jednostopniowego chlodzenia stosuje si¢ normy ubyt-
kéw naturalnych zawarte w tabeli 1.

2. Normy ubytkéw naturalnych wymienione w ust. 1

odnoszg sie do okresu pelnych 24 godzin, liczgc od chwili -

uboju, tj. ustalenia wagi bitej“¢ieplej, niezaleznie od tego,
jak diugo trwalo chlodzenie migsa w tunelu, i obejmujg
ubytki powstale lacznie podczas chlodzenia i przechowywa-
nia migsa w czasie 24 godzin.

3. Do dalszych okreséw przechowywania migsa wymie-
nionego w usf. 1, z wyjatkiem miesa wieprzowego w péitu-
szach, stosuje sie normy ubytkéw naturalnych okredlone w
tabelach 11—15, liczac pierwsza godzine przechowywania
w magazynie jako 25 godzine po uboju.

4, Do miesa wieprzowego w polttuszach, wychlodzone-
go systemem jednostopniowego chlodzenia, w razie odreb-
nego rozliczania ubytkow powstalych podczas chlodzenia
miesa w tunelu i podczas przechowywania migsa w maga-
zynie stosuje sie normy ubytkow naturalnych okreélone w

tabeli 2; natomiast w razie lgcznego rozliczania ubytkéw

powstalych podczas chlodzenia migsa w tunelu i podczas
przechowywania miesa w magazynie stosuje si¢ normy ubyt-
kéw naturalnych okreslone w tabeli 3,

§ 5. 1. Przy jednostopniowym systemie chlodzenia mie-
sa konskiego-w poltuszach lub ¢wierc¢tuszach do rozliczania
ubytkéw naturalnych w okresie 24 godzin od chwili uboju,
powstajacych podczas chlodzenia i przechowywania, stosu-
je sie normy ubytkéw naturalnych ustalone dla 24 godzin
chlodzenia od chwili uboju przy chtodzeniu systemem dwu
i tréjstopniowym, okre$lone w procentach w tabeli 5, po-
mniejszone przez odjecie 0,20% od norm podanych w tej
tabeli.

2. Do dalszych okresow przechowywania miesa wymie-
nionego w ust. 1 stosuje sig normy ubytkéw naturalnych
okreélone w tabeli 11, liczac pierwsza godzine przechowy-
wania w magazynach jako 25 godzine po uboju.

§ 6. Wielkos¢ ubytkéw naturalnych w procentach w sto-
sunku do wagi cieplego miesa okreslaja tabele 3—9, a w
stosunku do wagi miesa wychlodzonego — tabele 2 oraz
10—15. Za wage migsa przyjmuje -sig wage ustalong przy
przyjeciu do magazynu.

§ 7. Ustalone wielkoici ubytkédw naturalnych, podane
w tabelach, sg wielko$ciami maksymalnymi.

§ 8. 1. Podane w tabelach normy ubytkéw naturalnych
odnoszg si¢ do miesa przechowywanego w magazynach chio-
dzonych w okresach letnim i zimowym oraz w magazynach
nie chlodzonych w okresie zimowym.

2. Za okres letni przyjmuje sie okres od 1 kwietnia do
31 pazdziernika, a za okres zimowy — okres od 1 listopada
do 31 marca. :

§ 9. W razie przechowywania migsa w magazynach nie
chiodzonych w okresie letnim normy ubytkéw naturalnych
podwyzsza sig¢ przez dodanie 0,20°% do norm podanych w
procentach w poszczegélnych tabelach,

§ 10. Przy przechowywaniu migsa z przerzutu stosuje
sig normy ubytkéw naturalnych okres$lone w takelach 10—15,

§ 11. Obliczen ubytkéw naturalnych dokonuje sie zgod-
nie z obowigzujacymi przepisami o inwentaryzacji i spisy-
waniu niedoboréw.

§ 12. Szczegélowe normy ubytkéw naturalnych okresla-
Ja tabele 1—15,

od uboju I I al I
1 2 3 4

do 1 0,01 0,02 0,03

powpzej 1 do 2 0,03 0,04 0,05
powyzej 2 do 3 0,05 0,06 0,07
powyiej 3 do 4 0,06 0,08 0,09
powyzej 4 do 5 0,07 0,09 0,10
powyzej 5 do 6 0,08 0,11 0,12
powyzej 6 do 7 0,09 0,13 0,14
powpgzej 7 do 8 0,10 0,14 0,15
poupiej 8 do 9 0,11 0,15 0,17
powyzej 9 do 10 0,12 0,16 0,19
A powpzej 10 do 11 - 0,13 0,17 0,20
powyzej 11 do 12 0,14 0,18 0,21
powyiej 12 do 13 0,15 0,19 0,23
powyzej 13 do 14 0,16 0,20 0,24
powyzej 14 do 15 0,17 0,21 0,25
powyzej 15 do 16 0,18 0,22 0,26
powpiej 16 do 17 0,19 0,23 0,28
powyzej 17 do 18 0,20 0,24 0,29

Tabela 1

Normy ubytkéw na!m"afn}'ch miesa wieprzowego, wolowego,
cielecego i baraniego podczas studzenia i chlodzenia syste-
S mem jednostopniowym, :

Podane w, tabeli normy ubytkéw naturalnych dla migsa
wolowego w poéttuszach stosuje sie réwniez do migsa wolo-
wego w ¢wierctuszach, jezeli wystepuja w danej klasie w
ilosciach i proporcjach réwnowaznych (komplety: 1 éwierc-
fusza przednia i 1 ¢wierctusza tylna).

Normy ubytkéw naturalnych w %
Rodzaj miesa klasa migsa
- 1 u I
1 2 3 4
Mieso wolowe w péltuszach 1,35 1,45 1,55
Migso wolowe w Cwierctu-
szach przednich 1,50 1,60 1,70
Mieso wolowe w ‘¢wierdtu-
szach tylnych 1,25 1,35 1,45
Mieso cielece w tuszach 1,50 1,75 -« 1,95
Mieso baranie w tuszach 1,40 1,707 —
Migso wieprzowe w péltu-
szach 1,15 1,40 1,55
B Tabela 2

Normy ubytkéw naturalnych miesa wieprzowego w poltu-

szach, wychlodzonego systemem jednostopniowego chicdze-

nia, podczas przechowywania w magazynach chlodzenych

w okresie zimowym 1 letnim oraz w magazynach nie chlo-
dzonych w okresie zimowym.

/' Normy ubytkéw naturalnych podane w tabeli stosuje
sie w razie odrebnego rozliczania ubytkéw powstaltych pod-
czas chiodzenia migsa w tunelu i podczas przechowywania
migsa W magazynie.

Godziny przechowywania Normy ubptkéw naturalaych w 9%

liczone po uplywie 24 godzin

klasa migsa
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Cudziny przechowywania Normy ubytkéw naturalngch w 9%, Normy ubytkéw paturalnych w 9
liczone po uplywie 24 godzin klasa migsa Wyszczegdlnienie klasa migsa
od uboju I 1l Il I noo|om
1 2 3 4 1 2 3 [ 4
Godziny przechowywania I
powyzej 18 do 19 0,20 0,25 0,30 migsa, liczone po 24 go-
‘pouyzej 19 do 20 0,21 0,26 0,31 dzinach od uboju
powyzej 20 do 21 0,22 0,27 0,32 oy 8 do 1 1,16 142 1,58
powyiej 21 do 22 0,23 0,28 0,33 powyzej 1 do 2 1,18 et | 160
powyzej 22 do 23 0,24 0,29 0,34 poupzej 2 do 3 1,20 1,46 1,62
powyzej 23 do 24 0,25 0,30 0,35 powypicj 3 do 4 1.21 1,48 1,64
powpzej 24 do 25 0,25 0,32 0,37 powyiej 4 do 5 122 | 1489 1,65
powpiej 25 do 26 0,26 0,34 0,39 powgzej 5 do 6 123 | 15l 1,67
powyzej 26 do 27 0,26 0,35 0,40 powyzej 6 do 7 1,24 L8 ) L6y
powyiej 27 do 28 0,27 0,36 0,42, powyzej 7 do 8 _L2s 154 1,70
powyicj 28 do 29 0,27 0,37 0,43 powyZej 8 do 9 1,26 1,55 ° 1,72
powyzej 29 do 30 0,28 0,38 0,45 powyzej 9 do 10 127 | 1,56 174
powyiej 30 do 31 0,28 0,39 0,46 _powyzej 10 do 11 128 1,57 175
1 powyzej 31 do 32 0,29 0,40 0,48 powyzej 11 do 12 129 1,58 A
powpzej 32 do 33 0,29 0.41 0,50 powyzej 12 do 13 1,30 1,59 1,78
powyzej 33 do 34 0,29 0,42 0,51 powyzej 13 do 14 Lt | 160 179
powpiej 34 do 35 0,30 0,43 0,52 _powpzej 14 do 15 132 | 161 1,80
powyzej 35 do 36 0,30 0,44 0,54 powyzej 15 do 16 1,33 1,62 1,81
powyziej 36 do 37 0,31 0,45 0,55 powyzej 16 do 17 13¢ | 1,63 1,83
powyzej 37 do 38 0,32 0,46 0,55 powyzej 17 do 18 1,35 1,64 1,84
| powyicj 38 do 39 032 0,47 0,57 powpzej 18 do 19 s 165 | 1.8
powyzej 39 do 40 0,33 0,48 0,58 _pownzej 19 do 20 1,36 1,66 1,86
powyzej 40 do 41 0,33 0,49 0,59 powyzej 20 do 21 1,37 1,67 1,87 e
powyzej 41 do 42 0,33 0,50 0,60 _powyzej 21 do 22 1,38 1.6'3___ 1,58
powyzej 42 do 43 0,34 0,51 0,61 pouwZej 22 do 23 139 169 1,89
powyzej 43 do 44 0,34 0,52 0,62 _powyzej 23 do 24 140 | L7 | L9
powyzej 44 do 45 0,34 0,53 0,63 powyzej 24 do 25 1,40 1,72 1,92
powyzej 45 do 46 0,35 0,54 0,64 _powyzej 25 do 26 I (.
pompte] 46 9047 0.35 055 | 065 powyzej 26 do 27 L4 74 1,95
powpzej 47 do 48 0,35 0,56 0,66 . powpzej 27 do 28 1,42 1,75 1,97
-'W razie przechowywania miesa ponad 72 godziny, li- pigs; 28 to 20 - L i
czac od uboju, norme ubytku naturalnego ustala sie przez | Powyzej 29 do 30 1,43 1,77 2,00
dodanie do normy wynikajacej z tabeli 0,01% za kazde 3 go- powyzej 30 do 31 1,43 1,78. 2,01
dziny przechowywania miesa ponad 72 godziny. powpzej 31 do 32 1.44 1,79 2,03
Tabela 3. powyzej 32 do 33 144 | 1,80 2,04
Normy ubytkéw naturalnych miesa wieprzowego w poitu- powyzej 33 do 34 1,44 1,81 205
szach podcz;s studaz!finia, chiodzenia ;ysl;}m;m ]ed:ostop::io— “powyte] 34 do 35 1.45 1,62 2.06
rzecho a - — s
m'lnl:owym mmma ;:a:l aﬁalznya-:;;czynicg :i): };:t;l!o‘:'ivzo?:yrceh nowyte) 35 do-39 i L i
w okresie zimowym. powyzej 36 do 37 1,46 1,04 2,09
Normy ubytkéw naturalnych podane w tabeli stosuje | Powyiei 37 do 38 147 i 249
si¢ w razie lacznego rozliczania ubytkéw powstalych pod- | powyzej 38 do 39 1,47 i 41
czas chlodzenia migsa w tunelu i podczas przechowywania powyzej 39 do 40 1,48 1,87 212
migsa w magazynie. Ubytek podczas wychladzania obejmuje powyzej 40 do 41 1,48 1,88 2,13
pelne 24 godziny po uboju, niezaleznie od tego, jak dlugo pomﬁ?ﬁ-:.j 11 do 42 1,48 1,89 214
trwa okres chlodzenia w tunelu. - =
powyzej 42 do 43 1,49 1,90 2,15
Normy ubptkéw naturalngch w 9%, powyzej 43 do 44 1,49 1,01 2.16
Wyszczegélnienie klasa migsa L powyzej 4% do 45 1,49 192 217
I 1l 11 “powpzej 45 do 46 1,50 1,93 2,18
! 2 3 4 ‘powyzej 46 do 47 1,50 1,94 2,19
Ubytek naturalny podczas “powpiej 47 do 48 1,50 195 | 220
wychladzania w tunely,
ustalonp dla 24 godzin li- ‘W razie przechowywania migsa ponad 72 godziny, liczac
czac od uboju 1,15 140 1,55 od uboju, norme ubytku naturalnego ustala sig przez dodanie
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do normy wynikajacej z tabeli 0,01%0 za kazde 3 godziny Normy ubytkéw naturalnych w %,
przechowywania migsa ponad 72 godziny. Godziny przechowywania klasa micsa
migsa
Tabela 4. I n Il
Normy ubytkéw naturalnych migsa wieprzowego w poltu- 1 ' < 4 =
szach podczas studzenia, chlodzenia systcmem dwu- i tr6j-
stopniowym, przechowywania w magazynach chlodzonych _powpzej 44 do 45 1,72 1,97 2,12
w okresie zimowym | letnim oraz w magazynach nie chlo- powyzej 45 do 46 1,73 1,98 2,13
dzonych w okresie zimowym. powyzej 46 do 47 1,74 1,99 2,14
" Normy ubytkéw naturalnych w % powyzej 47 do 48 1,75 2,00 2,15
Godzlny przechowywania klasa migsa powyzej 48 do 49 1,75 2,02 2.17
RN 1 I I powyzej 49 do 50 1,76 203 | 219
I 2 3 1 powytej 50 do 51 : 1,76 2,04 2,20
powpzej 51 do 52 1,77 2,05 2,22
& 3 0,17 0,25 0,28 powptej 52 do 53 1,77 2,06 2,23
powpze] 1 do 2 0,32 0,40 0,49 powyzej 53 do 54 1,78 2,07 2,25
powyzej 2 do 3 0,46 0,54 0,65 powyzej 54 do 55 1,78 2,08 2,26
powyze] 3 do 4 0,60 0,67 0,80 powyzej 55 do 56 1,79 2,09 2,28
powyte] 4 do 5 0,70 0,79 0,91 powyzej 56 do 57 1,79 2,10 2,29
powyzej 5 do 6 0,80 0,90 1,00 powyzej 57 do 58 1,79 2,11 2,30
powpzej 6 do 7 0,90 0,98 1,09 powyzej 58 do 59 1,80 2,12 2,31
powyzej 7 do 8 0,96 1,05 1,15 powyzej 59 do 60 1,80 2,13 2.33
powyze] 8 do 9 1,02 1,10 1,21 powyzej 60 do 61 1,81 2,14 2,34
powyze] 9 do 10 1,08 1,16 1,27 powpzej 61 do 62 1,82 2,15 2,35
powyze 10 do 11 1,127 1,21 1,32 powyzej 62 do 63 1,82 2,16 2,36
powyzej 11 do 12 1,16 1,26 1,37 powyzej 63 do 64 1,83 2,17 237
powpyzej 12 do 13 1,20 1,31 1,41 powyzej 64 do 65 1,83 2,18 2,38
powyzej 13 do 14 1,23 1,35 1,45 powyzej 65 do 66 1,83 2,19 2,39
powyzej 14 do 15 1,26 1,39 1,50 powpyiej 66 do 67 1,84 2,20 2,40
powyzej 15 do 16 1,29 1,43 1,53 powyzej 67 do 68 1,84 2,21 2,41
powyzej 16 do 17 1,32 1,46~ 1,57 pouwyzej 68 do 69 1,84 2,22 2,42
powyzej 17 do 18 1,35 1,50 1,60 powyzej 69 do 70 1,85 2,23 2,43
powyzej 18 do 19 1,38 1,53 1,64 powyzej 70 do 71 1,85 2,24 2,44
pouyzej 19 do 20 1,40 1,57 1,68 powyzej 71 do 72 1,85 2,25 2,45
powyzej 20 do 21 1,43 1,60 1,70
powyzej 21 do 22 1,45 1,64 1,74 ‘W razie przechowywania miesa ponad 72 godziny, liczac
powyte) 22 do 23 1,48 1,67 1,77 od uboju, norme 'I.ll?ytkl:l naturalnego ustala si¢ przez dodanie
do normy wynikajacej z tabeli 0,01% za kazde 3 godziny
powyie) 23 do 24 1,50 1,70 Jil przechowywania migsa ponad 72 godziny.
powyiej 24 do 25 1,51 1,72 1,83
powyzej 25 do 26 R 1,74 1,85 Tabela 5.
powyzej 26 do 27 1,55 1,76 1,87 Normy ubytkéw naturalnych miesa wolowego 1 konskiego
powyte) 27 do 28 1,56 1,78 1,89 w péltuszach podczas studzenia, chlodzenia systemem dwu-
powyze) 28 do 29 1,57 1.79 1.90 i tréjstopniowym, przechowywania w magazynach chlodzo-
nych w okresie zimowym i letnim oraz w magazynach nie
powyzej 29 do 30 1,58 181 192 chlodzonych w okresie zimowym.
powyzej 30 do 31 1,59 1,83 1,94
powyze) 31 do 32 1,60 184 1.95 Nomfy' ubytkd!w naturalnych poda}le w tabeli s:tosuje
sie réwniez do miesa wolowego i konskiego w éwierctu-
powytej 32 do 33 1,61 1,85 1,97 szach, jezeli wystepujg w danej klasie w ilo§ciach i propor-
powpzej 33 do 34 1,62 1,86 1,99 cjach réwnowaznych (komplety; 1 ¢Ewierétusza przednia
powyzej 34 do 35 1,63 1,87 2,00 i1 ¢éwierctusza tylna).
powyzej 35 do 36 1,64 1,88 2,01 Normy ubytkéw naturalnych w 9
powyze) 36 do 37 1,65 1,89 2,03 Godziny przechowywania Klasa migsa
powyzej 37 do 38 1,66 1,90 2,04 iea [ I I
powpzej 38 do 39 1,67 1,91 2,05 1 2 3 4
powyze] 39 do 40 1,68 1,92 2,06
powyzej 40 do 41 1,69 1,93 2,08 do 1 0,17 0,21 0,25
powyzej 41 do 42 1,70 1,94 2,09 powyzej 1 do 2 0,26 0,30 0,35
powyze] 42 do 43 1,70 1,95 2,10 powyiej 2 do 3 0,33 0,38 0,45
powpiej 43 do 44 1,71 1,96 2,11 poupzej 3 do 4 0,40 0,47 0,55




Monitor Polski Nr 8

— 101 — Poz. 46

L]

Normy ubytkéw naturalngch w 9% Normy ubytkéw naturalngch w 9
Godziny prz.echomzjwania Klasa micsa Godziny prz‘echawywa.nla S V——
migsa migsa
| i I I It III
1 2 3 + 1 2 3 4
powyzej 4 do 5 0,48 0,55 0,64 powyzej 56 do 57 1,90 2,10 2,29
powyiej 5 do 6 0,55 0,62 0,72 powyZej 57 do 58 1,91 2,11 2,30
powyzej 6 do 7 0,61 0,69 0,80 powyzej 58 do 59 1,92 | 2,12 2,31
powyzej 7 do 8 0,68 0,75 0,89 pouyzej 59 do 60 1,92 2,12 2,32
powpzej 8 do 9 0,75 0,82 0,98 powyzej 60 do 61 1,93 2,13 2,33
powyzej 9 do 10 0,81 0,88 1,04 pouwyzej 61 do 62 1,94 2,14 2,34
powyzej 10 do 11 0,87 0,95 1,09 powyzej 62 do 63 1,95 2,15 2,35
powyzej 11 do 12 0,92 1,00 1,15 powyzej 63 do 64 1,96 2,16 2,36
powyzej 12 do 13 0,97 1,05 1,21 poupzej 64 do 65 1,97 2,17 2,37
powyzej 13 do 14 1,01 1,10 1,26 powyzej 65 do 66 1,98 2,18 2.38
powyzej 14 do 15 1,06 1,15 1,31 powyzej 66 do 67 1,99 2,19 2,39
powyzej 15 do 16 1,10 1,20 1,36 powyzej 67 do 68 2,00 2,20 2,40
powpyzej 16 do'17 - 1,14 . 1,24 1,40 powpzej 68 do 69 : 2,01 2,20 2,41
“powyzej 17 do 18 1,18 1,28° 1,44 powyzej 69 do 70 2,02 2,21 2,42
powyzej 18 do 19 1,22 1,32 1,49 powyzej 70 do 71 2,03 ?,22 2,42
powgzej 19 do 20 1,26 1,36 1,53 powyzej 71 do 72 2,04 2,22 2,42
pouyzej 20 do 21 1,50 1,49 1,57 W razie przechowywania migsa ponad 72 godziny, liczac
powypzej 21 do 22 1,34 1,44 1,61 od uboju, norme ubytku naturalnego ustala sig¢ przez dedanie
powpzej 22 do 23 1,38 1,48 1,64 do normy wynikajacej z tabeli 0,01% za kazde 3 godziny
powyzej 23 do 24 1,42 1,52 1,67 przechowywania migsa ponad 72 godziny,
powpyzej 24 do 25 1,45 1,56 1,72
powyzej 25 do 26 1,47 1,58 1,76 Tabela 6.
powyzej 26 do 27 1,49 1,61 1,80
powyze] 27 do 28 151 164 183 Normy ubytkdw naturalnych miesa cielecego w tuszach
podezas studzenia, chlodzenia systemem dwu- i tréjstopnio-
powyzej 28 do 29 189 1,67 166 wym, przechcwywania w magazynach chiodzonych w okre-
powyzej 29 do 30 1,55 1,70 1,89 sie zimowym i letnim oraz w magazynach nie chiodzonych
powyiej 30 do 31 1,57 1,73 1,92 w oKresie zimowymn.
powyzej 31 do 32 1,59 1,75 1,94 Normy ubytkéw naturalnych w 9%,
powyzej 32 do 33 1,61 1,77 1,9 Godainy przechowywania T Klasa migsa
powyze] 33 do 34 1,63 1,80 1,99 s ( I -
powyzej 34 do 35 1,65 1,83 2,01 1 2 3 4
powyzej 35 do 36 1,67 1,85 2,03
powyzej 36 do 37 1,69 1,87 2,05 do 1 0,35 0,40 0,50 -
“powyzej 37 do 38 1,71 1,89 2,07 powyze] 1 do 2 0,65 0,70 0,78
powyzej 38 do 39 1,72 1,91 2,09 powyzej 2 do 3 0,85 0,90 1,00
powyzej 39 do 40 1,73 1,93 2,11 powyzej 3 do 4 0,99 1,05 1,19
powyzej 40 do 41 1,74 1,94 2,12 powpzej 4 do 5 1,10 - 1,18 1,35
powyiej 41 do 42 1,75 1,95 2,13 powyzej 5 do 6 1,20 1,30 1,50
powyzej 42 do 43 1,76 T 1,9 2,14 powyzej 6 do 7 1,27 1,37 1,57
powyzej 43 do 44 1,77 1,96 2,15 powyiej 7 do 8 1,32 1,44 1,64
powyiej 44 do 45 1,78 1,97 2,16 powyiej 8 do 9 1,38 1,50 1,70
powyzej 45 do 46 1,79 1,98 2,17 powyiej 9 do 10 1,41 1,57 1,77
powpyicj 46 do 47 1,80 1,99 2,18 powyicj 10 do 11 1,45 1,62 1,82
powpzej 47 do 48 1,81 2,00 2,19 powyzej 11 do 12 1,49 1,65 1,85
powyzej 48 do 49 1,62 2,01 2,20 powpzej 12 do 13 1,53 1,69 1,89
powgyzej 49 do 50 1,83 2,03 2,22 powyzej 13 do 14 1,56 1,72 1,92
powyzej 50 do 51 1,84 2,04 2,23 powyzej 14 do 15 1,59 1,75 1,95
powyzej 51 do 52 1,85 2,05 2,24 powyzej 15 do 16 1,62 1,78 1,98
powyzej 52 do 53 1,66 2,06 2,25 powyitij_l_ﬁ do 17 1,65 1,81 2,01
powyiej 53 do 54 1,87 _ 2,07 2,26 powyzej 17 do 18 1,68 1,64 2,04
powyzej 54 do 55 1,88 2,08 2,27 powyzej 18 do 19 1,70 1,67 2,07
powpiej 55 do 56 1,89 2,09 2,28 powyzej 19 do 20 1,72 1,90 2,10 °

\
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Normy ubytkéw naturalapgch w 9

Godziny przechowywania

‘W razie przechowywania migsa ponad 72 godziny, liczac
od uboju, norme ubytku naturalnego ustala sie przez dodanie

Poz. 46

miesa kinga. wic¥s do normy wynikajgcej z tabeli 0,01% za kazde 3 godziny
I I I przechcwywania migsa ponad 72 godziny.
: 2 3 ‘4 Tabela 7
rm k t niles aran tuszach

pouyis} 20 do; 31 174 L9 3,13 :i;)dczgs us]g:izg:ria?il‘;l;:;gz:::‘l sys(lei:ne:h;: 2‘33? ol t‘::ﬁjstl::pnio-
powyiej 21 do 22 1,76 1,96 2,16 wym, przechowywania w magazynach chlodzonych w ckre-
powyzej 22 do 23 1,78 1,98 2,18 sie zimowym i letnim orez w magazynach nie chlodzonych
powyzej 23 do 24 1,80 2,00 2,20 w okresie zimowym. :
powpiej 24 do 25 1,82 2,02 223 Normy ubgtkéw naturalnych w 9,
powyzej 25 do 26 1,83 2,04 2,25 Godziny przechowywania -
powyzej 26 do 27 1,85 2,06 2,27 miesa klasa migsa
powyzej 27 do 28 1,87 2,08 2,29 I 1
powyZej 28 do 29 1,89 2,10 2,31 1 2 3
powyzej 29 do 30 1,91 2,12 2,33
powyzej 30 do 31 1,92 2,14 2,35 do 1 . 0,36 0,40
powyicj 31 do 32 1,94 2,16 2,37 powpzej 1 do 2 0,60 0,64
powyzej 32 do 33 1,96 2,18 2,39 powuzej 2 do 3 0,80 1,85
powpzej 32 do 34 198 2,20 2,41 powyze] 3 do - 4 0,95 1,03
powyzej 34 do 35 2,00 2,22 2,43 _pawj}zej 4 do 5 1,11 1,20
powyiej 35 do 36 2,02 2,24 2,45 powyzej 5 do 6 1,20 1,35
powgyzej 35 do 37 2,04 2,26 2,47 powpiej 6 do 7 1,25 1,46
powyzej 37 do 38 2,06 2,28 2,49 powyzej 7 do 8 1,29 1,53
powyiej 38 do 39 2,08 2,30 2,51 powyzej 8 do 9 1,33 1,59
powyzej 39 do 40 2,10 2,32 2,53 powyzej 9 do 10 1,36 1,63
powyzej 40 do 41 2,i2 2,34 2,55 powyicj 10 do 11 1,39 1,67
powpzej 41 do 42 2,14 2,36 2,57 powyzej 11 do 12 1,42 1,71
pounzej 42 do 43 2,15 2,37 2,58 powyzej 12 do 13 1,45 1,75
powyiej 43 do 44 2,16 2,38 2,59 powyiej 13 do 14 1,47 1,78
powyiej 44 do 45 2,17 2,39 2,60 powyiej 14 do 15 1,50 1,81
powyzej 45 do 46 2,18 2,40 2,61 powyzej 15 do 16 1,52 1,84
powyzej 46 do 47 2,19 241 2,62 powyzej 16 do 17 1,54 1,86
powpzej 47 do 48 2,20 2,42 2,63 powpzej 17 do 18 1,56 1,89
pownzej 48 do 49 221 | 243 2,64 powyzej 18 do 19 1,58 1,91
powyzej 49 do 50 2,23 2,44 2,656 powyzej 19 do 20 1,59 1,93
powyzej 50 do 51 2,25 2,46 2,67 “powyzej 20 do 21 1,61 1,95
powyzej 51 do 52 2,26 2,48 2,69 powgzej 21 do 22 1,62 1,97
powyzej 52 do 33 2,28 2,50 2,71 powuzej 22 do 23 1,64 1,59
powyiej 53 do 54 2.29 2,52 2,73 powyzej 23 do 24 1,65 2,00
powyiej 54 do 55 2,30 2,54 2,75 powgiej 24 do 25 1,66 2,02
powyzej 55 do 56 2,32 | 2.5 2,77 powyzej 25 do 26 1,67 2,03
powyzej 36 do 57 2,33 2,57 2,79 powy:?éﬁ%?ig 27 1,68 2,05
powyzej 57 do 58 2,35 2.58 2,81 powyzej 27 do 28 1,70 2,06
powyzej 58 do 59 2,37 2,59 2,83 powpzej 28 do 29 1,71 2,08
powyzej 59 do 60 2,39 2,60 2,85 powyzej 29 do 30 1,72 2,00
powpiej 60 do 61 2,40 2,62 2,67 powpzej 30 do 31 1,73 2,10
powyiej 61 do 62 2,42 2,64 2,59 powyzej 31 do 32 1.7 2,12
powyzej 62 do 63 2,43 2,66 2,91 powyic 32 do 33 1,75 2,13
powgzcj 63 do 64 2,45 2,67 2,92 ‘powyicj 33 do 34 1,76 2,15
powpicj 64 do 65 2,46 2,68 2,93 powyzej 3t do 35 127 2,16
pownzej 63 do 66 2,48 2,69 2,94 powyzej 35 do 36 1,78 2,17
powyicj 66 do 67 2,49 2,70 2,95 powyiej 36 do 37 1,79 2,19
powpzej 67 do 65 2,51 2,71 2,97 powpiej 37 do 38 1,80 2,20
powyzej 68 do 69 2,52 2,72 . 2,98 powyzej 38 do 39 1,81 2,22
powyiej 69 do 70 2,53 2,73 2,99 powyzej 39 do 40 1,62 2,23
pouyiej 70 do. 71 2,54 2,74 3,00 powyZej 40 do 41 1,83 2,25
powpzej 71 do 72 2,55 2,75 3,00 powyziej 41 do 42 1,84 2,26
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Normy ubytkéw naturaingch w 9 Normy ubyikéiv naturalapch w %
Godziny prz.echau.rywania Jlasa migsa Godziny p_rz.echou:ywania Heon rcii_ésa
migsa migsa
I n I il I
1 2 3 1 2 3 ' 4
powyze] 42 do 43 1,85 2,28 powgzej 8 do 9 0,06 0,91 1,10
powyzej 43 do 44 1,86 2,29 pownzej 9 do 10 0,53 0,98 1,18
powyzej 44 do 45 1,87 2,30 powyzej 10 do 11 1,06 1,05 1,23
powyzej 45 do 46 1,83 2,32 powyzej 11 do 12 1,05 1,10 1,30
powyZej 46 do 47 1,89 2,33 powyzej 12 do 13 1,10 1.16 1,35
powgzej 47 do 48 1,90 2.35 “powyzej 13 do 14 1,15 122 | 1.40
powyZej 45 do 49 1,92 2,36 “powpzej 14 do 15 1,20 1,28 | 1,45
powyzej 49 -do 50 1,93 2.37 pnwyﬁls do 16 1,’!5 1,34 1,50
powyzej 50 do 51 1,94 2,38 powyzej 16 do 17 1,30 1,40 1.55
powyzej 51 do 52 1,95 2,40 powpzej 17 do 18 1,35 1,45 1,60
powyzej 52 do 53 1,9 2,41 pousgiej 18 do 19 1,40 1,50 1,65
powyzej 53 do 54 1,97 2,42 powyzej 19 do 20 1,45 1,55 1,70
powyzej 54 do 55 1,98 2,44 powstej 20 do 21 1,50 | 160 | 1,75
powyzej 55 do 56 1,99 245 pourgzej 21 do 22 1,55 _-_IA,GS 1,80
powgte} 56 do 57 2,00 2,46 “powyze 22 do 23 1,60 170 1,83
powyicj 57 do 53 2,01 2,47 pownicj 23 do 24 1,65 1,75 1,65
powyzej 58 do 59 2,02 2,49 “pownzej 24 do 25 167 | 1,78 1,90
powyzej 59 do 69 2,03 2,50 pmvy?,-z*j 25 do 26 1,69 1,81 1,95
powyZej 69 do 61 2,04 2,51 “powyzej 26 do 27 1,71 1864 | 200
“powyzej 61 do 62 2,05 2,53 poayzej 27 do 23 1,73 | 1,87 | 203
powgzej 62 do 63 2.,_(16 2,54 powyiej 28 da 29 1,75 1,50 2,006
powyzcj 63 do 64 2,07 2,55 powyze] 29 do 30 177 | 19 209
powyzej 64 do 65 2,08 2,56 “pourgzej 30 do 31 1,79 1,96 2.12
powyzej 65 do 66 2,0 2,53 powyzej 31 do 32 181 | 1,99 2,15
powuiej 656 do 67 2,10 Qn;’:J powyzej 32 do 33 __l,i-'53 -—_2,?2_’ —E,f?
powyiej 67 do 68 g2, 11 2,60 powuzej 33 do 34 1,85 | 205 220
powyzej 68 do 69 2,12 2.61 powyzej 34 do 35 187 | 2,08 2,23
powyzej 69 do 70 2,13 2,63 powgicj 35 do 36 o189 | 210 | 225
‘powyiej 70 do 71 2,14 2,64 powyiej 36 do 37 1w, 212 | 227
powyzej 71 do 72 2,15 3 2,65 powyzej 37 do 38 1,93 2,4 | 229
W razie przechowywania miesa penad 72 godziny, liczac | pounZej 38 do 39 1,94 2,16 &3
od uboju, norme ubytku naturalnego ustala sig przez dodanie powyzej 39 do 40 1,95 217 - 2,32
do normy wynikajacej z tabeli 6,01%0 za kaide 3 godziny powyzej 40 do 41 1,96 2,18 233
przechcwywania migsa ponad 72 godziny. T}-;a-";-}‘ﬁi:i 41 do 42 1,97 2.19 234
Tabela 8. . v powyzaj 42 do 43 BT 2,20 2.35
Normmy ubyikdw paturalnych migsa wolowego w Cwierétu- powyzej 43 do 44 1,99 2,21 236
szach Przes‘iz‘:ich Podczas studzenie, ch!'r:dzm:-ia syslemmem e do 45 2,00 222 T a3r
dwu- i ftréjsiopniowym, przechowywania w magazynach — = e -
chicdzenych w okresie zimowym i lelnim oraz w magazy- | Poiic 45 do 46 2,01 2.5 238
nach nie chiedzonych w okresie zimowym. _powyicj 46 do 47 2,02 2,24 2,39
Moy ubntkdw naturaingch w 9% powypiej 47 do 48 2,03 2,25 2,40
Godziny pr?tcchowyulauia T R——— —poan;}iej 10 do 4 S ~ Y.
G it I 11 powyzej 49 do 50 2,05 2,29 2_‘:-4—
1 2 3 4 powizei 5:1*?1'0 5l 2,06 2,31 2,-1_5_‘
‘pouyic] 51 do 52 207 | 232 | 247
do 1 0,20 0,25 0,29 pourgze] 52 do 3 2,08 2,33 2,48
powgzej 1 do 2 0,30 0,34 0,40 powpzcj 53 do 54 2,09 2.31_— 2,49
pouyiej 2 do 3 0,39 T 043 _-_ﬂ,‘;‘)(]_ pow;’.-_f_é i 54 do 55 é,i-ﬂ_ 2,36 2,_3“
pownzej 3 do 4 0.45° 0,52 0,60 powuzej 55 do 56 2,11 2,36 2,51
powyiej 4 do 5 057 |  ¢51 0,70 | . | powyicj 56 do 57 2,12 237 | 2,52
pouyiej 5 do 6 0,65 0,70 0,80 powykaj 57 do 58 o 2,38 2,53
powyzej 6 do 7 0,72 0,77 0,90 powyzej 58 do 59 T214 239 | 2.6t
pouyicj 7 do 8 0‘79—_ 0,84 1,60 powyzei 59 do 60 _—2‘15 2:4-0 ‘_\ 2,55
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Normy ubpikéw naturalnych w % Normy ubytkéw naturalngch w 9
Godziny przechowywania Klasa m-i—c;a Godziny prz‘echowgwania = Elasa, iicas
migsa migsa
1 i I I 11 I
1 2 3 4 1 2 3 4
powyzej 60 do 61 2,16 2,41 2,56 powyzej 26 do 27 1,27 1,39 1,60
powyzej 61 do 62 2,17 2,42 2,57 powyzej 27 do 28 1,29 1,42 1,63
“powyzej 62 do 63 218 | 243 | 2,58 powpzej 28 do 29 1,31 1,45 1,66
powyZzej 63 do 64 2,19 2,44 2,59 “powyzej 29 do 30 1,33 1,48 1,69
powpzej 64 do 65 2,20 2,45 2,60 powyzej 30 do 31 1,35 150 | 1,72
powyzej 65 do 66 2,21 2,46 2,61 powyzej 31 do 32 1,37 1,52 1,74
powyzej 66 do 67 2,22 2,47 2,62 powyzej 32 do 33 1,39 1,54 1,76
powyzej 67 do 68 T 223 2,48 2,63 powyzej 33 do 34 1,41 1,56 1,78
powyzej 68 do 69 2,24 2,48 2,63 powpiej 34 do. 35 1,43 1,58 1,80
powyzej 69 do 70 2,25 2,49 2,64 powyiej_é:': do 36 1,45 1,60 1,82
powyzej 70 do 71 2,26 2,49 2,64 powyzej 36 do 37 1,47 1,63 1,84
powyzej 71 do 72 2,27 2,50 2,65 powpzej 37 do 38 1,49 1,65 1,86
W razie przechowyvrania miesa ponad 72 godziny, liczac pomgl_w’t 3 do 89 L Lot i
od uboju, norme ubytku naturalnego ustala sie przez dodanie powyc} 39 da 40 : 1,52 1,69 1,70
do normy wynikajacej z tabeli 0,01% za kazde 3 godziny | powpiej 40 do 41 1,53 1,70 1,91
przechowywania miesa ponad 72 godziny. ~ powyzej 41 do 42 . 1,54 1,71 1,92
P adeia powyzej 42 do 43 1,55 1,72 1,93
powyzej 43 do 44 1,56 1,72 1,94
Normy ubytkow naturalnych miesa wolowego w ¢Cwierétu- Dotmie 4% 4o 45 167 1.73 1.95
szach tylnych podczas studzemnia, chledzenia systemem dwu — — .
i tréjstopniowym, przechowywania w magazynach chlodzo- | PowuZej 45 do 46 1,58 1,74 1,96
nych w okresie zimowym i leinim coraz w magazynach nie powyzej 46 do 47 1,59 1,75 - 1,97
chlodzonych w okresle zimowym. powptej 47 do 48 1,60 1,75 1,98
Normy ubythéw natvralnpch w 9% powyiej 48 dE)- 49 1,61 1,76 1,99
Godziny przechowpwania X e — powyzej 49 do 50 1,62 1,77 2,00
- T | n mm ‘powyzej 50 do 51 1,63 1,78 2,01
1 3 3 |2 | |[powyzej 51 do 52 64 1,79 2,02
powyzej 52 do 53 1,65 1,80 2,03
do 1 0,15 0,17 0,21 powyzej 53 do 54 ) 1,65 1,80 2,04
powpzej 1 do 2 0,21 0,25 0,30 pounzej 54 do 55 1,66 1,81 2,05
powyzej 2 do 3% 0,27 0,33 0,40 powyzej 55 do 56 1,67 1,82 2,06
powyzej 3 do 4 033 0,41 0,50 powyzej 56 do 57 1,68 1,83 2,07
powyiej 4 do 5 0,39 0,48 0,59 powyzej 57 do 58 1,69 1,84 2,08
powyzej 5 do 6 0,45 0,55 0,65 pomy;':ej_SS do 59 1,70 1,85 2,09 .
powyzej 6 do 7 0,51 | 061 . 0,71 powyicj 59 do 60 1,70 1,85 2,10
powyiej 7 do 8 0,57 0,67 0,79 powpzej 60 do 61 1,71 1,86 2,11
powyzej 8 do 9 0,63 0,73 0,85 “powyzej 61 do 62 . 1,72 1,87 2,12
powyzej 9 do 10 0,69 0,79 0,90 powpzcj 62 do 63 1,73 1,88 2,13
powyzej 10 do 11 _ 0,75 0,85 0,95 powyiej 63 do 64 1,74 1,89 2,14
powpzej 11 do 12 0,60 0,90 1,00 powyzej 64 do 65 1,75 1,90 2,15
powyzej 12 do 13 0,84 0,94 1,07 powyzej 65 do 66 1,75 1,90 2,16
powyzej 13 do 14 0,38 098 | 1,12 powyiej 66 do 67 ' 1,76 1,91 2,17
powyzej 14 do 15 0,92 1,02 1,17 powyzej 67 do 68 1,77 1,92 2,18
powyzej 15 do 16 0,96 1.06— 1,22 pouyzei 68 do 69 1,78 1,93 2,19
powyzej 16 do 17 0,99 1,69 1,26 powpzej 69 do 70 1,79 1,94 2,20
powyiej 17 do 18 1,02 1,12 129 powyzej 70 do 71 1,80 1,95 2,20
powgiaj 18 do 19 1,05 1,15 1,32 - powyiej 71 do 72 1,80 1,95 2,20
powyzej 19 do 20 1,08 1,18 1,35
powyzej 20 do 21 L1 1,21 1,38
powyzej 21 do 22 114 1,24 T 144 _ ‘W razie przechowywania miesa ponad 72 godziny, liczac
'poumcj 52 do 23 117 127" i3a od _uboju, norme ub*_gtkp n—itturah}eg_o ustala sie przez do-
e A : danie do normy wynikajacej z tabeli 0,01% za kazde 3 go-
powyiej 28 do 24 1,20 1,30 1,50 dziny przechowywania migsa ponad 72 godziny.
powniej 24 do 25 1,23 1,33 1,54 :
powyzej 25 do 26 1,25 136 | 1,57
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Tabela 10.
Normy ubvitkéw naiuralnych miesa wychlodzonegoe wicprzo-
wego w poltuszach, cirzymanego z przerzutu, pedczas prze-
chowywania w magazynach chlodzonych w ciresie zimo-
wym | letnim oraz w magazynach nie clilodzenych w okre-
sie zimowym.

W razie przechowywania migsa ponad 48 godzin, nor-
me ubytku naturalneco ustala sie przez dodanie do normy
wynikajacej z tabeli 0,01% za kaide 3 godziny przechowy-
wania miesa ponad 48 godzin.

Tabela 11.

Godiiny przechowywania Normy ubptkéw 'naturalnnch w 9
miesa, liczone od chuwili klasa migsa Normy ubytkéw naturainych miesa wychlodzonego wolowe-
przekazania migsa z prze- go i kofiskiego w pdlluszach, otrzymancgo z przerzutu, pod-
rzutu do magazynu L 1 m cras przechowywania w magazynach chicdzonych w okre-
sie zimowym i letnim oraz w magazynach nie chlodzonych
1 2 3 4 w okresie zimowym.
do 1 0,01 0,02 0,03 Normy ubytkéw naturalnych podane w tabeli stosuje sie
powpze] 1 do 2 0,03 0,04 0,05 réowniez do miesa woiowego i konskiego w ¢éwierctuszach,
powyze] 2 do 3 0,05 0,06 0,07 jezeli wystepujq w danej kl‘asie w ilosciach 1 p_rop?rc.jac,h
powgte] 3 do 4 0,06 T 0.08 009 if::'\lr;o;ﬂé]lznych (komplety: 1 ¢wierétusza przednia i 1 ¢wieré-
pownzej 4 do 5 0,07 0,69 0,10 28 17108).
powpZej 5 do 6 008 | 011 | 012
_E'_tllllyiej 6de T 9,09 943 Ok Godziny przechowpwania __Nil!‘my ubglkéu_.r_r.la!ui]nﬂc_h._w %._
pow;zej 7 do 8 0.10 0.14 0,16 migsa, liczone od chwili Klasa migsa J
powyzej 8 do 9 0,11 0,15 0,17 przekazanla migsa z prze-
pouyzej 9 do 10 0,12 0,16 0,19 rzutu do magazynu I I I
powyzej 10 do 11 0,13 0,17 0,20 ; 5 3 :
powyzej 11 do 12 0,14 0,18 0,21
powyzej 12 do 13 0,15 019 0,23 do 1 0,03 0,04 0,05
powyzej 13 do 14 0,16 0,20 0,24 powyze) 1 do 2 0,04 | 006. | 009
powyzej 14 do 15 0,17 ol 0,25 pouyzej 2 do 3 0,06 0,09 0,13
powytej 15 do 16 0,18 0,22 0,26 powyzej 3 do 4 0,08 0,12 0,16
powyzej 16 do 17 01 | 023 0,23 ‘powpzej 4 do 5 0,09 015 | 0,19
powyzej 17 do 18 0,20 0,24 0,29 powyze] 5 do 6 0,11 0,18 0,22
powyzej 18 do 19 0,20 0,25 0,30 “powyzej 6 do 7 0,13 0,21 0,25
powyzej 19 do 20 0,21 0,26 0,31 powyiej 7 do 8 0,15 0.23-‘__ 0.27
powytej 20 do 21 0,22 0,27 0,32 pouyzej 8 do 9 0,17 0,25 0,29
powyzej 21 do 22 0,23 0,28 0,33 powyzej 9 do 10 0,19 0,28 0,32
powyzej 22 do 23 0,24 0,29 0,34 ‘powyzej 10 do 11 0,21 0,31 0,34
“powyzej 23 do 24 0,25 0,30 0,35 ‘powyzej 11 do 12 0,23 0,33 0,36
pouyzej 24 do 25 0,25 0,32 0,37 powyzej 12 do 13 0,25 0,35 0,38
powyzej 25 do 26 0,26 0,34 0,39 powyzej 13 do 14 027 | 0,37 0,40
powyzej 26 do 27 0,26 0,35 0,40 ‘pouyzej 14 do 15 0,28 0,39 0,42
powyzej 27 do 28 0,27 0,36 0,42 powyzej 15 do 16 0,29 0,41 0,44
powyzej 28 do 29 027 |, 037 0,13 ‘powyzej 16 do 17 0,20 0,42 0,45
powyzej 29 do 30 0,23 0,38 0,45 powyzej 17 do 18 0,31 0,43 0,46
powyzej 30 do 31 0,28 0,39 0,46 powypzej 18 do 19 0.32- o 0,44 0,47
powyzej 31 do 32 029 0,40 0,48 F)iuyiej 19 do 20 0,33 0,44 0,48
powyzej 32 do 33 0,29 0,41 0,50 powpiej 20 do 21 0,34 0,45 0,49
powyzej 33 do 34 0,29 0,42 0,51 ‘powyzej 21 do 22 0,35 0,46 0,50
powyzej 34 do 35 0,30 0,43 0,52 powyzej 22 do 23 0,36 0,47 0,51
powyzej 35 do 36 0,30 0,44 ©,54 powyzej 23 do 24 0,37 0,48 0,52
powgyiej 36 do 37 0,31 0,45 0,55 powyzej 24 do 25 0,38 0,49 0,53
powyzej 37 do 38 0,32 0,46 0,56 powyzej 25 do 26 0,39 0,50 0,55
powyzej 38 do 39 0,32 0,47 0,57 powyiej 26 do 27 0,40 0,52 0,56
_powyzej 39 do 40 0,33 0,48 0,58 powyzej 27 do 28 0,41 0,53 0,57
powyzej 40 do 41 0,33 0,49 0,59 powyzej 28 do 29 0,42 0,54 0,58
powpzej 41 do 42 0,33 0,50 0,60 powyzej 29 do 30 0,43 0,55 0,59
powyiej 42 do 43 0,34 0,51 0,61 “powyzej 30 do 31 0,44 0,55 0,60
powyzej 43 do 44 0,34 0,52 0,62 “powyzej 31 do 32 0,45 057 | 061
powyzej 44 do 45 0,34 0,53 0,63 powyiej 32 do 33 0,46 0,58 062
powyzej 45 do 46 0,35 0,54 0,64 “powyzej 33 do 34 0,47 0.59 0,63
powyzej 46 do 47 0,35 0,55 0,65 “powyze] 34 do 35 0,48 0,60 0,64
powyiej 47 do 43 0,35 0,65 0,66 powyzej 35 do 36 0,48 060 | 065
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Godzing przechowywania Normy ubytkéw naturalngch w 9% Godziny przechowywania Normy ubytkéw naturalnych w 9
miegsa, liczone od chwili klasa migsa miesa, liczone od chwili klasa migsa
przekazania migsa z prze- przekazania miesa z prze- _

rzutu do magazynu I I m rzutu do magazynu I 1 I

1 2 3 4 1 2 3 3

powyzej 36 do 37 0,49 0,61 0,66 powyzej 21 do 22 0,39 0,40 0,41
“powyzej 37 do 38 0,50 0,62 0,67 powyzej 22 do 23 0,40 0,41 0,42
powyzej 38 do 39 0,51 0,63 0,68 powpyzej 23 do 24 0,41 0,42 0,43
‘powytej 39 do 40 0,52 0,64 0,69 powpzej 24 do 25 0,42 0,43 0,44
powpiej 40 do 41 0,53 0,65 0,70 powyzej 25 do 26 0,44 0,44 0,45
‘powyzej 41 do 42 0,54 0,66 0,71 powpicj 26 do 27 0,46 0,46 0,47

I powyiej 42 do 43 0,55 0,67 0,72 powyzej 27 do 28 0,47 0,48 0,49
powyzej 43 do 44 0,56 0,68 0,73 powyiej 28 do 29 0,49 0,50 0,51
powyiej 44 do 45 0,57 0,68 0,74 powyzej 29 do 30 0,50° 0,52 0,53
powyzej 45 do 46 0,58 0,69 0,75 powy?.‘cj 30 do 31 0,51 0,54 0,55
powyiej 46 do 47 0,59 0,70 0,75 powyizej 31 do 32 0,53 0,56 0,57

-powy?.ej 47 do 48 0.60_ 0,70 0,75 powyzej 32 do 33 0,54 0,57 0,59
powyzej 33 do 34 0,56 0,58 0,61
W razie przechowywania migsa ponad 48 godzin, nor- powyzej 34 do 35 0,58 0,59 0,63

me ubytku naturalnego ustala sig¢ przez dodanie do normy powytej 35 do 36 0,60 0,60 0,65

Wyn}ka_]q.ce] z tabeli 0.01“;’? za kazde 3 godziny przechowy- powyte) 36 do 37 061 062 0,67

wania miesa ponad 48 godzin,

powyiej 37 do 38 0,63 0,64 0,69
powyzej 38 do 39 0,64 0,66 0,71
Tabela 12 powyzej 39 do 40 0,66 0,67 0,72
powyzej 40 do 41 0,67 0,68 0,73

Normy ubytkéw naturalnych miesa wychlodzonego cielg- powyte] 41 do 42 0,69 0,69 074

cego w tuszach, otrzymanego z przerzatu, podczas przecho- '

wywania w magazynach chlodzonych w okresie zimowym | POwyiej 42 do 43 0,40 o7 0,75

i letnim oraz w magazynach nie chlodzonych w okresie | Powyiej 43 do 44 0,71 0,71 0,77

zimowym. powyzej 44 do 45 0,72 0,73 0,78
Godziny przechowywania Normy ubytkéw naturalnych w %, powyzej 45 do 46 0,73 0,74 . 0,79
miesa, liczone od chwill klasa miesa powyzej 46 do 47 0,74 0,75 0,80
przekazania miesa z prze- powyzej 47 do 48 0,75 0,76 0,80
rzutu do magazynu ' I It m
1 2 3 4 w 5 .
razie przechowywania miesa ponad 48 godzin, nor-
me ubytku naturalnego ustala sig przez dodanie do normy
: do 1 0,01 0,02 0,03 wynikajgcej z tabeli 0,01% za kazde 3 godziny przechowy-
powyzej 1do 2 0,03 0,04 0,05 wania miesa ponad 48 godzin.
powyzej 2 do 3 0,05 0,06 0,07
powpzej 3 do 4 0,07 0,08 0,09
powyzej 4 do 5 0,09 0,10 0,11 Tabela 13.
powyzej 5 do 6 0,11 0,12 0,13
powyzej 6 do 7 0,12 0,14 0,15 Normy ubytkéw naturalnych migsa wychlodzonego baranie-
powyzej 7 do 8 0,14 0,16 0,17 go w tuszach, otrzymanego z przerzutu, podczas przechowy-
powyze) 8 do 9 0.16 0.18 0.19 wania w magazynach chlodzonych w okresie zimowym
= i letnim oraz w magazynach nie chlodzonych w okresie
powyzej 9 do 10 0,18 0,20 0,21 zimowym.
powyizej 10 do 11 0,20 0,22 0,23
pou:y%ej 11 do 12 0,22 0,24 0,25 R AT — Normy ubytkéw naturalnych w %
powyze] lz_do i3 0.24 0,26 0,27 migsa, liczone od chwill klasa migsa
powyzej 13 do 14 0,26 0,28 0,29 przekazania migsa z prze-
_powyzej 14 do 15 0,28 0,30 0,31 rzutu do magazynu I I
powyzej 15 do 16 0,30 032 | 03 1 = 3
powpzej 16 do 17 0,32 0,34 0,35
powyzej 17 do 18 03+ | 0,36 0,37 do 1 0,01 0,02
powyzej 18 do 19 0,36 0,37 _0.38 powyiej 1 do 2 0,02 0,03
powyzej 19 do 20 037 0,38 0,39 powyzej 2 do 3 0,03 0,05
powyzej 20 do 21 0,38 0,39 0,40 powyiej 3 do 4 0,05 0,06
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Godzimy przechowpywania

Normy ubytk6w natu_r_alnych‘ w %

Tabela 14

nych w okresie zilcowym.

Normy ubytkéw naturalnych migsa wychlodzonego wolowe-
go w c¢wier¢tuszach przednich, oirzymanege z przerzutu,
podczas przechowywania w magazynach chlodzonych w
okresie zimowym 1 letnim oraz w magazynach nie chiodzo-

miesa, liczone od chwill klasa migsa
przekazania miesa z prze-
rzutu do magazpnu I I
1 2 3
powpgze] 4 do 5 0,06 0,08.
powpZej 5 do 6 0,07 @,09
powgzej 6 do 7 0,08 0,10
powyiej 7 do 8 0,09 0,12
powyzej 8 do 9 0,10 0,13
powpzej 9 do 10 0,11 0,15
powpyzej 10 do 11 0,12 0,16
powyzej 11 do 12 0,13 0,17
powyzej 12 do 13 * 0,14 0,19
powgzej 13 do 14 0,15 0,20
pouwyiej 14 do 15 0,16 0,22
powyiej 15 do 16 0,17 0,23
powyiej 16 do 17 0,18 0,25
powyiej 17 do 18 0,19 0,26
powyzej 18 do 19 0,20 0,28
powyiej 19 do 20 0,21 | 0,29
powyiej 20 do 21 0,22 0,30
powyiej 21 do 22 0,23 0,32
pouyiej 22 do 23 0,24 0,33
powyzej 23 do 24 0,25 0,35
| powyzej 24 do 25 0,27 0,36
powyiej 25 do 26 0,28 0,37
powyzej 26 do 27 0,29 0,38
powytzej 27 do 28 0,30 0,40
pouwyiej 28 do 29 0,31 ) -0,41
powyzej 29 do 30 0,32 0,43
powpgzej 30 do 31 0,33 0,44
powyzej 31 do 32 0,34 0,45
powyze} 32 do 33 0,35 0,47
powpyiej 33 do 34 0,36 0,43
powpzej 34 do 35 0,37 9,50
powpiej 35 do 36 0,38 0,51
powyzej 36 do 37 0,39 0,52
powyzej 37 do 38 0,40 0:54
powyiej 38 do 39 0,41 0,55
powyzej 39 do 40 0,42 0,56
powyzej 40 do 41 0,43 0,57
powpyzej 41 do 42 0,44 0,59
powyzej 42 do 43 « 0,45 0,60
powyzcj 43 do 44 0,46 0,61
powyze] 44 do 45 0,47 0,62
powyzcj 45 do 46 0,48 0,64
powyiej 46 do 47 0,49 0,65
powyzej 47 do 48 0,50 0,66

W razie przechowywania migsa ponad 48 godzin, nor-
me ubytku naturalnego ustala sig przez dodanie do normy
wymka}qce] z tabeli 0,01% za kuzcle 3 godziny przechowy-

wania migsa ponad 48%godzin.

Godziny pnecﬁ&wuwania Normy ubytkéw naturalngch wr 9,
miesa, liczone od chwili klasa migsa
przekazania miesa z prze-

rzutu do magazynu I i I

1 2 3 4
do 1 0,02 0,03 0,05 !

powyzej 1 do 2 004 | 0,06 0,10
powyzej 2 do 3 0,06 0,00 0,15
powyzej 3 do 4 0,08 0,12 0,18
powyzej 4 do 5 010 015 0,21
powyzej 5 do 6 012 0,18 0,24
powyzej 6 do 7 014 | o021 037
powyzej 7 do 8 0,16 0,24 0,30
‘powyzej 8 do 9 0,18 027 | 632
powyiej 9 do 10 0,20 030 | 035
powyze} 10 do 11 - 0,22 033 | 038
powyzej 11 do 12 0,24 035 | 040
powyiej 12 do 13 0,26 037 | 042
powyicj 13 do 14 0,28 0,39 | 04¢
powyzej 14 do 15 0,29 0,41 ___{) %
powyiej 15 do 16 ° 0,30 042 | 047
powyzej 16 do 17 0,31 0,43 0,48
powpzej 17 do 18 0,32 0,44 049
| powyzej 18 do 19 0,33 045 | o050
powyzej 19 do 20 0,34 0,46 0,51
powyiej 20 do 21 035 047 .| 052
powyzej 21 do 22 0,36 048 | 053
—"[rzej 22 do 23 0,37 0,49 | 054
powyzej 23 do 24 0,36 050 | 055 |
pouwyzej 24 do 25 0,39 $52 T 057
powyzej 25 do 26 0,40 0,54 0, 59
powyzej 26 do 27 0,41 0,56 0,61
powyzej 27 do 28 0,42 0,57 0,62
powgze} 28 do 29 0,43 058 | 063
powyzej 29 do 30 0,44 0,59 0,64
powyzej 30 do 31 045 | 060, | 065
powyzej 31 do 32 0,46 0,61 0,66
‘powyzej 32 do 33 047 | 062 0,67
pouwyiej 33 do 34 0,48 0,63 0,68
powyiej 34 do 35 0,49 0,64 0,69
powyzej 35 do 36 0,50 | 0,65 0,70
powyzej 36 do 37 051 | 066 0,71
powyzej 37 do 38 0,52 0,67 . 0,72
“powpyzej 38 do 39 0,53 0,63 0,73
| powyzej 39 do 40 0,54 069 |- 074
powyiej 40 do 41 0,55 0,70 0,75
powyzej 41 do 42 0,56 0,71 0,76
pouwyzej 42 do 43 0,57 0,72 0,77
| powpicj 43 do 44 0,58 0,73 0,78
‘powyzej 44 do 45 0,59 073 |, 078
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Godzing  przechowywania Normy ubytkéw naturalnych w % Godziny  prachowywania Normy_ubytkéw naturalagch w 9%
miesa, liczone od chuwili klasa migsa migsa, liczone od chuwili klasa
przekazania migsa z prze- przekazania migsa z prze- '

rzutu do magazynu I _ I I rzutu do- magezynu I I i

1 2 3 4 1 2 3 4

powyiej 45 do 46 ' 0,60 ° 0,74 0,79 powyzej 16 do 17 0,33 0,40 0,41
powyiej 46 do 47 0,61 0,7¢ 0,79 powptej 17 do 18 0,34 0,41 0,42
powpiej 47 do 48 - 0,62 . 0,75 0,80 powyzej:18 do 19 0,35 0,42 0,43
i ' powyzej 19 do 20 0,36 0,42 0,44
W razie przechowywania m.iesa ponad 48 _godzin. nor- powyzej 20 do 21 0,37 0,43 0,45

me t_lhy_tku_naturaln_ego ustata sig przez dod.elme do normy pounte] 21 do 22 T 038 0.44 0.46

wynikajacej z tabeli 0,01% za kazde 3 godziny przechowy- : T
wania miesa ponad 48 godzin. powyzej o 23 0,39 0,45 0,47

powyzej 23 do 24 0,40 0,45 0,48
Tabela 15. powyiej 24 do 25 0,41 0,46 0,49
4 & it kot ; powyzej 25 do 26 0,42 0,47 0,50

Normy ubytkow naturalny migsa wychlodzonego wo cwe- powite) 26 do 27 043 048 0,51

go w &wierdétuszach tylnych, otrzymanego z przerzutu, pod- T
czas przechowywania w magazynach chlodzonych w okre- | Powylej 27 do 23 0,44 0,49 0,52

sie zimowym i letnim oraz w magazynach nie chlodzonych | pouwyzej 28 do 29 0,45 0,50 0,53

- w okresie zimowym. powyzej 29 do 30 0,45 0,50 0,54
. powyiej 30 do 31 0,46 0,51 0,55
: Normy ubytkéw naturalngch w 9 : z
Gl.:tdzmy przechowywania i % powyzej 31 do 32 _ 0.47 0,52 0,56
miegsa, liczone od chwili klasa =
pryskazanta ‘milesa, ¥ prze: _pouryiej 32 do 33 0,48 0,53 0,57
rzutu do magazynu I I m powyzej 33 do 34 0,49 0,54 0,58
: . ; : = powyzej 34 do 35 0,50 0,55 " 0,59
- powpzej 35 do 36 0,50 0,55 0,60
do 1 0.03 P powyzej 36 do 37 0,51 0,56 0,61
powyze] 1 do 2 0,05 0,06 0,07 powgiej 37 do 36 0,52 0,57 082
pouiel 285 3 o 0,09 T powyzej 38 do 39 0,53 0,58 0,63
powyie] 3 do 4 0.09 0.12 013 powyzej 39 do 40 0,54 0,59 0,64
i3 . ) L} . 7 e L —
powiEel & & B " KT 015 0.6 powyzej 40 do 41 0,55 0,60 0,65
powyzej 5 do 6 0,13 0,18 0,19 _powyte] 41 do 42 0,55 0,60 9,66
powyze] 6 do 7 0.15 0.20 0.22 powytej 42 do 43 0,56 0,61 0,67
sowgtdl 7 00 @ 017 022 028 powyzej 43 do 44 0,57 0,62 0,68
powyicj 8 do 9 0,19 0.24 0.26 powpyzej 44 do 45 0,58 0,63 0,69
powyicj 9 do 10 0,21 0,26 0,28 pliEghy] 4520 48 e 064 ne
powyzej 10 do 11~ 0,23 0,28 0,30 pouyid A6.du F 960 063 o 910
powyzej 11 do 12 025 | 030 0,32 Pl ¥ ats ' 2,50 L P
powyzej 12 do 13 0,27 0,33 0,34
powyzej 13 do 14 029 0.35 0.36 W razie przechowywania migsa ponad 48 godzin, nor-
powyte] 14 do 15 031 == ' .36 me ubytku naturalnego ustala sie przez dodanie do normy
i ! ’ wynikajgcej z tabeli 0,01% za kazde 3 godziny przechowy-
powyte] 15 do 16 0,32 0,39 0,40 wania miesa ponad 48 godzin.
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ZARZADZENIE MINISTRA ZDROWIA 1 OPIEKI SPOLECZNE.i
ORAZ PREZESA ZAKEADU UBEZPIECZEN SPOLECZNYCH

z dnia 7 lutego 1968 r.

w sprawie wspéldzialania jednostek resortu zdrowia i opiekl spolecznej oraz organéw Zaklladu Ubezpieczenn Spolecznych
w kontroli nad orzecznictwem o czasowej niezdolnoéci do pracy.

Na podstawie § 8 ust. 2 rozporzadzenia Rady Ministréw
z dn_ia 24 stycznia 1968 r. w sprawie zasad i trybu postepo-
Wwanila przy wystawianiu, doreczaniu oraz kontroli orzeczen
i zaSwiadczen o czasowej niezdolnosci do pracy (Dz. U.
Nr 3, poz. 16) zarzadza sie, co nastepuje:

§ 1. Zarzgdzenie dotyczy Ministerstwa Zdrowia i Opieki
Spoiecznej,_ zwanego dalej , Ministerstwem", wydziatow zdro-
wia i opieki spolecznej prezydiéw rad narodowych stopnia
wojewédzkiego, zwanych dalej ,wydzialami zdrowia", Za-
kladu Ubezpieczen Spolecznych, zwanego dalej ,,ZUS", oraz

oddzialéw Zakladu Ubezpieczen Spolecznych, zwanych dalej
w~oddziatami ZUS". ; '

§ 2. 1. Powoluje sie przy wydziale zdrowia komisje do
kontroli orzecznictwa lekarskiego o czasowej niezdolnosci
do pracy. .

a

2. W skiad komisji wchodza:

1) lekarz-kierownik dzialu (sekcji) do spraw nadzoru nad

orzecznictwem o czasowej niezdolnosci do pracy woje-
wodzkiej (miejskiej) przychodni przemyslowej, a w ra-
(]



