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ZARZADZENIE MINISTRA HANDLU WEWNETRZNEGO

z dnia 20 pazdziernika 1969 r.

*

w sprawie zakresu wykonywania przez organy Pafnstwowej Inspekcji Handlowej kontroll jake$ci artykuwléw oraz
orzekania o ich zniszczeniu lub oddaniu do przerobu.

Na podstawie art. 5 ust. 2 ustawy z dnia 25 lutego 1958 1,
o Panstwowej Inspekcji Handlowej (Dz. U. z 1269 r. Nr 26,
poz. 206) zarzadza sie, co nastepuje: '

§ 1. Organy Panstwowej Inspekcji Handlowej, zwane
dalej ,organami inspekcji”, dokonuja badania jakc$ci arty-
kutéw przeznaczonych na zaopalrzenie rynku wewnegtrznego,
znajdujgcych sie w jednoslkach organizacyjnych produkujg-
cych te artykuly, oraz artykutéw znajdujacych sie w jednost-
kach organizacyjnych obrotu towarowego i przemysiu ga-
stronomicznego.

§ 2. Badanie jakosci artykulow wymienionych w § 1 ma
na celu ustalenie ich zgodnoéci z obowigzujacymi normami
lub recepturami, a gdy dla tych artykuléw nie zostaly usta-
lone normy lub receptury, ustalenie ich zgodnosci z innymi
wymogami ustalonymi przez wiasciwe organy oraz ich przy-
datnosci do uzytku zgodnie z przeznaczeniem.

§ 3. 1. Organy inspekcji wykonujg badania jakosci ar-
tykuléw przez:
1) inspektoréow i laboratoria kontrolno-analityczne,
2) rzeczoznawcow i klasyfikatoréw branzowych.

2, W razie polrzeby przy ocenie jakosci artykuléw or-
gany inspekcji moga korzysta¢ z opinii rzeczoznawcow, po-
wolywanych przez branzowe komisje rzeczoznawcow do
spraw jakosci artykulow. )

§ 4. 1. Jezeli w wyniku badania jakosci artyk‘julc')w Zyw-
nosciowych zostanie ustalone, iz okreslony artykul jest ze-
psuty lub z innych wzgledow nie nadaje sie do spozycia,
organ inspekcji przekazuje wyniki badan i inne posiadane
materialy w danej sprawie wlasciwemu organowi -Panstwo-
wej Inspekcji Sanitarnej do podjecia odpowiedniej decyzjl

2. W razie gdy artykul Zywnosciowy zepsuty lub z in-
nych wzgledéw nie nadajacy sie do spozycia moze bhyé wy-
korzystany na cele paszowe, organ inspekcji wystepuje do
wlasciwego organu. kontroli jakosci pasz z wnioskiem o wy-
danie w tej sprawie orzeczenia, a jednoczeSnie zawiadamia
o tym wlaéciwy organ Panstwowej Inspekcji Sanitarnej.

3. Przekazanie sprawy do organu sanitarnego lub kon-
troli jakosci pasz nastgpuje po uprzednim zabezpieczeniu za-
kwestionowanego lowaru.

§ 5. 1. W razie stwierdzenia w wyniku badania jakoéci,
7ze artykul przemystowy jest uszkodzony, zepsuty lub prze-
terminowany albo nie nadaje si¢ do uzytku zgodnie z prze-
znaczeniem, organ inspekcji wydaje orzeczenie o oddaniu do

przerobu badz dokonaniu odpowiednich poprawek tego arty-
kulu, w celu doprowadzenia go do jakosci przewidzianej obo-
wigzujgcymi przepisami oraz do stanu wynikajacego z prre-
znaczenia uzytkowego tego artykulu. Oddanie do przerobu
lub dokonanie poprawek mozna orzec, jezeli to jest technic:-
nie mozliwe i ze wzgledow gospodarczych pozadane.

2. Jezeli zakwestionowany artykul nie moze by¢ prze-
robieny lub poprawiony, a przy tym stanie, w jakim siq
znajduje, nie przedstawia zadnej warto$ci gospodarczej, o1-
gan inspekcji wydaje orzeczenie o jego zniszczeniu

§ 6. 1. Jezeli w wyniku badan jakos$ciowych zoslanie
ustalone, iz artykul nadaje sie do uzytku, ale przedstawia
mniejszg warto$¢ niz deklarowana, organ inspekcji, ps do-
konaniu odpowiedniego zabezpieczenia tego artykulu, wy-
stepuje z wnioskiem o przesortowanie lub przeklasyfikowa-
nie go albo obnizenie jego ceny.

2. Jes$li przesortowanie, przeklasyfikowanie lub obnize-
nie ceny dotyczy latwo psujgcych sie artykuléw zywnoscio-
wych, organ inspekcji wydaje w razie koniecznosci zarzg-
dzenie do niezwlocznego wykonania.

§ 7. Centralny Urzad Jakosci i Miar i Glowny Inspekto-
rat Panstwowej Inspekcji Handlowej ustalg, w jakich wy-
padkach odpisy orzeczen, zarzqdzen i wnioskéw w sprawach
jakosci artykuléw crgany inspekcji przesylaja do wiadomo-
sci organom jakosci i miar.

§ 8. W zakresie badania jakosci artykuléw wymienio-
nych w § 1 organy inspekcji przeprowadzaja takze inspek-
cje uspolecznionych i prywatnych:

1) przedsigbiorstw handlowych — w zakresie prawidiowo-
$ci odbioru jakos$ciowego towarow,
2) zakladéw przemyslu gastronomicznego, garmazeryjnego

i piekarniczego — w zakresie stosowania w produkciji

obowigzujacych receptur i norm.

§ 9. Traci moc zarzadzenie Ministra Handlu Wewnetrz-
nego z dnia 31 marca 1959 r. w sprawie zakresu wykonywa-
nia przez Panstwowa Inspekcje Handlowa kontroli jakosci
towarow, powolywania rzeczoznawcow oraz orzekania
o zniszczeniu lub oddaniu do przerobu artykulow slanowig-
cych przedmiot obrotu towarowego (Monitor Polski Nr 60,
poz. 297).

§ 10. Zarzadzenie wchodzi w zycie z dniem ogleszenia.

Minister Handlu Wewnetrznego: E. Sznajder
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' ZARZADZENIE MINISTRA HANDLU WEWNETRZNEGO

z dnia 25 pazdziernika 1969 r.

w sprawie norm ubytkéw naturalnych niektérych artykuléw w obrocie towarowym.

Na podstawie art. 3 ust. 2 dekrelu z dnia 29 paZdzierni-
ka 1952 r. o gospodarowaniu artykulami obrotu towarowego

-t

i zaopatrzenia (Dz. U. z 1952 r, Nr 44, poz. 301 { z 1956 r.

Nr 54, poz. 244) oraz § 1 ust. 31 § 4 ust, 2 i 3 zarzadze-
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nia nr 120 Prezesa Rady Ministréw z dnia 30 paidziernika
1963 r. w sprawie norm ubytkéw naturalnych (Monitor Pol-
ski Nr 89, poz. 420) zarzgdza sig, co naslepuje:

§ 1
w uspolecznionych przedsigbiorstwach
podczas przechowywania w:

1. Zarzadzenie dotyczy norm ubytkéw naturalnych
obrotu towarowego

1) magazynach hurtowych,
2) jednostkach skupu,

3) magazynach pomocniczych jednostek handlu- detalicz-
nego,

4) magazynach podrecznych zakladéw gastronomicznych,

5) magazynach rozdzielczych detalu i zakladéw gastrono-
© micznych oraz innych przedsiebiorstw,

6) transporcie drogowym (samochody, zaprzegi).

2. Zarzadzenie ma rOwniez zastosowanie do sklepow
handlu detalicznego, dla ktérych nie zostaly ustalone limity
na pokrycie niedoboréw.

§ 2. 1. Ustala si¢ normy ubytkéw naturalnych ckreslo-
ne w tabelach nr 1—15, stanowigcych zalgcznik do niniej-
szego zarzqd?ema. dla artykuléw wymienionych w tych ta-
belach. :

2. Ustalone normy ubytkéw naturalnych obowigzujg w
przedsigbiorstwach wymienionych w § 1.

3. Norm ubytkéw naturalnych wymlemonych w ust. 1
nie stosuje sie do towarow:

1) przyjmowanych i wydawanych (sprzedawanych) na sztu-
ki, peczki ilp. lub w jednostkowych opakowaniach fa-
brycznych,

2) przyjmowanych i wydawanych (sprzedawanych) wedlug
deklarowanej przez producenta wagi jednostkowej,

3) ktérych obrot w danej jednostce dokonywany jest w po-
staci tranzytu, bez fizycznej. dostawy i sprzedazy.

§ 3. 1. Niedobory towaréw, dla ktérych nie zostaly usta-
lone normy ubytkéw naturalnych, oraz niedobory przekra-
czajace te normy — stanowig niedobory nadzwyczajne, rozli-
czane wedlug zasad okres$lonych odrebnymi przepisami,

2. Niedozwoleone jest odpisywanie ubytkéw naturalnych:

1) z géry, a takze bez uprzedniego komisyjnego i protoko-
larnego ich stwierdzenia w spos6b przewidziany w obo-
wigzujgcych w tym przedmiocie przepisach,

~ 2) w wysokosci przekraczajacej ubytki rzeczywiscie stwier-
dzoneg.

§ 4. Jezeli ustalone w § 2 ust. 1 normy ubylkéw natu-
talnych przewidujg oddzielne normy dla poszczegélnych pér
roku, rozumie sig:

1) jezeli norma przewiduje tylko pore letnig i porg zimowsg:
" a) przez pore lelnig — okres od dnia 1 kwietnia do dnia
31 paidziernika,

b) przez porg zimowa — okres od dnia 1 listopada do
dnia 31 marca;
2) jezeli norma przewiduje cztery pory roku:

a) przez pore wiosenng — okres od dnia 1 kwietnia do
dnia 30 czerwca,

- b) przez- pore letnig — okres od ‘dnia 1 lipca do dmia -
30 wrzesénia,

c) przez pore jesienng — okres od dnia 1 paZdziernika
do dnia 31 grudnia,

d) przez pore zimowg — okres od dnia 1 stycznia do
dnia 31 marca.

§ 5. Tracg moc zarzgdzenia Ministra Handlu Wewnetrz-
nego: :

1) z dnia 26 listopada 1956 r. w sprawie ustalenia normy
maksymalnego ubytku naturalnego owocéw cytrusowych
w obrocie detalicznym w okresie letnim (Monitor Pol-
ski Nr 105, poz. 1222),

2) z dnia 12 sierpnia 1957 r. w sprawie ustalenia norm -
ubytku naturalnego owocoéw cytrusowych w obrocie hur-
towym w okresie letnim oraz przy skladowaniu w chlod-
niach (Monitor Polski Nr 73, poz. 445), i

3) z dnia 14 stycznia 1950 r. w sprawie tymczasowych jed-
nolitych norm ubytku naturalnego mleka i jego przetwo-
row w handlu uspolecznionym (Dz. Urz. MHW Nr 1, -
poz. 6), :

4) z dnia 11 marca 1950 r. w sprawie tymczasowych jedno- '
litych norm ubytku naturalnego warzyw, owocéw, grzy- ¢
boéw oraz ich przetwor6w w handlu uspolecznionym -
(Dz. Urz. MHW Nr- 1, poz. 8),

5) nr 95 z dnia 26 czerwca 1950 r. w sprawie tymczaso-
wych jednolitych norm ubytku naturalnego zboza i je-
go przetwor6w — w cze$ci dolyczacej norm ubytkow -
naturalnych przetworéw zbozowych w obrocie detalicz- .
nym i hurtowym oraz w transporcie, zmienione zarza-
dzeniem nr 148 Ministra Handlu Wewnetrznego z dnia
7 hpca 1951 r.,

6) nr 3 z dnia 2 stycznia 1951 r. w sprawie tymczasowych
jednolitych norm ubytku naturalnego artykuldw spoziyw-
czych w handlu uspoiecznionym,

7) nr 64 z dnia 3 lutego 1953 r. w sprawie tymczasowych
jednolitych norm ubytku naturalnego miesa oraz prze-
tworow migsnych w uspolecznionym obrocie detalicz-
nym (Dz. Urz. MHW Nr 4, poz. 7),

8) nr 173 z dnia 9 grudnia 1950 r. w sprawie tymczasowych
jednolitych norm ubytku naturalnego miesa oraz prze-
tworéw miesnych w obrocie uspolecznionym, -

9) nr 532 z dnia 5 grudnia 1953 r. w sprawie ustalenia tym-
czasowych maksymalnych norm ubytku naturalnego dla
nieklorych artykuldw spozywczych (Dz. Urz. MHW
z 1954 r. Nr 1, poz. 2),

10) nr 416 z dnia 8 listopada 1954 1. w sprawie tymczaso-
wych maksymalnych norm ubytkéw naturalnych dla ar-
tykuléw branz chemii gospodarczej, chemiczno-farbiar-
skiej, materialoéw budowlanych, paliw stalych oraz na-
wozow sztucznych w obrocie detalicznym (Dz. Urz. MHW
Nr 22, poz. 55).

§ 6. Zarzadzenie wchodzi w zycie po uplywle jednego
miesigeca od daty ogloszenia.

Minister Handlu Wewnetrznego: E. Sznajder
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Tabela nr 1

-

Zalacznik  do =zarzadzenia Ministra
Handlu Wewnetrznego z dnia 25 pai-
dziernika 1969 r. (poz. 379).

norm ubytku naturalnego réinych artykuléw spoiywczych podczas przechowywania w magazynach pomocniczych

(w % od obrolu).

przedsigbiorstw handlu detalicznego oraz w magazynach podrecznych zakladéw gastronomicznych i stoléwek

Magazyny pomocnicze Magazyny podreczne zaktadow

Lp. Nazwa artykulu przedsigbiorstw handlu detaliczneqo gastronomicznych i stolowek

lato zima lato zima

1 i N 3 4 5 6
1 Cukier krysztal i kostka 0,07 0,06 0,02 0,02.
b Cukier puder 0,10 0,10 0,04 0,04
3 Sol 0,20. 0,20 0,20 0,20
4 Maka i kasze 0,30 0,30 — —_
5 Makaron 0,06 0,04 0,03 0,03
6 Maczka ziemniaczana 0,15 0,12 0,05 ; 0,05
7 Syrop ziemniaczany 0,40 0,40 — . —
8 Kakao na wage 0,10 0,10 0,03 0,03
9 Lom czekoladowy 0,10 0,10 0,05 0,05
10 Cukierki nadziewane zawijane 0,10 0,08 0,05 0,05
1o g Cukierki nadziewane nie zawijane 0,15 0,10 0,10 0,10
12 Irysy 0,15 0,10 0,10 0,10
13 Marmolada 0,30 0,20 0,15 015
14 Miod naturalny 1 sztuczny na wage

w beczkach : — — 0,10 0,08
15 Czekoladki, pralinki, pomadki 0,10 0,10 0,10 0,10
16 Cukierki twarde zawijane 0,10 0,08 0,08 0,08
17 Cukierki twarde nie zawijane 0,15 0,10 0,08 © 0,08
18 Herbatniki 015 0,10 0,05 0,05
19 Pierniki 015 ! 0,10 0,12 0,12
20 Waile suche 0,15 0,10 0,05 0,05
21 Wyroby wallowe 0,20 015 0,12 0,12
22 Keksy 0,15 0,10 0,10 0,10
23 Torly i biszkopty 0,20 0,15 0,10 0,10
24 Sucharki cukiernicze 0,15 0,10 0,10 0,10
25 Suchary, 0,15 0,10 0,05 0,05
26 Chalwa 0,20 0,15 — - g
27 Skorka pomaranczowa, owoce w cukrze i

i orzechy w cukrze 0,10 0,10 -— —

. 28 Stodycze wschodnie migkkie 0,10 0,08 - —
29 Stodycze wschodnie twarde 0,08 0,06 -— =
30 Margaryna i ceres 0,15 0,10 0,10 , 0,10
3t Olej 0,15 0,15 0,10 0,10
32 Drozdie prasowane . 0,30 0,30 0,06 0,06
33 Musztarda na wage 0,20 0,15 0,20 0,20
34 Zupy w proszku 0,10 0,10 0,10 0,10
35 Przyprawy do zup w plynie 0,15 015 0,10 0,10

36 Zelatyna na wage 0,10 10,10 015 0,15
37 Kawa naturalna palona 0,10 0,08 0,05 0,05
a8 Surogaty kawy 0,04 0,04 0,05 0,05
39 Herbata luzem 0,10 0,10 0,05 0,05
40 Pieprz 0,10 0,08 0,05 e BB 0,05
41 Gozdziki 0,10 0,08 0,05 . 0,05
42° Cynamon 0,10 0,10 0,05 0,05,
43 - Papryka sucha 0,15 0,10 0,05, _ 0,05
44 Ziele angielskie - 0,10 0,10 0,05 0,05
45 Liscie laurowe 0,20 0,20 0,05 y 0,05
46 Galka muszkatolowa 0,10 0,10 0,05 © 0,05
47 Imbir 0,10 0,10 0,05 0,05
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Magazyny pomochicze Magazyny podreczne zakladow
Lp. Nazwa artykulu przedsiebiorstw handlu detalicznego gastronomicznych i stolowek
; lato zima lato zima
1 2 3 4 5 6
48 Migdaly luskane 0,15 0,10 0,10 0,10
49 Migdaly nie luskane 0,20 0,20 P s
50 Pestki slonecznikowe 0,10 0,10 — —
51 Pestki dyni 0,10 0,10 — —_
52 Czarnuszka, kminek, kuper kolender 0,10 0,10 — S
53 Figi 0,15 0,10 - —
54 Rodzynki 0,15 0,10 0,04 0,04

podatkuwe postanowienia:

1.
2

Normy wymienione pod lp.-14 w rubryce 6 maja zastosowanie w pozostalej.czeéci roku w magazynach podrecznych zakladéw
gastronomicznych i stoléwek posiadajacych lodowki lub urzadzenia chiodnicze przes caly rok.
Przez magazyny pomocnicze przedsiebiorstw handlu detalicznege rozumie si¢ magazyny oddzielnie rozliczane przez kswgowoéu‘:

* przedsigbiorstwa, -stuzqce do przechowywania arlykulow spoiywczych przeznaczonych na zaopatrzenie wielu sklepéw badz dzia-

3.

16w (stoisk), jak np. magazyny pawilonow handlowych, domoéw handlowych ,Delikatesy” itp.

Przez magazyny podreczne zakladow gastronomicznych i stotowek rozumie sie magazyny oddzielnie rozliczane przez ksiegowosé
przedsiebiorstwa, ‘stuzace do przechowywania arlykulow spozywczych . przeznaczonych do biezacej produkcii (sprzedazy).
Normy ubytku naturalnego ustalone 54 w stosunku procentowym do ilo$ci rozchodowanego towaru bez wzgledu na ckres prze-
chowywania.

Tabela nr 2

norm ubytku naturalnego podczas przechowywania w magazynach obrotu towarowego przetworéw mleczarskich

(w % od Jloém przechowywancgo arrykuiu w okreslonym czasie).

Dni przechouywania do: Za kazdy
nasigpn
Lp. - Nazwa artykulu . 3 - ‘18 30 ' mlesi:cp dl:)-
3 . daje sie
1 | Sery twarde duie o wadze powyie) 5 kg: ;
a) parafinoweane - 0,15 0,20 0,25 0,30 0,10
b) nie parafinowane — 0,20 0,25 0,30 0,40 0,20
2 | Sery twarde male o wadze ponizej 5 kg: . T 5
a) parafinowane - 0,20 0,25 0,30 0,40 0,10
b) nie parafinowane - 0,20 0,25 0,30 0,40 0,30
3 | Sery miekkie, smazone, topione oraz inne nie wymie- '
nione pod lp. 1i 2 (nle paczkowane fabrycznie w jed-
nostki detaliczne) - 0,40 0,45 0,50 0,60 —
4 | Sery twarogowe, krajanka, klinki 1,00 1,50 — — = —
5. | Bryndza luzem : - 0,10 0,15 0,20 0,40 -
6 | Maslo (w beczkach, blokach, oselkac]l] nie paczkowane .
fabryczoie w jednostki detaliczne — 0,08 0,11 0,13 0,15 0,02
7 | Maslo topione w blokach — 0,02 6,-03_ 0,04 . 0,06 0,02

Dodalkowa postanowienia:

1.

Normy okreslone w tabell swsu)e sie¢ w magazynach pomocniczych przedsiebiorstw handlu detalicznego, w magazynach pod-
recznych zakladéw gastronomicznych, piekarskich, ciastkarskich, stoléwek, w magazynach hurtu oraz w magazynach handlo-
wych przemysiu mleczarskiego.

Wymienione w tabeli artykuiv powinny byc przechowywane w naslepujgcych warunkach i okreé]mwm czasie:

1) sery twarde — w czasie nie diuzszym niz 14 dni w temperalurze nie wyiszej niz +10°C, 5

2) sery miekkie, jak rekpol, romadur, limburski itp.—w czasie nie dluzszym niz 6 dni w temperaturze nie wyzszej niz +10°C,

3) sery topione — w czasie nie dluzszym niz 30 dni od daly produkcji w temperaturze stalej od 5°C do 20°C,

4) sery+twgrogowe. jak klinki, krajanka — w czasie nie dluzszym niZi 48 godzin od daty produkcji w temperaturze od 1°C
do +10°C,

5) bryndza — w czasie nie dluzszym niz 20 dni w temperaturze od 0°C do +10°C,

6) masio w magazynach pomocniczych detalu, gasironomii, piekarn, ciastkarn, stoléwek — w czasie nie dluzszym niz 3 dni
od dnia dostarczenia do magazynu, w temperaturze nie wyzszej niz +10°C jezeli maslo bedzie dostarczone w stanie za-
mrozonym — 6 dni.

W razie koniecznosci przechowywania wymienionych artykuléw w okresie dluiszym niz podano pod lp. 1—6 naleiy stosowaé

temperaturg | inne warunki przechowywania zgodnie z postanowieniami Polskiej Normy PN-67/A-07005 ,Towary iZywnosciowe.

Warunki klimatyczne",

Artykuty przechowvwana w okresie | w warunkach podanych pod lp. 1—6 nie powinny by¢ przenoszone do warunkéw wy-
mienionych w ust. 2.
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PN RN Tabela nr 3
,- _ _ ‘norm ubylkéw__nilurﬁlnych-.‘ryb i przetworéw rybnych w sklepach

(w %0 od obrotu).

Lp. Nazwa artykulu — Disiaa byikn -
aes e lato zima
1 Ryby $wieze i mrozone: ; .
a) sklep branzowy (i . i 1,00 .. 0,80
b) sklep wielobranzowy: , 1,60 © 1,30
2 Ryby wedzone ) e 1,30 1,00
3 A Marynaty - g . 1,00 ) 0,80
4 Sledzie solone. 0,50 0,50
5 Inne ryby solone 0,60 0,60

Dodalkowe podanowlella‘

1.. Normy ubytkéw naturalnych pedane pod Ip. 2, 3, 4 1 5 majq zastosowanie zarowno w sklepach branzowvch jak réwnlex wie-
lobranzowych.

2. Dla uproszczenia wyliczania ubvtkbw’ naturalnych moggq byé stosowane dla' poszczegélnych: sklepow grupowe normy ubytkow
naluraﬂnvch ustalane w stosunku do ndzialn poszczegolnych grup artykuléw w obrocie sklepu,

Tabela nr 4

norm nbytlm laluralnego lllqsa i przetworéw miesnych podczas przechowywanla
‘w magazynach rozdzielczych i chlodniach

(w *h od ilosci przechowywanego lowaru w okreslonym czasie).

\a K ' : . =+ |~ Magazyny rozdzielcze w clagn
] = i i Magazyny rozdzielcze w ciagu zl:ﬁy oraz chlodnie w ciagu
Lp. Nezwe arykule lata calego roks
okres dni , ubptek w.% okres dni ubEEk- w %
= — = T 3 o | SR TeheE A 6
1 | Migso wolowe, cielgce, baranle | koriskie: ’
" | 2) wystudzone ! ; 1 1,25 5 38 1,00
) 2 1,75 2 140
L= = 3 LT
b) chlodzone 1 0,45 1 0,30
= 2 0,70 A 0,50
- LA 3 0,70
d = = 6 71,20
c) mrotone 1§ 0,30 6 10,25
L | 0,60 15 0,35
- i 30 0,50
2: | Migso wieprzowe: .
a) wystudzoneé 1 1,00 1 0,90
2 1,50 2 130
- == 3 1,60
b) chlodzone 1 0,40 1 0,30
2 0,60 2 0,45
-— —_ 3 0,55
- A 6 0,90
c) mroone 1 0,20 - 6 0,20
2 0,50 15 0,30
" : - — 30 0,50
3 | Watroba, phuca, wymiona, Zoladki wolowe (flaki) i mézgl:
a) wystudzone 1 2,00 1 1,75
; 2 3,00 2 2,50
b) chiodzone 1 0,60 1 0,50
2 1,00 2 0,70
- — 3 0,90

L4



}Monitor Polski Nr 49 — 864 — : Poz. 379
ll - e o
; Magazyny rozdzielcze w ciggu
Magazyz{y rexdrislcze zimy oraz chlodnie w ciggu
Lp. Nazwa artykulu w ciagu lata calego roku :
\ okres dni ubytek w % okres dni ubytek w %6
1 3 4 5 6
4 | Serca, nerki, ozory, by 'wolowe, glowy wieprzowe, lebki cielgce i bara-
nie oraz nogi:
a) wystudzone 1 1,50 1 1,25
2 2,00 2 1,70
= — 3 2,00
b) chlodzone 1 0,50 1 0,40
! i 2 0,70 2 0,60
o —_ 3 0,75
8 | Kodci -1 0,50 . 1 0,40
- - 2 0,50
- - 3 060 -
6 | Dt6b domowy mrozony 1 0,20 6 0,12
2 0,30 15 0,20
o= = 30 0,30
7 | Kielbasy trwale 6 0,30 6 0,15
15 0,45 15 0,25
30 0,60 30 0,30
8 | Rielbasy pélirwale 3 0,40 3. 0,20
: 6 0,60 6 0,30
- - 15 0,60
9 | Kielbasy nietrwale (Swieté€) 1 1,00 1 0,60
] 1,10 2 0,70
- - 3 0,80
- - 6 0,90
10 | Kiszki, salcesony, rolady 1 1,50 1 1,00
e — 2 1,20
- - 3 1,30
—_ — 6 1,50
11 | Wedliny trwale z 1 kawalka "6 0,20 6 0,20
15 0,35 15 0,30
30 0,50 30 0,40
12 | Wedling pélirwale z 1 kawalka 1
2 0,20 — -
3
6. 0,30 6 : 0,20
- - 15 0,35
13 | Wedliny nietrwale z 1 kawalka 1 0,40 - —
2 0,50 — -
3 0,60 3 030
— = 6 0,40
14 | Tluszcze dwiete 1 0,30 1 0,20
2 0,40 2 0,30
3 0,50 3 0,40
_ . 6 0;30 \
: = = 15 0,80
-15 | Tluszcze solone (wysolone) 3 0,30 3 0,20
\ 6 0,50 6 0,30
s — 15 0,50
. = = 30 - 075
16 | Tiuszcze topione 3 0,05 — - b
6 0,10 L3 0,05
15 0,15 15 0,10
30 020 " 015

Dodatkowe postanowienia:
1.

2
3.

Przez magazyvy ‘rozdzielcze rtozumie si¢ magazyny prredsigbiorstw handlu detaliczneqo, zakladéw gastronomicznych lub innych
przedsigbiorstw, oddzielnie rozliczane przez ksiegowos¢ przedsigbiorsiwa, stuzgce do przechowywania towaréw przeznaczonych
na zaopatrzenie wielu punktow sprzedazy, zakladow lub innych jednostek.

. Jezell magazyn-ma jednocze$nie charakter ekspedycyjny, normy powyisze zwigksza sie¢ o 0,20% na rozwage.

Jezell magazyn ma charakter lylko ekspedycyjny, nalezy stosowaé tJlko 0,20% normy ubytku na rozwage.

-
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Tabela nr5 °

‘morm ubytku naturalnego owocéw, warzyw, grzybéw oraz ich przetworéw podczas przechowywania w magazynach
podrecznych zakladéw gastronomicznych i stoléwek

(w %06 od obrotu).

W magazynach podrecznych zakladow gastronomicznych i stoléowek
Lp. Nazwa artykulu
: jesien zima wiosna lato
1 2 3 4 5 6
A. OWOCE
1 Jablka, gruszki 0,60 0,40 0,50 0,80
2 Czeresnie, wiénie, morele, brzoskwinie, $liwkl 1,00 — — 1,40
3 Yruskawki, maliny, poziomki ogrodowe i leéne 1,80 — ' — 2,00
4 Porzeczki, agrest — —_ 0,60 ; 0,80 )
8§ Boréwki brusznice, zurawiny i inne jagody : ) ) '
dzikiego stanu 0,60 0,60 0,60 0,60
6 Winogrona importowane 1,00 1,00 1,00 1,00
7 Orzechy: B
laskowe 0,10 0,10 0,10 0,10 -
wloskie krajowe 0,10 ) 0,10 0,10 0,15 i
8 Grzyby $wiete 1,80 2,00 2,20 2,00 i
B. WARZYWA 1 ZIEMNIAKI
1 Kapusta:
pozna: biala, czerwona, wloska, bruksel-
ka, kalarepa 0,70 0,50 i 0,80 g 1,00
wczesna: biala, czerwona, wloska 1,00 — — 1,80
2 Warzywa bez naci (buraki ¢wiklowe, mar- ¥
chew, rzepa, rzodkiew, brukiew, pietrusz- . :
ka, selery, chrzan) y ) 0,80 . 0,50 0,60 Y 1,00
3 Salata, szpinak, koper, cykoria salatkowa, : y
szczaw, natki warzyw, szczypiorek, ma- g
jeranek $wiezy, rabarbar 1,40 1,40 . 1,50 2,00
4 Cebula zaschnieta, czosnek 0,70 0,50 0,70 © 1,20
5 Pory 1,00 1,00 1,20 140 7
6 Ogorki 0,90 - 0,90 1,20
7 Mlode warzywa (buraki, marchew, kalarepa, :
pietruszka, cebula — na wage) 1,80 —_ 1,80 1,80 By
8 Rzodkiewka na wage , 0,80 —_ 1,20 ‘1,20 i
9 Pomidory, pieprz turecki (papryka), oberiy- - fg'
na (gruszka milosna, baklazany) 1,00 — —_ 1,40 T
10 Arbuzy (kawony), melony, dynie, dynie szpa- i ] ,
' ragowe (kabaczki) 0,80 0,70 0,90 ;f 1,10
11 - . Ziemniaki: 2
wczesne 1,50 ' — — ,1,50
poine 0,50 0,30 - 0,35 0,50
.C. GRZYBY ORAZ PRZETWORY Z OWOCOW,
WARZYW 1 GRZYBOW !
4 ‘Owoce suszone 0,03 0,03 0,03 . 0,04
2 Warzywa suszone 0,03 0,03 - 0,03 ) 0,05°
3 Warzywa solone i kwaszone 0,15 0,15 0,15 0,30
4 " Grzyby suszone ' 0,07 0,07 0,07 0,10
5 Grzyby solone..i marynowane 0,10 0,10 0,10 0,20
6 Pasta pomidorowa 0,10 ’ 0,10 ) 0.1_0 0,15
7 Owoce | warzywa mroione 0,15 0,15 0,15 0,30
8 Sok pomidorowy 0,10 0,10 0,10 0,20
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Tabela nr 6 : i o
norm ubytku naturalnego przetworéw rbozowych, owocéw i warzyw w obrocie hurtowym |- w-skupie ;
' (w %o od obrotu). Ty ;
Lp. Nazwa artykutu Okres przechowywania Hurt, Skup
i : 2 3 4 5
I. PRZETWORY ZBOZOWE ;
1 Maka i kasze \ jesien, zima 0,10 —_
VY g ' wiosna, lato ~ 0,20 —_
2 Ryz zima 0,10 s
: lato 0,20 —
I. OWOCE ‘ T
1 Czeresnie, wisnie, $liwki, brioskwinie, morele " w okresie sezonu . 2,00 1,50
2 Sliwki wegierki i deren : = 1,00° 0,80
3 Winogrona, porzeczki, agrest. i jagody dzi- g
kiego stanu TR v L0 . 0,80 -
4 | .. Truskawki, jezyny, maliny, poziomki, czarny - ey
bez : e g i ... 3,00 2,00
5 . Winogrona. importawane . - 1,40 F=3
6 Owoce cytrusowe miesigce X—XI - 1,20 —
W XII—IL 0,90 —
w m—v 1,20 —
: w0 VI-IX 1,45 —_
7 Orzechy laskowe | wloskie krajowe ' jeslent ; 5,00 5,00
K zima 1,30 1,30
o : “wiosna 0,80 0,80
B O;Fec_hy wioskie importowane caly rok 0,50 - . 4l
9 ‘Borowki brusznice, Zurawiny w okresie sezonu 0,50 0,30
10 | ' . ‘Gruszki , lato 1,20 1,00
:  jesien 1,00 0,80 !
11 : Jabtka konsumpcyjne ’ lato 1,20 1,00 4 g
- © jesien 1,00 0,80. ;
Py F7 zima 0,80 0,60
12 iJablka przemysiowe (spady) lato 1,50 1,20
‘ jesien 1,20 . 1,00
III. WARZYWA | ZIEMNIAKI
1 Kapusta lato 3,50 - 2,50
e © jesient 2,00 1,00
: zima, wiosna 1,50 0,50
2 . Pomidory caly rok 2,20 1,50
3 .Dynia jesien 0,30 0,30
' zima 0,20 0,20
4 Ogorki caly rok 2,00 1,50.
5 Arbuzy (kawony) lato 0,40 —_
jesien 0,30 —
6 Cykoria salatkowa ‘zima, wiosna 1,50 0,80
7 Pory jesien 3,00 1,20
) zima 2,00 0,80
' . wiosna 2,50 1,00
8 Szparagi, rabarbar caly rok 1,00 0,50
9 Buraki, marchew, selery, pietruszka @ 2,00 0,50
10 Chrzan ” 0,50 0,20
11 Groch, fasola i bob zielony w strakach w okresie sezonu 5,00 2,00
12 Cebula nie zaschnieta z obcietym szczypiorem , - P 1,20 0,50
13 Cebula i czosnek zaschnigte caly rok 0,80 e
14 Ziemniaki: wczesne w okresie sezonu 3,50 2,00
poéine: w magazynach o miesigee IX—XII 0,50 0,50
. % n1—VvI 0,70 0,70
w szopach ; ' % IX—XII 0,70 0,70
" —VI 1,00 1,00
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-I.p. §ézwa artykulu Okres przechowywania Hurt Skup
1 2 3 4 5
IV. MIOD, GRZYBY ORAZ PRZETWORY
Z OWOCOW, WARZYW I GRZYBOW
| Miod naturalny caly rok 0,10 0,20
2 Kapusta i-ogorki kwaszone w beczkach i 0,20 —
3 Grzyby solone, marynowane i ) 0,20 _—
4 Marmolada, powidla, konfitury & 0,20 _—
5 Owoce suszone " 2,00 0,50
6 Grzyby suszone W 0,50 0,10

Dodatkowe poslanowienia:
1.

2.

Normy ubytku naturalnego dla skupu stosuje sig w miejscach i pomieszczeniach, w klérych dokonuje sie skupu warzyw, owo-
cow, ziemniakow oraz innych artykulow bezposrednio od producentow.

hormy vbytku naluralnego dla skupu dotyczq Krotkolrwalego przechowywania towaru od chwili jego odbioru od producenta do

momentu wysylki z punktu skupu i stosmje sie niezaleinie od okresow przechowywania. Normy te ustalone s3 w procencie
od ilesei towaru rozchodowanego.

Jezeli w punkcie skupu czes¢ masy towarowej zakwalifikowana zostala do diuzszego przechowywania, do tych towardw stosuje
sie .normy ubytku naturalnego przewidziane dla przechowywania rezerw.

Jezeli punkt skupu peini jednoczesnie [unkcjg zwiazang z obrotem hurtowym, nie moina stosowaé¢ do calosci lub czesci towa-
réow pochedzqcych bezposrednio -ze skupu. réownocze$nie normy ubytku naturalnego dla skupu-i normy ubytku naluralne;o dla
obrotu hurtowego, lecz tylko jedng z nich, przy czym dopuszcza sie stosowanie normy wyiszej.

Normy ubytku naturalnego w obrocie hurtowy'n ustalone s niezaleinie- od okresu przechowywania towarow, a dopuszczalny

ubytek oblicza sie¢ od obrotu danym artykulem.
h Tabela nr 7

norm ubytku naturalnego owocow, warzyw | przetwor6w w dlugotrwalym przechowywanlu (rezerwy)
w magazynach | kopcach

(w %e od ilosci przechowywanego lowaru w puszczegélnych miesigcach).

Miesliagce

Lp. Nla?u:a artykulu Opakowanie | Rodzaj magazynu x X I 0 " I . v v v T va v
§39 2 3 n 5 | 6 |7 | 8 9| 10| 1 | 12| 13|15 |16
OWOCE L« ], | L |
1 | Jablka, gruszki .| bez wzgle- | przechowalnia 2,70 2008 ' 1,70 | 1,30 | 080 | 060 070 080' 1,00 —| —| —
¥ du na ro- | chlodaia 1,50 | 1,00 . 0,80 | 0,60 | 0,50 | 0,40 E 0,40 | 040 ' 0,40 | — - -
dzaj opako- ‘ [ - t
wania ; |
"2 | Orzechy: - | |
nie dosuszone “ magazyn 10,00 . 5,00 | 1,00 | 0,30 1 0,03 | 0,03 001 0,01 | - —_ -1 -
suche ., magazyn 1,00 I 0,80 0,50 | 0,03 E 0,02 |- 002 001 | 001 001 0,01° - -

B | WARZYWA '- ! ; _. ': i i‘

1 | Buraki; brukiew, piwnice, sklady — 1,50 1,00 ( 0,80 | 0,80 1,00 1,550 220 3,00 500 — -
rzodkiéwki, kalarepa, o ! | | i |
chrzan kopce, doly — 1,20 | 0,70 | 0,60 | 0,60 | 0,60 | 1,20 | 1,80 2,50 - = L.

:| 2 | Marchew, pietruszka, ok piwnice, sklady — 1,80 | 1,20 | 1,00 | 1,00 130 | 1,80 | 240 300} — | - R
seler, ‘rzepa |kopce . - 1,50 080 | 070 | 0,70 | 070 | 1,30 190 260 —| — 6 —

3 | Kapusta 3 piwnice, sklady = | — 1300/ 200 150 | 150 [ 2,00 | 350 — | —| —' —

,, kopce — | = |25 1,80 100 1,00 200 300 — | —! — ~—
4 | Cebula; i [ ! l : ! | |
a) sucha " przechowalnia 2,50 | 2,00 0,80 | 0,50 | 0,50 | 0,60 - 1,00 1,50 b = B
" chtodnia — ] t= i = 7= A Was: ; 0,00 | 1,00 | 1,50 | — — —
b) nie dosuszona W przechowalnia 500 ; 300 080 050 050 060 100 ]| 1,50 - — — | =
5 | Czosnek = przechowalnia 3,50 l 2,00 | 1,50 ‘ 1,60 | 0,70 i 070 | 100 150 200, -— —ui =
6 | Ziemniaki pétne kopce = | 110 1,10 055 | 055 070 | L1o| 140 200| —| —| -
piwnice i pomie- . ‘ | ll
L szczenia nie przy- i '
stosowane do skla- . | “il \
- dowania — | 140 ' 0,90 | 060 040 050 090 140 240 35 — | =
piwnice i pomie- E | ! l
szczenia chlodzo- 1 | | ‘
ne, przysiosowane | | I 1 !
do skladowania — | 140! 080! 060 040 040 060 1,00 160 250 — -

7 | Pory doly — | 200! 200 120 08 ; 050 : 060 080 12| —| —1 —

piwnice — 2,50 l 2,10 | 1,30 | 0,90 :‘. 0,60 | 1,00 | 2,20 | 3,00 -| - | = 1 =

| ' i : i | |
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. e Opakowani Rodzaj = Miesigce e g
Lp Nazwa artykulu ‘pa owanie magazynu X | XI X1I 1 1T III 1V v ’ VI | VII | v | ¢
iy 2 3 4 5 ] O 8 9 10 11- 12 13 | 14 15. 16.
C | MIOD, GRZYBY ORAZ PRZETWORY Z OWOCOW, WARZYW I GRZYBOW ‘ i ;
1 | Kapusta kwaszona beczki szopy i piwnice 1,50 | 0,50 | 0,50 | 0,50 | 0,50 | 0,50 | 0,50 | 0,80 | 1,00 I 1,50, 2,00 —
2 | Ogé6rki kwaszone @ magazyny i piwnice| — 0,50 | 0,40 | 0,40 | 0,40 | 0,40 | 0,50 | 0,70 { 1,50 J -_ — —_
3 | Powidla, d2emy, marmo- - ' | :
lada skrzynki magazyny i piwnice| 0,15 | 0,15 0,15 | 0,10 | 0,10 | 0,10 | 0,10 | 0,15 | 0,15 : 0,20 0,30, —
4 | Grzyby solone i maryno- | bez wzgledu | magazyny, sktady : ; '
wane na rodzaj i piwnice 0,30 | 0,20 | 0,201 0,20 | 0,20 | 0,20 | 0,20 | 0,20 | 0,30 | 0,30, 0,30, 0,30
opakowania - i
5 | Pomidory solone i kwe- iF o - 0,80 | 050|050 | 050 | 050 | 0,80 | 100 200 | — | — | =—
szone l
6 | Susz owocowy | grzgbo- | :
wy : worki " 0,30 | 0,30 ! 0,20 _0.10 0,10 | 0,10| 0,15 0,15 | 8,20 | 0,20_ O,ZOi 0,20
7 | Miod bez wagledu i 0,10 | 0,68 ' 0,08 [ 0,08 | 0,08 | 0,08 | 0,08 | 0,08 | 0,10 0,10{‘3,10' 0,10
na rodzaj . i
opakowania l |l
D| OWOCE CYTRUSOWE w chlodniach
1 | a) za okres miestaca — 0,909,
2 | b) za kazdg dsiet skladowania powyZej 1 miesigca — 0,025%

Dodatkowe postanowienia:

1. Przez rezerwy rozumie sie przechowywanie towarow nie przeznaczonych do biezacej sprzedazy, np. przechowywanie warzyw,
owocdw, ziemniakéw na zapasy zimowo-wiosenne.

2. Podstawa do obliczenia ubytku naturalnego w czasie przechowywania rezerw stanow‘i

okres jego przechowywania.

Tabela nr 8

ilosc przéchowywanego

towaru oraz

norm ubytku naturalnego nie objetych innymi tabelaml podczas prkechowywania w magazynach obrotu hurtowego

réinych artykuléw spoiywczych

(w % od ilosci przechowywanega towaru w okreslonym czasie).

Dni przechowywania do: Za kaxly nastepny
Lp. Nazwa artykulu 6 15 30 miesiac dodaje sie
lato zima lato zima lato l __zima | lato zima
1 2 3 4 5 6 7 | @8 9 | 10
1 Cukier krysztal 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01 { 0,01
2 Cukler kostka 0,02 0,01 0,04 0,02 0,04 0,03 0,01 0,01
3 Cukier puder 0,03 0,03 0,04 0,04 0,05 0,05 0,02 0,02
4 Sél 0,30 0,30 0,70 0,70 1,40 1,40 0,20 0,20
5 Syrop ziemniaczany 0,06 0,06 0,10 0,10 0,15 0,15 0,04 0,04
6 KRakao na wage 0,02 0,01 0,03 0,02 0,05 0,03 0,02 0,01
7 Lom czekoladowy 0,03 0,02 0,05 0,04 0,07 0,06 0,02 0.01'
8 Cukierki nadziewane zawijane, nadzlewane '
nie zawijane 1 irgsy 0,04 0,02 0,06 0,04 0,08 0,06 0,03 0,02
9 Marmoladki 0,08 0,05 0,15 0,10 0,30 0,20 0,06 0,04
10 Czekolada, pralinki, pomadki 0,03 0,02 0,05 0,04 0,07 0,06 0,02 0,01
11 Cukierki twarde zawljane I twarde nie za-
wijane 0,03 0,02 0,05 0,04 0,07 0,06 0,02 0,01
12 Herbatniki, wafle suche 0,02 0,01 0,03 0,02 0,05 0,03 0,02 0,01
13 Pierniki- 0,08 0,06 0,12 0,10 0,15 0,12 0,03 0,02
14 Wyroby wallowe 0,08 | 0,06 0,12 0,10 0,15 0,12 0,06 0,03
15 | Keksp, torty 1 biszkopty 0,02 __0_.01 0,03 0,02 0,05 0,03 0,02 0,01
. 16 Sucharki cukiernicze 0,08 0,06 0,12 0,10 0,15 0,12 0,04 - 0,02
17 Suchary 0,02 0,01 0,03 0,02 0,05 0,03 0,02 0,01:°
18 Chalwa ) 0,30 0,20 0,45 0,30 0,60 0,45 0,10 0,10
.19 Skérka pomaraficzowa, owoce w cukrze,
orzechy w cukrze, slodyc:e migkkie 1
1 twarde 0,15 0,10 0,20 0,15 0,25 0,20 0,10 | 0,06
20 Makaron 0,02 0,01 0,03 0,02 004 [ 003 | o001 0,01
21 | Margargna i ceres 0,07 * | 0,05 0,08 0,06 — 007 | = 0,04
22 Drozdze prasowane 0,60 0,50 - 0,75 — - - -
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: - Dni przechowywania do: Za kaidy nastepny
Lp. Nazwa artykulu . _ . - 5 R S miesigc dodaje sig
o lato zima lato zima lato zima lato zima
= 2 3 4 5 6 7 8 9 10
|23 Zupy w proszku 0,06 0,03 0,10 0,05 0,15 0,08 0,04 0.'02
‘24 Zelatyna na -wage 0,01 0,01 0,02 0,02 . 0,05 0,03 0,01 0,01
'25 Kawa naturalna palona 0,01 0,01 0,01 0,01 0,02 0,02 —_ —
26 | . Surogaty kawy 0,01 0,01 0,01 0,02 0,02 0,02 0,01 0,01
.27 Herbata luzem 0,02 0,02 0,04 0,04 . 0,06 0,06 0,02 0,02
128 Gotdziki, cynamon, papryka sucha, ziele ’

: angielskie, liscie laurowe, galka muszka- .

tolowa, imbir ) 0,02 0,02 0,04 0,04 0,06 0,06 0,02 0,02
29 Migdaly luskane i nie luskane 0,10 0,10 0,15 0,15 0,20 0,20 0,06 0,06
30 Pestki slonecznikowe i pestki dyni 0,04 0,04 0,06 0,06 0,10 0,10 0,03 0,03
131 Czarnuszka, kminek, koper, kolender 0,04 0,03 0,06 0,05 0,10 0,08 0,03 0,02
132 -Figi 0,04 0,03 0,06 0,05 0,10 0,10 0,03 0,02
-33 Rodzynki 0,04 | 0,03 0,06 0,05 0,10 0,10 0,03 0,02
.34 Mak 0,10 0,05 0,15 0,10 0,20 0,15 0,10 0,05
.35 Wanilia w laskach 0,15 0,10 0,30 0,20 0,50 0,30 0,50 0,30
136 Kawa naturalna surowa 0,03 0,02 0,06 0,05 0,08 0,07 0,03 0,02
137 Pieprz ziolowy : 0,03 0,03 0,06 0,06 0,06 0,06 0,03 0,03
‘38 Pieprz naturalny 0,02 0,02 0,04 0,04 0,06 0,06 0,02 0,02

Dodatkowe postanowienie,

2 .- Przewidziane w labell normy ubytku naturalnego stosuje sie rowniez przy przechowywaniu rezerw tych artykulow.

Tabela nr 9

porm ubylku naturalnego ryiu, przetworéw zbotowych, przetwordw arlykuléw strgczkowych
w dlugotrwalym przechowywaniu w magazynach

(w % od ilosci przechowywanego towaru w okreslonym czasie).

=3 Przechowywanie przez okres
Lp. Nazwa ariyledy, miesigca do 6 miesiecy ponad 6 miesiecy
.27 AN 2 '3 4 il 5
1 Pasze tresciwe:
) a) w opakowaniu 0,15 — —
b) luzem 0,30 — —_
2 Ryz — 0,09 0,15
3 Maka grochowa —_ 0,09 0,15
4 Kasza grochowa — 0,09 0,15
5 Przetwory zboZowe:
a) kasze — 0,09 0,12
b) maki — 0,08 0,15

Dodalkowe postanowienrie.

Nie stosuje sie norm ubytku naturalnego przy przechowywaniu prze

Tabela nr 10

norm ubytku naturalnego artykuléw spoiywczych powstajgcego podczas przerobu handlowego
(paczkowania, mielenia, upalania, rozlewania)
(w % od iloéci towaru uiytego do p_r_zerobu}.

twordw zboZzowych przez czas krotszy od dwoéch tygodni,

Lp. Nazwa artykulu Okreélenie rodzaju przerobu e
1 2 3 4
A. PACZKOWANIE. ‘ _
1 Kawa naturalna palona: paczkowanie reczne
a) zlarnista 0,05
‘b) mielona / 0,10
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Lp. Nazwa artykulu Okreslenie rodzaju przerobu /o
1 2 3 4
2 Kakao paczkowanie reczne 0,40
3 Pieprz:

$ a) ziarnisty e 0,10
b) mielony " 0,30
4 Papryka mielona % 0,40
5 Ziele angielskie - 0,20
6 Gotzdziki e 0,25
¥ Liscie laurowe i 0,65
8 Kwas cytrynowy o 0,30
9 Figi suszone ¥ 0,25
10 Rodzynki i 0,25
11 Migdaty " 0,25
12 Imbir mielony i 0,40
13 Cynamon:
a) w laskach P 0,50
b) mielony 5 0,40
14 Maka (wroclawska, tortowa, krupczatka, luksusowa, bulkowa) paczkowanie reczne i )
mechaniczno-reczne 0,20
15 Maka pszenna wroclawska : paczkowanie na automacie ,, Arenco” 0,35
16 Kasza manna, jeczmienna: zwykla, pertowa i peczak, grycza- paczkowanie reczne i mechanicz-
na: prasowana i krakowska, jaglana i kukurydziana no-reczne 0,20
17 Maka ziemniaczana " 0,20
18 Cukier bialy i rafinowany paczkowanie reczne i
: mechaniczno-reczne 0,17
19 Cukier krysztal biaty paczkowanie mechaniczne 0,30
20 Cukier puder paczkowanie rgczne 0,14
21 Ryz wyborowy i gatunku II paczkowanie reczne 0,17
paczkowanie mechaniczno-reczne 0,14
22 Maka zytnia ,,Zurek" paczkowanie reczne 0,16
23 Platki owsiane - 0,18
24 Mak paczkowanie reczne i mechanicz-
no-reezne 0,15
25 Groch = 0,15
26 Fasola " 0020
27 S6l warzona i kamienna paczkowanie reczne 0,10
28 Herbata — wszystkie rodzaje z wyjatkiem ekspresowej paczkowanie reczne 0,15
paczkowanie mechaniczne 0,40
29 Herbata ekspresowa paczkowanie mechaniczne 0,20
B. MIELENIE.
1 Cynamon 1,50
2 Imbir 1,50
3 Pieprz ziarnisty 1,80
4 Kawa naluralna ziarnista palona 0,80
C. UPALANIE
1 Kawa naturalna ziarnista upalanie w piecach starych typow 17,00
D. ROZLEWANIE.
1 Oliwa mechaniczno-reczne do butelek 0,60
szklanych 4 100 g i 200 g

Dodatkowe postanowienia:

1. Normy ubytku naturalnego przy przerobie ustalone s3 w stosunku procentowym do ilo$ci artykulu uiytego do przerobu.

2. Normy ubytku naturalnego przy przerobie nie obejmuja strat spowodowanych:

1) niewlasciwym obchodzeniem "sie z artykulem przyjetym do przerobu,

2) stosowaniem niewlasciwych czynnosci przy przerobie oraz
3) zanieczyszczeniami (np. odpadami otrzymanymi przy przesiewie maki, kaszy).
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Tabela nr 11

norm ubytku naturalnego artykuléw budowlanych w obrocie detalicznym

(w %o od obrolu).

Lp. Nazwa artykutu Rodzaj opakowania Norm‘e:r o}lbytk“
]
= 1. 1 ‘ 2 i 3 4
1 Wapno hydralyzowane i hydraulicane worki papierowe 0,50
2 Wapno palone luzem 1,50
3 Cement worki papierowe 0,50
4 Cips worki papierowe 0,50
5 Kreda mielona worki papierowe 1,00
6. Kreda formowana luzem 2,00
7 Kit skrzynie 0,70
8 Lepik i masy konserwacyjne bebny blaszane 1,00
9 Smota beczki 0,50

Dodatkowe postanowienie.

Podane w tabeli normy ubytkd naluralnego dla artykulow w opakowaniach

ponizej opakowania fabrycznego.

Tabela nr 12

mogq byé stosowane przy sprzedaiy w ilosciach

norm ubytku naturalnego w transporcie drogowym (samochody i zaprzegi) artykuléw spoiywczych

(w % od ilosci przyjetej do przewozu).

Przy przewozie $rodkami transportu drogowego:
: onad 10 km onad 25 km onad 50 km za kazde nastepne
Lp. Nazive: arighule e P 2% e 26300 b ———
lato zima lato | zima lato zima lato zima lato } zima
1 2 3 + 5 | 6 7 8 9 10 11 | 12
|}
A. PRZETWORY MLECZNE ' |
1 | Sery twarde duze o wadze powyzej ‘ |
5 kg 0,04 0,03 0,05 0,04 0,08 0,06 0,10 0,08 0,06 ' 0,03
2 | Sery twarde male o wadze ponizej i 1
5 kg ’ 0,05 0,03 0,06° 0,04 0,03 0,06 0,10 0,08 0,05 = 0,03
3 | Sery miegkkie, smazone, topione,
nie paczkowane w jednostki de- ' ‘
taliczne 0,06 0,04 0,03 0,06 0,12 0,08 0,15 0,12 0,06 ' 0,04
4 | Sery twarogowe — krajanka, klinki 3,00 | 2,00 4,00 3,00 5,00 4,00 5,50 4,50 0,50 | 0,40
5 Bryndza luzem 0,06 | 0,04 0,08 0,06 0,12 0,08 0,15 0,12 0,06 | 0,04
6 | Maslo w beczkach, blokach, osel- !
kach, nie paczkowane fabrycz- i [
nie w jednostki detaliczne 0,02 0,01 0,03 0,02 0,04 : 0,03 | 0,06 0,05 0,03 0,01
7 | Maslo topione w blokach do 5 kg 0,01 — 0,01 - 0,02 | - 0,02 - 0,01 | —
B. ARTYKULY SPOZYWCZE J A
1 Cukier krysztal, kostka, puder . 0,02 0,01 0,03 0,02 0,05 0,03 0,08 0,05 0,02 0.0}
2 Sél 0,06 0,05 0,10 0,07 0,15 0,10 0,20 0,15 0,08 0,05
3 | Maczka ziemniaczana ‘ 0,02 0,01 0,04 0,03 0,06 0,05 0,08 0,07 0,03 0,02
4 | Syrop ziemniaczany 0,02 0,01 0,03 0,02 0,05 0,03 0,07 0,05 0,02 0,01
5 Kakao na wage 0,05 0,04 0,07 0,05 0,09 0,08 0,12 0,10 0,05 0,04
6 | Lom czekoladowy " 0,03 0,03 0,04 0,04 0,06 0,06 0,08 0,08 0,04 0,04
7 | Cukierki nadziewane zawijane, na- )
dziewane nie zawijane i irysy 0,02 0,01 0,03 0,02 0,05° 0,04 0,07 0,06 0,03 0,02
8 Marmoladki 0,06 0,04 0,09 0,06 0,12 ' 0,09 ! 0,15 0,12 0,06 0,04
9 | Czekolada, pralinki, pomadki 0,02 0,01 0,03 0,02 005 | 004 | 0,07 0,06 0,03 0,02
10 | Cukierki twarde zawijane i twarde i i
nie zawijane 0,02 0,01 0,03 0,02 0,05 0,04 0,07 0,06 0,03 0,02
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Przy przewozie $rodkami transportu drogowego P :
f nad 25 k ; ;
Lp. ‘Nazwa artykulu do 10 km pu;;dzswk;? p"d; 502‘;“““1 p%??ugokl;;m za kﬂzl%g n:;term.
lato zima lato zima lato zima lato zima lato zima |
1 2 3 4 5 6 7 8 g, 0 | 1 | 12
11 | Herbatniki, wafle suche i wyroby
waflowe, pierniki, keksy, torty
I biszkopty, suchary, sucharki
cukiernicze ' 0,02 0,01 0,03 0,02 005 | 004 0,08 0,06 0,03 0,02
12 Chatwa 0,04 0,03 0,06 0,04 0,08 0,06 0,10 0,08 0,04 0,03
13 | Skérka pomararficzowa | owoce _ .
w cukrze oraz orzechy w cukrze | 0,05 0,04 0,08 0,06 0,12 0,09 0,15 0,12 0,05 0,04 "
14 Wanilia w laskach 0,05 0,04 0,07 0,06 0,10 0,07 0,15 0,10 0,05 0,04
15 | Stodycze wschodnie migkkie [ :
i wschodnie twarde 0,02 0,01 0,03 0,027 0,05 0,04 0,08 0,06 0,03 0,02
16 | Makaron 0,02 0,01 0,03 0,02 0,04 0,03 0,05 0,04 0,02 0,01'
17 | Margaryna I ceres 0,02 0,01 0,03 0,01 10,04 0,02 0,06 0,02 0,03 0,01
18 | Droidze prasowane 0,07 0,05 0,10 0,08 0,15 0,10 0,20 0,15 0,07 6,05
19 | Zupy w proszku 0,02 0,01 0,04 0,03 0,06 0,05 0,08 0,07 0,03 0,02;
20 | Zelatyna na wage 0,02 0,02 0,03 0,03 0,05 0,05 0,08 0,08 0,02 0,02
21 | Kawa naturalna palona 0,03 0,01 0,05 0,02 0,07 0,03 0,10 0,05 0,05 0,02:
22 | Surogaty kawy - 0,02 0,01 0,04 0,03 0,06 0,05 0,08 0,07 0,03 0,02"
23 Herbata luzem 0,02 0,01 0,03 0,02 0,04 0,03 0,06 9,04 0,02 0,01
24 | Got#dziki, cynamon, papryka su-
' cha, ziele angielskie, licie lau- _
rowe, galka muszkatolowa, Imbir 0,03 0,01 0,05 0,02 0,07 0,03 0,10 0,05 0,05 0,02
25 | Migdaly luskane i nie luskane 0,03 0,01 0,05 0,02 0,07 0,03 0,10 0,05 0,05 0,02
26 | Pestki slonecznikowe i pestki dyni 0,02 0,01 0,03 0,02 0,05 0,04 0,03 0,06 0,03 0,62
27 | Czarnuszka, kminek, koper, ko- ' y :
lender 0,03 0,01 0,05 0,02 0,07 0,03 0,10 0,05 0,05 0,02.
28 | Figi 0,04 0,02 0,06 0,04 0,08 0,06 © 0,12 0,08 0,06 0,03
29 | Rodzynki 0,04 0,02 0,06 0,04 0,08 0,06 0,12 0,08 0,06 0,03
30 Mak 0,06 0,06 0,08 0,08 0,12 0,12 0,15 0,15 0,08 0,08
31 | Kawa naturalna surowa 0,02 0,02 0,05 0,03 0,07 0,05 0,10 0,07 0,05 0,03
32 | Pieprz naturalny 003 | 001 0,05 0,02 0,07 0,03 0,10 0.05 0,03 0,62
33 | Pieprz ziolowy 0,02 0,02 0,03 0,03 0,05 0,05 © 0,07 0,07 0,03 0,03
.34 | Groch, fasola, soczewica (suche
ziarna) —_ —_ 0,10 0,10 0,15 0,15 — - Mg .
335 | Maka i kasza grochowa - - 0,10 0,10 0,15 0,15 - - - -

Dodatkowe postanowienia:

1, Pory roku nie majg wplywu w razie stosowania izotermicznych $rodkéw transportowych. W tych wypadkach majq zastoso-
-~ wanie normy przewidziane dla okresu zimowego.

2.
3.

Wrykazane w czeSci A pod lp. 4 sery twarogowe obejmujg lwarogi o zawartosci wody do 75%e
Podstawa do obliczenia wysokosci ubytku naturalnego w transporcie stanowi ilo$é towaru przyijelego do przewiezienia z uwzgled-

nieniem dlugo$ci trasy, przy czym przewidziang w tabeli norme ubytku naturalnego przyjmuje si¢ bez wzgledu na dilugosc fak-
tycznie przebytej drogi w granicach trasy objetej norma, np. przy prrewozie 3.000 kg cukru krysztalu na odlegtesé¢ 55 km, jak
rowniez na odleglo$¢ 99 km, nalezy stosowac te sama norme, tj. 0,08% (2,4 kq).

Tabela nr 13

norm ubytku naturalnego w transporcie drogowym owocow i warzyw i ich przetwordw

(w % od ilosci przyjetej do przewozu). -

) Transport drogowy
Rod p . e T 3 e -
Lp. Nazwa artykulu opﬂl?olfr?nia (?r:?e;;:c;l do 10 kin 04 10 do E ponad  od 25do  ponad | od 50 do . ponad
;0 i | 25 kin 25 km | 50 km | 50 ke | 100 km': 100 km
1 2 3 4 5 -1 & F gt 8 . i @9v e | m
z . | | i |
| ] i
A. OWOCE l (
1 /| Czeresnie, wisnie, brzoskwinie, | skrzynki, | | |
morele tubianki okres sezonu - 1,00 | — 2,50 - — -
2 | Sliwki wegierki, dered skezynki, ) = -} = e 10 L = s
tubianki i . ! 1 i |
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s . . ol ____Transport drogowy e
" Lp. Nazwa artykulu g akg foxu | sdiddo! wvon ? 1
omboviis | ot 4o okal fipel pond | otgsan pows [sasosn! o
- ¥ - - —— — - — | — ' it | i, o
1 2 | 3 4 5 6 7 8 | 9 10 11
3 | Truskawki, maliny, jezyny, po- | skrzynki, |
ziomki, czarny bez tubianki okres sezonu — 1,00 - 2,50 | 350 - -
4 | Winogrona, porzeczki, czarne | skrzynki, |
jagody, agrest lubianki W - 0,50 - 08 | 1,20 = -
5 | Boréwki brusznice, turawiny skrzynki, ., _ — — 0,50 0,70 - —_
tubianki
"6 | Gruszki lato - - - 0,50 1,00 — —_
jesien — —_ —_ 0,50 1,00 —_— -
[ zima —_ —_ - 0,20 0,50 - -

7 | Jabika skrzynki lato — — — 0,50 1,00 —_ —_—
jesied =5 = - 0,20 0,50 - -
Zima - - - 9,20 0,40 - -

 luzem jesie - - - 1,00 1,50 — -
zima - - — 0,80 1,30 e =

8 | Orzechy wloskie i laskewe worki miesiqe 1X - - - 8,30 = 0,50 =
miesigc X - - - 0,20 —_ 0,30 -
zima - - —_ 0,10 — 0,20 —

9 1t Orzechy inne worki “miesige- 1X - — — 0,30 0,50 - —_
miesiac X = o= a 0,20 0,30 o -
miesiac- XI - — - - 0,10 - —
miesiac XII - - — 010 © 020 — -

10 | Arbuzy okres sezonun - - —_ 0,30 — 0,30 .30
11 | Winogrona imporfewane " - 0,50 — 0,80 - 1,20 -
B. WARZYWA | ZIEMNIAK]

1 | Kapusia $wieia lato - 0,70 - 120 | - 2,40 -
jesien = 0,30 = 050 ! 100 - —
zima - 0,20 - 030 | 050 - —
wiosna - 0,30 - 050 | 100 - -

2 | Pomidory _skrzpnki okres sezonu - - —_ 1,00 ] 1,50 e -

3 | Ogorki skrzgnki ' - - - 020 | 0350 - -

luzem - 0,20 - 050 | 1,00 - -

4 | Szparagi, rabarbar skrzynki i - - - 0,50 | 1,00 - —

5 | Buraki, marchew, pietruszka, |

selery , caly rok - - - 030 | 100 — -
6 | Cebula ze szczypiorem [ |
nie zaschnieta skrzynki- okres sezonu - 0,30 - 0,70 ‘ 1,50 — —

7 | Cebula i czosnek zaschnigte worki i skrzyuki| caly rok — — - 0,40 1,00 - -

8 | Cebula i czosnek suche » 7 - — = = 0,50 — —

9 | Pory jesien —_ 0,50 — 1,20 2,30 — —_

: zima — 0,40 - 080 ! 160 — —
wiosna — 0,40 -— 1,00 1,80 - —-
10 Ziemniaki wczesne okres sezonu — 0,70 = il 1,00 2,00 — -
. w  pbine 1L, v, v - 0,30 - ! 0,50 #00 - -
VI, VI, VIII = 0,30 — | 080 1,00 — —
IX, X, XI, XII - 0,30 —_ 0,50 1,00 - -
C. PRZETWORY ZBOZOWE
1 | Maka i kasze luzem i w opa-
kowaniu caly rok 0,10 0,10 0,15 . — - - —
2 Pasze tredciwe " - 0,10 0,10 0,15 | -— —_ — —
3 | Ryz " & - 0,10 - 0,15 — - -
D. MIOD, PRZETWORY
Z OWOCOW, WARZYW,
GRZYBOW &
1 | Miéd - beczki caly rok - - - - 0,20 - -
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L ]
Transport drogowy
Rodzaj Pora roku TSE : 5 R
Lp. Nazwa artykuiu opakowa]nia (miesiac) | do 10 km od10do! ponad | od25do! ponad 1 od 50 do ! ponad
25km 25 km 50 km 50 km 100 km | 100 km

1 2 3 4 5 RS NS R A

A . miesigce:

2 | Kapusta i ogérki kwaszone beczki V- IX i - 0,50 - - b -
X—-1 - - 0,30 - - — =
miesigce:

3 | Grzyby solone i marynowane X —1v - - 0,20 — - - -

—IX - - 0,30 - e - —
4 | Marmolada, powidla, konfitury | bec¢zki caly rok - - 0,05 — = = =
skrzynki " —_ — 0,08 = AEE = g
5 | Susze owocowe chqh_;pnlcze worki W - = 0,50 s = - -
6 | Susze grzgbowe chalupnicze worki "o - - 0,10 - - - -
Dodatkowe postanowienie.
* W razie przeladunku w czasie transportu warzyw, owocOw, ziemniakow wczesnych oraz przetworow rhozowych ustalone normy

dla tych artykuléw podwyzsza sig o 30%e.

Tabela nr 14

-norm ubytku na!uralnego przy transporcie migsa i jego przetworéw do punktéw sprzedaiy detalicznej
(w % od ilosci przyjetej do przewiezienia).

Przy przewozie do punkléu.l sprzedazy delahcznej
Lp. Nazwe artgkuba - od 3 do 6 punkiéw od 7 do 12 punktéw ponatl 12 punkiéw
lato zima lato zima lato zima
1 2 3 : 4 & 5 6 T 8
1 | Micso réime w Cwierétuszach, poltuszach i tuszach:
a) wystudzone 0,15 0,10 0,25 0,20 0,35 0,30
b) wychlodzone 0,10 0,07 0,12 0,10 0,15 0,13
) c) mrotone 0,05 0,05 0,08 0,08 0,10 0,10 -
2 | Migso rézne w elementach:
a) wystudzone 0,20 0,15 0,25 0,25 0,40 0,35
b) wychlodzone 0,12 0,10 0,15 0,13 0,20 0,18 -
¢) mroZone 0,05 0,03 0,08 0,08 0,08 0,08
3 | Migso konskie:
a) uystudzone 0,15 0,10 0,25 0,20 0,35 0,30
b) wypchlodzone 0,10 0,07 0,12 0,10 0,15 0,13
¢) mroione 0,05 0,05 0,08 0,08 0,10 0,10
4 Dziczpzna: y
a) wpystudzona 0,25 0,20 0,35 0,30 0,45 0,40
b) wychlodzona 0,20 0,17 0,22 0,20 0,25 0,23
¢) mrozona 0,15 0,15 0,18 0,18 0,20 0,20
5 Zajace i kroliki:
a) wystudzone 0,20 0,15 0,25 0,25 0,40 0,35
b) wychlodzone 0,12 0,10 - 0,15 0,13 0,20 0,18
c) mrotone 0,05 0,05 0,08 0,08 0,08 0,08
6 | Pluca, watroba, u.rymle, toladkl, mézgi: :
a) wystudzone 0,45 0,30 0,55 0,40 0,65 0,50
b) wychlodzone i 0,30 0,20 0,38 0,25 045 ' 0,30
7 Eby: wolowe, baranie i cielece, serca, ozory, nerki: "
a) wystudzone 0,35 0,25 0,40 0,30 0,50 . 0,35
b) wychlodzone 0,25 0,20 0,35 0,25 0,40 0,30
8 Glowizna wieprzowa, nogi, kosci:
a) wystudzone 0,25 0,15 0,35 0,25 0,45 0,35
b) wychlodzone 0,20 0,15 0,25 0,20 0,30 0,25
9 | Wedling trwale 0,08 0,05 0,10 0,08 0,13 0,10
10 Wedliny pélirurale 0,08 0,05 0,10 0,10 0,13 0,10
11 Wedliny nietrwale 0,10 0,08 0,15 0,13 0,18 0,15
12 Riszki r6zne 0,13 - 0,10 0,18 0,15 0,20 0,18
13 | Salcesony i rolady oraz inne uryroby wedlinlarskie 0,10 0,08 - 0,15 0,13 0,25 0,15
14 Migso peklowane 0,13 0,10 0,18 0,15 0,20 0,18
15 Thiszcze swieie 0,10 0,08 0,13 0,10 0,15 0,13
16 Tluszcze solone 0,13 ~ 0,08 0,15 0,13 0,20 0,15
17 Tluszcze topione i rafinowane 0,03 0,03 0,03 0,03 0,04 0,04
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“Dodatkowe postanowienia:

'~ 1. Za mieso -wystudzone. uwaza sig mieso -po uplywie co najmniej 6 godzin od uboju.
i ¥ . Za migso wychlodzone uwaza sie migso w chiodni o lempeiaturze od 6° do —6°C.

DERY Za migso mrozone uwaza sie migso o temperaturze nie wyZszej niz —6°C.

L Za wedliny trwale uwaza sie wedliny, ktore zawieraja do 35% wody.
1 Za wedliny poltrwale uwatza sie wedliny, ktdre zawieraja do 508/ wody.

; Za wedliny nieirwale uwaza sie wedliny, ktére zawieraja ponad 50% wody. .

f 2. Normy ubytku naturalnego w transporcie migsa i przetworow migsnych sa zréinicowane zaleznie od ilosci punklow odbioru
i (punktow detaliczaych) tych towardw, przy czym stosuje sie je, jesli-przewdz dokonywany jest co najmniej do trzech punk-
¢ tow i tylko w tym wypadku, gdy obstuga srodka transportowego rozwaza towar dla poszczegOlnych punktéw odbioru.

= Tabela nr 15 : : :
norm ubytku naturalnego miesa | przetworébw miesnych w transporcie drogowym {samochody, raprzegi)

{w % od ilosci przyjelej do przewozu), .
N Przewéz na odleglos$t: T s
e i T aXde nastgpne
i5. Nazwa aripkuls . do 10 km ponad 215{1 :: do pmdsgzi:m do ponat:ws{)k;m. do 100 km.
lato zima lato zima lato zima | ' lato zima ~ lato zima
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12
1 Mieso réine w sziukach (Gwieré-
tusze, pbOHusze, tusze):
a) wysiudzone 0,18 9,15 9,23 0,20 0,30 0,25 0,50 : 0,35 0,20 0,12
b) wychlodzone 8,10 0,06 0,14 0,10 0,18 | 0,12 0,22 0,12 0,09 - 9,07
¢) mroione . 0,01 0,01 0,02 0,03 0,04 0,05 0,06 0,08 0,02 0,02
2 Migso réine w elementach: :
"a) wystudzone 0,20 0,17 0,25 0,22 — - — —_ - —_
by wychlodzone 0,12 9,08 0,17 0,13 0,20 0,16 0,23 0,20 — -
| ©) mrozone 0,01 0,01 0,02 4,03 0,02 0,03 0,02 0,03 0,02 0,03
3 | Migso kofiskie:
a) wystudzone 0,18 0,15 0,23 0,20 0,30 0,25 0,50 0,35 0,20 0,12
b) wychiodzone ¢ 0,10 0,06 0,14 0,10 0,18 0,12 0,22 0,12 0,09 0,07
. ¢) mrozone 0,01 0,01 0,02 0,03 0,04 0,05 006 | 008 0,02 10,02
4 Dziczgzna: % :
. .| a wystudzona ; 0,28 0,25 0,33 0,30 0,40 0,35 060 ; 045 0,30 0,22
by wychtodzona 8,20 0,16 0,24 0,20 0,28 0,22 . 0,32 ] 9,22 0.12_‘ 0,27
.| © mrozona 0,11 8,11 0,12 0,13 0,14 0,13 0,16 - 0,18 012 0,12
.5.1 Pluca, watroba, wymie, flaki '
Vi i mozgi: !
a) wpstudzone 0,70 0,50 100 9,70 - - —_ —_ - -
.| b wychlodzone 0,40 0,25 0,50 0,35 0,60 0,50 0,70 0,60 — -
6.1 Eby: wolowe, baranle, cielgce '
oraz serca, ozory i merkh _
a) wystudzone 0,50 0,30 0,70 0,50 - —_ - - i -
. .| b wychlodzone 0,30 0,20 0,40 0,30 0,50 8,40 060 | 0,5 — -
7. | Glowy wieprzowe, nogi, kodck .
. a) wystudgone - 0,30 0,20 0,40 0,30 - - -_ — S -
b) wychlodzone 0,30 0,20 040 {1 030 0,50 0,40 0,60 0,50 —_ -
8. Hielbasy irwale i pohrwale 0,05 0,03 0,08 T 0,05 8,12 0,08 0,13 9,12 0,04 0,03
9 Rietbasy -nielrwale 0,12 0,10 0,15 0,14 9,20 0,17 0,25 0,20 | 0,12 0,10
10 | Kiszki rézne 0,15 0,12 0,20 0,15 0,25 0,20 0,30 0,25 9,15 0,12
11 Salcesony 1 rolady 0,12 0,10 0,15 0,14 0,20 0,17 8,25 0,20 0,12 0,10
12 | Wedling z 1 kawalka: '
a) wrwale i pélirwale 0,05 0,03 0,08 0,05 0,12 0,08 0,18 0,12 0,04 0,03
b) nietrwale - . 0,07 0,04 0,09 0,05 0,12 0,08 015 | o10 ! 008 0,05
13. ]| Mieso peklowane . . - 0,09 0,06 0,11 0,07 0,14 010 | 017 0,12 0,10 0.03
14 | .Thszcze: G s ; : i i
a) Swiete . vk 0,07 0,04 008 | 005 | 009 0,06 0,10 0,07 0,08 0,06
b) topione 2 gl 0,02 002 1 003 | 503 ° w00t 0.04 0,05 0,05 002, | o002
.| o solene. %3 8 1 o0 0,07 0,12 0,09 | 014 0,11 0,16 013 | 014 0,09
15 Dréb domowy mrozony w samo- A :
_chodzie chlodniczym;
1 .doba — 0,25 '
2-doby —.0,35
3 dﬁbﬂ % 0,38 .
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