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ZARZ.ADZENIE MINISTRA ZDROWIA I OPIEKI SPOLECZNEJ _.

z dnia 18 patdziernika 1985 r.

w sprawle wykazu substancji dodatkowych dozwolonych | zanieczyszczeh technicznych w S$rodkach spolywczych
i uzywkach oraz na ich powierzchni.

_ Na podstawie art. 4 ust. 4 ustawy 2z dnia 25 listopada
1970 r. o warunkach zdrowotnych zywnosci 1 zywienla
(Dz. U. Nr 29, poz. 245, z 1971 r. Nr 12, poz. 1151 z 1985 r,
Nr 12, poz. 49) zarzadza sie, co nastepuje:

§ 1.1
1) wykaz substancji dodatkowych dozwolonych do sto-

Ustala sig:

sowania w érodkach spozywczych i uzywkach oraz’

na fch powierzchni wedlug ich funkcji, stanowigcy
zalacznik nr 1 do zarzgdzenia,

2) wykaz grup $rodkéw spozywczych i uzywek, w kté-
rych moga by¢ stosowane substancje dodatkowe do-
zwolone, stanowigcy zatacznik nr 2 do zarzadzenia.

2. Substancje dodatkowe dozwolone, o ktérych mowa
w ust. 1, mogg by¢ uzywane tylko zgodnie z ich funkcjg
technologiczng oraz w warunkach i iloSciach okre$lo-
nych w zalgcznikach nr 1 i 2

3. Iosci substancii
stosowania w $rodkach spozywczych i uzywkach oraz
na ich powierzchni, okreslone w zalacznikach nr 1 i 2,
stanowig maksymalne
produkcie spozywczym lub uzywce.

4. Substancje dodatkowe dozwolone, ktérych do-
puszczalnych ilosci nie okre$lono w =zalgcznikach nr 1
i 2, stosuje sig w dawce najnizszej, niezbednej do osiag-
niecia zami%rzonego etektu technologicznego z zachowa-
niem wymaganej receptury produkcji.

5. Substancje dodatkowe dozwolone, stosowane w
§rodkach spozywczych i uvzywkach, powinny odpowiadaé
wymaganiom jakosciowym okreslonym dla kaidej z nich,
ggodnie z Polskg Normg lub normg branzowg, i w kazdym
wypadku powinny by¢ co najmniej czyste chemicznie.

§ 2. 1. Poza substancjami zapachowymi, wymienio-
nymi w zalgczniku nr 1, do ,produkcji $rodkéw spozyw-
czych i uzywek wolno stosowac:

1) .czesci jadalnych aromatycznych surowcéw roslinaych,

2) wyciggi z jadalnych aromatycznych surowcéw ros-
linnych,

dodatkowych dozwolonych do -

ilosci dopuszczalne w gotowym

3) destylaty z owocéw jadalnych §wieiych lub podda-
nych procesowi fermentaciji,

4) kondensaty. naturalnych substancji zapachowych
owocowych uzyskanych ze Swiezych sokéw, miazgi
lub wytlokéw,

2, Jako rozpuszczalniki (rozcieficzalniki) substanciji
zapachowych poza wymienionymi w zalgczniku nr 1
wolno uzywac:

1] WOdYJ
2) oleju roslinnego rafinowanego,
3) tluszczu cukierniczego.

3. Poza barwnikami wymienionymi w zalgczniku
nr 1 do produkcji Srodkéw spozywcezych i uiywek wolno
stosowa¢ barwigce cze$ci roslin jadalnych,

§ 3. .1. Zabrania sig barwienia:

1) mleka, $mietanki, $mietany 1 seréw twarogowych,

2) herbaty, kakao, kawy i przypraw korzennych,

3) miodu pszczelego,

4) skorek owocoéw cytrusowych,

5) czekolady 1 mas czekoladowych oraz polew kakao-
wych stosowanych zamiast kuwertury czekoladowei,

6) miesa i przetworéw miesnych,

7) ryb 1 przetwordw rybnych,

8) jelit naturalnych uzywanych na powloki wyrobéw
miesnych oraz ostonek sztucznych uzywanych na po-
wioki takich wyrobéw,

9) olejéw jadalnych,

10) cukréw, N

11) przetworéw z jaj (jajek w proszku, mrozonej masy
jajowe]j itp.\.

2. Przepis ust. 1 nie dotyczy:

1) Smietanki i 4$mietany, przeznaczonych do wyrobu
masta,

2) mleka przeznaczonego do wyrobu serdw twardych
podpuszczkowych, ktére wolno barwi¢ wylgcznie
karotenem lub annato, '

3) mas powlekajgcych skére serdw twardych podpuszcz-
kowych, ktére wolno barwi¢ czerwienig koszenilowa,

4) ostonek poliamidowych, 'ktére moga by¢ barwicne
tlenkami zelaza.
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3. Zabrania sig barwienia syntetycznymi barwnikami
organicznymi napojéw bezalkoholowych na naturalnych
sokach owocowych, ekstraktach { aromalach oraz koniaku,
winiaku, rumu i araku.

§ 4. 1. Przy produkcji $rodka spozywczego i uzyw-
ki producent ma prawo wyboru tylko jednej substanciji
dodatkowej dozwolonej z grupy zwigzkéw o analogicznej
funkcji technologicznej, z zastrzezeniem ust. 2 i 3.

2. Dopuszczalne jest stosowanie w produkcji jednego
$rodka spozywczego i uzywki dwoch substancji konser-
wujacych. Maksymalna dopuszczalna ilo$¢ kazdej z tych
substancji ustalona dla danego produktu, stosowana poje-
dynczo, powinna byé zmniejszona o_taki procent, w jakim
uzyto drugiej substancji.

3. Dopuszczalne jest slosowanie w produkcﬂ jednego
¢rodka spozywczego mieszaniny dozwolonych substancji
" zapachowych oraz mieszaniny dozwolonych syntelycz-
nych ba:wnikéw organicznych Egczna ilo$é dodanych
barwnikéw nie -moze przekracza¢ iloéci okreélonej dla
poszczeyolnych Srodkéw spozywezych w zalqczmku nr 1,
czes¢ |, Barwniki", rubryka 5. i

§ 5 1. Na opakowaniach $rodka spozywczego |
uzywki, do ktdorych produkcji zastosowano syntetyczne
substancje zapachowe, syntetyczne barwniki organiczne,
substancje konserwujace lub przeciwutleniacze fenolowe
(galusany. butylohydroksyanisol), nalezy zamieszczaé na-
stgpujace informacje:

1) .sztucznie barwicne", .

2) .konserwowane”, ze wskazaniem nazwy substanciji
konserwujgcej, '

3) ..aromatyzowane",

4) .zawiera przeciwutleniacz”,
przeciwutleniacza.

2. Wymaganie, o ktorym mowa w ust. 1 pkt 2, nie
dotyczy:
1) wina, _
2) dzemu, marmolady, powidel, koncentratu i przecieru
pomidorowego oraz syropéw owocowych, jezeli za-
wartos¢ ogdélnego dwutlenku siarki nie przekracza
125 mg/kg, _
3) przetworéw owocowych i pomidorowych, jezeli za-
warto$¢  kwasu . benzoesowego nie przekracza
- 125 mg/kg.

§ 6. Zabrania sie stosowania substancji dedatkowych,

o ktérych mowa w § 1—5, w celu wprowadzenia konsu-

menta w blagd co do warunkéw zdrowctnych srodkéw
- spozywczych | uivwek.

§ 7. Ustala sie wykaz dopuszczalnych zanieczyszczen
technicznych w $rodkach spoiywezych i uzywkach oraz
dopuszczalnych zanieczyszczen w napojach alkoholowych,
stanowigcy zalacznik nr 3 do zarzadzenia. °

§ 8. Substancje dodatkowe dozwolone, stosowane

w produktji érodkéw speiywczych i uzywek, moga za-

wiera¢ nastepujace maksymalne zanieczyszczenia tech-

niczne:

1) ‘dopuszczalne zanieczyszczenia
dodatkowych (z wylaczeniem barwnikéw), ktérych
zawartos¢ w sSrodku spozywczym nie przekracza
1 g/kg, solami nastepujacych metali w mg/kg:

techniczne substancji

As | Pb He | ¢d Cw | Zn

+

0,01 0,1 30 50

2) dopuszczalne zanieczyszczenia techniczne substancjl
dodatkowych (z wylaczenfem barwnikéw), ktérych za-
wartod¢ w $érodku spozywczym przekracza 1 g/kg.
solami nastepujgcych metali w mg/kg: :

As Pb I ¥ Hg ' Cd l Cu ] Zn

30 50

1 1 |0.01 | 0,1

3) dopuszczalne zanieczyszczenia techniczne barwnikow
organicznych- syntetycznych w mg/kg:

.czych i uzywkach,

ze wskazaniem nazwy"

Feno-
le

As | Pb | G| Zn | & | Hg | Cd |Aminy|

1 5 30 50 2 0,01 0,1 20 5

§ 9. 1. Substancje dodatkowe w srodkach spozyws-
nie ujete niniejszym zarzgqdzeniem,
mogg byé¢ stosowane po uzyskaniu zezwolenia Glownego
Inspektora Sanitarnego, wydanego na podstawie opinil
wlasciwych instytutéw naukowo-badawczych. W szczegol-
nosci dotyczy to: -

stosowanych
spozywczych

1) substancji dodatkowych dozwolonych,
w produkcji - dietetycznych s$rodkow
I odzywek,

2) substancji dodatkowych dozwolonych, uzywanych w
produkcji tytoniu i wyrobéw tytoniowych,

3) preparatéw enzymatycznych pochodzenia zwierzgce-
go, roslinnego lub mikrobiologicznego.

4) wieloskladnikowych preparatéw o nazwach handlo- .
wych.

2. Przepis ust. 1 stosuje §lg odpowiednio do substan-
cji dodatkowych ujetych’w zarzgdzeniu w razie ich uzycia
do innego srodka spoiywczego, niz przewiduje zarzg-
dzenie. .

§ 10. Traci moc- =zarzadzenie Ministra Zdrowia
1 Opieki Spolecznej z dnia. 4 czerwca 1971 r. w sprawie
wykazu dozwolonych substancji dodatkowych i zanie-
czyszczen technicznych w $rodkach spozywczych i uzyw-
kach oraz na ich powierzchni (Dz. Urz. MZiOS Nr 15, -
poz. 73).

§ 11. Zarzadzenie wchodzi w Zvcie z dmem oglosze-
nia, z tym ze:

1) mozna stosowaé karmel otizymany w pfoceme amo-
niakalnym przez 4 lata od dfiia we}scm w zycie za-
rzadzenia’

2) stosowanie lacznej azotanowo-azotynowej nietndy
peklowania dozwolone jest do dnia 31 grudnia 1989 r.,

3) stosowanie azbestu jako substancji klarujgcej (Srodka
filtracyjnego) dopuszcza sie do dnia 31 grudnia 1987 r,,

4) wymieniorie w zalgczniku nr 3 dopuszczalne zanie-
czyszczenie kadmem s$rodkéw dietetycznych i odziy-
wek obowijzuje po uplywie 2 lat od dnia wejscia W
zycie zarzgdzenia, a pozostalych $rodkéw spozyw-
czych i uzywek — po uplywie 6 lat od dnia wejscia
w zycie zarzgdzenia. '

Minister Zdrowia i Opieki Spolecznej: T, Szelachowshki
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Zalaczn'kl do zarzadzenia Ministra
Zdrowla it Opieki Spolecznej z dnia
18 pazdziernika 1985 r. (poz. 259)

Zalgcznik or 1

WYKAZ SUBSTANCJI DODATKOWYCH DOZWOLONYCH DO STOSOWANIA W SRODKACH SPOZYWCZYCH
1 UZYWKACH ORAZ NA ICH POWIERZCHNI WEDLUG ICH FUNKCJI

1. Barwniki
] * | 10§ maksy-
Nr Colour ¥
- Lp. Nazwa Index 1956 _Srodek spozywesy malna Uwagi
’ _ mg/kg
1 2 . 3 4 i : 5 3 6
N1 | Organiczne naturalne
1 | Annato 75120
2 Betanina (czerwiest buraczana) —_
3 | Chiorefil 75810
4 | Chlorofilu kompleks miedziowy za-
wierajgey nie wigcej niz 300 mg mie- ;
dzi zjonizowanej w 1 kg barwnika 75810 : ] 250
5 | Kar 1o otrz many bez stosowania .
procesu amoniakalnego®) — "
6 Karoten naturalny E 75130 .
7 | Kurkuma 15300 wylaeznie do barwienia koncentratéw

zup (bulionéw, rosotéw), praypraw, kon-
centratéw obiadowych

I1 | Organiczne syntetyczne

1 | Czerwieni koszenilowa 16255 Budynie (w prosscu) 100 Synietyu'lymi barwnikami
; b Cukierki pudrowe prasowane, o smaku organicznymi - wymieniony-

owocowym 100 mi pod lp. 1—5 mozna bar-

2 | Czersd brylgntowa BN 28440 Collariicss wyioby Selows (galeretid) | 100 wié wszystkie érodki spo-

#yweze wymienione w rub-

Indygotyna 73015 Drazetki (cukiernicze) 100 i A i Saskonakiaiinel
Tartrazyna 19140 Galaretki i desery zelujace ( w proszku) 100 wynikajgcymi z § 3 zarzge
Zélcien pomuraficzowa 15985 Guma do zucia balonowa . ) 100 dzenia
~ Guma do zucia swykla 100
Karmelki twarde; pokrywy karmelowe
: (z masy karmelowe zwyklej) 50
Kisiele w proszku © 200
Nadzienia i korpusy cukiernicze z po- d
. mady wodnej: anzelikowe, likworowe, 30
piankowe
Napoje gazowane bezalkoholowe w ply-
nie 20
Napoje  gazowane  bezalkoholowe
w proszkn 100

Wadki gatunkowe _ —

6 | Fiolet’ metylowy 42535 . | wylacznie do znakowania migsa i beko-
nu '

1 Ni:organiczne

1 Zioto (listki) 77480 wylgtznie do wodek

2 | Tlenki zelaza 77489 wylacznie do barwienia ostonek sztucz-
nych niywanych na powloki wyrobé _
mi@snych_ '

‘%) Przez 4 lata od dnia wejécia w Zycie zarzgdzenia dopuszcza siq stosowanie karmelu otrzymanego w procesie amoniakalnym,
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B. Synlelyczne

1)
2)
3)

10)

-anetol

aldehyd anyzowy - (p-metoksybenzoesowy),
aldehyd benzoesowy,

aldehyd C-14 (v-n-undekalakton
y-hydroksyundecylowego,
kwiniowym),

lub lakton
zwany aldehydem

kwasu
brzos-

aldehyd !enyloor;'lowy.

(p-propenyloanizol lub

ksybenzen),

1-propenylo-4-meto-

benzoesan etylu,

cykloheksanopropionian’ allilu,

cynamonian etylu, ‘

dwuaéetyl (dwuketobutan lub butadion, 2, 3 lub dwu-
metyloglioksal), 5

etflowani!ina (buronal, aldehyd 3-etoksy-4-hydroksy-
benzoesowy lub 3-elylowy eter aldehydu protokate-
chusowego), o .

3. Rozpﬁszczalnlkl (rozcienczalriki) dozwolone

do

Monitor Polski Nr 39 ) Poz. 259
2. Substancje zapachowe 11) fenylooctan etylu,
- 12) furfural,
‘A. Naturalne 2 e = S
< 13) geraniol (trans 2,6-dwumetylooktadien-2,6-0l-8 lub
: trans 2,6-d wumetylooktadien--6-ol-8),
Olejki lotne: - & A p :
: 14) heliotropina ' (piperonal, aldehyd 3,4-metyleno-dwu-
1) anyzowy, : oksybenzeoesowy lub ‘eter melylenowy aldehydu pro-
S tokatechusoweqo),
2) arcydzicgiclowy, _
3) bergamotowy, 15) izoeugenol (1-hydroksy-2-metoksy-4-propenylobenzen),
4) cynamonowy, 16) jonon alfa (e-jonon, e-cyklo-cytrylidenoaceton),
5) cytrynowy (bezterperowy i zwykly), 17) kapronian etylu, '
6) eukaliptusowy, 18) kwas maslowy,
7) tenkulowy (kopru wloskiego), 19) maélan amylu,
8) gozdzikocwy, o
. - 20) maslan izoamyluy,
9) irysowy (stalv), j
10) jatowcowy (z owocow Juniperus communis), 21) maslan etylu, _
11) jodlowy, 22) mentol (1-metylo-4-izopropylo-cykloheksanol-3, szed:
ciohydrotymoj),
12) kardamonowy, .
13) kasjowy. 23) mréwezan _izo§mylu. 4
14) kminkowy, } 24) mrdéwczan etylu,
15) kolendrowy, 25) octan n-amyly,
16) koprowy. ) 2 26) octan izoamylu,
17) mandarg_nkowy, 27) octan benzylu, |
18 iet iet i j lub kedzier i)
) mietowy (z miely pieprzowej lub kedzierzawej) 28): octan n-butyld,
19) migdatowy (z gorzkich migdaléw, wolny ed cyjano- .
wodoru), 29) octan izobutylu,
20) muszkatolowy (z galki muszkatolowej), 30) octan -etylu,
21) pomaranczowy z OwaGCOW {bgzlerpengwy i awykly)s . 31) octan geranylu,
22) pomaranczowy z kwiatu (ol ‘Nerqli). 32) octan linaliluy,
23) rézany,
) goseny 33) propionian etylu,
24) sosnowy, : st
25) swierkowy, 34) propionian izeamylu,
. 26) tatarakowy. 35) salicylan etylu,

walerianian n-amylu,
walerianian etylu, N

wanilina (eter 3-metylowy aldehydu pretokatechusowe-
go lub aldehyd 3-metoksy-4-hydioksy-benzoesowy).

substancji zapachowych

Lp. r

Nazwa substancji Uwagi

Etanol (alkohol etylowy)
Octan etyln
Gliko! 1-2-propylenowy

Tréjacetyna




Monitor Polski Nr 39 — 473 —= Poz. 259
4. Substancje konserwujace
Lp. Nazwa substancji Sri;dek spoiywezy Thes mamr mg/kg
1 2 3 4
1 | Kwas benzoesowy oru.j/:q_o 86l sodowa') | Margaryna, tluszcze cukiernicze, piekarnicze | kuchenne 2000
Pasty spoiywcze na okstraktach z zi6l, koncentrat pomidorowy )
skladowany w beczkach jake pélprodukt 1500
| Pélprzetwory owocowe, przetwory: owocowe, pomidorowe i rybne,
sosy warzywne i warzywno-owocowe, ekstrakt stodowy do piekar- ¥
nictwa 1000
Napoje bezalcoholowe gazowane na naturalnych sokach owoco-
wyeh, napoje z dodatkiem sokéw owocowych; kwas chlebowy 500
2 | Ester etylowy kwasu p-hydroksybenzo- | Przetwory: owocowe, warzywne i rybne, margaryna, tluszese cu-
| esowego oraz jego sdl sodowa?) kiernicze, piekarnicze | kuchenne, Zelatyna spoiywcza 1000
[ \, Zelatyna do wyrobu sztucznych jelit 2000
3 | Ester propylowy kwasu p-hydroksy- | Przetwory: owocowe, warzywne i rybne, margaryna, tluszcze cu-
enzoesowego oraz jego 86l sodowa?) kiernicze, piekarnicze i kuchenne 1000
Zelatyna do wyrobu satucznych jelit 2000
4 | Kwas mréwkowy oraz jego sole: pota- | Surowe soki owocowe (pétfabrykaty) 1500
sowa, sodowa i wapniowa') j Soki owocowe wysokosiodzone 700
Zelatyna, podpuszczka w plynie 300
5 | Nizyna Sery dojrzewajgce orax sery topione 100
6 | Kwas propionowy oraz jego sole: sodo- | Chleb 2000
wa | wapniowa') = (w stosunku do niytej maki)
Wyroby ciastkarskie wytwarzane przemyslowo w opakowaniach
jednostkowych *): sernik, placek = masq owocows, placek = masy
p makowg 2000
7 | Bezwodnik kwasu siarkawego (dwutle- | Pulpy, przeciery owocowe i warzywne 2000
nek siarki) oraz Soki OWOCOWE SUTOWe, OWOCE | Warsywa suszone
K""““ siarkawy, Skérka pomarariczowa — do dalszego przerobu 1250
3:;;:::::;0:'::;“& Powidla. dizemy, nrmolady. soki owocowe ulorl':ona. konc?ntrnt
Sy pomidorowy, przecier pomidorowy do bezpoéredniego spoiycia 125
lilmalnczyn Wia, Zelatyna spozywez 750
Siarczyn soduy . JHET
Wodorosiarczyn sodut) Syrop ziemniaczany 400
Cukier skrobiowy i mgczka zismniaczana 100
Mgczka budyniowa 50
Glukoza krystaliczna 20
, Ocet fermentacyjny 100
(w tym 40 SO, wolnego)
Wino i miody pitne na moszezach owocowych 200
(w tym 40 50, wolnego)
Susze ziemniaczane 125
Piwo 20
8 | Kwassorbowy oraz jego sole: potasowa, | Pulpy, przeciery owocowe, soki owocowe surowe lub koncentrowane
sodowa 1 wapniowa!) slodzone lub niestodzone o cigiarze wlaéciwym nie wyZszym ni
; 1,33~ do dalszego przerobu, ogérki konserwowe, korniszony i inne
przetwory owocowe lub warzywne w zalewie kwaénej i w opakowa-
niach niehermetycznyeh powyzej 1 kg 1500
Gotowane owoce w niehermetycznych opakowaniach 1200
Marmolady, powidla, dzemy niskoslodzone oraz dzemy w opako-
waniach termoformowanych, galaretki owocowe, wa-zywa kwa-
szone w beczkach i opakowaniach niehermetycznych powyzej 1 kg,
koncentrat pomidorowy i koncentrat szczawiu, przetwory rybne,
tinszeze cukiernicze, piekarnicze i kuchenne 1000
Wino 200
Napoje i syropy typu Cola 80
Sery dojrzewajace twarde i péitwarde®) 100 mg/dm?*
’ Serek typu ,,fromage fin"'?). 240
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1 2 3 4
9 | Azotan®) sodu oraz potasu Sery podpuszezkowe dojrzewajice solone w solance 50 rd
Wedliny surowe wedzone typu salami 400 (azotany i azotyumy
& w tym azotynéw nie wie-
cer miz 60)
10 | Azotym sndu (wylgcznie w postaci cow- | Peklowane wedliny i wyroby wedliniarskie 200 (azﬁtany ' azotyny,

0?5 _els(%] 3 )E)

pomierne; micszaniny 2 sela kucheana,
w ktérej zawartoéé NaNO, wynosi

w Lym azotyndéw nie wig-
cej miz 125)M125 :azo-

tyny}

Wedzonki

125 (azotany | azotyny)

Peklowane konserwy miesne sterylizowane

100 (azotany i mzotymy,
w t 'm azotynéw hie wig=
eej niz 50) ') 50 (azotyny)

Peklowane konserwy miesne pasteryzowane

125 (azotany i azotyny)

1} Wartosci maksymale podane w przeticzeniu na odpowiedni kwas.
%} Waitosci maksymalne podane w preeliczeniu na odpowiedni ester.
¥ Dcdatek dozwolony tylko w okresie letnim (czerwiec—wrzesien). '
Y4 Wartosci maksymaine podane w preeliczeriu na dwutlenek siarki ogdlny.

¥ Wylacznie powlekanie skorki 0,5% roztworem kwasu sorbowego. \
™ % Wartosci maeksymalne podane jako azotan potasu. ; '
7 Do 31 grudnia 1989 r. jest dozwolone stosowanie lgcznej azotanowo-azotynowej metody peklowania.
¥ Wartosci maksymalne podane w .przeliczenin na s6l sodowa. _
% 'Sorbinian potasu.
5. Przeciwutleniacze { synergenty
. Lp. Nazwa substaneji Srodek spoiywezy Bot& makvymulon my/kg Uwagi
: inb mg/t
1 2 3 4 5
1 | Kwas L-askorbinowy Wine 50
' Piwo 150
Wedliny i przetwory peklowane 300 w stosnnku do surowea
Nektary, soki owocowe, soki warzywne 300
. Kremogeny 1500
Mieko w proszkn 3000 do skladowania powyzej
3 miesigcy
2 Kwas iroaskorbinowy Wedliny, konserwy 360 w stosunku de suruwca
Butylohydroksyanizol Smalec przeznaczony do magazynowanis powyiej
(BHA) 1 roku 100
Platki i susze ziemniaczane S0
4 Kwas cytrynowy Margar/na 50
| 5 : Galusan propyh (PG) Smalec przeznaczony do magazynowania powyzei !
s 1 rokn g E 100
6 | Galusan aktylu (OG) Smalec przeznaczony do magazynowania pnwyieji
. i } roke ] 100
s 7 | Galusan dodeeylu (DDG) | Swaiec przeznaczony do magazynowania powyiej i i
) . . 1 roku 100
8 | Kwas alekowy Oleje jadalne -
9 { Tokoferole natgraine | Oleje rafinowane, margaryna thiszeze enkiernicze, | ; ’
i syutetyczne pickarpicze 1 knchenne. srunlec 24u
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6. Kwasy, sole, zasady .

_Lp. Nazwa substancji Srodek spozywesy / Iloé¢ maksymalna * Uwagi
1 2 3 4 5
1 | Kwas adypinowy Lody produkeji rrzemystowej paczkowane 5 g/kg

Proszki do pieczenia 187 g/kg
Kisiele w proszku 30 g/kg
Galaretki w proszku 4,5 g/kg
Desery owocowe w proszku 6,7 g'kg
Lody w proszku 20 g/kg
Koncentraty ciast 5 glkg
Koncentraty obiadowe 40 g/kg <
Napoje w proszkn 10 g/kg
Podpiwek, piwonka, napoj piwny 3 g/kg
2 | Fosforan amonu
3 | Glicerofosforan amonu Nastaw pray pr;dukcji wina 500 mg/l wartoé samaryczna
4 | Siarczan amounu /
5 | Weglan amonu
6 | Wodoroweglan amonu. Miazga kakaowa i proszek kakaowy, stone paluszki, _—
i ) wyroby ciasikarskie trwale
7 | Kwas cytrynowy Przetwory owocowe i warzywne, wiédki gatunkowe,
lody owocowe, napoje gazowane bezalkoholowe, wy-
roby cukiernicze, koncentraty deseréw w proszku
o smakn owocowym, koncentraty ciast, kisiele, gala- —_
retki 0 smaku owo :owym, wino owocowe i gronowe,
sery topione, przetwory rybne
Konserwy warzywno-migsne 200 mg/kg
Napoje mleczne fermentowane 2 glkg
Koncentraty obiadowe 35 g/kg
Glaiqmwane ziarno zbozowe 6 g/kg
8 | Stearynian mbglle-zu Cukierki pudrowe prasowane 10 g/kg
9 | Kwas mlekowy Przetwory owocowe, warzywne, grzybowe i rybne
w zalewie kwaénej “ 20 g/kg w przeliczeniu na kwas
Bialczan sodu 238 g/kg
Kazeina spozyweza 280 g/kg
J Maka do wypieku pieczywa 4 g/kg
Woda do produkeji piwa 700 mg/l
Wadki gatunkowe, lody owocowe, napoje owocowe,
napoje gazowane bezalkoholowe, wyroby cukiemi::ze, _
wina owocowe, koncentraty spozyweze (zurki, kisiele)
10 | Kwas octowy®) ' Bialko w proszku 100 mg roztworu 109, na 1 litr
bialka ptynnego
Marynaty warzywne, owocowe =
Przetweory rybne 30 g/kg
11 Pirofosforan sodu Miazga kakaowa i proszek kakaowy - :
: Podpiwek i piwonka 4 g/kg
Proszek do piccgenia 450 g/kg
12 | Pirosiarczyn sodu " Herbatniki. krakersy . 440 wmgikg
13 | Weglan potasa Miazga kakaowa i proszek kakuowy e
14 Kwas siarkowy ‘Miazga kakaowa i proszek kakaowy
Zelatyna ) 4 -
15 Wodorotlenek sodu Biatczan sodn 22 g/kg
Kazeinian sodu 36 g/kyg =




Monftor Polski Nr 39 — 176 — Poz. 259
1 2 3 ke ] 4 5
16 Wodorowgglan sodu Karmelki musujgce, miazga kakaowa i proszek ka-
kaowy, ciasto i pieczywo cukiernicze —
Serwatka zageszczona 5g/kg w stosunku do suchej ma-
sy surowca
Ser, smazony 10 g/kg
Ser hercenski 15 g/kg
Ser kminkowy parzony 28 g/kg
Lemoniada w proszka 60 g/kg
Proszki do pieczenia 337 g/kg
17 | Kwas solny Inwersja cukru -
Woda do produkeji piwa 100 mg/l
Zelatyna -
Glukoza — do uzyskania pH 1,9—2,2
Bialczan sodu 157 g/kg
Kazeina spozywczs 170 g/kg
Miazga kakaowa i proszek kakaowy —
18 | Chlorek wapnia Woda do produkeji piwa o 100 mg;l
Stéd browarniany 3 glkg w stosunku do jeczmienia
Sery podpuszczkowe dojrzewajgce 200 mgfl mleka
19 | Siarczan wapnia Woda do produkcji piwa _ 300 mg/l
20 | Weglan wapnia Wino —
21 | Kwas L(+) winowy Przetwory owocowe i warzywne 2 g/kg
Wédki gatunkowe 2 g/l
Napoje owocowe 1g/l
Napoje bezalkoeholowe 1g/l
Wyroby cukiernicze 20 g/kg
Koncentraty napojéw w proszku 20 g/kg
Kisiele i galaretki w proszku 20 g/kg
Wino gronowe i owocowe 1g/l
22 Woda amoniakalna Kazeinian sodu 2,6 g/kg
Bialczan sodu 3,5 g/kg

*) Otrzymany wylgcznie w drodze Eo‘armentacji.

7. Substancje stabilizujgce 1 emulgujace

Lp. Nazwa substancji Srodek spotywezy Iloé¢é maksymalna Uwagi
1 2 3 n 5
1 | Bialczan sedu Napoje mleczne ukwaszone smakowe 15 g/kg S

Twarogi i lody produkeji przemystowej, lody w prosz-
ku 25 g/kg
Wedliny i wyroby wedliniarskie (z wyjatkiem wedlin
trwalych) = . 30 g/kg
2 | Kwas cytrynowy Biatko w proszku 15g na 11 bialka plynnego
8 | Cytrynian sodu, potasu | Wedliny i konserwy miesne 300 mg/kg
lb wapnia Serwity i bialczany s 500 mg na 11 mleka
Mieko spozyweze o przediuzonej trwalofici 1000 mgf)
Mleko zageszczone i éimietanka sterylizowana 2 gfkg
Krew spozywcza 5 glkg
Gazowane soki owocowe i warzywne 10 g/kg
Wyroby cukiernicze trwale wyprodukowane z pek- .
tyns : 1o grkg
Mleko w proszku instant bez dodatkéw i 2 dodatkami 18 glke
smakowymi (kawa, kakao, cukier)
Pomidory konserwowe 250 wgfkg
Przetwory owocowe : 500 mg/kg
i Koncentraty napojéw w proszku I 3 grkyg
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4 Jeﬁnopahnit)’nian glice- | Wyroby z ciasta 5u/ke B

rolu Susze i platki ziemniaczane 5a/ky
5 | Jednostearynian glicero- | Wyroby z ciasta ’ 5 g/ky
ln Susze ziemniaczane i platki éniadaniowe S g/kg
e | Lody produkeji przemyslowei paczkowane 1,5 g/kg
6~ | Dwustearynian glicerolu | Lody produkeji przemyslowej paczkowane 15 gkg
Susze ziamniaczane i platki sniadaniowe 5 u/ke
7 | Glukonian wapnia Pomidory konserwowe 250 myg/kg
= Przetwory owocowe S0 wmg'kg
8 Kazeinian sodu Wyroby garmazeryjne
Wyroby wedliniarskie i wedliny (z wyjatkiem wedlin
‘trwalych) 30 g/kg
Twarogi : 25 y/ky
Lody produkeji przemyslowej paczkowane 25 glky
Przetwory rybne 30 g/ky
9 | Lecytyna sojowa Mleko w proszku, czekolada 5 glkg
10 | Lecytyna Chleb lecytynowy, pomadki mleczne, margaryna,
tluste masy cukiernicze, tluszcze rodlinne kuchenne
i piekarnicze, lody, sosy miesne . 5glkg
11 Mleezan wapnia Desery hlyskawiczne 12,4 g/kg
12 O-fostoran sodu Mleko zageszezone i fmietanka sterylizowana 2 g'kg
Sery topione 32 g/kg
13 .| Pirofostoran sodu Sery topione i e 32 g/kg
14 | Polifosforany alifatyczne | Szynka wolowa 3000 my/kg jako P,0O,
sodu oraz potasu Sery topione 32 g/kg
15 | Chlorek wapnia Pomidory konserwowe 250 mg kg
Przetwory owocowe = 500 mg/kg *
Fasola konserwowa w solance 500 g kg
4 Mleko do produkeji serwitéw i bialczanéw 400 mg/l
’ Mleko do produkcji seréw twarogéw 200 myg/l .
16 | Fostoran wapnia jedno- | Pomidory konserwowe 250 my/kg
) zasadowy Przetwory owocowe 500 my kg
17 Weglan wapnia Pulpy owocowe 800 mg/kg
18 Wodorotlenek -wapnia Pomidory konserwowe 250 my/kg
Przetwory owocowe 50" mg/kg
19 | Korzesi mydlnicy Cnalwa 2,5 glkg

. B. Substancje zageszczajace

Lp. Nazwa substaneji Srodek spozywezy Ilgsé maksymalna
1 2 3 4
1 | Agar-agar Galaretki owocowe, galaretki o smaku owocowym, wyrobyI cukier-
nicze trwale, wyroby ciastkarskie, lody produkeji przemyslowej,
- paczkowane 6 g/kg
Przetwory rybne 5 ulkg
: Napoje mleczne ‘ 5glkg
2 | Alginian sodowy Lody produkeji przemyslowej paczkowane i lody w proszku 6 g/kg
Przetwory rybue mrozone 4 glkg
Desery blyskawiczne w proszku 110 g/kyg
_ Koncentraty napojow Jg/kg
Koncentraty ‘ciast 10 g/kg
3 Karagen o ciezarze czgsteczkowym nie | Lody produkeji przemyslowej paczkowane 3 glkg
mupiejszym niz 100 000 Niskoslodzone; galaretki owocowe, dzemy, kremozele 12 g/ky %
: Galaretki ,Zella” 45 g/kg
Desery mlecziie . i 57 glkg
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1 2 3 4
Mayczka chleba $wietojaiskicgo Lody produkeji przemyslowej paczkowane 6g/kg
5 | Pektyna stala i cickla - Przetwory owocowe i warzywne. wyroby cukiernicze trwale, mar- -
§ = moladki )
Lody produkeji przemyslowej paczkowane 6 g/kg
Koncentraty deserdw N =
6 | Tragakanta Pasty spo7ywcze w _ror,lwor:ch wodnych —_—
7 | Zelatyna Lody produkeji przemyslowej paczkowane i 6 g/kg
Konserwy miesne,” przetwory rybne, galaretki i kremy o smaku
owocowym. wyroby cukiernicze trwale —_
Desery twarogowe 14 g/kg
Wyroby ciastkarskie —
Wyroby garmazeryjne - —
9. Substancje klarujace (rodki filtracyjne)
Lp. Nazwa substancji Srodek spozywezy . Uwagi

Agar-agar

Alginian sodowy

1
2
3 | Azbest*)
4

Soki, moszcze, piwo, wino, miody pitne, hydrolizaty bialkowe,
tluszcze g

Albnmina

Soki, moszcze, piwo, wino. miody pitne, wadki, hydrolizaty biatko-
we, thuszcze .

L]

Bentonity

Soki. moszcze. piwo, Wino, miody pitne, wédki, ocet fermentacyjny,
bydrolizaty bialkowe, tluszeze

Fitynian wapnia

Wino i miody pitne

Wegiel roslinny aktywny

6
1 Karuk rybi
8
9

Wewiel zwierzecy aktywny

10" | Zetatyna

"

Soki, moszcze, piwo, wino, miody pitne, hydrolizaty bialkowe,
tluszcze, ocet fermentacyjny -

11 Kazeina

12 | Kwas L-askorbinowy

13 Tanina

11 Ziemia okrzemkowa

15 Zi-mia krzemionknwa

Soki, moszeze, piwo, wino, miody pitne, hydrolizaty “bialkowe,
ttuszeze, ocet lermentacyjny, wodki

16 | Zclazocyjanek potasu

Wino, wédki, ocet fermentacyjny

-~

pod warunkiem nieprze-
chodzenia zwiazkow cy-
janowych do. napoju

17 Pirolostoran soda

Waédki

*)” Od dnia 1 stycznia 1988 r, stosowanie azbestu jest zabronione.

-

10. Rozpuszczalniki ekstrakcyjne

Lp. Nazwa substancji Srodek spozywezy Wnideyren s _pomslalosé Uwagi
. mgikg
1 | Aceton®) Ekstrakty spoizyweze . ; 0,1
2 | Benzyna ekstrakeyjna Thaszeze i oleje niewykrywalna |
3 | Dwuchlorodwufluorome- | Ekstrakty smakowo-zapachowe z przypraw warzyw | 15 Niewykrywalny w pro-
tan**) (Freon 12)° i zidl o : duktach gotowych do
Odwodnione aromaty owocowe i warzywne - ; spoiycia
Olejowe roztwory karoteidowe i koncentraty wita- 5
minofosforolipidowe -
Etanol (alkohol etylowy)
5 | Heksan Oleje niewykrywalna .

*) O czystodci do analiz. -

**) O czystusci wlood grade”, nie mniejszej niz 99,97%,
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11. Substancje wzmacniajace smak 1 zapach
Lp. Nazwa substancji ' Srodek spozywesy Iloéé maksymalna Uwagi
1 Glutan;inian sodu Konserwy migene i waﬂy‘wno-mi.em 3g/kg
Koncentraty obiadowe 3g/kg
Koncentraty przypraw sypkich 150 gfkg
Koncentraty zup ' 65 g/kg
2 Kwaény weglan sodu Wadki 10 mg/l
12. Substancje wzbogacajgce
Lp. | Nazwa substancji Srodek -spoz'.ywcsy Iloéé maksymalna Uwagi
1 | Kwas L-askorbinowy - Napoje bezalkoholowe gazowane 250 mg/l
Wyroby cukiernicze trwale witaminizowane 5 g/kg
Koncentraty napojéw w ®proszka o
2 | Weglan wapnia Maka 3 g/kg
3 | Siarczan zelazowy Myka o wymiale ponizej 809, 30 mg/kg
4 | Witamina A Margaryna . 30000 j.m. /kg
5 | Witamina D Margaryna 3000 j.m./kg
13. Substancje do stosowania na powlerzchnig
Lp. - Nazwa substancji Srodek spoiywezy Uwagi
1 | Guma arabska Wyroby cukiernicze i glazurowane ziarno zbéd do nadawania polyska
2 | Parafina plastyczna barwiona i nie-
barwiona
3 | Parafina stala Sery podpuszczkowe dojrzewajgce do powlekania skérki
4 | Polioctan winylu w roztworze wodnym
5 | Wosk pszczeli Drazetki cukiernicze i glazurowane ziarno zh6s - - do nadawania polysku
6 | Talk*) Wyroby cukiernicze maka formierska, pasta
polyskowa
*) Nie moie zawieraé azbestu.
Zalgczuik nr 2
WYKAZ GRUP SRODKOW SPOZYWCZYCH I U2ZYWEK, W KTORYCH MOGA BYC STOSOWANE
SUBSTANCJE DODATKOWE DOZWOLONE
Gr?,lpa 1 — Mileko i przetwory mleczne b Grupa 8 — Cukry i wyroby cukiernicze
Grupa 2 — Tluszcze i oleje Grupa 9 — Napoje alkoholowe, ocet fermentacyjny
Grupa 3 — Migso i przetwory miesne Grupa 10 — Napoje bezalkoholowe
Grupa 4 — Maka, przetwory maczne, proszki do ple- Grupa 11 — Lody
= czenia, ekstrakt slodowy do piekarnictwa Grupa 12 — Koncentraty
Grupa 5 — Owoce, pélprzelwory i przetwory owocowe Grupa 13 — Przetwory jajeczne
Grupa 6 — Warzywa, polprzetwory 1 przetwory wa- Grupa 14 — Miazga kakaowa, proszek kakaowy, ose- *
rzywne kolada
Grupa 7 — Przetwory rybne Grupa 15 — Roézne
1. Mleke 1 przetwory mleczne
: Maksymalna ilo&é w 1 )
Lp. Srodek spoiywezy . Nazwa substancji * wm:,z‘u: ““ e Uwagi
1 2 = 3 4 5
1 | Mleko spozywcze o przediutonej trwe- | cytr rnian sodu 1000 mg
todei
2 | Mleko do produkeji seréw chlorek wapnia 200 mg
‘| karoten . . >
| annato | -
3 | Mleko zaggszczone $mict nka steryli- | cytrynian sodu 2¢
zowana o-fosforan sodu 2g
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4 | Mleko w proszku bez dodatkéw lub £ do- | kwas L-askorbinowy 3000 mg A dla skladowania powyzej
datkami smakowymi (kawa, kakao, cu- 3 miesicey
kier) cytrynian sodu 18 g
lecytyna sojowa 5g
5 | Napoje mleczne fermentowane kwas cytrynowy ) 2g
6 | Napnje mleczne ukwaszone smakowe biatezan sodu 15 g .
T | Desery mleczne karagen 57¢g
8 | Smietanka i §mietana do wyrobu karoten -
masla annato -
9 | Serwatka zageszczona wodoroweglan sodu 5g w stosunku do suchej ma-
’ ) 8y surowea
10 | Serwity i bhialczany chlorek wapnia 400 mg
eytrynian sodu 500 mg e ml-eka.
11 | Twarogi bialezan sodu 25¢g
kazeinian sodu " 2g
chlorek wapnia 200 mg
12 | Sery podpuszczkowe dojrzewajgce nizyna 100 mg
chlorck wapnia 200 mg na 1 1 mlcka
kwas sorbowy oraz jego sole (Na, K. Ca) 100 mg wylyeznie do powlekania
s na 1 dm! skorki roztworem 0,5%,
parafina plastyczna barwiona i nicbar- do powlekania skérki se-
wiona. parafina sta'a, polioctan winylu - réw twardych
w roztworze wodnym, czerwiel kosze- ”
nilowa ;
azotan potasu, sodu 50 mg solone w eolance
13 | Sery topione kwas cytrynowy -
o-fosforan sodu 32g
pirofosforan sodu 32¢g
polifosforany sodu i potasu 32¢g /
nizyna 100 mg
14 | Ser smazony chudy wodoroweglan soda 10g
15 | Ser herceriski ) wodoroweglan sodu 15g
16 | Ser kminkowy parzony wodoroweglan sodn 28¢g
17 | Serek typu ,,fromage fin™ sorbinian potasu 240 mg
18 | Kazeina spoiywecza kwas miekowy 509%, 280 g
kwas solny 170 g
19 Kazeinian sodu woda amoniakalna 26¢g
wodorotlenek sodu 36 g
2. Tluszcze 1 oleje
i
Lp. Srodek spoiywezy Nazwa substancji Mnksym::;mw:hlé:‘ wilke Uwagi
i 2 ’ 3 1 5
1 | Margaryna kwas cytrynowy 50 mg
kwas benzoesowy 2000 mg
oraz jego 86l Na
ester ctylowy kwasu p-hydroksybenzo-
esuwego oraz jego sl Na 1000 mg
ester propylowy kwasu p-hydroksyben-
zoesowegu oraz jego s6l Na 1000 mg
tokoferole naturalne i syntetyczne 200 mg
lecytyna -
karoten —
annato -
dwuacetyl -
witamina A 39000 j.m. A
witamina D 3000 j.m.
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X v
2— Smalec butylohydroksyanizol 100 mg . tylko do produktu przez-
galusan propylu 3 100 mg naczonego do magazyno-
_ galusan oktyla 100 mg wania powyie] 1 rokv
galusan dodecylu 100 mg
tokoferole naturalne i syntetyczne 200 mg
3 | Tluszcze cukiernicze, piekarnicze i ku- | kwas benzocsowy oraz jego s6l Na " 2000 mg
chenne ester etylowy kwasu p-hydroksyben-
zoesowego oraz jego s6l Na © 1000 mg
ester propylowy kwasu p-hydroksyben:
zoesowego oraz jego s6l Na 1000 mg
kwas sorbowy oraz jego sole Na, K, Ca 1000 mg -
tokoferole naturalne i syntetyczne 200 mg -~
lecytyna —
"4 | Oleje kwas cytrynowy -
kwas mlekowy 100 mg
tokoferole naturalne i syntetyczne 200 mg
* lug sodowy —
ziemia okrzemkowa - ¥ | rafinacji
ziemia krzemionkowa - g
benzyna ekstrakcyjna pozostaloéé niewykrywal-
heksan na do ekstrakecji

3. Mieso 1 przetwory miesne

Maksymalna ilofé w 1 k <
Lp. $rodek sporywezy Nazwa substancjl L . Uwagi
lubwll
1 2 8 4 L]
P 2 ‘
1 | Mieso surowe fiolet metylowy — wylgcznie do znakowania
2 | Konserwy cytrynian sodu oraz potasn 300 mg
glutaminian. sodu 3g
| kwas izoaskorbinowy | 300 mg w stosunku do surowea
azotyn sodu')?) iloéé podana w zal, 1 gru-
L pa4 poz. 10
zelatyna -
3 | Wedliny i wyroby wedliniarskie kwas L-askorbinowy 250 mg do wedlin w stosunku uo
kwas izoaskorbinowy 250 mg MUOWER
cytrynian sodu oraz potasu 300 mg do wedlin
® bialczan sodu 30¢ z wyjatkiem wedlin trwa-
kazeinian sodu 30g tych; do wyrobéw garma-
: zeryjnych
' azotyn sodu')?) ilo§¢ podana w zal.1 gru-
pa 4 poz. 10
azotan®) potasu oraz sodu 400 mg (azotany i azoty- | tylko do wedlin surowych
ny. w tym azotynéw nie | wedzonych typu salami
wiecej niz 60)
polifosforany sodu oraz potasn 3000 mg tylko do szynki wolowej
\ jako PO,
4 | Sosy migsne lecytyna N “5g
Krew spoiywcza cytrynian sodu 5g

. Q’r Wylacznie w postaci réwnomiernej mieszaniny z solg kuchenna, w ktérej zawartos¢ NaNO; wynosi 0.5—0.6%.
:)] .ll)c;‘ dnia gl grudnia 1989 r. jest dozwolone stosowanie ljcznej aszotanowo-azotynowej metody peklowania.
ako KNO;.
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4. Maka, przetwory macme, proszki do pieczeﬁia, ekstrakt stodowy do pleﬁmlctwu
' Maksymalna iloéé¢ w 1 ; :
Lp. Srodek spoiywesy Naswa substaacji o ks Uwagi
lub wll
1 2 3 4 5
1 | Maka kwas mlekowy 4g maka de wypieku pieczy-
wa
weglan wapnia 3g maka o wymiale ponizej
B09/
/0
siarczan Zelazowy 30g
2 | Makarony barwniki organiczne naturalne —
3 | Chleb kwas propionowy oraz jego sél sodowa - 2000 mg w stosunku do maki
i wapniowa '
lecytyna - chleb lecytynowy
4 | Slone paluszki wodoroweglan amonu — g
-
5 | Ciasto i pieczywo cukiernicze wodoroweglan sodu J Yo
. drobne kruche ciasteczka
wodoroweglan amonu -
= | jednopalmitynian glicerola 5g
jednostearynian glicerolu " 5g
kwas propionowy oraz jego sole Na i Ca 2000 mg tylkd w okresie letnim
. (czerwiec-wrzesienn) do
wyrobéw  ciastkarskich
wytwarzanych przemys-
lowe w opakowaniach
jednostkowych  (sernik,
placek z masg vwocows,
placek z masq makowg)
dwutlenek siarki 440 mg krakersy i herbataiki
barwniki organiczne naturaine: sub-
stancje zapachowe naturalne i synte- | 5
tyczne -
6 | Proszki do pieczenia kwas adypinowy 187 g
wodoroweglan sodu 337¢
o-fosforan sodu 450 g
pirofosforan sodu 456 g
T E - . : -
7 | Ekstrakt slodewy do piekaraictwa kwas benzoesowy 1000 mg

5. Owoce, pélprzetwory | przetwory owocowe

I

Maksymalna iloéé w 1 kg ‘

przerebu)

Lp. | Srodek spozywezy Nazwa substancji lab w 1} Uwagi
1 2 3 4 5
1 | Owoce saszone dwutlenek siarki 1250 mg
2 | Skérka pomaradczowa (do dalsgego | dwutlenek siarki 1250 mg
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. 2 3 & e 5
Soki owocowe surowe (pélprzetwory) | kwas mréwkowy oraz jego sole: Na, 1500 mg )
K, Ca
< dwutlenek siarki 1250 mg
kwas sorbowy oraz jego sole: Na, K, Ca 1500 mg réwniez do sokdw kon-
centrowanych stodzonych
lub niestodzonych o cie-
rze wlaSciwym nie wyz-
szym niz 1,33
¢ agar-agar
albumina "
alginian sodowy :
bentonity
karuk rybi
kazeina do klarowania sokéw
tanina — i moszczéw
wegiel roélinny aktywny 3
wegiel zwierzgcy aktywny
ziemia krzemionkowa
ziemia okrzemkowa
_ zelatyna
Migzsze, pulpy, przeciery (pélprzetwo- | weglan wapnia 800 mg do pulp
ry) ‘ dwutlenek siarki 2000 mg
kwas sorbowy oraz jego sole: Na, K, Ca 1500 mg
) kwas benzoesowy oraz jego sil sodowa 1000 mg
Przetwory owocowe kwas L{+) winowy 2000 wg
kwas cytrynowy —_
cytrynian wapnia —
glukonian wapnia 500 mg
chlorek wapnia 500 mg
fosforan wapnia jednozasadowy 500 mg
wodorotlenek wapnia 500 mg
pektyna stala i ciekla < — )
barwniki organiczne naturalne -
karagen (ci¢zar czqsteczkowy nie mniej- 12g niskostodzone galaretki
szy niz 100 000) owocowe, dzemy i kremo-
iele :
agar-agar 6g - galaretki owocowe nisko-
slodzone
kwas mlekowy 20g w przeliczeniu na kwas
oetowy do pr.etwordw
) w zalewie kwaénej
" kwas benzoesowy oraz jego sl Na 1000 mg
_ester etylowy kwasu p-hydroksybenzo-
esowego oras jego s6l Na 1000 mg
ester propylowy kwasu p-hydroksyb:n-
zoesowego oraz jego s6l Na 1000 mg
kwas sorbowy oraz jego sole: Na, K, Ca 1000 mg marmolady, powidla. ga-
s : & laretki owocowe, diemy
2 | niskostodzone oraz dzemy
w - opakowaniach termo-
formowanych
1200 mg gotowane owoce W opa-
. kowaniach niehermetycz-
nych powyzej 1 kg
1500 mg przetwory owocowe W za-
lewie kwaénej w opakowa-
miach niehermetycznych
; powyzej 1 kg
dwutlenck siarki 125 myg powidla, diemy, marme-

lady
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1 2 3 4 5
6 | Soki owocowe wysokoslodzone kwas mréwkowy oras jego sole: Na, K, 700 mg
Ca
1 Soki owocowe ll_odzmie dwutlenek siarki 125 mg
8 | Napoje z dodatkiem sokéw owocowych | kwas mlekowy — '11
. kwas L(+) winowy 1000 mg :
kwas benzoesowy oraz jego s6l Na 500 mg L
9 | Nektary, soki owocows cytrynian sodn 10g do sokéw gazowanych
kwas L-askorbinowy 300 mg
10 *| Kremogeny kwas L-sskorbiﬁowy 1500 mg

6. Warzywa, poélprzetwory 1 przetwory

warzywne

Maksymalna iloé¢ w 1 kg

Lp. Srodek spoiywezy Nazwa substancji b w1l Uwagi
1 2 3 & 5
1 | Warzywa suszone dwutlenek siarki 1250 mg
2 | Warzywa kwaszone kwas sorbowy oraz jego sole: Na, K, Ca 1000 mg w beczkach i opakowa-
niach niehermetycznych
powyzej 1 kg
3 | Przetwory warzywne kwas cytrynowy —
kwas L(+) winowy 2000 mg
kwas mlekowy 20 mg w przeliczeniu na kwas
octowy do przetwordw
w zalewie kwaénej
chlorek wapnia 500 mg fasola konserwowa w so-
. lance
barwniki organiczn; naturalne —
ki kwas benzoesowy oras jego s6l Na 1000 mg soki wur:y;vna i warzyw=
no-owocowe
ester etylm-\ry kwasu p-hydroksybenzo-
esowego oraz jego s6l Na 1000 mg
ester propylowy kwasu p-hydroksyben-
zoesowego oraz jego 86l Na 1000 mg
kwas sorbowy oraz jego sole: Na, K, Ca 1000 mg koncentrat szczawin
i 1500 mg ogérki konserwowe, kor-
niszony i‘inne przetwory
. . w zalewie kwaénej, w opa-
kowaniach nichermetycz-
nych powyzej 1 kg
4 ¢._Soki warzywne I , v kwas L-askorbinowy - 300 mg 4
eytrynian sodu 10 g soki gazowane
b
5" | Konserwy warzywno-migsne kwas cytrynowy 200 mg

glutaminian sodua

ig
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6 | Przetwory pomidorowe ehlorek wapnia 250 mg
fosfran wapnia jednozasadowy 250 mg
wodorotlenek wapnia - 250 mg pomidory konserwowe
cytrynian wapnia 250 mg
glukonian wapnia _ 250 mg e
kwas benzoesowy o1az jego 86l Na- 1000 mg
1500 mg koncentrat skladowany
w beczkach do dalszego
przerobu
dwutlenek. siarki 1250 mg przecier do dalszego prze-
robu
125 mg przecier i koncentrat do
bezpofredniego spozycia
kwas sorbowy oraz jego sole. Na, K, Ca 1000 mg konceatrat
1 | Susze ziemniaczane dwutlenek siarki 125 mg
butylohydroksyanizol (BHA) 50 mg
7. Przetwory rybne
Mak Ina ilofé w 1
l Srodek spoiywezy Nazwa substaneji Wikyme e Pertiw 10 Uwagi
. lub w1l
agar-agar 5g
kwas cytrynowy -
T kwas. mlekowy 20g w przeliczeniv na kwas
octowy, do przetwordéw
‘w zalewie kwaénej
zelatyna . -
kwas benzoesowy oraz jego 86l Na 1000 mg
ester etylowy kwasu p-hydroksybenzo-
:sowego oraz jego sbl Na 1000 mg
ester propylowy kwasu p-bydroksyben-
zoesowego oraz jego sl Na 1000 mg
-kwas sorbowy oraz jego sole: Na, K, Ca 1000 mg
kazeinian sodu . 30g
kwas octowy 30g
alginian sodowy 4g przetwory rybne mro#one

8. Cukry i wyroby cukiernicze

. ; Mak Ina iloéé w 1 Ik
Lp. Srodek spoiywezy Nazwa substancji - y sym:l:aw (;I WA Uwagi
N ; 2 3 4 5
1 | Glukoza kwas solny 4 — do uzyskania pH 1,9—2,2
dwatlenek siarki ) I 20 mg glukoza krystaliczua




A
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1 2 3 "4 | 5
2 | Wyroby cukiernicze kwas cytrynowy —_
- kwas mlekowy . —
kwas L(+) winowy 20g K
lecytyna ¢ 5g pomadki mleczne i tluste

masy cukiernicze

eytrynian sodu 10g wyroby trwale produko-
wane z pektyng ~

agar-agar —

‘g . wyroby trwale

zelatyna -

stearynian magnezu 10g enkierki pudrowe praso-

wank

pektyna stala i ciekla

wyroby trwale oraz mar-
moladki

E

wodoroweglan sodu

karmelki musujace

guma arabska -

" na powierzchnic

wosk szezeli

na powierzchnie drazetek

barwniki organiczne naturalne i synte-
tyczne

iloé¢ podana w zal. 1 gru-
pa 1

karmelki, cukierki, gala-
retki, nadziena i korpusy
cukiernicze. guma do zu-

cia
substancje zapachowe naturalne i syn- —
tetyczne
korzefi mydlpicy 25¢g chalwa
9. Napoje alkoholowe, ocet fermentacyjny
Mak: Ina iloéé w 1 k
Lp. Srodek spoiywesy Nazwa substancji * gymT::‘; Tl pilelle - Uwagi
] 2 3 4 5
1 | Wino, miodjr pitne kwas cytrynowy -
kwas L(+) winowy 1000 mg
weglan wapnia -
kwas L-arkorbinowy 50 mg wing

karmel

dwutlenek siarki

200 mg ogilem. w tym
40 mg wolnego

wino i miody na mosz
czach

kwas sorbowy oraz jego sole: Na, K, Ca

200 mg

wino

fosforan amonu
glicerofosforan amonu
siarczan amonu
weglan amonu
wodoroweglan amenu

500 mg ogélem

do nastawu

agar-agar
albumina

alginian sodowy
bentonity

fitynian wapnia

karuk rybi

kazeina

tanina

wegiel rodlinny aktywnv
‘wegiel zwierzecy aktvway
ziemin krzemionkows
giemis okrzemkows

delatysa

do klarowania

zeluzocyjanek potasu

wino. pord warnnkiem nie-
praechodzenis awiazkow

cyjasowych Jdo napoju
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2 | Piweo %was Le-agkorbinowy 150 mg
dwutlenek siarki 20 mg
karmel -—
chlorek wapnia 8g do stodu browarnianego
= mbs\!l.ancj'e klarujace — analogicznie jak do wina
i miodéw, z wyjatkiem fi-
tynianu wapnia i Zelazo-
cyjanku potasu
kwas miekowy 700 mg
kwas solny 100 g =
oda d duk
chtorek wepnin 100 mg L e
siacczan wapnia 300 mg ®
3 | Wadka kwas cytrynowy. - "
kwas miekowy -
kwas L{+) winowy 2000 mg
listki zlota —_— do barwienia
. karmel -— koniak, winiak, ram. arak
barwmiki organiczne 2 - 2  wyjgtkiem koniaku,
romu, arako
substancje sapachowe naturalne i syn-
tetyczne —
wegial roélinny aktywny
wegiel zwierzecy aktywny
albamina
bentonity
kazema — do klarowania
tanmu
i delutyna
pirofostoran sodu
ielazocyjanek potasu -— pod warunkiem nieprze-
chodzenia zwigzkéw cy-
janowyeh do' napoju
kwas Leaskorbinowy - do klarowania morséw
ziemis okrzemkowa
giemin krzemionkowa 10 g/kg
woderoweglan soduo
4 | Ocet lermentacy)ny dwutlenek siarki 100 mg ogétem

w tym. 40 mg wolnego

karmel

substancje klaruigee

wedlug  =zal, 1 gro-

.pn-9

vy
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10. Napoje bezalkoholowe s
M
Srodek spozywesy Nazwa sabstancji ‘k.ml:]: .w“;‘l& wlks Uwagi
kwas cytrynowy —
kwas L-askorbinowy 250 mg )
kwas mlekowy -
kwaes L(+) winowy | 1000 mg
kwas benzoesowy oraz jego s6l Na 500 mg tylko do napojéw na na-
& - taralnych sokach owoco-
wych oraz do kwasu chle-
_ bowego :
kwas sorbowy oraz jego sole: Na, K., Ca 80 mg tylko do napojéw typu

Cola

barwniki organiczne naturalne

spbstancje zapachowe naturalne

napoje na naturaloych:
sokach owocowych.” cks-
traktach 1 koneentratach

barwniki organiczne syntetyczne

iloéé podana w zal. 1 gru-
pa 1

tylko do napojéw z che-
micznymi substanciami
sapachowymi

substancje mpichowe syntelyczne

tylko do n‘.apojﬂw przygo-
towuanych bes uiycia na-
torainych: sokéw owoco-
wych, ekstraktéw i kon-

centratow

11. Lody

Srodek spozywezy

Nazwa sabs i

Makasymalna iloéé w 1 kg

Uwagi

“lab w k1
kwas cytrynowy — do tod6w owocowych
kwas mlekowy -—
lecytyna —
burwniki organiczne naturalne - t
3 substancje zapachowe mlt-uralun -~ it g s
' etylowanilina =

winilins -
kwas adypinowy 5g
agar-agar 6g
alginian sodowy 6g

\‘ _bi:!czan sodu 25 g
kazeiniun sodu g
_ . " do lodéw produkeji prze-
jednostearyniun glicerolu 1,5g mysiowe) paczkowanych
dwaustearynian glicerolu .58 i lodéw w proszku
karagen (cigza- c7zgsteczkowy . nie 3¢
mniejszy niz 100 000)
myczka chleba ﬁﬂ:t;aliak iego 6g
pektyna stala lub ciekia 6g

telatyna

6y
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12. Koncenlraly

-

Lp. Srodek spoiywezy Nazwa snbistancji Maksyu;i::u:ﬁihf f v Lhs Uwagi
1 2 3 4 5
1 | Koncentraty zup i ebiadowe glhutaminian sodu 65 g ;
kurkuma - tylko buliony i rosoly
- : kwas cytrynowy 35 g .
kwas adypinowy 40 g .
2 Pasty spoiywese na ekstraktach z ziél | kwas-benzoesowy oraz jego sl Na 1500 mg
© 3 | Pasty spuiyweze do roztworéw wud- | tragakania —
nych 2 i
4 | Koncentraty deseréw w proszku barwniki organiczne naturalne i synte- | iloéé podana w zal. 1 gru-
' tyczne pa 1
substancje zapachuwe naturalue i syn-
teiyczne =
kwas adypinowy g kisiele w proszka
45¢ galaretki w proszkn
6,7¢ desery owocowe w proszku
kwas ;'.ylryuowy -— j
kwas L(4) winowy 20g kisiele i galaretki w prosz-
ku-
agar-agar = galaretki w proszku
i ielatyna - galaretki i-desery owoco-
we w proszko
’ karagen 45g galaretki Zella
S1g desery mleezne
pektyna stala i ciekla s
alginian sodowy 110 ¢ desery blyskawiczne
mleczan "‘lltlli. 124 g gesery blyskawiczne
5 | Konecentraty napujéw w proszke alginian sodowy 30g
kwas cytrynowy 20 g
kwas L(+4) winowy : 10g
wodoroweglan sodu 2 35g
barwniki organiczne naturalne i synte- | ilo&¢ podana w zal. 1 gru-
_tyezne pal
substancje zapachowe natarahne i syn-
tetyczne e
kwas adypinowy T10g
‘ kwas L-askorbinowy -
eytrynian sodu 3g
6 | Koncentraty przyprawy sypkie kurkama —
glataminian sodu 150 g
7 | Koncentraty ciast ram cytrynowy —_
- kwas adypinowy S5g
alginian sodowy 10g
substancje zapachowe naturalne i .syn-
tetyczue ! —
8 | Podpiwek i piwofika kwas adypinowyl 5-;
. pirofosforan sodu 4g
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Srodek spozywesy

Nazwa snbstancji

Maksymalna ilosé

Uwagi

kwas octowy

100 mg

rortworn 109, na 1 | bialka plynnego

Bialko w proszka

kwas cytrynowy - .

15g

na 11 bialka plynnego

14, Mﬁ;ga kakaowa, proszek kakaowy, czekolada

Srodek spozywezy Nazwa substancji Maksymalna iloéé w 1 kg lub w 11 Uwagi
wodoroweglan amonu _— -
weglan potasu —_—
wodoroweglan soda — ;
pirofosforan sodu -
lecytyna sojowa g d — | czekolada
wanilina, etylowanilina —_— czekolada twarda
kwas siarkowy _— ;
kwas salny —_ . i
dwutlenek siarki z 750 mg telatyna spoiywecza
15. Roine
Lp. Srodek spoiywezy "‘Nazwa substancji Maksymalna iloé¢ w 1 kg lob w 11 Uwagi
1 2 3 4 5
1 | Glazarowane gziarno zbéz| kwas cytrynowy 6g
guma arabska —_ na powierzchnie
wosk pszezeli 15
2 | Cukier skrobiowy dwutlenek siarki 100 mg
3 Maczka budyniowa dwutlenck siarki 50 mg
4 | Maczka ziemniaczana dwutlenek siarki 100 mg
5 | Syrop ziemniaczany dwutlenek siarki ; 400 mg
6 | Ptatki i susze ziemniacza- | butylohydroksyanizol 50 mg
ne jeéldnopalmitynian glicerolu Sg
jednostearynian glicerolu X 5g
7 | Susze ziemniaczane dwutlenck siarki © 125 mg
8 | Przetwory grzybowe w za-| kwas mlekowy 20g w przeliczeniu na kwas
lewie kwaénej - octowy
9 | Zelatyna kwas mréwkowy oraz jego sole. Na, K, >
Ca 300 mg _
. zelatyna spozywcza
ester etylowy .I:wasu p-hydroksybenzo- Lo, 7 elal:na dz w;robu prrE
| esowego oraz jego 86l Na ’ 2000 mg crnych jelit
ester propylowy kwasu p-hydroksyben- zelatyna do wyrobuo
zoesowego oraz jego sél Na i 2000 mig sztucznych jelit
10 ° | Bialczan sodu % woda amoniakalna 35g
kwas solny 157 g
wodorotlenek sodu 22¢g 3
kwas mlekowy 238 g -
chlorek wapnia 04g “na 1 | mieka
cytrynian sodu 05g
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. _ Zalacznik nr 3
WYKAZ DOPUSZCZALNYCH ZANIECZYSZCZEN TECHNICZNYCH W SRODKACH SPOZYWCZYCH

1 UZYWKACH ORAZ DOPUSZCZALNYCH ZANIECZYSZCZEN W NAPOJACH ALKOHOLOWYCH

1. Dopuszczalne ranieczyszczenia techniczne w frodkach spoiywczych i uiywkach

Lp. $rodek sposywezy (lub uiywka) Jednostka | Cd') | As Pb Cun Zn Sn?) Fe
Y. 2 : 8 4 5 6 ] 8 9 10 |
L Srodki dietetyczne i odiywki
1. Mleko w proszku mg/kg I 0,01 0,2 0,1 5,0 40,0 15,0 —
2 Mleczne odiywki w proszku mg/kg 0,01 0,2 0,1 50 | 40,0 15,0 -
3 Maki | kasze przeznaczone do produkeji odéywek i prepara- .
téw dietetycznych mg/kg 0,01 0,2 0,15 | 6,0 30,0 20,0 —_
4 Konserwy migsne i migsno-warzywne mg/kg 0,01 0,2 0,2 4,0 30,0 | 20,0/50,0 —_
5 Inne?)
a) zawierajgce do 209, suchej masy mg/kg 0,01 0,1 0,1 2,0 5,0 15,0 —_
b) zawierajace powyiej 209, do 509, suchej masy mg/kg 0,01 0,1 0,1 5,0 20,0 15,0 -_—
¢) zawierajace powyzej 509, suchej masy mg/kg 0,01 0,2 0,1 |10,0 30,0 20,0 —_—
1l. Pozostale érodki spezywcze i ukywki
1 Mieko ptynne mg/] 0,01 0,1 0,15 0,5 5,0 20,0 —_
] Mlcko zaggszczone mg/kg 0,03 0,2 0,2 5,0 20,0 | 20,0/100,0 —_
3 Mileko w proszku mg/kg 0,10 0,2 0,8 5,0 40,0 20,0 —
4 Sery twarogowe mg/kg 0,05 0,2 0,5 3,0 20,0 - =
5 Ku;uerwy migsne i migsno-warzywne mg/kg 0,054 1 0,5 1,0 8,0 50,0 | 20,0/100,0 -
6 Konserwy drobiowe mg/kg 0,05%)| 0,2 0,5 5,0 20,0 | 20,0/100,0 —_
1 Przetwory rybne mg/kg 0,05%) | 4,0 1,0 |10,0 | 50,0 | 50,0/100,0 —_
8 Diemy, powidla, galaretki, marmolady, soki wysokoslo- .
dzone mgkg 0,05 | 05 | 05 [100 | 200 20,0 -
9 Kompoty mg/} 0,03 0,2 0,4 3,5 5,0 | 20,0/100,0 —_
10 Soki pitne mg)) 0,03 |02 |03 |35 | 502001500 | —
11 Konserwy i marynaty warzywne mg/kg |0,03 0,2 | 06 5,0 15,0 | 20,0/100,0 -
12 Koncentrat pomidorowy - mg/kg 0,05 0,2 2,0 1150 30,0 | 50,0/150,0 —_
13 Maki i kasze mg/kg 0,10 0,2 0,3 6,0 40,0 - . -—
14 Pieczywo i makarony mg/kg 0,10 0,2 0,4 5,0 40,0 — —
15 Thaszcze i oleje roélinne mg/kg 0,05 0,1 0,1 0,1 — — 1.5
16 Thuszeze zwierzece mg/kg * |0,02 0,1 0,1 0,4 - —_ 15
17 Cukier mg/kg 0,02 0,2 0,5 3,0 —_ -_ -
18 Napoje i wody gazowane mg/l 0,03 0,1 0,3 1,0 5,0 -— 0,5
1y Inne?)
a) zawierajace do 209, suchej masy mg/kg 0,03 0,2 0,3 4,0 10,0 | 20,0/150.0 -
b) zawierajgce powyzej 209, do 509,suchej masy mg/kg 0,05 0.2 0,5 1100 20,0 | 20,0/100.0 —
¢) zawierajgce powyzej 509, suchej masy mg/kg 0,10 0.5 1,0 20,0 50,0 | 20,0/100.0 -
1) "Wartoéci okreslone dla srodkéw spoiywczych w pogycji | obowigzujg po uplywie 2 lat od dnia wejicia w iycie
zarzqdzenia, a wartosci okreflone dla s$rodkéw spoiywczych w pozycji:-II obowigzujq po uplywie 6 lat od dnia
wejscla w zycie zarzgdzenia. : v
%) Jedli podane sq dwie wartoscl, to wigksza dotyczy srodka spozywczego w opakowaniach metalowych, a muniejsza
-+ — w. innych opakowaniach.
%) Nie dotyczy produktow, dla kiérych normy przedmiotcwe okreslajg inne wartosci,
4 Z wyjatkiem zawierajacych watrobe 1 mnerki.
5) Z wyjatkiem zawierajgcych watrobe.
Uwaga: Maksymalna zawarto$¢ katalizatora niklowego jako Ni (w mg/kg) nie moze pfzekramé:

w thuszczu utwardzonym — 0.4
w margarynie o= 0.2
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2. Dopuszczalne zanieczyszczenia w napojach alkoholowych

Lp. Napoje alkoholowe Maksymalna iloéé g/l

1 | Metanol!) wyroby spirytusowe czyste s 0,1
wodki gatunkowe 0,23
woédki gatunkowe naturalne i naturalne mieszane 0,4
éliwowica naturalna : 0.8

2 | Fuzle!) wyroby spirytusowe czyste i widki gatunkowe 0,15 (jake alkohol amylowy)
widki gatunkowe naturalne i naturalne micszane 0,4 (jako mieszanina alkoho-’

i hn izomylowego i izobutylo-
wego)
8 | Cyjanowodér?) widki gatunkowe, likiery, koktajle — fabrycznie produkoe-
? wane 0,3 mg/l

W, przeliczeniu na 100 cm® spirytusu 100%,
W przeliczeniu na 100 cm?® napoju.

—

Oplata za prenumeratq Monitora Polskiego wynosi: rocznie B00,— zl, polrocznie 500,— zt.

Prenumeratq na rok nastgpny f{roczng lub pétroczng) przyjmuje sig do dnia 31 pag-
dziernika. Prenumerate mozna zglasza¢ za I pélrocze biezgcego roku do dnia 31 marca,
za Il polrocze badz za caly biezagcy rok — do dnia 30 wrze$mia, Do abonentow,
ktorzy oplaca prenumerate po tych terminach. wysytka pierwszych numeréw doko-
nana zostanie z opéinieniem, a ponardto zostang policzone koszty przesytki. Optata
za prenumerate powinna by¢ dokonana przelewem lub trzyodcinkowym przekazem
pocztowym na konto Wydziatu Administracji Wydawniclw Urzedu Rady Ministrow
w Narodowym Banku Polskim, IV Oddzial Miejski, Warszawa, nr 1049-3157-222,
Rachunkow za prenumerate nie wystawia sie. Na odcinku wplaty nalezy podaé
dokladng nazwe instytucji (bez skrétow), dokladny adres z®%iumerem kodu pocztowego
oraz llczbg zamawianych -egzemplarzy Monitora Polskiego.

Pojedyncze egzemplarze Monitora Polskiego nabywa¢ wmozna w punktach sprzedazy
w Warszawie: Wydawnictwa Akcydensowe — al I Armii Wojska Polskiego 2/4,
Powszechny Dom Ksigzki ,Uniwersus” — ul. Belwederska 20/22, Ksiggarnia ,Domu
Ksigzki” im. Stefana Zeromskiego — al. Gen. Swierczewskiego 119/123, Ksiegarnia
Wydawnictw Ekonomicznych i Budowlanych — ul. Zurawia 1/3 (przy pl. Trzech
Krzyiy), w Urzedach Wojewédzkich: w Bialej Podlaskiej. Bialymstoku, Bielsku-Bialej,
Bydgoszczy, Ciechanowie, Czestochowie, Gdansku, Jeleniej Gorze, Kielcach, LesZnie,
Opolu, Ostrolece, Plotrkowie Trybunalskim, Plocku, Poznaniu, Przemyslu, Radomiu,
Bieradzu, Skierniewicach, Suwalkach, Tarnobrzegu, Tarnowie, Wioctawku, Wroctawiu,
Zielone] Gorze, w Urzedach Miast Krakowa | Lodzi oraz w sadach: w Bialymstoku,
Bielsku-Bialej, Bydgoszczy, Bytomiu, Cieszynie, Czestochowie, Elblagu, Gdarnsku,
Gdyni, Gliwicach, Gorzowie Wielkopolskita, Jeleniej Gorze, Kaliszu, Katowicach,
Kielcach, Koninie, Koszalinie, Krakowie, Legnicy, Lublinie, Eodzi, Nowym Siczu,
Olsztynie, Opolu, Ostrowie Wielkopolskim, Plocku, Poznaniu, Radomiu, Rzeszowie,
Sieradzu, Stupsku, Szczecinie, Tarnobrzequ 2z siedzibg w Sandomierzu, Tarnowie,
Toruniu, Watbrzychu z siedziba w Swidnicy, Wroctawiu, Zamosciu i Zielonej Gérze.

Reklamacje z-powodu niedoreczenia poszczegdlnych numerdow zglasza¢ nalezy na

pismie do Wydzialu Administracji Wydawnictw Urzedu Rady Ministréw (ul. Powsif-

ska 69/71, 00-979 Warszawa, skrytka pocztowa 81) po ofrzymaniu nastepnego
kolejnego numeru.

Redakcja: Urzad Rady Ministrow — Biuro Prawne, Warszawa, Al. Ujazdowskie 1/3.
Administracja: ‘'Wydzial Administracji - Wydawnictw Ursedu Rady Ministrow, ul. Po-
wsiniska 69/71, 00-979 Warszawa (skrvtka pocztowa 81), tel. 28-90-01 w. 608 i 42-14-78,

Tloczono z potecema Prezesat Rady Mm!st{()w
w Zakiadach Graficznych .Tainka"”, Zaktad nr 1, Warszawa, ul. Tamka 3.

Zam. 1258-1300-85. . Cena 48,00 zi



