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ZARZADZENIE MINISTRA ZDROWIA | OPIEKI SPOLECZNEJ

z dnia 12 listopada 1990 r.

w sprawie wykazu substancji dodatkowych dozwolonych i zanieczyszczern technicznych w $rodkach
spozywczych i uzywkach.

Na podstawie art. 4 ust. 4 ustawy z dnia 25 listopada
1970 r. o warunkach zdrowotnych zywnosci i zywienia (Dz.
U. Nr 29, poz. 245,z21971r.Nr12, poz. 115,z1985r. Nr12,
poz.49iz1989r. Nr 35, poz. 192) zarzadza sie, co nastepuje:

§ 1. 1. Ustala sie:

1) wykaz substancji dodatkowych dozwolonych do stoso-
wania w $rodkach spozywczych i uzywkach oraz na ich
powierzchni wedtug ich funkcji, stanowigcy zatgcznik nr
1 do zarzadzenia,

2) wykaz grup $rodkéw spozywczych i uzywek, w ktérych
mogg by¢ stosowane substancje dodatkowe dozwolo-
ne, stanowiacy zatgcznik nr 2 do zarzadzenia.

2. Substancje dodatkowe dozwolone, o ktérych mowa
w ust. 1, mogg by¢é uzywane tylko zgodnie z ich funkcjg
technologiczng oraz w warunkach i ilosciach okre$lonych
w zatgcznikach nr 1 2.

3. lloéci substancji dodatkowych dozwolonych do sto-
sowania w $rodkach spozywczych i uzywkach oraz na ich
powierzchni, okreslone w zalgcznikach nr 1 i 2, stanowig
maksymalne iloSci dopuszczalne w gotowym produkcie
spozywczym lub uzywce.

4. Substancje dodatkowe dozwolone, wymienione
w zatgcznikach nr 1 i 2, ktérych dopuszczalnych ilosci nie
okre$lono, stosuje si¢ w dawce najnizszej, niezbednej do
osiggnigcia zamierzonego efektu technologicznego, z za-
chowaniem wymaganej receptury produkcji.

5. Substancje dodatkowe dozwolone, stosowane
w srodkach spozywczych i uzywkach, powinny odpowiadaé
wymaganiom jakosSciowym okreslonym dla kazdej z nich,
zgodnie z Polskg Normg lub normg branzowsg, i w kazdym
wypadku powinny byé co najmniej czyste chemicznie.

§ 2. 1. Poza substancjami zapachowymi, wymieniony-
mi w zatgczniku nr 1, do produkcji $rodkéw spozywczych
i uzywek wolno stosowac:

1) czesci jadalnych aromatycznych surowcéw ros$linnych,

2) wyciagi z jadalnych aromatycznych surowcéw roélin-
nych,

3) destylaty z owocéw jadalnych $wiezych lub poddanych
procesowi fermentaciji,

4) kondensaty naturalnych substancji zapachowych owo-
cowych, uzyskanych ze $wiezych sokéw, miazgi lub
wyttokow.

2. Jako rozpuszczalniki (rozciericzalniki) substancji za-
pachowych poza wymienionymi w zatgczniku nr 1 wolno
uzywac:

1) wody,
2) oleju roslinnego rafinowanego,
3) tluszczu cukierniczego.

3. Poza barwnikami wymienionymi w zatgcznikunr 1 do
produkcji srodkéw spozywczych i uzywek wolno stosowac
barwigce czesci roslin jadalnych.

§ 3. 1. Zabrania sig¢ barwienia:

1) mieka, $mietanki, $mietany i seréw twarogowych,
2) herbaty, kakao, kawy i przypraw korzennych,

3) miodu pszczelego,

4) skoérek owocoéw cytrusowych,

5) czekolady i mas czekoladowych oraz polew kakaowych
stosowanych zamiast kuwertury czekoladowej,

6) miesa i przetworéw miesnych,
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7) ryb i przetworéw rybnych,

8) jelit naturalnych uzywanych na powtoki wyrobdw miegs-
nych oraz ostonek sztucznych uzywanych na powtoki
takich wyrobéw,

9) olejéw jadalnych,
10) cukréow,

11) przetworéw z jaj (jajek w proszku, mrozonej masy

jajowej itp.).
2. Przepis ust. 1 nie dotyczy:
1) $mietanki i Smietany, przeznaczonych do wyrobu masta,

2) mieka przeznaczonego do wyrobu seréw twardych pod-
puszczkowych, ktére wolno barwié¢ wylgcznie karote-
nem lub annato,

3) mas powlekajgcych skére seréw twardych podpuszcz-
kowych, ktére wolno barwié czerwienig koszenilowa,

4) ostonek poliamidowych, ktére moga byé barwione tlen-
kami zelaza.

3. Zabrania sig¢ barwienia syntetycznymi barwnikami
organicznymi napojéw bezalkoholowych, koncentratéw na-
pojébw w proszku, naturalnych i syntetycznych substanciji
zapachowych oraz koniaku, winiaku, rumu i araku.

§ 4. 1. Przy produkcji $rodka spozywczego i uzywki
producent moze uzy¢ tylko jednej substancji dodatkowej
dozwolonej z grupy zwigzkéw o analogicznej funkcji techno-
logicznej, z zastrzezeniem ust. 2 i 3.

2. Dopuszczalne jest stosowanie dwéch substancji
konserwujgcych w produkcji jednego $rodka spozywczego
i uzywki. Maksymalna dopuszczalna ilo§¢ kazdej z tych
substancji ustalona dla danego produktu, stosowana pojedy-
nczo, powinna by¢ zmniejszona o taki procent, w jakim uzyto
drugiej substancji.

3. Dopuszczalne jest stosowanie w produkcji jednego
$rodka spozywczego mieszaniny dozwolonych substancji
zapachowych oraz mieszaniny dozwolonych syntetycznych
barwnikéw organicznych. taczna ilo§¢ dodanych barwni-
kéw nie moze przekraczac ilosci okre$lonej dla poszczegdl-
nych srodkéw spozywczych w zatgczniku nr 1, czeséé | ,,Bar-
whiki”, rubryka 5.

§ 5. 1. Na opakowaniach $rodka spozywczego i uzy-
wki, do ktérych produkcji zastosowano syntetyczne substan-
cje zapachowe, syntetyczne barwniki organiczne, substancje
konserwujace lub przeciwutleniacze fenolowe (galusany,
butylohydroksyanisol), nalezy zamieszcza¢ nastepujace in-
formacje:

1) ..sztucznie barwione”,

2) ,konserwowane”, ze wskazaniem nazwy substancji
konserwujgcej,

3) ..aromatyzowane”,
4) ,,zawiera przeciwutleniacz”, ze wskazaniem nazwy prze-
ciwutleniacza.
2. Wymaganie, o ktérym mowa w ust. 1 pkt 2, nie
dotyczy:
1) wina,

2) dzemu, marmolady, powidel, koncentratu i przecieru
pomidorowego oraz syropéw owocowych, jezeli zawar-
to§¢ ogéblnego dwutlenku siarki nie przekracza
125 mg/kg,

3) przetworéw owocowych i pomidorowych, jezeli zawar-
tos¢ kwasu benzoesowego nie przekracza 125 mg/kg.

§ 6. Zabrania sie stosowania substancji dodatkowych,
o ktérych mowa w § 1—5, w celu wprowadzenia konsumenta
w btgd co do warunkéw zdrowotnych srodkéw spozywczych

i uzywek.

§ 7. Ustala sie¢ wykaz dopuszczalnych zanieczyszczen
technicznych w $rodkach spozywczych i uzywkach oraz
dopuszczalnych zanieczyszczeri w napojach alkoholowych,
stanowiacy zalgcznik nr 3 do zarzadzenia.

§ 8. Substancje dodatkowe dozwolone, stosowane
w produkcji $rodkéw spozywcezych i uzywek, moga zawieraé
nastepujace maksymalne zanieczyszczenia techniczne:

1) dopuszczalne zanieczyszczenia techniczne substancji
dodatkowych (z wyltgczeniem syntetycznych barwni-
kéw organicznych), ktérych zawarto$é w $rodku spozy-
wczym nie przekracza 1 g/kg, solami nastgpujgcych
metali w mg/kg:

As Pb Hg Cd Cu Zn
3 5 0,01 0.1 30 50

2) dopuszczalne zanieczyszczenia techniczne substancji
dodatkowych (z wytaczeniem syntetycznych barwni-
kéw organicznych), ktérych zawarto$é w §rodku spozy-
wczym przekracza 1 g/kg, solami nastepujgcych metali
w mg/kg:

As Pb Hg Cd Cu Zn
1 1 0,01 0.1 30 50

3) dopuszczalne zanieczyszczenia techniczne barwnikéw
organicznych syntetycznych w mg/kg:

As | Pb [ cu|zn | cr | Hg | cd |Aminy|Fenole

1 5 |30 |50| 2 [001[01 |20 5

§ 9. 1. Substancje dodatkowe w $rodkach spozyw-
czych i uzywkach, nie ujgte w niniejszym zarzagdzeniu, moga
by¢ stosowane po uzyskaniu zezwolenia Gléwnego Inspek-
tora Sanitarnego, wydanego na podstawie opinii wiasciwych
instytutéw naukowo-badawczych. W szczegélnosci dotyczy
to:

1) substancji dodatkowych dozwolonych, stosowanych
w produkgji dietetycznych $rodkéw spozywczych i od-
zywek,

2) substancji dodatkowych dozwolonych, uzywanych
w produkcji tytoniu i wyrobéw tytoniowych,

3) preparatéw enzymatycznych pochodzenia zwierzecego,
roélinnego lub mikrobiologicznego,

4) wielosktadnikowych preparatéw o nazwach handlo-
wych.

2. Przepis ust. 1 stosuje sie odpowiednio do substan-
cji dodatkowych ujetych w zarzadzeniu w razie ich uzycia
do innego $rodka spozywczego, niz przewiduje zarzadze-
nie.
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§ 10. Traci moc zarzadzenie Ministra Zdrowia i Opieki
Spotecznej z dnia 18 pazdziernika 1985 r. w sprawie wykazu

nymi koncentratéw napojoéw w proszku obowigzuje od
dnia 1 stycznia 1992 r.,

substancji dodatkowych dozwolonych i zanieczyszczen te- 2)
chnicznych w $rodkach spozywczych i uzywkach oraz na ich

powierzchni (Monitor Polski Nr 39, poz. 259).

dnia ogloszenia, z tym ze:
1) zakaz barwienia syntetycznymi barwnikami organicz-

WYKAZ SUBSTANCJI DODATKOWYCH DOZWOLONYCH DO STOSOWANIA

§ 11. Zarzadzenie wchodzi w zycie po uptywie 14 dni od

dopuszczalne zanieczyszczenie kadmem $rodkéw spo-
zywczych i uzywek okreslonych w poz. |l tabeli 1 zatgcz-

nika nr 3 obowigzuje po uptywie 2 lat od wej$cia w zycie

zarzadzenia.

Minister Zdrowia i Opieki Spotecznej:

A. Kosiniak-Kamysz

Zalaczniki do zarzgdzenia Ministra Zdro-
wia i Opieki Spolecznej z dnia 12 lis-
topada 1990 r. (poz. 348)

Zatacznik nr 1

W SRODKACH SPOZYWCZYCH | UZYWKACH ORAZ NA ICH POWIERZCHNI WED£UG ICH FUNKCJI

1. Barwniki

llo$¢ ma-
Lp. Nazwa IrI?c:e?co‘ll glé% Srodek spozywczy ksymalna Uwagi
mg/kg
1 2 3 4 5 6
| Organiczne naturalne
1 Annato 75120
2 | Betanina (czerwieni buraczana) —
3 | Chlorofil 75810
4 | Chlorofilu kompleks miedziowy za-
wierajgcy nie wiecej niz 200 mg
miedzi zjonizowanej w 1 kg barw-
nika 75810 250
5 | Karmel otrzymany bez stosowa-
nia procesu amoniakalnego —
6 | Karoten naturalny 75130
7 | Kurkuma (kurkumina) 75300 wylacznie do barwienia koncent-
ratébw zup (bulionéw, rosotéw),
koncentratéw przypraw, koncen-
tratéw obiadowych
8 | Antocyjany
Il | Organiczne syntetyczne
1 Czerwien koszenilowa 16255 Budynie (w proszku) 100
Cukierki pudrowe prasowane,
o0 smaku owocowym 100 Syntetycznymi
2 | Czerr brylantowa BN 28440 | Cukiernicze wyroby zelowe (ga- barwnikami orga-
laretki) 100 nicznymi wymie-
nionymi pod Ip.
3 | Indygotyna 73015 Drazetki (cukiernicze) 100 1—5 mozna bar-
Tartrazyna® 19140 | Galaretki i desery zelujace (w ;wédk' wszystkie
proszku) 100 TOOK! SPOEYWCES
) wymienione w ru-
Zotcier pomarariczowa 15985 Guma do zucia 100 bryce 4, z zastrze-
6 | Zotcien chinolinowa 47005 Karmelki twarde; pokrywy karme- zsm?rglgvgnz’:gg:
lowe (z masy karmelowej zwykiej) 50 dzenia; czerwiena
Pomadki niekrystaliczne wodne 50 koszenilowg mo-
= zna znakowaé
Kisiele w prOSZkU 200 mieso po uboju
Kremy w proszku i pianki desero-
we w proszku 100
Nadzienia i korpusy cukiernicze
z pomady wodnej: anzelikowe,
likworowe, piankowe 30
Wédki gatunkowe —
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1 2 3 4 5 6
7 Fiolet metylowy 42535 do znakowania migsa i bekonu
oraz skorek serow twardych doj-
rzewajgcych
Il | Nieorganiczne
1 Zioto (listki) 77480 | wylgcznie do wodek
2 | Tlenki zelaza 77489 | wylgcznie do barwienia ostonek
sztucznych uzywanych na po-
wioki wyrobéw migsnych

*) Do korica 1991 r.
2. Substancje zapachowe

A. Naturalne

Olejki lotne:

1) anyzowy,

2) arcydziegielowy,

3) bergamotowy,

4) cynamonowy,

5) cytrynowy (bezterpenowy i zwykty),

6) eukaliptusowy,

7) fenkutowy (kopru wioskiego),

8) gozdzikowy,

9) irysowy (staly),

10) jatowcowy (z owocow Juniperus communis),
11) jodiowy,

12) kardamonowy,

13) kasjowy,

14) kminkowy,

15) kolendrowy,

16) koprowy,

17) mandarynkowy,

18) mietowy (z miety pieprzowej lub kedzierzawej),
19) migdatowy (z gorzkich migdatéw, wolny od cyjano-
wodoru),

muszkatotowy (z gatki muszkatotowej),
pomarariczowy z owocow (bezterpenowy i zwykly),
22) pomaranczowy z kwiatu (ol. Neroli),

23) roézany,

24) sosnowy,

25) Swierkowy,

26) tatarakowy.

B. Syntetyczne

1) aldehyd anyzowy (p-metoksybenzoesowy),

2) aldehyd benzoesowy,

3) aldehyd C-14 (y-n-undekalakton lub lakton kwasu
y-hydroksyundecylowego, zwany aldehydem brzoskwi-
niowym),

4) aldehyd fenylooctowy,

5) anetol (p-propenyloanizol lub
-metoksybenzen),

6) benzoesan etylu,

7) cykloheksanopropionian allilu,

8) cynamonian etylu,

9) dwuacetyl (dwuketobutan lub butadion, 2, 3 lub dwu-
metyloglioksal),

10) etylowanilina (buronal, aldehyd 3-etoksy-4-
-hydroksybenzoesowy lub 3-etylowy eter aldehydu
protokatechusowego),

20)
21)

1-propenylo-4-

11) fenylooctan etylu,

12) furfural,

13) geraniol (trans 2,6-dwumetylooktadien-2,6-0l-8 lub
trans 2,6-dwumetylooktadien-1-6-0l-8),

14) heliotropina (piperonal, aldehyd 3,4-metyleno-dwuok-
sybenzoesowy lub eter metylenowy aldehydu protoka-

techusowego),
15) izoeugenol (1-hydroksy-2-metoksy-4-propenyloben-
zen),

16) jonon alfa (a-jonon, a-cyklo-cytrylidenoaceton),

17) kapronian etylu,

18) kwas mastowy,

19) maslan amylu,

20) maslan izoamylu,

21) maslan etylu,

22) mentol (1-metylo-4-izopropylo-cykloheksanol-3, szes-
ciohydrotymol),

23) mréwczan izoamylu,

24) mréwecezan etylu,

25) octan n-amylu,

26) octan izoamylu,

27) octan benzylu,

28) octan n-butylu,

29) octan izobutyluy,

30) octan etylu,

31) octan geranylu,

32) octan linalilu,

33) propionian etylu,

34) propionian izoamylu,

35) salicylan etylu,

36) walerianian n-amylu,

37) walerianian etylu,

38) wanilina (eter 3-metylowy aldehydu protokatechuso-
wego lub aldehyd 3-metoksy-4-hydroksy-benzo-
esowy).

3. Rozpuszczalniki (rozciericzalniki) do

substancji zapachowych

Lp. Nazwa substancji Uwagi
1 Etanol (alkohol etylowy)

2 Octan etylu

3 Glikol 1-2-propylenowy

4 Trojacetyna
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4. Substancje konserwujace

Lp. Nazwa substancji Srodek spozywczy ”r?"ui]fﬂ(r;al‘::sg r:,gﬂa
1 2 3 4
1 | Kwas benzoesowy oraz jego s6l | Margaryna, ttuszcze cukiernicze, piekarnicze i kuchen-
sodowal) ne 1000
Pasty spozywcze na ekstraktach z zi6t, koncen-
trat pomidorowy sktadowany w beczkach jako pét-
produkt 1500
Pétprzetwory owocowe, przetwory: owocowe, pomi-
dorowe i rybne, sosy warzywne i warzywno-owoco-
we, ekstrakt stodowy stosowany w piekarnictwie 1000
Napoje bezalkoholowe gazowane na naturalnych so-
kach owocowych, napoje z dodatkiem sokéw owoco-
wych; kwas chlebowy 300
2 | Esteretylowy kwasu p-hydroksy- | Przetwory: owocowe, warzywne i rybne, margaryna,
benzoesowego oraz jego s6l so- | tluszcze cukiernicze, piekarnicze i kuchenne, zelatyna
dowa? spozywcza 1000
Zelatyna do wyrobu sztucznych jelit 2000
3 | Ester propylowy kwasu p-hydro- | Przetwory: owocowe, warzywne i rybne, margaryna,
ksybenzoesowego oraz jego sél | tluszcze cukiernicze, piekarnicze i kuchenne 1000
sodowa? -
Zelatyna do wyrobu sztucznych jelit 2000
4 | Kwas mrowkowy oraz jego sole: | Surowe soki owocowe (potfabrykaty) 1500
potasowa, sodowa i wapniowa
Soki owocowe wysokostodzone 700
Zelatyna, podpuszczka w plynie 300
5 | Nizyna Sery dojrzewajgce oraz sery topione 100
6 | Kwas propionowy oraz jego sole: | Chleb 200
sodowa i wapniowa (w stosunku do u-
zytej maki)
Wyroby ciastkarskie wytwarzane przemystowo w opa-
kowaniach jednostkowych?®: sernik, placek z masa
owocowg, placek z masg makowg 2000
7 | Bezwodnik lkwa‘su siarkawego Pulpy, przeciery owocowe i warzywne do dalszego
(dwutlenek siarki) oraz kwas sia- | przerobu 2000
rkawy, pirosiarczyn potasu, wo-
dorosiarczyn potasu, pirosiarczyn | Soki owocowe surowe, owoce i warzywa suszone,
sodu, siarczyn sodu, wodorosiar- | skérka pomarariczowa do dalszego przerobu 1250
czyn sodu®
Powidta, dzemy, marmolady, soki owocowe stodzone,
koncentrat pomidorowy, przecier pomidorowy do bez-
posredniego spozycia 125
Zelatyna spozywcza 750
Syrop ziemniaczany 400
Cukier skrobiowy i maczka ziemniaczana 100
Maczka budyniowa 50
Glukoza krystaliczna 20
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1 2 3 4

Ocet fermentacyjny 100
(w tym 40 SO,
wolnego)

Wino i miody pitne na moszczach owocowych 200
(w tym 40 SO,
wolnego)

Susze ziemniaczane 125

Piwo 20

8 | Kwas sorbowy oraz jego sole: | Pulpy, przeciery owocowe, soki owocowe surowe lub
potasowa, sodowa i wapniowa" | koncentrowane stodzone lub nie stodzone o cigzarze
wilasciwym nie wyzszym niz 1,33 — do dalszego
przerobu, ogérki konserwowe, korniszony i inne prze-
twory owocowe lub warzywne w zalewie kwasnej
w opakowaniach niehermetycznych powyzej 1 kg 1500

Gotowane owoce w niehermetycznych opakowaniach 1200

Marmolady, powidta, dzemy niskostodzone oraz dze-
my w opakowaniach termoformowanych, galaretki
owocowe, warzywa kwaszone w beczkach i opakowa-
niach niehermetycznych powyzej 1 kg, koncentrat
pomidorowy i koncentrat szczawiu, przetwory rybne,

tluszcze cukiernicze, piekarnicze i kuchenne 1000
Wino 200
Napoje i syropy typu Cola 80
Sery dojrzewajace twarde i péttwarde 100 mg/dm?
Sery typu ,.fromage fin"'® 240
Margaryna 600

9 | Azotan® sodu oraz potasu Sery podpuszczkowe dojrzewajgce solone w solance 50

zawarto$é¢ NO, do 2

Wedliny surowe wedzone typu salami 400

(azotany i azotyny, w

tym azotyndw nie
wiecej niz 60)

10 | Azotynsodu (wylacznie w postaci | Peklowane wedliny i wyroby wedliniarskie® 125
rébwnomiernej mieszaniny z solg (azotany i azotyny)
kuchennga, w ktdorej zawarto$é
NaNO, wynosi 0,5—0,6%) " Wedzonki 125

(azotany i azotyny)

Peklowane konserwy miesne sterylizowane 125
(azotany i azotyny)

Peklowane konserwy migsne pasteryzowane 125
(azotany i azotyny)

Y Wartosci maksymalne podane w przeliczeniu na odpowiedni kwas.

2) Wartoéci maksymalne podane w przeliczeniu na odpowiedni ester.

3 Dodatek dozwolony tylko w okresie letnim (czerwiec—wrzesier).

4 Wartoéci maksymalne podane w przeliczeniu na dwutlenek siarki ogéliny.
) Whyltacznie powlekanie skérki 0,5% roztworem kwasu sorbowego.

© Wartoéci maksymalne podane jako azotan potasu.

" Wartoéci maksymalne podane w przeliczeniu na sél sodowa.

8 Sorbinian potasu.

% Z wyjatkiem miesa z krélikéw i drobiu.
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5. Przeciwutleniacze i synergenty
Lp. Nazwa substancji Srodek spozywczy "r?.g;/gaﬁg Tn"g;}a Uwagi
1 2 3 4 5
1 | Kwas L-askorbinowy Wino 50
Piwo 150
Wedliny i przetwory peklowane 300 w stosunku
do surowca
Nektary, soki owocowe, soki warzywne 300
Kremogeny 1500
Mleko w proszku 3000 do skladowania
powyzej 3 mie-
sigcy
2 | Kwas izoaskorbinowy Wedliny, konserwy 300 w stosunku
do surowca
3 | Butylohydroksyanizol Smalec przeznaczony do magazynowania
(BHA) powyzej 1 roku 100
Ptatki i susze ziemniaczane 50
4 | Kwas cytrynowy Margaryna 125
5 | Galusan propylu (PG) Smalec przeznaczony do magazynowania
powyzej 1 roku 100
6 | Galusan aktylu (0OG) Smalec przeznaczony do magazynowania
powyzej 1 roku 100
7 | Galusan dodecylu (DDG) Smalec przeznaczony do magazynowania
powyzej 1 roku 100
8 | Kwas mlekowy Oleje jadalne —
9 | Tokoferole naturalne i syn- | Oleje rafinowane, margaryna, tluszcze cu-
tetyczne kiernicze, piekarnicze i kuchenne, smalec 200
6. Kwasy, sole i zasady
L Nazwa substancji Srodek spozywcz llos¢ Uwagi
P u ) POEywezy maksymalna 9
1 2 3 4 5
1 | Kwas adypinowy Lody produkcji przemystowej paczkowane 5 g/kg
Proszki do pieczenia 187 g/kg
Kisiele w proszku 30 g/kg
Galaretki w proszku 4,5 g/kg
Desery owocowe w proszku 6,7 g/kg
Lody w proszku 20 g/kg
Koncentraty ciast 5 g/kg

Koncantraty obiadowe

40 g/kg
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1 2 3 4 5
Napoje w proszku 10 g/kg
Podpiwek, piwonka, nap6j piwny 3 g/kg
Przyprawy sypkie w proszku 44 g/kg

2 | Fosforan amonu

3 | Glicerofosforan amonu
Nastaw przy produkcji wina 500 mg/l warto$é sumaryczna

4 | Siarczan amonu

5 | Weglan amonu

6 | Wodoroweglan amonu Miazga kakaowa i proszek kakaowy, stone
paluszki, pieczywo cukiernicze —

7 | Kwas cytrynowy Przetwory owocowe i warzywne, wodki
gatunkowe, lody owocowe, napoje gazo-
wane bezalkoholowe, wyroby cukiernicze,
koncentraty deseréw w proszku o smaku
owocowym, koncentraty ciast, kisiele, ga-
laretki o smaku owocowym, wino owoco-
we i gronowe, sery topione, przetwory
rybne, koncentraty napojow w proszku,
oleje, tluszcze cukiernicze, piekarnicze

3 i kuchenne —

Konserwy warzywno-migsne 200 mg/kg
Napoje mleczne fermentowane 2 g/kg
Koncentraty obiadowe w proszku —
Glazurowane ziarno zbozowe 6 g/kg
Przyprawy sypkie w proszku =—
Koncentraty napojéw w proszku =

8 | Stearynian magnezu Cukierki pudrowe prasowane 10 g/kg

9 | Kwas mlekowy Przetwory owocowe, warzywne, grzybo- w przeliczeniu na
we i rybne w zalewie kwasnej 20 g/kg kwas octowy
Biatczan sodu 238 g/kg
Kazeina spozywcza 280 g/kg
Maka do wypieku pieczywa 4 g/kg
Woda do produkcji piwa 700 mgy/I
Wédki gatunkowe, lody owocowe, napoje
owocowe, napoje gazowane bezalkoholo-
we, wyroby cukiernicze, wina owocowe,
koncentraty spozywcze (zurki, kisiele) —

10 | Kwas octowy*® Biatko w proszku 100 mg roztworu 10% na

litr biatka ptynnego

Marynaty warzywne, owocowe i grzybo-
we

Przetwory rybne

30 g/kg
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1 2 3 4 5
11 | Pirofosforan sodu Miazga kakaowa —
Podpiwek i piwonka 4 g/kg
Proszek do pieczenia 450 g/kg
Koncentraty ciast 10 g/kg
Ciasto i pieczywo cukiernicze 2 g/kg
12 | Pirosiarczyn sodu Herbatniki, krakersy 440 mg/kg
13 | Weglan potasu Miazga kakaowa —
14 | Kwas siarkowy Zelatyna —
15 | Wodorotlenek sodu Biatczan sodu 22 g/kg
Kazeinian sodu 36 g/kg
16 | Wodoroweglan sodu Karmelki musujgce, miazga kakaowa i pro-
s;ek kakaowy, ciasto i pieczywo cukier-
nicze —
Serwatka zageszczona 5 g/kg w stosunku do su-
chej masy surowca
Ser smazony 10 g/kg
| Ser herceriski 15 g/kg
Ser kminkowy parzony 28 g/kg
Koncentraty napojéw w proszku 60 g/kg
Proszki do pieczenia 337 g/kg
Koncentraty ciast 10 g/kg
17 | Kwas solny Inwersja cukru —
Woda do produkcji piwa 100 mg/I
Zelatyna —_
Glukoza — do uzyskania
pH 1,9—22
Bialczan sodu 157 g/kg
Kazeina spozywcza 170 g/kg
18 | Chlorek wapnia Woda do produkcji piwa 100 mg/I
Stéd browarniany 3 g/kg w 'SKOSUl"lkL! do
jeczmienia
Sery podpuszczkowe dojrzewajgce 200 mg/l mleka
19 | Siarczan wapnia Woda do produkgcji piwa 300 mg/I
20 | Weglan wapnia Wino —
21 | Kwas L(+) winowy Przetwory owocowe i warzywne 2 g/kg
Wédki gatunkowe 2 g/l
Napoje owocowe 14g/l
Napoje bezalkoholowe 1 g/l
Wyroby cukiernicze 20 g/kg
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1 2 3 4 5
Koncentraty napojéw w proszku 10 g/kg
Kisiele i galaretki w proszku 20 g/kg
Wino gronowe i owocowe 1 g/l
22 | Woda amoniakalna Kazeinian sodu 2,6 g/kg
Biatczan sodu 3.5 g/kg
* Otrzymany wylgcznie w drodze fermentacii.
7.Substancje stabilizujgce i emulgujgce
Lp. Nazwa substanciji Srodek spozywczy makggﬁfalna Uwagi
1 2 3 4 5
1 | Bialczan sodu Napoje mleczne ukwaszone smakowe 15 g/kg
Twarogi i lody produkcji przemystowej,
lody w proszku 25 g/kg
Wedliny i wyroby wedliniarskie (z wyjat-
kiem wedlin trwatych) 30 g/kg
Wyroby garmazeryjne 30 g/kg
2 | Kwas cytrynowy Biatko w proszku 15¢ na 1 | biatka
ptynnego
3 Cyttypian sodu, potasu lub | Wedliny i konserwy migsne 300 mg/kg
e Serwity i biatczany 500 mg na 1 | mleka
Mleko spozywcze o przediuzowej trwato-
$ci 1000 mg/I
Mleko zageszczone i $mietanka sterylizo-
wana 2 g/kg
Krew spozywcza 5 g/kg
Gazowane soki owocowe i warzywne 10 g/kg
Wyroby cukiernicze trwate wyprodukowa-
ne z pektyny 10 g/kg
Mleko w proszku instant bez dodatkéw
i z dodatkami smakowymi (kawa, kakao,
cukier) 18 g/kg
Pomidory konserwowe 250 mg/kg
Przetwory owocowe 500 mg/kg
Koncentraty napojéw w proszku 3 g/kg
4 | Jednopalmitynian glicero-
lu Wyroby z ciasta 5 g/kg
Susze i ptatki ziemniaczane 5 g/kg
5 | Jednostearynian glicerolu | Wyroby z ciasta 5 g/kg
Susze ziemniaczane i platki $niadaniowe 5 g/kg
Lody produkcji przemystowej paczkowane 7.5 g/kg
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6 | Dwustearynian glicerolu Lody produkcji przemystowej paczkowane 7.5 g/kg
Susze ziemniaczane i ptatki $niadaniowe 5 g/kg
7 | Glukonian wapnia Pomidory konserwowe 250 mg/kg
Przetwory owocowe 500 mg/kg
8 | Kazeinian sodu Wyroby garmazeryjne
Wyroby wedliniarskie i wedliny (z wyjat-
kiem wedlin trwalych) 30 g/kg
Twarogi 25 g/kg
Lody produkcji przemystowej paczkowane 25 g/kg
Przetwory rybne 30 g/kg
9 | Lecytyna sojowa Mieko w proszku_;,_gilékolada 5 g/kg
10 | Lecytyna Chleb lecytynowy, pomadki mleczne, mar-
garyna, ttuste masy cukiernicze, tluszcze
ro$linne kuchenne i piekarnicze, lody, sosy
miesne 5 g/kg
11 | Mleczan wapnia Desery btyskawiczne 12,4 g/kg
12 | O-fosforan sodu Mleko zageszczone i Smietanka sterylizo-
wana 2 g/kg
Sery topione 32 g/kg
13 | Pirofosforan sodu Sery topione 32 g/kg
14 | Polifosforany alifatyczne | Szynka wolowa 3000 mg/kg jako P,0,
sodu oraz potasu -
Sery topione 32 g/kg
15 | Chlorek wapnia Pomidory konserwowe 250 mg/kg
Przetwory owocowe 500 mg/kg
Fasola konserwowa w solance 500 mg/kg
Mleko do produkcji serwitdéw i biatczanéw 400 mg/l
Mleko do produkcji seréw i twarogow 200 mg/l
16 ’| Fosforan wapnia jednoza- | Pomidory konserwowe 250 mg/kg
sadowy
Przetwory owocowe 500 mg/kg
17 | Weglan wapnia Pulpy owocowe 800 mg/kg
18 | Wodorotlenek wapnia Pomidory konserwowe 250 mg/kg
Przetwory owocowe 500 mg/kg
19 | Korzeri mydinicy Chatwa 2,5 g/kg
8. Substancje zageszczajgce
L Nazwa substancji Srodek spozywcz ot
P- 1 POZYWEZY maksymalna
1 2 3 4
1 | Agar-agar Galaretki owocowe, galaretki o smaku owocowym,
wyroby cukiernicze trwale, wyroby ciastkarskie, lody
produkcji przemystowej paczkowane 10 g/kg
Przetwory rybne 5 g/kg
Napoje mleczne 5 g/kg
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1 2 3 4

2 | Alginian sodowy Lody produkeji przemystowej paczkowane i lody
w proszku 6 g/kg
Przetwory rybne mrozone 4 g/kg
Desery btyskawiczne w proszku 110 g/kg
Koncentraty napojow 3 g/kg
Koncentraty ciast 10 g/kg

3 | Karagen o cigzarze czasteczko- | Lody produkciji przemystowej paczkowane 3 g/kg

wym nie mniejszym niz 100000

Niskostodzone: galaretki owocowe, dzemy, kremozele 12 g/kg
Galaretki ,,Zella” 45 g/kg
Desery mleczne 57 g/kg

4 | Maczka chleba $wietojariskiego Lody produkcji przemystowej paczkowane 6 g/kg

5 | Pektyna stala i ciekta Przetwory owocowe i warzywne, wyroby cukiernicze
trwate, marmoladki —
Lody produkcji przemystowej paczkowane 6 g/kg
Koncentraty deser6w —

6 | Tragakanta Pasty spozywcze w roztworach wodnych —

7 | Zelatyna Lody produkcji przemystowej paczkowane 6 g/kg
Konserwy miesne, przetwory rybne, galaretki i kremy
o smaku owocowym, wyroby cukiernicze trwate —
Desery twarogowe 14 g/kg
Wyroby ciastkarskie —
Wyroby garmazeryjne —
Koncentraty deserow w proszku —
Przyprawy sypkie w proszku —

9.Substancje klarujgce (srodki filtracyjne)
Lp. Nazwa substancji Srodek spozywczy Uwagi

1 2 3 4

1 | Agerager Soki, moszcze, piwo, wino, miody pitne, hydrolizaty

2 | Alginian sodc vy biatkowe, tluszcze

3 | Albumina Soki, moszcze, piwo, miody pitne, wodki, hydrolizy
biatkowe, ttuszcze

4 | Bentonity Soki, moszcze, piwo, wino, miody pitne, wédki, ocet
fermentacyjny, hydrolizaty biatkowe, tluszcze

5 | Fitynian wapnia Wino i miody pitne
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1 2 3 4
6 | Karuk rybi
7 | Wegiel rosli kt , ; ; . S .
egiel rostinny aklywny Soki, moszcze, piwo, wino, miody pitne, hydrolizaty
8 | Wegiel zwierzecy aktywny biatkowe, tluszcze, ocet fermentacyjny
9 | Zelatyna
10 | Kazeina
11 | Kwas L-askorbinowy
12 | Tanina Soki, moszcze, piwo, wino, miody pitne, hydrolizaty
biatkowe, ttuszcze, ocet fermentacyjny, wodki
13 | Ziemia okrzemkowa
14 | Ziemia krzemionkowa
15 | Zelazocyjanek potasu Wino, waédki, ocet fermentacyjny pod warunkiem nie-
przechodzenia zwigz-
kéw cyjanowych do
napoju
16 | Pirofosforan sodu Wédki

10. Rozpuszczalniki ekstrakcyjne

o ; Maksymalna pozo- .
Lp. Nazwa substancji Srodek spozywczy stato$¢ mg/kg Uwagi
1 2 3 4 5
1 | Aceton® Ekstrakty spozywcze 0.1
2 Benzyna ekstrakcyjna Tiuszcze i oleje niewykrywalna
’._’. Dwuchlorodwufluorome- | Ekstrakty smakowo-zapachowe z przy-
tan** (Freon 12) praw, warzyw i zi6t 15
Odwodnione aromaty owocowe i warzy- Niewykrywalny w
wne 5 produktach goto-
wych do spozycia
Olejowe roztwory karoteidowe i koncent-
raty witaminofosforolipidowe 5
4 Etanol (alkohol etylowy)
5 | Heksan Oleje niewykrywalna

* 0 czystosci do analiz.
**) O czystosci ,.lood grade”, nie mniejszej niz 99,97%.

11. Substancje wzmacniajagce smak i zapach

Lp. Nazwa substancji Srodek spozywczy llo§é maksymalna Uwagi
1 Glutaminian sodu Konserwy migsne i warzywno-migsne 3 g/kg

Koncentraty obiadowe 3 g/kg

Koncentraty przypraw sypkich 150 g/kg

Koncentraty zup, przyprawy 65 g/kg
2 | Kwasny weglan sodu Waédki 10 mg/l
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12. Substancje wzbogacajace

Lp. Nazwa substancji Srodek spozywczy llo$¢ maksymalna Uwagi
1 Kwas L-askorbinowy Napoje bezalkoholowe gazowane 250 mg/l
Wyroby cukiernicze trwate witaminizowa-
ne 5 g/kg
Koncentraty napojow w proszku —
Koncentraty deserow w proszku (galaretki
i kisiele owocowe) —
2 | Weglan wapnia Maka 3 g/kg
3 | Siarczan zelazawy Maka o wymiale ponizej 80% 30 mg/kg
4 | Witamina A Margaryna 30000 j.m./kg
5 | Witamina D Margaryna 3000 j.m./kg
13. Substancje do stosowania na powierzchnie
Lp. Nazwa substancji Srodek spozywczy Uwagi
1 Guma arabska Wyroby cukiernicze i glazurowane ziarno zb6z do nadawania
potysku
2 | Parafina plastyczna barwiona
i nie barwiona
3 | Parafina stala Sery podpuszczkowe dojrzewajgce do powlekania skorki
3 | Polioctan winylu w roztworze
wodnym
5 | Wosk pszczeli Drazetki cukiernicze i glazurowane ziarno zb6z do nadawania
potysku
6 | Talk® Wyroby cukiernicze maka formierska, pasta
potyskowa

* Nie moze zawiera¢ azbestu.

Grupa
Grupa
Grupa
Grupa

Grupa
Grupa

Grupa

Zatacznik nr 2

WYKAZ GRUP SRODKOW SPOZYWCZYCH | UZYWEK,

W KTORYCH MOGA BYC STOSOWANE SUBSTANCJE DODATKOWE DOZWOLONE

1 — Mieko i przetwory mleczne Grupa 8 — Cukry i wyroby cukiernicze
Grupa 9 — Napoje alkoholowe, ocet fermentacyjny

2 — Tiuszcze i oleje

3 — Mieso i przetwory migsne

4 — Maka, przetwory maczne, proszki do pieczenia,
ekstrakt stodowy stosowany w piekarnictwie

5 — Owoce, polprzetwory i przetwory owocowe

6 — Warzywa, péiprzetwory i przetwory warzy-

wne
7 — Przetwory rybne

da

Grupa 10 — Napoje bezalkoholowe

Grupa 11 — Lody

Grupa 12 — Koncentraty

Grupa 13 — Przetwory jajeczne

Grupa 14 — Miazga kakaowa, proszek kakaowy, czekola-

Grupa 15 — Rézne
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1. Mleko i przetwory mleczne
Lp. Srodek spozywczy Nazwa substancji Tva.fslgnﬁj Eav;lqéf Uwagi
1 2 3 4 5
1 | Mleko spozywcze o prze-
diuzonej trwatosci cytrynian sodu 1000 mg
2 | Mieko do produkcji serow | chlorek wapnia 200 mg
karoten —
annato —
3 | Mleko zageszczone, $mie- | cytrynian sodu 2g
tanka sterylizowana o-fosforan sodu 2g
4 | Mieko w proszku bez do- | yas | -askorbinowy 3000 mg do sktadowania
datkéw lub z dodatkami powyzej 3 mie-
smakowymi (kawa, kakao, siecy
cukier)
cytrynian sodu 18 g
lecytyna sojowa 5g
5 | Napoje mleczne fermento-
wane kwas cytrynowy 2g
6 | Napoje mleczne ukwaszo-
ne smakowe biatczan sodu 15¢g
7 | Desery mleczne karagen 57g
8 | Smietanka i $mietana do | karoten s
wyrobu masta annato —
9 | Serwatka zageszczona wodoroweglan sodu 5g w stosunku do su-
chej masy surowca
10 | Serwity i bialczany chlorek wapnia 400 mg
na 1 | mleka
cytrynian sodu 500 mg
11 | Twarogi biatczan sodu 25¢g
kazeinian sodu 25¢g
chlorek wapnia 200 mg
12 | Sery podpuszczkowe doj- | nizyna 100 mg
rzewajace
chlorek wapnia 200 mg na 1 | mleka
kwas sorbowy oraz jego soie (Na, K, Ca) 100 mg wylacznie do po-
na 1 dm? wlekania  skérki
roztworem 0,5%
parafina plastyczna barwiona i nie barwio- . do powlekania
na, parafina stala, polioctan winylu w roz- skoérki serow twar-
tworze wodnym, czerwier koszenilowa dych
azotan potasu, sodu 50 mg solone w solance
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13 | Sery topione kwas cytrynowy —
o-fosforan sodu 32g
pirofosforan sodu 32g
polifosforany sodu i potasu 32g¢g
nizyna 100 mg
14 | Ser smazony chudy wodoroweglan sodu 10g
15 | Ser herceniski wodoroweglan sodu 15g
16 | Ser kminkowy parzony wodoroweglan sodu - 2849
17 | Serek typu , fromage fin” sorbinian potasu 240 mg
18 | Kazeina spozywcza kwas mlekowy 50% 280 g
kwas solny 170 g
19 | Kazeinian sodu woda amoniakalna 26g
wodorotlenek sodu 36 g
20 | Desery twarogowe zelatyna 14 g
2. Ttuszcze i oleje
Lp. Srodek spozywczy Nazwa substancji I:ﬂva‘:(s:;nﬁ:gav:k:éf Uwagi
1 2 3 4 5
1 | Margaryna kwas cytrynowy 125 mg
kwas benzoesowy oraz jego sél Na 1000 mg
ester etylowy kwasu p-hydroksybenzoe-
sowego oraz jego s6l Na 1000 mg
ester propylowy kwasu p-hydroksybenzo-
esowego oraz jego s6l Na 1000 mg
tokoferole naturalne i syntetyczne 200 mg
lecytyna —
karoten =
annato —
dwuacetyl —
witamina A 30000 j.m.
witamina D 3000 j.m.
kwas sorbowy oraz jego sole 600 mg
2 | Smalec butylohydroksyanizol 100 mg
galusan propylu 100 mg tvgl:zc;zcll.lc;cr;r‘;):eugkct'u
galusan oktylu 100 mg :;; pgmgqog:;
galusan dodecylu 100 mg
tokoferole naturalne i syntetyczne 200 mg
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3 | Ttuszcze cukiernicze, pie- | kwas benzoesowy oraz jego s6l Na 2000 mg
karnicze i kuchenne

ester etylowy kwasu p-hydroksybenzoe-
sowego oraz jego sOl Na 1000 mg
ester propylowy kwasu p-hydroksybenzo-
esowego oraz jego s6l Na 1000 mg
kwas sorbowy oraz jego sole: Na, K, Ca 1000 mg
tokoferole naturalne i syntetyczne 200 mg
lecytyna —
kwas cytrynowy —

4 | Oleje kwas cytrynowy —
kwas mlekowy 100 mg
tokoferole naturalne i syntetyczne 200 mg
tug sodowy —
ziemia okrzemkowa - do rafinacji
ziemia krzemionkowa —
benzyna ekstrakcyjna, heksan pozostato$é

niewykrywalna | do ekstrakcji

3.Migso i przetwory migsne

Maksymalna ilo$¢

Lp. Srodek spozywczy Nazwa substancji wikglubw1 | Uwagi
1 2 3 4 5
1 Migso surowe fiolet metylowy — wylgcznie do zna-
kowania
2 | Konserwy cytrynian sodu oraz potasu 300 mg
glutaminian sodu 3mg
kwas izoaskorbinowy 300 mg w stosunku do su-
rowca
azotyn sodu ! ilo§¢ podana w
zatgczniku nr 1
grupa 4, Ip. 10
zelatyna —
3 | Wedliny i wyroby wedli- | kwas L-askorbinowy 250 mg _
niarskie do wedlin w sto-
kwas izoaskorbinowy 250 mg sunku do surowca
cytrynian sodu oraz potasu 300 mg do wedlin
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biatczan sodu 30g z wyjatkiem wed-
lin trwalych; do
kazeinian sodu 30g wyrobéw garma-
zeryjnych
azotyn sodu!! iloéé podana w za-
taczniku nr 1, gru-
pa 4, Ip. 10
azotan? potasu oraz sodu 400 mg (azotany i | tylko do wedlin
azotyny, w tym |surowych wedzo-
azotynéw nie wie- [ nych typu salami
cej niz 60)
polifosforany sodu oraz potasu 3000 mg tylko do szynki
' jako P,0; wotowej
4 | Sosy migsne lecytyna 5g
5 | Krew spozywcza cytrynian sodu 5g

1 Wylacznie w postaci rownomiernej mieszaniny z solg kuchenng, w ktérej zawarto§¢ NaNO, wynosi 0,5—0,6%.

2 Jako KNO;.

4. Maka, przetwory maczne, proszki do pieczenia, ekstrakt stodowy stosowany w pie-
karnictwie

Maksymalna ilosé

Lp. Srodek spozywczy Nazwa substanciji w1lkglubw1 | Uwagi
1 2 3 4 5
1 Maka kwas mlekowy 49 maka do wypieku
pieczywa
weglan wapnia 3g magka o wymiale
ponizej 80%
siarczan zelazowy 30g

2 | Makarony barwniki organiczne naturalne —

3 | Chleb kwas propionowy oraz jego s6l sodowa w stosunku do
i wapniowa 2000 mg maki
lecytyna — chleb lecytynowy

4 | Stone paluszki wodoroweglan amonu —

5 ﬁl::;o i pieczywo cukier- | wodoroweglan sodu — diobne kroche i
wodoroweglan amonu - steczka
jednopalmityhian glicerolu 5g
jednostearynian glicerolu 5g
kwas propionowy oraz jego sole Na, Ca 2000 mg tylko w okresie let-

nim (czerwiec—
—wrzesien) do
wyrobéw ciastkar-
skich wytwarza-
nych przemystowo
w opakowaniach
jednostkowych
(sernik, placek z
masg Oowocowa,
- placek z masg ma-
pirofosforan Na 2g kowg)
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1 2 3 4 5

pirosiarczyn Na 440 mg krakersy i herbat-
niki

barwniki organiczne naturalne: sub-
stancje zapachowe naturalne i synte-
tyczne —

6 | Proszki do pieczenia kwas adypinowy 187 g
wodoroweglan sodu 33749
o-fosforan sodu 450 g
pirofosforan sodu 450 g

7 Ekstrakt stodowy stosowa-

ny w piekarnictwie kwas benzoesowy 1000 mg

5. Owoce, potprzetwory i

przetwory owocowe

Maksymalna ilosé

Lp. Srodek spozywczy Nazwa substancji w1kglubw 1l Uwagi
1 2 3 4 5
1 | Owoce suszone dwutlenek siarki 1250 mg
2 | Skérka pomarariczowa (do
dalszego przerobu) dwutlenek siarki 1250 mg
3 | Soki owocowe surowe
(potprzetwory) kwas mréwkowy oraz jego sole: Na, K,
Ca 1500 mg
dwutlenek siarki 1250 mg
kwas sorbowy oraz jego sole: Na, K,
Ca 1500 mg réwniez do sokéw

koncentrowanych
stodzonych lub
nie stodzonych o
cigzarze  wiasci-
wym nie wyzszym
niz 1,33

agar-agar
albumina

alginian sodowy
bentonity

karuk rybi

kazeina

tanina

wegiel roélinny aktywny
wegiel zwierzecy aktywny
ziemia krzemionkowa
ziemia okrzemkowa
zelatyna

do klarowania so-
kow | moszczow
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1 2 3 4 5
4 | Miazsze, pulpy, przeciery | weglan wapnia 800 mg do pulp
(pOtprzetwory)
dwutlenek siarki 2000 mg
kwas sorbowy oraz jego sole: Na, K, Ca 1500 mg
kwas benzoesowy oraz jego s6l sodowa 1000 mg
5 | Przetwory owocowe kwas L(+) winowy 2000 mg
kwas cytrynowy -
cytrynian wapnia ==
glukonian wapnia 500 mg
chlorek wapnia 500 mg
fosforan wapnia jednozasadowy 500 mg
wodorotlenek wapnia 500 mg
pektyna stata i ciekta ==t
barwniki organiczne naturalne —
karagen (ciezar czasteczkowy nie mniejszy niskostodzone ga-
niz 100 000) 12 g laretki owocowe,
dzemy i kremozele
agar-agar 6g galaretki owocowe
niskostodzone
kwas mlekowy 20g w przeliczeniu na
kwas octowy do
przetworéw w za-
lewie kwasnej
kwas benzoesowy oraz jego s6l Na 1000 mg
ester etylowy kwasu p-hydroksybenzoe-
sowego oraz jego sol Na 1000 mg
ester propylowy kwasu p-hydroksybenzo-
esowego oraz jego s6l Na 1000 mg
kwas sorbowy oraz jego sole: Na, K, Ca 1000 mg marmolady, powi-
dta, galaretki owo-
cowe, dzemy nis-
kostodzone oraz
dzemy w opako-
waniach termofor-
mowanych
1200 mg gotowane owoce
w opakowaniach
niehermetycznych
powyzej 1 kg
1500 mg przetwory owoco-
we w zalewie
kwasnej w opako-
waniach nieher-
metycznych po-
wyze] 1 kg
dwutlenek siarki 125 mg powidta, dzemy,

marmolady
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1 2 3 4 5
6 | Sokiowocowe wysokosto-
dzone kwas mréwkowy oraz jego sole: Na, K,
Ca 700 mg
7 | Soki owocowe stodzone dwutlenek siarki 125 mg
8 | Napoje z dodatkiem sokéw
owocowych kwas mlekowy -
kwas L(+) winowy 1000 mg
kwas benzoesowy oraz jego sél Na 500 mg
9 | Nektary, soki owocowe cytrynian sodu 10g do sokéw gazo-
wanych
kwas L-askorbinowy 300 mg
10 | Kremogeny kwas L-askorbinowy 1500 mg
11 | Marynaty owocowe kwas octowy —

6. Warzywa, pétprzetwory i przetwory warzywne

Lp. 3 -- Maksymalna ilos¢ U ;
p Srodek spozywczy Nazwa substancji wikglubw1 | wagi
1 2 3 4 5
1 Warzywa suszone dwutlenek siarki 1250 mg
2 | Warzywa kwaszone kwas sorbowy oraz jego sole: Na, K, Ca 1000 mg w beczkach i opa-
kowaniach nieher-
metycznych po-
wyzej 1 kg
3 Przetwory warzywne kwas cytrynowy ——
kwas L(+) winowy 2000 mg
kwas mlekowy 20 mg w przeliczeniu na
kwas octowy do
przetworéw w za-
lewie kwasnej
chlorek wapnia 500 mg fasola konserwo-
wa w solance
barwniki organiczne naturalne -—
kwas benzoesowy oraz jego sél Na 1000 mg soki warzywne i
warzywno-owo-
cowe
ester etylowy kwasu p-hydroksybenzoe-
sowego oraz jego s6l Na 1000 mg
ester propylowy kwasu p-hydroksybenzo-
esowego oraz jego s6l Na 1000 mg
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1 2 3 4 5
kwas sorbowy oraz jego sole: Na, K, Ca 1000 mg koncentrat szcza-
wiu
1500 mg ogérki konserwo-
we, korniszony i
inne przetwory w
zalewie kwasnej,
w opakowaniach
niehermetycznych
powyzej 1 kg
4 | Soki warzywne kwas L-askorbinowy 300 mg
cytrynian sodu 10g soki gazowane
5 | Konserwy warzywno- | kwas cytrynowy 200 mg
-migsne
glutaminian sodu 3g
6 Przetwory pomidorowe chlorek wapnia 250 mg
fosforan wapnia jednozasadowy 250 mg
wodorotlenek wapnia 250 mg pomidory konser-
wowe
cytrynian wapnia 250 mg
glukonian wapnia 250 mg
kwas benzoesowy oraz jego sél Na 1000 mg
1500 mg koncentrat sktado-
wany w beczkach
do dalszego prze-
robu
dwutlenek siarki 1250 mg przecier do dal-
szego przerobu
125 mg przecier i koncen-
trat do bezposred-
niego spozycia
kwas sorbowy oraz jego sole: Na, K, Ca 1000 mg koncentrat
7 | Susze ziemniaczane dwutlenek siarki 125 mg
butylohydroksyanizol (BHA) 50 mg
8 Marynaty warzywne kwas octowy —
7.Przetwory rybne
Lp. Srodek spozywczy Nazwa substancji ua‘llc s{g‘ ﬁiga“:,lqéf Uwagi
1 2 3 4 5
agar-agar 5¢g
kwas cytrynowy e
kwas mlekowy 20g w przeliczeniu na

kwas octowy, do
przetworéw w za-
lewie kwasnej
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1 2 3 4 5
zelatyna —
kwas benzoesowy oraz jego s6l Na 1000 mg
ester etylowy kwasu p-hydroksybenzoe-
sowego oraz jego sél Na 1000 mg
ester propylowy kwasu p-hydroksybenzo-
esowego oraz jego s6l Na 1000 mg
kwas sorbowy oraz jego sole: Na, K, Ca 1000 mg
kazeinian sodu 30g
kwas octowy 30g
alginian sodowy 49 przetwory rybne

mrozone

8. Cukry i wyroby cukiernicze trwate

. . Maksymalna iloéé ;
Lp. Srodek spozywczy Nazwa substancji w1kglubw 1l Uwagi
1 2 3 4 5
1 Glukoza kwas solny — do uzyskania pH
1,9—2,2
dwutlenek siarki 20 mg glukoza krystalicz-
na
2 | Wyroby cukiernicze kwas cytrynowy —
kwas mlekowy —
kwas L(+) winowy 20g
kwas L-askorbinowy 5g
lecytyna 5g pomadki mleczne
i tluste masy cu-
kiernicze
cytrynian sodu 10¢g wyroby trwate
produkowane z
pektyng
agar-agar —
wyroby trwate
zelatyna —
stearynian magnezu 10g cukierki pudrowe
prasowane
pektyna stata i ciekla — wyroby trwate oraz
marmoladki

wodoroweglan sodu

karmelki musujgce

guma arabska

na powierzchnie

wosk pszczeli

na powierzchnie
drazetek, cukierki
gumki, pasta kar-
melarska
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3

barwniki organiczne naturalne i syntetycz-
ne

ilo§¢ podana w
zatgczniku nr 1,

karmelki, cukierki,
galaretki, nadzienia

grupa 1 i korpusy cukierni-
cze, guma do zucia
substancje zapachowe naturalne i syntety-
czne =
korzeri mydinicy 25g chatwa

talk®

maka formierska,
pasta potyskowa,
pasta karmelarska

*) Nie moze zawieraé azbestu.

9. Napoje alkoholowe, ocet fermentacyjny

Maksymalna ilosé

Lp. Srodek spozywczy Nazwa substancji w1 ko libw Uwagi
1 2 3 4 5
1 | Wino, miody pitne kwas cytrynowy -

kwas L(+) winowy 1000 mg

weglan wapnia —

kwas L-askorbinowy 50 mg wino

karmel

dwutlenek siarki

200 mg ogétem,

w tym 40 mg wino i miody na
wolnego moszczach
kwas sorbowy oraz jego sole: Na, K, Ca 200 mg wino
fosforan amonu
glicefosforan amonu
siarczan amonu 500 mg ogdétem | do nastawu

weglan amonu
wodoroweglan amonu

agar-agar
albumina

alginian sodowy
bentonity

fitynian wapnia

karuk rybi

kazeina

tanina

wegiel roslinny aktywny

.wegiel zwierzecy aktywny

ziemia krzemionkowa
ziemia okrzemkowa
zelatyna

do klarowania

zelazocyjanek potasu

wino pod warun-
kiem nieprzecho-
dzenia zwigzkéw
cyjanowych do
napojow
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1 2 3 4 5
2 | Piwo kwas L-askorbinowy 150 mg
dwutlenek siarki 20 mg
karmel —
chlorek wapnia 3g do stodu browar-
nianego
substancje klarujgce — analogicznie jak do
wina i miodéw, z
wyjatkiem fitynia-
nu wapnia i zela-
zocyjanku potasu
kwas mlekowy 700 mg
kwas solny 100 mg woda do produkgcji
chlorek wapnia 100 mg
siarczan wapnia 300 mg
3 | Wadki kwas cytrynowy —
kwas mlekowy —
kwas L(+) winowy 2000 mg
listki ztota — do barwienia
karmel - koniak, winiak,
rum, arak
barwniki organiczne syntetyczne — z wyjatkiem ko-
niaku, rumu, araku,
winiaku
substancje zapachowe naturalne i syntety-
czne —
wegiel roslinny aktywny
wegiel zwierzecy aktywny
albumina
bentonity — do klarowania
kazeina
tanina
zelatyna
pirofosforan sodu
zelazocyjanek potasu — pod warunkiem
nieprzechodzenia
zwigzkéw cyjano-
wych do napoju
kwas L-askorbinowy — do klarowania
morséw
ziemia okrzemkowa
ziemia krzemionkowa 10 g/kg

wodoroweglan sodu

4 | Ocet fermentacyjny

dwutlenek siarki

100 mg ogétem,
w tym 40 mg
wolnego

karmel

substancje klarujgce

wedlug zatgczni-
ka nr 1, grupa 9
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10. Napoje bezalkoholowe

. P Maksymalna ilos¢ .
Lp. Srodek spozywczy Nazwa substancji w1kglubw1 | Uwagi
1 2 3 4 5
kwas cytrynowy —
kwas L-askorbinowy 250 mg
kwas mlekowy —
kwas L(+) winowy 1000 mg
kwas benzoesowy oraz jego s6l Na 500 mg tylko do napojow
na naturalnych so-
kach owocowych i
ich koncentratach
oraz kwasu chle-
bowego
kwas sorbowy oraz jego sole: Na, K, Ca 80 mg tylko do napojow
typu Cola
barwniki organiczne naturalne — napoje na natural-
K nych sokach owo-
substancje zapachowe naturalne — cowych, ekstrak-
tach i koncentra-
tach
substancje zapachowe syntetyczne — tylko do napojéw
przygotowanych
v bez uzycia natural -
nych: sokéw owo-
cowych, ekstrak-
tébw i koncentra-
tow
11. Lody
; p Maksymalna ilo$é ;
Lp. Srodek spozywczy Nazwa substancji wikglubwil Uwagi
1 2 3 4 5

kwas cytrynowy

do lodéw owoco-
wych

kwas mlekowy

lecytyna

barwniki organiczne naturalne

substancje zapachowe naturalne

etylowanilina

wanilina

dawka niezbedna
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1 2 3 4 5

kwas adypinowy 5 g

agar-agar 6 g

alginian sodowy 6 g

biatczan sodu 256 g

kazeinian sodu 25 g

jednostearynian glicerolu 759 do lodéw produk-
; . cji przemystowej

dwustearynian glicerolu 75 g paczkowanych i

. . ; .z lodow w proszku

karagen (cigzar czgsteczkowy nie mniejszy

niz 100 000) 3 g

maczka chleba $wigtojariskiego 6 g

pektyna stata lub ciekia 6 g

zelatyna 6 g

12. Koncentraty

Maksymalna ilo$¢

Lp. Srodek spozywczy Nazwa substancji w1 kg abwl. | Uwagi
1 2 3 4 5
1 | Koncentraty obiadowe | glutaminian sodu 65g
w proszku
kurkuma (kurkumina) — tylko buliony i ro-
soty
kwas cytrynowy —
kwas adypinowy 40 g
kwas mlekowy
2 | Pastyspozywcze naekstra- | kwas benzoesowy oraz jego s6l Na 1500 mg
ktach z ziét
3 Pasty spozywcze do roz-
tworéw wodnych tragakanta —
4 | Koncentraty deseréw | barwniki organiczne naturalne i syntetycz- |ilo$é podana w za-
w proszku ne faczniku nr 1, grupa 1

substancje zapachowe naturalne i syntety-
czne

kwas adypinowy

30g kisiele w proszku
45¢g galaretki w proszku
6,79 desery owocowe

w proszku

kwas cytrynowy
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1 2 3 4 5
kwas L(+) winowy 20g kisiele i galaretki w
proszku
kwas L-askorbinowy —
agar-agar - galaretki w pro-
szku
zelatyna - galaretki i desery
owocowe W pro-
szku
karagen 45 g galaretki Zella
5749 desery mleczne
pektyna stala i ciekta —
alginian sodowy 110g desery btyskawi-
czne
mleczan wapnia 124 g desery btyskawi-
czne
5 | Koncentraty napojow | alginian sodowy 30g
w proszku
kwas cytrynowy 20g
kwas L(+) winowy 109
wodoroweglan sodu 60 g
barwniki organiczne naturalne —
substancje zapachowe naturalne i syntety-
czne —
kwas adypinowy 10g
kwas L-askorbinowy —.
cytrynian sodu 3g
6 | Koncentraty, przyprawy | kurkuma (kurkumina) ==
sypkie
glutaminian sodu 150 g
kwas adypinowy 4049
zelatyna -
kwas cytrynowy —
7 Koncentraty ciast rum cytrynowy -
kwas adypinowy 5g

alginian sodowy

10g
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1 2 3 4 b
substancje zapachowe naturalne i syntety-
czne —
polifosforan sodu —
wodoroweglan sodu 10g
8 | Podpiwek i piwonka kwas adypinowy 3¢9
polifosforan sodu 4g
13. Przetwory jajeczne
Srodek spozywczy Nazwa substancji Maksymalna ilosé Uwagi

Biatko w proszku

kwas octowy 100 mg roztworu 10% na 1 |
biatka ptynnego
kwas cytrynowy 15¢g na 1 | biatka ptynne-

go

14. Miazga kakaowa, proszek kakaowy, czekolada

Maksymalna iloéé

Srodek spozywczy Nazwa substancji wikglubw1l Uwagi
wodoroweglan amonu —
weglan potasu — tylko miazga kakaowa
wodoroweglan sodu —
pirofosforan sodu —
lecytyna sojowa bg czekolada, proszek
kakaowy
wanilina, etylowanilina - czekolada, proszek
kakaowy
15. Rézne
. .. Maksymalna iloéé :
Lp. Srodek spozywczy Nazwa substancji w1 kg lubw1 | Uwagi
1 2 3 4 5
1 | Glazurowane ziarno zb6z kwas cytrynowy 6g

guma arabska

na powierzchnie

wosk pszczeli

2 | Cukier skrobiowy

dwutlenek siarki

100 mg




Monitor Polski Nr 45 — 422 — Poz. 348
1 2 3 4 5
3 | Maczka budyniowa dwutlenek siarki 50 mg
4 | Maczka ziemniaczana dwutlenek siarki 100 mg
5 | Syrop ziemniaczany dwutlenek siarki 400 mg
6 | Piatki i susze ziemniaczane | butylohydroksyanizol 50 mg
jednopalmitynian glicerolu 5g
jednostearynian glicerolu 5g
7 | Susze ziemniaczane dwutlenek siarki 125 mg
8 | Przetwory grzybowe w za- | kwas mlekowy 20g .
lewie kwasnej w przeliczeniu na
kwas octowy = kwas octowy
9 | Zelatyna kwas mrowkowy oraz jego sole: Na,
K, Ca 300 mg
ester etylowy kwasu p-hydroksybenzoe- 1000 mg zelatyna spozyw-
sowego oraz jego s6l Na cza
2000 mg zelatyna do wyro-
bu sztucznych
jelit
ester propylowy kwasu p-hydroksybenzo-
esowego oraz jego sot Na 2000 mg zelatyna do wyro-
bu sztucznych je-
lit
kwas siarkowy, solny i SO, 750 mg
10 | Bialczan sodu woda amoniakalna 35g
kwas solny 167 g
wodorotlenek sodu 22 g
kwas mlekowy 238 g
chlorek wapnia 04g na 1 | mleka
cytrynian sodu 05g

Zatacznik nr 3

WYKAZ DOPUSZCZALNYCH ZANIECZYSZCZEN TECHNICZNYCH W SRODKACH SPOZYWCZYCH
| UZYWKACH ORAZ DOPUSZCZALNYCH ZANIECZYSZCZEN W NAPOJACH ALKOHOLOWYCH

1. Dopuszczalne zanieczyszczenia techniczne w srodkach spozywczych i uzywkach

Lp. Srodek spozywczy (lub uzywka) Jednostka [CdV| As | Pb | Cu | Zn Sn? Fe

1 ' 3 4 |5 |6 |7]|8 9 10
I. Srodki dietetyczne i odzywki

1 | Mleko w proszku mg/kg 0,01 0,2 |01 5,0140,0 15,0 -

2 | Mleczne odzywki w proszku mg/kg 0,01 02 |01 5,0 (40,0 15,0 —
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
3 | Makiikasze przeznaczone do produkcji odzywek

i preparatow dietetycznych mg/kg 0,01(0,2 (0,15| 6,0|30,0 20,0 —
4 | Konserwy migsne i migsno-warzywne mg/kg 001(02 |02 | 40(30,0| 20,0/500 | —
5 | Inne®

a) zawierajace do 20% suchej masy mg/kg 0,01| 0,1 |01 20| 50 15,0 —

b) zawierajgce powyzej 20% do 50% suchej

masy mg/kg 001|011 |01 | 50(200| ° 15,0

c) zawierajgce powyzej 50% suchej masy mg/kg 001(02 1|01 |10,0(30,0 20,0 —

Il. Pozostate $rodki spozywcze i uzywki
1 | Mleko plynne mgy/| 0,01 0,1 (015| 05| 5,0 20,0 —
2 | Mleko zageszczone mg/kg 0,03|02 |02 | 50(20,0| 20,0/100,0 | —
3 | Mleko w proszku mg/kg 0,10] 0,2 {0,3 | 5,0|40,0 20,0 —
4 | Sery twarogowe mg/kg 005(02 (05 | 3,0/20,0 - —
5 | Konserwy migsne i migsno-warzywne mg/kg 0,05¥( 0,5 |1,0 | 8,0(50,0| 20,0/1000 | —
6 | Konserwy drobiowe mg/kg 0,05%( 0,2 |0,5 | 5,0(20,0| 20,0/1000 | —
7 | Przetwory rybne mg/kg 0,05*| 4,0 |1,0 |10,0(50,0| 50,0/1000 | —

8 | Dzemy, powidla, galaretki, marmolady, soki wy-

sokostodzone mg/kg 0,05/ 0,5 |05 |10,0(/20,0 20,0 —

9 | Kompoty mg/| 0,03|/02 (04 | 35| 50| 20,0/100,0 | —
10 | Soki pitne mg/I 0,03|02 (03 | 35| 50| 20,0/100,0 | —
11 | Konserwy i marynaty warzywne mg/kg 0,03(02 (06 | 50(150| 20,0/100,0 | —
12 | Koncentrat pomidorowy mg/kg 0,05(02 (2,0 |15,0(30,0( 50,0/150,0 | —
13 | Maki i kasze mg/kg 0,10( 02 (0,3 | 6,0|40,0 — -
14 | Pieczywo i makarony mg/kg 0,10/ 0,2 |04 | 50400 — —
15 | Ttuszcze i oleje roslinne mg/kg 0,05/ 0,1 (01 01| — — 1.5
16 | Tluszcze zwierzece mg/kg 0,02({01 (01 04| — — 1.5
17 | Cukier mg/kg 002|102 (05 | 30| — — —
- . a) nie stlodzone 0.5

18 | Napoje i wody gazowane: b) sodzone mgy/| 0,03(01 (03 | 1,0| 50 — 5.0

19 | Inne®
a) zawierajgce do 20% suchej masy mg/kg 0,03/ 02 (0,3 | 40(10,0| 20,0/1500 | —
b) zawierajgce powyzej 20% do 50% suchej
masy mg/kg 0,05(02 |05 [10,0(20,0| 20,0/100,0 | —

c) zawierajagce powyzej 50% suchej masy mg/kg 0,10| 0,5 1,0 [20,0]/50,0| 20,0/100,0 | —

1) Wartoéci okre§lone dla $rodkéw spozywczych w pozycji || obowigzujg po uplywie 2 lat od dnia wejécia w zycie zarza-
dzenia.

2 Jeéli podane sg dwie wartoéci, to wieksza dotyczy $rodka spozywczego w opakowaniach metalowych, a mniejsza — w innych
opakowaniach.

3 Nie dotyczy produktéw, dla ktérych normy przedmiotowe, opracowane lub nowelizowane po wejéciu w zycie zarzgdzenia, okreélajg inne
wartosci akceptowane przez Gtéwnego Inspektora Sanitarnego.

4 Z wyjatkiem zawierajgcych watrobe i nerki.
5 Z wyijatkiem zawierajagcych watrobe.
Uwaga: Maksymalna zawartoé¢ katalizatora niklowego jako Ni (w mg/kg) nie moze przekracza¢:

w ttuszczu utwardzonym — 0,4
W margarynie — 0,2.
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2. Dopuszczalne zanieczyszczenia w napojach alkoholowych

Lp. Napoje alkoholowe Maksymalna ilos¢ g/l
1 Metanol ! wyroby spirytusowe czyste 0.1
wodki gatunkowe 0,25
wodki gatunkowe naturalne i naturalne
mieszane 0.4
$liwowica naturalna 0.8
2 Fuzle! wyroby spirytusowe czyste 0,05 ;
wodki gatunkowe 0,15 jako alkohol amylowy
wodki gatunkowe naturalne i naturalne
mieszane 04 (jako mieszanina alkoholu
izomylowego i izobutylo-
wego)
3 Cyjanowodér? wadki gatunkowe, likiery, koktajle — fab-
rycznie produkowane 0,3 mg

U W przeliczeniu na 100 cm? spirytusu 100%.
2 W przeliczeniu na 100 cm? napoju.

Pojedyncze egzemplarze Dziennika Ustaw i Monitora Polskiego mozna nabywa¢ za gotowke:
w Warszawie:
— w punkcie sprzedazy Urzedu Rady Ministréw, al. | Armii Wojska Polskiego 2/4 (tel. 29-61-73) — egzemplarze biezgce oraz z lat 1980—1989,

— w ksiegarniach: Powszechnego Domu Ksigzki ,,Uniwersus”, ul. Belwederska 20/22 (tel. 41-40-05); im. Stefana Zeromskiego, al. gen. K. Swierczewskiego
119/123 (tel. 20-46-28); Wydawnictw Ekonomicznych i Budowlanych, ul. Zurawia 1/3 przy pl. Trzech Krzyzy (tel. 21-44-05) — egzemplarze biezgce oraz
z roku 1989;

poza Warszawg — egzemplarze biezgce oraz z ostatnich 2 lat:

— w punktach sprzedazy znajdujgcych sie w urzedach wojewdédzkich w: Biatej Podlaskiej (ul. Brzeska 41), Biatymstoku (ul. Mickiewicza 3/5), Bielsku-Bialej
(ul. Miczurina 2a), Bydgoszczy (ul. Jagielloriska 3), Kielcach (ul. IX Wiekéw Kielc 3), Krakowie (pl. Wiosny Ludéw 3/4) Lesznie Wikp. (pl. Kosciuszki 4),
todzi (ul. Piotrkowska 104), Opolu (ul. Piastowska 14), Ostrotgce (pl. Gen. Bema 3), Piotrkowie Trybunalskim (ul. Slowackiego 5), Plocku (ul. Kolegialna
15), Przemy$lu (ul. Rynek 26), Radomiu (ul. Zeromskiego 53), Sieradzu (ul. XX-Lecia PL 2), Skierniewicach (ul. 22 Lipca 6), Suwaltkach (ul. Lenina 13),
Tarnobrzegu (ul. 1 Maja 4) i Wioclawku (ul. 3 Maja 17);

— w punktach sprzedazy znajdujgcych sie w sadach w: Bialymstoku (ul. Marii Curie- Sktodowskiej 1), Bielsku-Biatej (ul. Cieszyriska 10), Bydgoszczy (ul. Waly
Jagielloriskie), Bytomiu (ul. Piekarska 1), Cieszynie (ul. Garncarska 8), Czestochowie (ul. Dgbrowskiego 23/35), Elblagu (ul. Trybunalska 25), Gdarisku (ul.
Gen. K. Swierczewskiego 30), Gdyni (pl. Konstytuciji 3), Gliwicach (ul. Powstaricéw 23), Gorzowie WIkp. (ul. Mieszka | 33), Jeleniej Gérze (ul. Wojska
Polskiego 56), Kaliszu (al. Wolnoéci 13), Katowicach (ul. Andrzeja 16/18), Kielcach (ul. Zeromskiego 26), Koninie (ul. Energetyka 5), Koszalinie (ul. Alfreda
Lampego 34), Krakowie (ul. Przy Rondzie 7), Legnicy (ul. Ziotoryjska 29), Lublinie (ul. Krakowskie Przedmiescie 76), Lodzi (pl. Dgbrowskiego 5), Nowym
Sgczu (ul. Pijarska 3), Olsztynie (ul. Dgbrowszczakéw 44), Opolu (pl. Thaelmanna 1), Ostrowie Wielkopolskim (ul. Sgdowa 2), Poznaniu (ul. Miyriska 1a),
Radomiu (ul. Nowotki 10), Rzeszowie (pl. Gwardii Ludowej 3), Stupsku (ul. Bolestawa Bieruta 13), Szczecinie (ul. Kaszubska 42), Swidnicy (pl.
Grunwaldzki 14), Tarnowie (ul. Dabrowskiego 29), Toruniu (ul. Fosa Staromiejska), Wroctawiu (ul. Sagdowa 1), Zamo$ciu (ul. Akademicka 1), Zielonej Gérze
(pl. Stowiariski 1).

Egzemplarze biezgce oraz z lat ubiegtych mozna nabywa¢ na podstawie nadestanego zaméwienia w Wydziale Wydawnictw Urzedu Rady
Ministréw, ul. Powsiriska 69/71, 00-979 Warszawa P-1.

Reklamacje z powodu niedorgczenia p géinych Gw zgh ¢ nalezy na pi$émie do Wydziatu Wydawnictw Urzedu Rady Ministréw, ul. Powsiriska 69,71,
00-979 W P-1, niezwi ie po otrzymaniu naste kolej

Wydaweca: Urzad Rady Ministréw
Redakcja: Biuro Prawne, 00-583 Warszawa, Al. Ujazdowskie 1/3, P-29, tel. 694-60-03
Organizacja druku i kolportaz: Wydziat Wydawnictw, 00-979 Warszawa, ul. Powsiriska 69/71, P-1,
tel. 42-14-78 i 694-67-50, teleks 825944 WW, telefaks 428222 i 22-428222.

Tloczono z polecenia Prezesa Rady Ministréw w Zakladach Graficznych ,, Tamka", Zakiad nr 1, Warszawa, ul. Tamka 3.
Zam. 2716-1300-90. PL ISSN 0209-214X Cena 2720 zt




